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1. Zakladni udaje o $kole

Nazev Skoly

Stiedni odborné ucilisté spoleéného stravovani, Podébrady, Dr. Benese 413/11

Adresa

Dr. Benese 413/11, 290 01 Podébrady

Z¥izovatel

StredocCesky kraj, Zborovska 11, 150 21 Praha 5

IC $koly

00 664 359

1ZO $koly

000 664 359

Resortni identifikator pravnické osoby

600007685

Reditelka §koly

Ing. Helena KlimeSova

Zastupkyné reditelky Skoly pro teoretické vyucovani, statutarni zastupkyné
reditelky Skoly

Mgr. Ladislava Vankova

Zastupkyné reditelky Skoly pro praktické vyucovani

Hana Kos$ikova do 31. 7. 2014
Bc. Radoslav Cila od 1. 9. 2014

Zastupkyné reditelky Skoly pro ekonomickou ¢innost

Irena Vankova do 30. 6. 2014
Ing. Jarmila Chuchvélkova od 1. 7. 2014

Kontakty

Skola

Adresa: Dr. Benese 413/11, 290 01 Podébrady

Webové stranky: www.soupdy.cz

Facebook: www.facebook.com/soupdy

Reditelka $koly: Ing. Helena KlimeSova, tel./fax: 325 612 371, mob.: 724 799 314,
e-mail: klimesova@soupdy.cz

Sekretariat Skoly: Ivona Hrabétova, sekretarka, tel.: 325 614 551 — 2, mob.: 702 088 872

e-mail: admin@soupdy.cz

Stiedisko praktického vyucovani Labenka

Adresa: Husova 22, 290 01 Podébrady

Usek praktického vyuéovani: Hana KoSikova do 31. 7. 2014 , zastupkyné feditelky pro
praktické vyuGovani, Be. Radoslav Cila od 1. 9. 2014,


http://www.soupdy.cz/
http://www.facebook.com/soupdy
mailto:klimesova@soupdy.cz
mailto:admin@soupdy.cz

zastupce feditelky pro praktické vyucovani
Ivana Friblova vedouci uéitelka odborného
vycviku

tel.: 325 610 854, mob.: 725 754 104
e-mail: vedeniov@soupdy.cz

Stravovaci provoz - Skolni jidelna, restaurace, prodejna: Eva Razi¢kova, vedouci
stravovaciho provozu, tel.: 325 612 449, e-mail: labenka@soupdy.cz

Domov mladeZe Jitrenka
Adresa: U Struhy 978, 290 01 Pod¢brady
Vedouci domova mladezZe: Bc. Klara Schulzova, tel.: 325 626 046, mob.: 728 507 807
e-mail: jitrenka@soupdy.cz

Skolska rada

Ladislav Vomdcko - zastupuje Krajsky tfad Stiedogeského kraje, piredseda SR, jmenovan

¢lenem SR Radou SK s t¢innosti od 17. biezna 2012 )

Irena Stranskad - zastupuje Krajsky tGfad Stiedoceského kraje, jmenovana ¢lenkou SR

Radou SK s uc¢innosti od 17. biezna 2012

Mgr. Lenka Majtdsova — zastupuje pedagogické pracovniky Skoly, zvolena 25. zaii 2012

Ivana Friblova - zastupuje pedagogické pracovniky Skoly, zvolena 25. zati 2012

Jitka Hola — zastupovala zletilé zaky a zakonné zastupce nezletilych zaka do 31. 8. 2014

Mgr. Radka Vrchotova — zastupuje zletilé zaky a zakonné zastupce nezletilych zakd,
zvolena 27. zaii 2013

Vychovna poradkyné

Bc. Radka Kvizova

Skolni metodik prevence

Mgr. Lenka Kostkova

Koordinatorka a metodicka ICT

Mgr. Lenka Majtasova

Koordinatorka SVP

Ing. Martina Cervend

Poradkyné pro environmentalni vychovu

Ing. Ivana Viasdkova

Poradce pro kulturni vychovu

Ing. Roman Vlasdk


mailto:vedeniov@soupdy.cz
mailto:labenka@soupdy.cz
mailto:jitrenka@soupdy.cz

e Odborova organizace pii SOU spole¢ného stravovani
Zaregistrovana 7. listopadu 2012, kolektivni smlouva uzavifena 18. cervna 2013
S platnosti na 1 rok, tj. do 18. Cervna 2014, kolektivni smlouva na dalSi obdobi
neuzaviena
Piedseda: Mgr. Karel Scheder do 31. 7. 2014
Jednatel: Ing. Roman Viasak
Pokladnik: Ing. Blanka KiiZova

e Datum posledni zmény zarazeni do rejstiiku Skol

V pribehu skolniho roku nedoslo ke zméné zatazeni do rejstiku Skol.

e Uskutecnéné zmény zarazeni ve Skolském rejstiriku

V pribéhu skolniho roku se neuskutecnila zména zatrazeni ve Skolském rejstiiku.

2. Charakteristika Skoly

e Vymezeni hlavni ¢innosti Skoly

Hlavni ucel a predmét ¢innosti $koly je vymezen zédkonem ¢. 561/2004 Sb., o ptedskolnim,
zékladnim, stfednim, vy$§im odborném a jiném vzdélavani (Skolsky zakon), v platném znéni
(dale jen zakon ¢. 561/2004 Sb.) a provadécimi predpisy.

Stiedni odborné ucilisté spolecného stravovani

Hlavni ucel a predmét ¢innosti Skoly je vymezen § 57 zakona ¢.
561/2004 Sb., provadécimi piedpisy, rdmcovymi vzdélavacimi
programy pro pfisluSny obor vzdélani a Skolnim vzdélavacim
programem ,, Gastronomické sluzby*.

Stiedni odborné ucilisté poskytuje stiedni vzdélavani, které rozviji
védomosti, dovednosti, schopnosti, postoje a hodnoty Zziskané
V zdkladnim vzdélavani a které jsou dileZité pro osobni rozvoj
jedince. Poskytuje Zdakiim obsahové SirSi odborné vzdélani v gastronomickych oborech
spojené se vSeobecnym vzdélanim a upeviiuje jejich hodnotovou orientaci. Ddle vytvaii
piedpoklady pro plnopravny osobni a obclansky Zivot, samostatné ziskavani informaci a
celoZivotni uceni, pokracovani v navazujicim vzdélavani a piipravu pro vykon povolani
nebo pracovni ¢innosti.

Stredni odborné ucilisté spole¢ného stravovani poskytuje stiedni vzdélani s vyucnim listem
v ttiletych oborech kuchai — &iSnik, cukrai a pekai a sttedni vzdélani s maturitni zkouskou
ve dvouletém nastavbovém studiu obor gastronomie.

Domov mladeze Jitifenka

Hlavni ucel a predmét Cinnosti tohoto Skolského zatfizeni je vymezen § 117 zakona ¢.
561/2004 Sb., a provadécimi predpisy.

Domov mladeze:

poskytuje Zdakiim ubytovdni, poskytuje ubytovanym Zdakitm
vychovné vzdélavaci ¢innost navazujici na vychovné vzdélavaci




cinnost Skoly, zajiSt'uje ubytovanym Zdkim Skolni stravovdni, vede k plnohodnotnému
vyuZivani volného casu formou zdajmovych cinnosti.

Stiedisko praktického vyucovani Labenka

Zahrnuje Skolni jidelnu, Skolni restauraci a Skolni
prodejnu. Uskuteciiuje se zde odborny vycvik a praxe
zékl pod dohledem ucitelt odborného vycviku.

4 Skolni jidelna

Hlavni ucel a pfedmét ¢innosti tohoto Skolského zatizeni
je vymezen § 119 zékona ¢. 561/2004 Sb., a provadécimi
piedpisy.

Ve Skolni jidelné se uskutecriuje Skolni stravovani Zakii v dobé jejich
pobytu ve Skole a na domové mlideie. Skolni jidelna zajist'uje také
stravovdani zaméstnancii Skoly a stravovaci sluZby pro dalsi osoby, a to
za uplatu. Pokrmy pfipravuji Zaci pod dohledem uciteld odborného
vycviku. Strava je podavana formou restaura¢niho stravovani, kdy
klienti jsou obsluhovani zaky. V provozu je také vyrobna cukratskych
a pekatskych vyrobki, ve které pracuji zaci pod vedenim ucitelti odborného vycviku.

+ Restaurace Labenka

Je provozovana v rdmci hlavni Cinnosti a poskytuje stravovaci sluzZby
vei‘ejnosti. Obsluhu zajistuji pouze zaci Skoly pod vedenim uditeld
odborného vycviku, ptipravu jidel zajiStuji Zaci Skoly pod dohledem
uciteli odborného vycviku a za pomoci profesionalnich kuchara.
Restaurace nabizi bézny sortiment pokrmil v¢etné salatl a zakuska. Ve
vybranych dnech zéci predvadéji nékteré narocnéjsi tikony z oboru, s
nimiz se bézné v restauraci nesetkdvame, jako je naptiklad flambovani, ptfekladani,
ochucovéni, dranzirovani masa pted hosty a podobn¢.

4 Skolni prodejna

Je provozovana v ramci hlavni Cinnosti a nabizi cukrdaiské a pekaiské vyrobky, vyrobky
studené i teplé kuchyné, které ptipravuji zaci pod dohledem ucitelt odborného vycviku.
V poledne jsou podavana i tepla jidla.

¢ Dopliikové ¢innosti Skoly

Podle ztfizovaci listiny médme opravnéni provadét tyto doplinkové Cinnosti: ubytovaci sluzby,
hostinskou ¢innost, prondjem nebytovych prostor, kurzy kvalifikacéni a rekvalifikacni.
Doplnikova ¢innost nesmi naruSovat plnéni hlavniho ucelu a pfedmétu ¢innosti prispévkové
organizace. Ve Skolnim roce 2013/2014 probéhly v ramci projektu ,,Tepli a studend
kuchyné* kvalifikacni kurzy, které vSak byly financovany z fondit EU a nebyly tak zahrnuty
do doplitkovych &innosti.

e Materialné technické podminky pro vyuku

Stiedni odborné ucilisté spole¢ného stravovani v Podébradech spravuje 3 budovy, které jsou
ve vlastnictvi Sttedoceského kraje.



Budova Skoly — Dr. BeneSe 413/11, 290 01 Podébrady

Probiha zde teoretické vyucovani ve 12 tiiddch. Z toho 9 tiid je kmenovych. Kmenové tiidy
slouzi k vyuce vSeobecné vzdélavacich a odbornych piedmétii. Protoze vyuzivame
elektronickou tiidni knihu, jsou ve v§ech tiiddch instalovany pocitace. Kromé tiid, které jsou
vybaveny IC technikou, jsou ve vSech tfidach televize s piehrdavacem. Ve tiidé ¢ 8 je
instalovdna interaktivni tabule véetné piisluSenstvi a zdavésny systém na mapy. T¥i tiidy jsou
vybaveny data projektorem, pocitacem a platnem (uéebna ¢. 1, 3, 6). TFi tiidy jsou vybaveny
informacnimi technologiemi (vzdy 15 pocitact vCetn¢ kompletni didaktické a audiovizualni
techniky), z toho 1 tiida — jazykova, byla vybavena ICT v ramci projektu Penize Skolam.
Tyto tfidy slouzi pfedevs§im k vyuce informacni technologie, jazyka a korespondence, ale i
k vyuce ostatnich predmétt. V budové skoly je denné otevien Skolni bar, ktery vyuzivaji Zaci
a zaméstnanci k obcCerstveni. Provoz $kolniho baru zajist'uji zaci nastavbového studia pod
dohledem ucitelti odbornych predmétti v ramci prabézné praxe. Ve Skolnim baru je kuchyiika,
ktera je vybavena kuchyniskou linkou, lednici, sporakem, mikrovlnnou troubou a dal§imi
kuchyniskymi spotiebi¢i. Barovy pult je vybaven chladici vitrinou, prosklenou lednici a
profesiondlnim kdvovarem, ve kterém Zzaci pfipravuji riizné druhy kav. Ve Skolnim baru je téz
televize, prehravac, pocita¢ se Cteckou ¢arovych koda a na zdi velkoplosna obrazovka, ktera
byla instalovana v rAmci zapojeni $koly do projektu SIK — §kolni informaéni kandl. Provoz
Skolniho baru, to znamend evidenci trzeb a sledovéani stavu a pohybu zasob provadime za
pomoci Ggetniho programu. Zaci i zaméstnanci $koly mohou ve $kolnim baru posedét u
kavarenskych stolkli v dobé prestavek ¢i volna na obéd. V budové Skoly jsou Satny pro zaky.
Satny se nachézeji v pfizemi a v 1. poschodi budovy. Jsou vybaveny Satnimi skifiikami.
Sktinku vyuzivaji vzdy 2 zéci. Protoze budova skoly je pomérné mala, nejsou uditelé
soustfedéni ve sborovné, ale jsou rozmisténi v 8 kabinetech. Kabinety jsou vybaveny
telefonem, pocitacem s pripojenim na internet, tiskarnou a kancelafskym nabytkem. U¢itelim
jsou k dispozici radia s CD ptehravacem a zpétné projektory. U¢itelé 1 Zaci mohou pro vyuku
vyuzivat malou Skolni knihovnu a kopirku. V budové Skoly se téz nachazi reditelna se
sekretaridtem, kde kromé pocitacového vybaveni jsou 2 kopirky (tiskdrny), z toho 1 barevna,
piipojené na sit’, 2 skartovaci stroje a scanner, kanceldi zdastupkyné, ktera je téz standardné
vybavena pocitacem a tiskarnou a ekonomické oddéleni, kde kromé pocitacového vybaveni je
k dispozici barevna tiskarna, scanner a skartovaci stroj. Budova je opatfena kamerovym
systémem, ktery sleduje oba vchody do budovy.

Budova stiediska praktického vyucovani Labenka — Husova 22, 290 01 Podébrady
(Skolni jidelna, skolni restaurace, Skolni prodejna)

Uskuteciiuje se zde Skolni stravovani zaki, stravovani zaméstnanci Skoly a domova mladeze
a stravovani dalSich osob za uplatu. Zaroven zde probiha praktické vyucovani zakl. V budové
se nachazi Skolni jidelna s kuchyni, restaurace s kuchyni, prodejna, salonek, pokoj s
prisluSenstvim a zazemi (sklady, sklepy, kanceldie, Satny, toalety a uklidové prostory).
Vyrobni i odbytova stfediska jsou vybavena modernimi stroji (konvektomat, termoregulacni
zatizeni, profesiondlni kévovar), pfistroji, nastroji a inventdfem, které odpovidaji
hygienickym, bezpecnostnim i estetickym poZadavkiim. Provoz je zajiStén pocitacovou
technikou (registracni pokladny, systém objednavéni, skladové hospodarstvi atd.). Ve
§kolnim roce jsme v rdmci investi¢niho projektu financovaného z ROP Stiedni Cechy
vybudovali vzdélavaci studio odborné vyuky, které prozatim neni v provozu (projekt bude
ukoncen v vijnu 2014), ale velmi podstatné roz$iii moZnosti nasi Skoly v oblasti praktického
vzdélavani.



Budova domova mladeZe Jitfenka — U Struhy 978, 290 01 Podébrady

Poskytuje ubytovani a dalsi sluzby zakium. Kromé 12 pokojii (2 - 4 luzkové) standardné
vybavenych, ma domov mladeze novou klubovnu, ktera byla vybavena a upravena diky
grantu, ziskaného zapojenim do projektu O2 Think Big, studovnu s po¢itatem piipojenym na
internet swi-fi a tiskarnou, kuchyiiku, knihovnu, kanceldi vychovatelii a hernu s
kule¢nikovym stolem a stolnim fotbalem. Zrekonstruované toalety a koupelny odpovidaji
vSem hygienickym a estetickym pozadavkiim. Ubytovani zaci mohou vyuzit i malou zahradu,
ktera k budove nalezi a na které je postaven pristieSek pro Skolni automobil.

Skola vyuziva 2 automobily, osobni automobil znagky Felicie a devitimistny Volkswagen
Transporter. Automobily jsou pouzivany pro zajisténi provozu Skoly, pro zasobovani §kolniho
baru, pro dopravu inventéafe, zasob, zakli a uciteli na rizné soutéze, gastronomické akce,
zahrani¢ni praxi, kurzy, vycviky a podobné.

e Vzdélavaci program Skoly

Ve S$kolnim roce 2013/2014 jsme vyucovali podle S$kolniho vzdéldavaciho programu
»Gastronomické sluzby*, ktery vychdzi z rdmcovych vzdélavacich programi pfislusnych
oboru studia (kuchaf-¢isnik, cukraf, pekaf, gastronomie).

Trileté obory vzdélavani:

65-51-H/01 Kuchar — ¢iSnik: ramcovy vzdélavaci program vydany Ministerstvem Skolstvi,
mladeZe a télovychovy dne 28. 6. 2007, €. j. 12 698/2007-23, vyucujeme od 1. 9. 2009

29-54-H/01 Cukrar: ramcovy vzdélavaci program vydany Ministerstvem Skolstvi, mladeZe a
télovychovy dne 28. 6. 2007, ¢. j. 12 698/2007-23, vyucujeme od 1. 9. 2009

29-53-H/01 Pekar: ramcovy vzdélavaci program vydany Ministerstvem Skolstvi, mladeZe a
télovychovy dne 28. 6. 2007, ¢. j. 12 698/2007-23, vyucujeme od 1. 9. 2011

Nastavbové studium:

65-41-L/51 Gastronomie: ramcovy vzdélavaci program vydany Ministerstvem $kolstvi,
mladeze a télovychovy dne 19. 4. 2010, €. j. 1606/2010-23, vyu€ujeme od 1. 9. 2012

Ucebni plany vychazely ve skolnim roce 2013/2014 z vyse uvedenych dokumentu.



Skolni vzdélavaci program ,,Gastronomické sluzby* — u¢ebni plany

Kod a nazev oboru vzdélani:

65-51-H/01 kuchar — ¢iSnik

Zameéteni:

Kuchar — ¢isnik, kuchar, ¢iSnik

Dé¢lka a forma vzdélavani:

3 roky, denni studium

1 rok, denni zkracené studium pro absolventy obori vzdélani ukonéenych maturitni
zkouskou

Platnost SVP:

0Od 1.9.2011

Tabulka uc¢ebniho plianu:

Kategorie a nazvy vyucovacich Pocet tydennich vyucovacich hodin
predméti 1.roénik | 2.roénik | 3.ro¢énik | Celkem

A. Povinné

a) zdkladni 31 32,5 32 95,5
Cesky jazyk a literatura 15 15 15 45
Anglicky jazyk 2 2 2,5 6,5
Druhy cizi jazyk* 1,5 1 1 3,5
Zaklady spolecenskych véd 1 1 1 3
Zaklady ptirodnich véd 15 15 0 3
Matematika 15 1 1 3,5
T¢lesna vychova 1 1 1 3
Informa¢ni a komunikaéni technologie 1 1 1 3
Ekonomika 1 1 1 3
Potraviny a vyZiva 1 1 1 3
Technologie 15 1 15 4
Hospodatské vypocty 0 1 0,5 1,5
Odbyt a obsluha 1,5 1 1,5 4
Odborny vycvik 15 17,5 17,5 50
b) volitelné 0 0 1 1
Specialni technologie™ 0 0 1 1
Rozsifujici odbyt a obsluha* 0 0 1 1
Celkova tydenni hodinova dotace 31 32,5 33 96,5
B. Nepovinné

Cviceni z anglického jazyka 0 0 0,5 0,5
Cviceni z matematiky 0 0 0,5 0,5
Cviceni z ¢eského jazyka 0 0 0,5 0,5

Poznamky k u¢ebnimu planu:

*Némecky jazyk nebo rusky jazyk, jazyk je volitelny, skupina md maximalné 15 Zakd,
zastoupeny musi byt oba jazyky.

Specialni technologie, rozsitujici odbyt a obsluha - jsou volitelné predméty, zaci si mohou
zvolit jeden nebo druhy pfedmét, podle zaméteni oboru studia ¢i podle z4jmu zédka.




Nepovinné predméty jsou zaméfené na rozsifeni uciva a jako pfiprava na nastavbové studium,
realizuji se pfi minimalnim poctu 24 zakl v obou sméndch ucebniho cyklu, minimalni pocet
ve skuping jedné smény musi byt 6 zaki.

Odborny vycvik se organizuje v tydennich cyklech s hodinovou dotaci 15 v 1. ro¢niku a 17,5
ve 2. a 3. ro¢niku.

Zaci, ktefi si zvoli ve druhém roéniku zaméfeni kuchat, konaji praxi ve druhém a tfetim
ro¢niku ve vyrobé, zéci, kteti si zvoli zaméfeni ¢iSnik, konaji praxi ve druhém a tfetim
ro¢niku v odbytu.

Kod a nazev oboru vzdélani:

29-54-H/01 cukrar

Zamgéftent:

Cukrar — vyroba

Délka a forma vzdé€lavani:

3 roky, denni studium

1 rok, denni zkracené studium pro absolventy obori vzdélani ukon¢enych maturitni
zkouskou

Platnost SVP:

0Od1.9.2011

Tabulka uc¢ebniho plianu:

Kategorie a nazvy vyucovacich Pocet tydennich vyucovacich hodin
predméti 1. ro¢nik | 2. ro¢nik | 3. rofnik | Celkem

A. Povinné

a) zakladni 31 32,5 32,5 96
Cesky jazyk a literatura 15 15 15 45
Anglicky jazyk 2 2 2,5 6,5
Zaklady spolecenskych véd 1 1 1 3
Zaklady ptirodnich véd 15 15 0 3
Matematika 1,5 1 1 3,5
Télesna vychova 1 1 1 3
Informacni a komunikacni technologie 1 1 1 3
Ekonomika 1 1 1 3
Hospodaiské vypocty 0 1 1 2
Suroviny 2 2 2 6
Technologie 3,5 2 3 8,5
Odborny vycvik 15 17,5 17,5 50
b) volitelné 0 0 0 0
Celkova tydenni hodinova dotace 31 32,5 32,5 96

Poznamky k u¢ebnimu planu:
Odborny vycvik se organizuje v tydennich cyklech s hodinovou dotaci 15 v 1. ro¢niku a 17,5
ve 2. a 3. ro¢niku.

Denni zkracené studium (kuchar-¢isnik, cukrar)

Zkracené studium je urCeno pro uchazece se stiednim vzdélanim s maturitni zkouskou, kteii
chtéji ziskat dalsi kvalifikaci podle § 84 nebo § 85 Skolského zdakona.
Délka studia je 1 rok.



Podminky pro piijeti jSou shodné s podminkami, které jsou stanoveny pro tiilety denni obor
studia.

Kompetence absolventa se zatazuji v plném rozsahu. TéZisté tvoti odborné kompetence.
Organizace studia: tento typ studia odpovida svou naplni klasickému tfiletému oboru studia,
pouze s tim rozdilem, ze trvé jeden rok. Teoreticka vyuka je organizovana formou konzultaci,
a to pouze z predmétd, které uréuji odborné zaméieni zaka (viz. ucebni plany). Cetnost
konzultaci je dédna nutnosti a potfebou samotného zdka osvétlit si dané téma i teoreticky
(konzulta¢ni hodiny, G¢ast na vyudovaci hoding). Zék je hodnocen z pfedmétu jednou za
ctvrtleti formou dil¢i zkouSky. Znamka v pololeti je stanovena z vysledki dvou dil¢ich
zkousek. Odborny vycvik je organizovan stejné jako u tfiletého denniho studia v rozsahu 28
hodin tydné.

Po roce studia kona zak zdvére¢nou zkousku, ktera se zadnym zptusobem nelisi od zavérecné
zkousky klasického tfilet¢ého oboru. Tuto zkousku kona v fddném podzimnim terminu,
protoze dochazi na odborny vycvik do konce mésice Cervna. Nemuze tedy konat zavéreCnou
zkousku v jarnim obdobi.

74k vramci zlepSeni svych védomosti a dovednosti dochazi na konzultace, vénuje se
samostudiu, vyuziva odborné literatury a dalSich informacnich zdrojt, napt. internet.

Kéd a nazev oboru vzdélani:
29-53-H/01 pekar

Délka a forma vzdé€lavani:

3 roky, denni studium
Platnost SVP:

Od 1.9.2011

Tabulka uc¢ebniho plinu:

Kategorie a nazvy vyucovacich Pocet tydennich vyucovacich hodin
predméti 1. roénik | 2.roénik | 3. ro¢nik | Celkem

A. Povinné

a) zakladni 31 32,5 32,5 96
Cesky jazyk a literatura 1,5 1,5 1,5 45
Anglicky jazyk 2 2 2,5 6,5
Zaklady spolecenskych véd 1 1 1 3
Zaklady ptirodnich véd 15 15 0 3
Matematika 1,5 1 1 3,5
T¢lesnd vychova 1 1 1 2
Informaéni a komunikaéni technologie 1 1 1 3
Ekonomika 1 1 1 3
Hospodaiské vypocty 0 1 1 3
Suroviny 2 2 2 6
Technologie 3,5 2 3 8,5
Odborny vycvik 15 17,5 17,5 50
b) volitelné 0 0 0 0
Celkova tydenni hodinova dotace 31 32,5 32,5 96

Poznamky k u¢ebnimu planu:
Odborny vycvik se organizuje v tydennich cyklech s hodinovou dotaci 15 v 1. ro¢niku a 17,5
ve 2. a 3. ro¢niku.
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Piehled vyuziti tydnii v obdobi zafFi - Cerven: plati pro vSechny tiileté obory

Cinnost 1. roénik 2. ro¢nik 3. ro¢nik
Vyucovani podle rozpisu uciva 33 33 33
Adaptacni kurz 2 —3dny * 0 0
Lyzatsky vycvikovy kurz 1* 0 0
Turisticky kurz se zamétenim na EV 0 1* 0
Zaveérecna zkouska 0 0 3
Casova rezerva (opakovani uéiva, 4 5 3
exkurze, vychovné-vzdélavaci akce,
apod.)
Ucast na odbornych akcich (soutéZe, 1 1 1
prezentace, apod.)
Skolni vylet 1-2dny 1-2dny 1-2dny
Celkem tydnu 40 40 40
Poznamka
* nepovinny, EV — environmentalni vychova
Adaptacéni kurg

Adaptacni kurz se kona v rdmci minimalniho preventivniho programu. Je zafazen na prvni
mésic prvniho ro¢niku. Jeho Ukolem je zaclenéni jednotlivych Zakl pfichazejicich ze
zéakladnich skol do kolektivu tfidy.

LyZaisky kurz

Lyzatsky kurz je zafazen do prvniho roéniku. Tento kurz je v délce jednoho tydne. Zaci se
v ramci kurzu uéi a zdokonaluji v jizdé na lyzich, sjezdovych i bézeckych, a v jizd¢ na
snowboardu.

Turisticky kurz se zaméienim na environmentdlni vychovu

Kurz se kona v ramci druhého ro¢niku, v mésici Cervnu. Je zaméten na turistiku, poznavani
ptirody a kulturnich pamatek a v§tépovani zasad Setrného chovéni k Zivotnimu prostiedi. Pfi
dopravé na kurz i zpét je vyuzivana ekologicka doprava — vlak.

Skolni vylet

V ramci zlepSovani a prohlubovani vztahl ucitel-zak, ale 1 Zak-zdk miZe tfidni ucitel
jedenkrat ve Skolnim roce uspotadat tfidni vylet (pfi dodrZeni vSech souvisejicich predpish).
Tematické odborné zaméteni vyletu neni nezbytné, protoze poznani zaka v jiném neZ Skolnim
¢1 pracovnim prostiedi je soucasti vychovné vzdélavaciho procesu.

Projektové dny

16. 10. Svétovy den vyzivy

22. 04. Svétovy den vody

V tyto dny bude pro Zaky pfipraven program s danym tematickym zamétenim.
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Koéd a nazev oboru vzdélani:
65-41-L/51 Gastronomie
Délka a forma vzdélavani:

2 roky, denni studium
Platnost SVP:

Od 1.9.2013

Kategorie a nazvy
vyucovacich predméti

Pocet tydennich vyucovacich hodin

1. 2. Celkem

A. Povinné

a) zakladni 33 31 64
Cesky jazyk a literatura 3 3 6
Anglicky jazyk 4 5 9
Druhy cizi jazyk * 2 2 4
Zaklady spolecenskych véd 2 2 4
Matematika 4 4 8
T¢lesnd vychova 2 2 4
Inf. a kom. technologie 2 2 4
Ekonomika 3 3 6
Ugetnictvi 2 2 4
Obchodni korespondence 1 0 1
Hotelovy provoz 3 2 5
Tvirci psani 0 1 1
Pribézna praxe 5 3 8
b) volitelné 0 0 0
Celkem hodin tydné 33 31 64
B. Nepovinné 0 0 0
Spolec¢enskovédni zdklad 0 0 1
Cviceni z matematiky 0 0 1

Poznamky k u¢ebnimu planu:

*Némecky jazyk nebo rusky jazyk, jazyk je pokracujicim, navazuje na troven znalosti Al

ziskané béhem ttiletého oboru.

Nepovinné piedméty jsou zaméfené na rozsifeni uciva v jednotlivych oblastech, které jsou

zahrnuty ve tfeti povinné maturitni zkousce.

Prehled vyuziti tydnii v obdobi zari — Cerven:

Cinnost 1. ro¢nik 2. ro¢nik

Vyucovani podle rozpisu uciva 34 30
Odborna praxe 2 0
Maturitni zkouska 0 2
Casova rezerva (opakovani uéiva, exkurze, 3 0
vychovné-vzdélavaci akce, apod.)

Ugast na odbornych akcich (soutdze, 1 0
prezentace, apod.)

Celkem tydnu 40 32
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Odbornd praxe

Dle pozadavka RVP je odborna praxe zafazena v rozsahu dvou tydnti v prvnim ro¢niku
vzdélavani. Odborna praxe je organizovana v souladu s platnymi pravnimi ptedpisy. Zaci
konaji praxi v obdobi skolniho roku a v dob¢ prazdnin na jednotlivych pracovistich pro tuto
praxi uréenych. Ugast na odborné praxi musi byt 100 %.

Skolni vylet

V ramci zlepSovani a prohlubovani vztahti uclitel-zak, ale 1 zadk-zdk miize tfidni ucitel
jedenkrat ve skolnim roce uspotadat tfidni vylet (pti dodrzeni vSech souvisejicich predpist).
Tematické odborné zameéteni vyletu neni nezbytné, protoze poznani zaka v jiném nez Skolnim
¢i pracovnim prostiedi je soucasti vychovné vzdélavaciho procesu.

Projektové dny

16. 10. Svétovy den vyzivy

22. 04. Svétovy den vody

V tyto dny bude pro zéky pfipraven program s danym tematickym zamétenim.

e Zakladni cile vychovné vzdélavaciho procesu

Zakladni cile stfedniho odborného vzdélavani jsou stanoveny pfisluSnym rdmcovym
vzdélavacim programem, kde se vychazi z respektovaného konceptu étyr cilit vzdélavani pro
21. stoleti. Obecnym cilem je pfipravit zdka na uspéSny, smysluplny a odpovédny osobni,
obcansky i pracovni zivot v podminkach méniciho se svéta (udit se pozndvat, ucit se pracovat
a jednat, ucit se byt a ucit se Zit spolecné).

V souladu s témito principy sméfuje odborné vzdélavani k tomu, aby si zaci vytvoftili
V ndvaznosti na zakladni vzdélavani a na urovni odpovidajicim jejich schopnostem a
studijnim piedpokladim kli¢ové a odborné kompetence.

Trileté obory vzdélavani

Absolvent tiiletych obord studia vyucovanych na naSi Skole je stitedoSkolsky vzdélany
pracovnik s odbornym vzdélanim.

Obecnym cilem slozky vSeobecného vzdélavani je vytvotit pfedpoklady pro rozvoj osobnosti
74kl v ndvaznosti na védomosti, dovednosti a postoje ziskané v zakladni Skole. Klade se
diiraz na vzdélani v kontextu Siroce pojimaného obcanstvi a tedy na obecné ptijimané kvality
Clovéka dulezité pro jeho uplatnéni v demokratické spolecnosti zaloZené na humanismu.
Pritom je akcentovana osobnost Zaka, zvySuje se orientace na jeho Zivotni adaptabilitu, na
ptipravu k praci v podminkach rychle se ménici spolecnosti a soucasné 1 na ptipravu k Zivotu
v harmonii s prostiedim, s okolnim svétem i se sebou.

Odborn¢é vzdélani umoznuje ziskat kvalifikaci pro vykon souboru pracovnich ¢innosti vcetné
ovladnuti metod prace a piisluSnych pracovnich prostfedki. Na zakladé tohoto odborného
vzdélani by mél byt absolvent schopen vykonavat takové cCinnosti, pfi nichZ je nutno
samostatné uplatiiovat ziskané védomosti, dovednosti a navyky, nékteré z téchto Cinnosti
mohou vyZadovat 1 urCitou miru osobni zodpovédnosti a samostatnosti. Od absolventa se
vyzaduje schopnost spoluprace s ostatnimi pracovniky a schopnost prace tymové. Odborné
vzdélani v oboru se stdva vychodiskem pro uplatnéni v rtiznych typech podnikii.

V tomto pojeti se jednd o ukoncenou etapu vzdélavani. Ziskanym vzdélanim ma absolvent
vytvoieny predpoklady pro dalsi vzdélavani.
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+ Kuchat — ¢iSnik, zaméieni kuchai-¢isnik, kuchai, &isSnik

Cilem vzdélavaciho procesu je poskytnout zakiim takové vzdélani, které je ptipravi pro jejich
uspésné uplatnéni v typovych pozicich v gastronomickych sluzbach riznych podnikatelskych
subjektii, ale 1 pro obCansky a osobni Zivot. Tiilety obor studia umoziuje ziskani vSeobecnych
a odbornych védomosti a manudlnich dovednosti k profesiondlnimu vykonavéani povolani
kuchat nebo ¢ignik (kli¢ové a odborné kompetence absolventa stanovené SVP Gastronomické
sluzby). Usp&inym ukon&enim 3. roéniku a vykonanim zavéreéné zkousky dosahne absolvent
sttedniho odborného vzdé€lani a ziska vyucni list pro vykon povolani v oboru. Absolventi se
po nezbytném zapracovani uplatni pii vykonu povolani kuchai nebo ¢iSnik v pozici
zaméstnance ve vSech druzich a typech podnikatelskych subjektt v oblasti stravovacich
sluzeb (velkych, stfedné velkych i malych provozech). Absolventi se mohou po ziskani
nezbytné praxe stat soukromymi podnikateli ve stravovacich sluzbach. Absolventi, kteii
uspésné vykonali zavéreénou zkousku, se mohou uchézet o pfijeti do nastavbového studia
(zejména obor Gastronomie), které navazuje na ptredeslou piipravu nebo mohou studovat i na
jinych typech stfednich skol za podminek stanovenych ptislusSnymi pravnimi piedpisy.

+ Cukra¥, zaméreni cukrdi - vyroba

Cilem vzdélavaciho procesu je poskytnout zaktim takové vzdélani, které je pripravi pro jejich
uspésné uplatnéni v potravindiském sektoru, ale i pro obCansky a osobni Zivot. Ttilety obor
studia umoznuje ziskani vSeobecnych znalosti a rozvijet potfebné znalosti, védomosti a
dovednosti dané odbornosti, a tim zvySovat pravdépodobnost lepsi orientace zaka v pribchu
studia a vétsi schopnost adaptability v pracovnim procesu (klicové a odborné kompetence
absolventa stanovené SVP Gastronomické sluzby). U&ivo poskytuje zakim poznatky o
podstaté zakonitosti, principt a jevu v prirodni, technické a technologické oblasti v SirSich
souvislostech i ve vazbé na ekologické a ekonomické aspekty a vede je k aplikovani téchto
védomosti pii feSeni konkrétnich tkolli v praxi. Nosnym pfedmétem charakteristickym a
specifickym pro tento obor je technologie zabyvajici se vyrobou cukrafskych vyrobk.
Absolventi nachdzeji uplatnéni v potravinafském sektoru, zejména v cukrarské, piipadné
cukrovinkafské vyrobé (mensich a stfedné velkych cukrarndch i hotelech) a v obchodnich
zafizenich zabyvajicich se prodejem cukraiskych a cukrovinkarskych vyrobkii. Absolventi,
kteti ispé€$né vykonali zavére¢nou zkousku, mohou studovat i na jinych typech stfednich skol
za podminek stanovenych pfisluSnymi pravnimi pfedpisy.

+ Pekar

Cilem vzdé&lavaciho procesu je poskytnout zakim takové vzdélani, které je pfipravi pro jejich
uspésné uplatnéni v potravinarském sektoru, ale i pro obCansky a osobni Zivot. Ttilety obor
studia umoznuje ziskani vSeobecnych znalosti a rozvijet potiebné znalosti, védomosti a
dovednosti dané odbornosti, a tim zvySovat pravdépodobnost lepsi orientace Zaka v pribéhu
studia a vétsi schopnost adaptability v pracovnim procesu (klicové a odborné kompetence
absolventa stanovené SVP Gastronomické sluzby). Uivo poskytuje zakim poznatky o
podstaté zakonitosti, principli a jevlu v pfirodni, technické a technologické oblasti v SirSich
souvislostech i ve vazbé na ekologické a ekonomické aspekty a vede je k aplikovani téchto
védomosti pfi feSeni konkrétnich tkold v praxi. Nosnym pifedmétem charakteristickym a
specifickym pro tento obor je technologie zabyvajici se vyrobou pekaiskych vyrobkd.
Absolventi nachéazeji uplatnéni pii vykonu povoldni pekat Vv pozici zaméstnance ve velkych,
sttedné¢ velkych 1 malych pekdrndch a obchodnich zafizenich zabyvajicich se prodejem
pekatskych vyrobkll. Po nezbytném zapracovani je rovnéz pfipraven pro podnikatelskou
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¢innost. Absolventi, ktefi ispéSné vykonali zavérecnou zkousku, mohou studovat i na jinych
typech stfednich skol za podminek stanovenych piislusnymi pravnimi piedpisy.

Nastavbové studium

Absolvent nastavbového studia je stiedoSkolsky vzdélany pracovnik se vSeobecnym i
odbornym vzdélanim. Obecnym cilem vzdélavaciho procesu je vytvofit predpoklady pro
rozvoj osobnosti zakli v navaznosti na védomosti, dovednosti a postoje jiz ziskané v prabehu
ptedchoziho vzdélavani.

+ Gastronomie

Odborné vzdélavani umoznuje ziskat kvalifikaci pro vykon souboru pracovnich Cinnosti
oboru gastronomie. Obor rozsifuje a prohlubuje vSeobecné a odborné vzdélani ziskané ve
tiiletych oborech studia z oblasti gastronomie a hotelnictvi. Charakteristickym rysem ptipravy
je siroka profesn¢ koncipovana orientace umoznujici uplatnéni absolventii ve vSech typech
gastronomickych provozii. Absolventi, ktefi uspéSné vykonali maturitni zkousku, se mohou
uchézet o studium na vysokych skolach nebo na vyssich odbornych skolach.

Absolvent najde uplatnéni ve stfednich technickohospodaiskych funkcich v pohostinstvi, ve
stravovacich zatizenich rizného typu, napt. v restauracich, jidelnach a dalSich provozovnach
spole¢ného stravovani. Uplatnéni najde téz jako samostatny kuchat nebo ¢isnik a po ziskéani
nezbytné praxe v oboru se muze uplatnit i ve vedoucich pozicich napiiklad jako provozaf,
Séfkuchat, vrchni ¢isnik, €i v jinych vedoucich pozicich.

Je pfipraven vykonéavat odborné gastronomické ¢innosti provozni, marketingové, obchodné
podnikatelské a fidici v riznych pracovnich pozicich a pravné organizac¢nich formach
podnikani, a to jak v pozici zaméstnance, tak zaméstnavatele nebo podnikatele v gastronomii.

e Dalsi informace o $kole

Z historie Skoly...

V roce 1928 byl v Podébradech piedan do uzivani
pracovnikiim Ceskoslovenského svazu
kancelafskych tfednikti novy dim s kruhovym
vestibulem, pfipominajicim rozevienou knihu (¢i
také oteviené pismeno V). Budova prochézela ve
30. letech dal$imi upravami a v letech 1939 —
1947 slouzila jako ozdravovna. V roce 1947 byla
pronajata ministerstvu Skolstvi, které¢ zde nasledné
ziidilo zékladni odbornou S$kolu. Ucili se tu
budouci podcbradsti sklafi a zednici pro
Ceskobudgjovicky a Karlovarsky kraj a tehdy
existujici Podébradsky okres a také u¢ni textilnich
oborl. A konecné ve Skolnim roce 1951/1952 vystiidaly textilni obory nové obory: kuchar,
kuchaika a cukrai (vSe pro Prazsky kraj), ptfiCemz sklafi odeSli do nového strediska
podébradskych sklaren.

V roce 1954 se charakter Skoly vyrazné¢ zménil a stala se z ni Zdvodni ucfiovskd Skola
ministerstva vnitiniho obchodu s teoretickou vyukou kuchaii, cukrain, ¢isnikii a servirek.
V roce 1959 byla prejmenovina na Uciiovskou Skolu, kde se vedle jiz zminovanych
gastronomickych obort po dobu nésledujicich Etrnécti let ucily rovnéz damské krej¢ové. Po
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jejich pfemisténi do Lysé nad Labem byli do Skoly pfijimani pouze Zéaci ze Sesti okrest
StiedocCeského kraje a Ceskoslovenskych statnich 1dzni Podébrady.

V roce 1980 nasledovala dalSi zména a vzniklo Stiedni odborné ucilisté v Podébradech
s cilem poskytovat Uplné stfedni vzd€lani. Ztizovatelem se stal odbor obchodu cestovniho
ruchu pii StfedoCeském krajském narodnim vyboru v Praze, provozovatelem pak narodni
podnik RAJ (Restaurace a jidelny) Lysa nad Labem. V této dobé byl na uciliSti zaveden
soucasné jeden Ctyflety obor CiSnik-servirka, zakoncéeny maturitou, ten vsak byl po ¢trnacti
letech zruSen. Devadesatd 1éta piinesla nejen ,,odpolitizovani Skolstvi, ale také fadu
administrativnich a majetkopravnich zmén a pochopitelné s nimi spojenych problémti.

V roce 1991 se stfedni odborné ucilisté stalo samostatnym pravnim subjektem. Ptes pocatecni
nejasnosti ohledné ziizovatele a financovani Skoly se v devadesatych letech podaftilo
modernizovat vnitini vybaveni a roz$ifit poCet specializovanych uceben. V letech 1996 —
1999 bylo zcela zrekonstruovino stiedisko praktického vyucovani Labenka. Skola opustila
dvé internatni budovy (v Umyslovicich a Odiepsich), ¢imZ se sniZil podet ubytovanych zak.
Administrativni a majetkopravni zmény doprovazely zmény v oblasti samotné vyuky.
Postupné se upoustélo od forem maturitniho dalkového ¢i rekvalifika¢niho studia pro dospé€lé
zameéstnance, vyuku ruského jazyka nahradila anglictina, skoncily chmelové a jiné brigady,
branné kurzy ...

Pocinaje Skolnim rokem 2005/2006 se stiedni odborné ucilist¢ stalo Sti‘ednim odbornym
ucilistém spolec¢ného stravovini v Podébradech, jehoz ztizovatelem je Stfedocesky kraj.

Gastro Podébrady

mezindrodni soutéZni pirehlidka, na kterou jsme pySni

V minulosti byly Podébrady znamé poidddnim gastronomickych vystav na lazenské
Kolonadég. Ty ptedstavovaly neodmyslitelnou soucdast podébradského déni a pro veiejnost se
staly doslova tradici. Na jejich organizaci se vyznamnou meérou podilely tehdejs$i statni
podnik Lazné¢ Podébrady ve spolupraci s Narodnim vyborem mésta Podébrady. Své
gastronomické uméni zde predvadély nejen restaurace a hotely pattici pod narodni podnik RaJ
(Restaurace a jidelny), ale téZ dv€ mistni Skoly zabyvajici se gastronomii, tedy hotelova Skola
a odborné ucilisté. Po roce 1989 se tato tradice preruSila a gastronomické vystavy piestaly
existovat. ProtoZe ndm to bylo lito, a protoZe jsme Skola, kterd md v gastronomii vice jak
Sedesdtileté zkuSenosti, dali jsme hlavy dohromady a rozhodli jsme se, Ze se pokusime, i
kdyZ v trochu jiné podobé, opét uvést tuto krasnou kulindiskou akci v Zivot. Nebylo to
vubec jednoduché. Byli jsme si védomi toho, ze pfiprava a realizace tak rozsahlé akce bude
klast na nas vSechny obrovské naroky. Nejprve jsme pro tuto mySlenku museli ziskat
nadsence a také financni podporu. A to nejen u nasich ucitelit a ostatnich pracovniki
Skoly, ale té7 u vedeni akciové spolecnosti Lazné Podébrady, predstavitelii Mésta
Podébrady, naseho ziizovatele a nasich socidlnich a jinych partnerii, tedy predevsim
mistnich podnikatelii. Poda¥ilo se a na jaie roku 2007 jsme usporddali prvni roénik
gastronomické prehlidky stiednich odbornych ucilist’ s mezindarodni ucasti s nazvem Gastro
Podébrady. Soutézi v oboru kuchaf, ¢isnik, cukraf a barman se tehdy zucastnilo ,,pouze“ osm
§kol, $est z Cech, jedna ze Slovenska a jedna z Mad’arska. Pfehlidka méla veliky Gispéch jak u
odborné a laické vetejnosti, tak u uciteli a zaka zacastnénych Skol. Soutézici a hosté navic
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ocenili pfipravu a organizaci celé akce. To vSe bylo ohromnou motivaci, abychom dalsi rok
uspotadali druhy roénik. Postupné se rozSiioval poclet zucastnénych $kol, rostla kvalita
soutéZnich vyrobkit a vykonu, vylepSovala se organizace a uroveii piehlidky, soutéZi a
doprovodnych akci. SnaZili jsme se hosty piekvapit vidy néCim novym. Presvédcili jsme tak
nase partnery, naSeho ziizovatele a veiejnost o vyznamu a prinosu poiddani gastronomické
vystavy v Podébradech. Letos v dubnu jsme zorganizovali jiZ osmy roénik této nadherné
mezinarodni akce a jsme hrdi na to, Ze jsme ,vrdtili“ Podébradum tradici, ktera k Zivotu
lazeriského mésta patiila, patii a patiit bude.
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3. Skoly a §kolska za¥izeni

1. Skoly — nejvys§i povoleny pocet Zikii a napInénost (k 30. 9. 2013)

e uwr Podet Zaku
Nejvyssi . . « . xs1.o | Prepolteny = -
. . Skuteény | Podet Zaki = na prep. pocet
ovolen
DL CBEECLY 120 pI:) éZt M élz’ﬁ pocet Zaki! v DFV? p[:;cc(:)tvll)l?l(:;‘i ped. pracovniki
v DFV?2
Stfednistfedni | 55 664 359 | 450 352 352 35,59 9,89
odborné ucilisté

! v§echny formy vzdélavani
2 DFV — denni forma vzdélavani

Komenta¥: proti predchozimu $kolnimu roku se podet #dkii o 24 sniil, protoze se 0 2,27 Ziki sniZil pocet
Zakit na prepocteny pocet pedagogickych pracovnikii, sniZila se i efektivnost vyuky

I1. Skolska za¥izeni — nejvyssi povoleny podet Zikii (ubytovanych, stravnikii) a naplnénost (k 30. 9. 2013)

Nejvyssi 7
po \301}; . Skuteény
& & i oend g pocet Zaku ., Piepocteny pocet
Skolské zaFizeni 1Z0 pocet zaki . Z toho cizich s
(ubytovanych (ubytovanych, pracovniku
stravniku) ’ ST
Domov mladeze |110019601 33 33 3
Skolni jidelna 110019628 220 220 11,63

II1. T¥idy a tfidni uditelé (1.9.2013)

Oznaceni tridy

Tridni ucitel

T¥ileté obory vzdélani

65-51-H/01 Kuchai — ¢isnik

KC1A Ing. Blanka K¥iZovd

CIB Bc. Eva Ko%iskovd
KCIC Ing. Martina Cervend
KC24 Bc. Radka Kvizovd
KC2B Mgr. Libu$e Zlimalovd
KC2C Mgr. Jind¥ich Klouda
KC2D Ing. Ivana Vlasdkovd
KC34 Mgr. Véra Razkovd
KC3B Mgr. Jindiich Klouda
KC3C Bc. Kamila Brunclikovd

29-54-H/01 Cukrar, 29-53-H/01 Pekar
CUP2 Ing. Roman Vlasdak
CUP3 Bc. Eva KoZiskova
Dvouleté nastavbove studium
65-51-L/51 Gastronomie
M1 Mgr. Lenka Majtasova
M2 Ing. Martina Cervend

18




4. Obory vzdélani a idaje o Zacich v nich

e Obory vzdélani

Stfedni odborné ucilisté spole¢ného stravovani poskytovalo v roce 2013/2014 vzdélani

V téchto oborech studia:

Trileté obory vzdélavani:

Ttileté studium ukoncené zavérecnou zkouskou, vyucni list, denni forma studia

65-51-H/01 Kuchar — ¢iSnik, zaméieni kuchar-¢iSnik, kuchar, ¢iSnik

29-54-H/01 Cukrar
29-53-H/01 Pekar

Dvouleté nastavbové studium:

Dvouleté nastavbové studium pro absolventy ttiletych oborii studia (kuchat-¢iSnik) ukoncené
maturitni zkouskou, maturitni vysvédceni, denni forma studia

65-41-L/51 Gastronomie

I. Poéet tiid a Zaki SS v denni formé vzdélavani — podle obori vzdélani (k 30. 9. 2013)

Potet Primérny
Kéd a nazev oboru Pocet Zaku o pocet
Trid e
Zaku/tr.
Obory vzdélani poskytujici stiedni vzdélani s maturitni zkouskou 47 2 23
65-41-L/51 gastronomie 47 2 23
Obory vzdélani poskytujici stiedni vzdélani s vyuénim listem 305 15(13)* 23,4
65-51-H/01 kuchaf — ¢isnik 260 11 26
29-54-H/01 cukrat 35 2 17,5
29-53-H/01 pekat 10 2* 5
Celkem 352 17(15)* 23,4*

* 7aci oboru pekar byli slouceni s zaky oboru cukraf v jedné tfide€, pfi vypoctu primérného poctu zakd je tento

fakt bran v potaz ( udaje v zavorce)

Komentar: v disledku pomémné velikého sniZeni pocétu Zakit proti predchazejicimu skolnimu roku se sniZil
celkovy pocet tiid o jednu, velmi nepatrné se zvysil priimérny pocet Zdkii ve tiidé

IL. ZAci pFijati v pribéhu $kolniho roku 2013/2014 do denniho studia

Kod a nazev oboru Ro¢énik Pocet zaki Divod prijeti
Celkem za trileté obory studia 9,8 Pfestup, Prijeti (do VR, jiny
divod)
65-51-H/01 kuchaf — ¢isnik 1. 51
2. 4,2
29-54-H/01 cukraf 2. 0,5
Celkem za nastavbové studium 51 Pfestup, pfijeti (do VR, jiny
diivod)
65-41-L/51 gastronomie 1. 50
2. 0,1
Celkem za $kolu 14,9 Pfestup, pijeti (do VR, jiny
diivod)
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Komenta¥: v priibéhu $kolniho roku jsme piijali celkem 23 Zdkii (v predchozim roce 36), z toho 14 Zikii
Prestoupilo 7 jiné Skoly. Divodem pfijeti byl v drtivé vétsiné nevhodné zvoleny obor studia, nezvladnuti uciva
na puvodni $kole nebo narocnost studia ve ¢tyfletém maturitnim oboru.

I11. Cizi statni prisluSnici ve Skolnim roce 2013/2014

Kdd a nazev oboru Pocet cizich statnich prislusnika
65-51-H/01 kuchat — ¢isnik 3
29-54-H/01 cukrar 1
29-53-H/01 pekat 1
65-51-L/51 gastronomie 0
Celkem 5

IV. Zaci dojizdé&jici do $koly z jinych kraji

Kraj Pocet zaki
Celkem z toho v dennim studiu
Hlavni mésto Praha 5 5
Kralovéhradecky kraj 5 5
Liberecky kraj 1 1
Pardubicky kraj 5 5
Vysoc€ina 3 3
Karlovarsky kraj 1 1
Olomoucky kraj 1 1
Ustecky kraj 1 2
Jihocesky kraj 1 1
Celkem 23 23

Poznamka: 74kt z jinych krajii nez Stiedoceského je minimalng, 329 zaki bylo ze Stitedoceského kraje

5. Vzdélavani zaka se specialnimi vzdélavacimi potiebami a zaku nadanvch

Zaci se zdravotnim postiZzenim podle druhu postiZeni (k 30. 9. 2013)

Druh postiZeni Pocdet zaku
Mentalni postiZeni 0
Sluchové postiZeni 0
Zrakové postiZeni 0
Vady Feci 0
Télesné postiZeni 0
SoubéZné postiZeni vice vadami 0
[Vyvojové poruchy uceni a chovani 39 (z toho 11 divek)
Autismus 0

Poznamka: Udaje jsou pievzaty ze zahajovaciho vykazu k 30. 9. 2013, nezohlediiuji zmény v priib&hu §kolniho
roku.
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Vyvojové poruchy uceni a chovani, nadani Zaci podle obori, ro¢niki za rok 2013/2014

Obor vzdélavani Pocet divek Pocet chlapcii Pocet Zaki nadanych
Trileté obory studia celkem 0
1. roénik 0 7 0
2. roénik 4 9 0
3. roénik 9 3 0
[Nastavbové studium celkem 0 7 1
1. ro¢nik 0 2 0
2. rocnik 0 5 1
Celkem za vSechny obory 13 26 1

Komenta¥: Ve $kolnim roce 2013/14 jsme evidovali celkem 39 Zdkit s vyvojovymi poruchami udeni a
chovani, ztoho bylo 13 divek a 26 chlapcii. V naprosté vétsing prevladala dysortografie, dyslexie a
dysgrafie. Ve 2 ptipadech jsme zaznamenali dyskalkulii a v 1 piipadé dyspraxii. 4 Zaci méli diagnostikovano
ADHD. 1 74k byl sportovné nadany.

e Vzdélavani podle individudlniho vzdélavaciho planu

Ve §kolnim roce 2013/2014 se podle IVP vzdélavalo celkem 7 Zdkii, 2 Zdci z ndastavbového
studia, z toho 1 zakyné z diivodu péde o dité, 1 74k z diivodu mezinarodni reprezentace a 9
Zalkai 7 tiiletého oboru kucha¥ — ¢isnik, z toho 2 74ci z divodu ucasti v narodni reprezentaci,
2 74kyné z vaznych zdravotnich diivodd a 1 zakyné z diivodu péce o dité.

6. Udaje o prijimacim Fizeni a ndsledném p¥ijeti uchaze¢i do 1. roéniki
sti‘edni Skoly

e Kritéria prijimaciho Fizeni

Pro uchazele prijimané v jednotlivich kolech piijimaciho Fizeni do tiiletych oborii
studia byla stanovena tato kritéria piijimaciho Fizeni:

weer r

Uchazeci nekonaji prijimaci zkousky!

Uchazec¢i jsou prijimani podle prioméru za prvni a druhé pololeti piedposledniho tuiplného
rocniku a prvni pololeti posledniho rocniku zdakladni Skoly (do priméru nezapocitdvame
chovani) az do stanoveného poctu Zaki v jednotlivych tiiletych oborech studia. V ptipadé
stejného priméru rozhoduji o potadi uchazece znadmky z feského jazyka, matematiky a
ciziho jazyka, respektive pramér téchto zndmek.

Pii stanoveni potadi p#ihliZime t¢Z k hodnoceni choviani Z7ika, ptipadné k hodnoceni
Z hlediska zdjmu o obor, pokud toto hodnoceni bude soucasti ptihlasky.
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Pro uchazede piijimané v jednotlivych kolech p¥ijimaciho Fizeni do ndastavbového studia
jsou stanovena tato kritéria prijimaciho Fizeni:

weer

Uchaze¢i konaji prijimaci zkousku!

Uchazeci konaji prijimaci zkouSku 7 ¢eského jazyka (literatura + gramatickd cast), ciziho
Jjazyka a matematiky. Soucdsti piijimaci zkouSky je pohovor s uchazecéem, jehoz ucelem je
poznat uchazece a zjistit jeho z4jem o obor. Za kaZdou cast zkouSky mize uchazec ziskat
maximdalné 30 bodi, tj. celkem maximalné 120 bodii.

Uchazeci budou ptijati na zakladé poiadi podle ziskanych bodit pti ptijimaci zkouSce vcetné
bodového ohodnoceni pohovoru.

Uchazeci, kteti budou mit primér znamek za druhé pololeti druhého roéniku a prvni
pololeti tietiho roéniku tiiletého oboru studia do 1,59*, budou piijati bez p¥Fijimacich
zkousek.

Uchazeci, kteti budou mit primér znamek za druhé pololeti druhého rocniku a prvni
pololeti tiretiho rocniku oboru studia 1,6 — 2,0*, ziskaji 10 bodit za prospéch.

* vypoclet pruméru = (prumér za 2. pololeti druhého roc¢niku + priumér za 1. pololeti ti'etiho
rocCniku) : 2

I. Udaje o p¥ijimacim Fizeni do denni formy vzdélavani (vEetné nastavbového studia) na SS pro $kolni rok
2014/2015 — podle obori vzdélani (k 1. 9. 2014)

1. kolo Dalsi kola Odvolani
Kéd a nazev oboru pocet pocet pocet Pocet
.. - .. ... | poda |Kkladné tiid
prihl. | prij. | prihl. | pFij. nych | vyf.

Obory vzdélani poskytujici

stiedni vzdélani s maturitni zkouskou 40 24 0 0 0 0 g
65-41-L/51 — gastronomie 40 24 0 0 0 0 1
Ovbory’vzdevl a,m,pOSI,(yEuJ,m . 146 93 16 15 3 3 5
stfedni vzdélani s vyucénim listem

65-51-H/01 kuchafr - ¢iSnik 108 69 13 13 0 0 3
29-54-H/01 cukrar 33 21 2 3 3 1
29-53-H/01 peka¥ 5 3 0 0 1
Celkem 186 117 16 15 3 3 6

Komentar: pfi pfijimacim fizeni do vSech tfiletych obord se projevil pokles Zakii vychazejicich ze zdakladnich
§kol, proto jsme proti planovanému poctu 4 t¥id otevieli pouze 3 tiidy, divodem poklesu poctu pFihlisek na
ndstavbové studium byl také pokles Zikii ve tiiletém oboru studia.

I1. Pocet Zaki pFijatych v ramci pfijimaciho fizeni z jinych kraji (denni studium)

Nazev kraje Pocet prijatych zakia k 1. 9. 2013 | Pocet prijatych zaka k 1. 9. 2014
JihoCesky 1 2
Vysoc€ina 1 3
Praha 0 1
Ustecky 0 1
Kralovéhradecky 2 3
Olomoucky 1 0
Celkem 5 10
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7. Udaje o vysledcich ve vzdélavani

I. Prospéch a dochazka Zaki vSech roéniki celkem (véetné zavéreénych roéniki) — k 30. 6. 2014

Prospéch a dochazka zakii vSech roéniku

Pocet Zaku

Obory vzdélani poskytujici stfedni vzdélani s maturitni zkouskou

Z4ci celkem 42
Prospéli s vyznamenanim 1
Prospéli 32
Neprospéli 9

- Z toho opakujici roénik 1
Primérny prospéch zaka 2,51
Pramérny pocet zameSkanych hodin na zédka/z toho neomluvenych 129,5/10,01
Obory vzdélani poskytujici stiedni vzdélani s vyuénim listem

Zaci celkem 277
Prospéli s vyznamenanim 14
Prospéli 233
Neprospéli 30

- Z toho opakujici ro¢nik 2
Primérny prospéch zaka 2,46
Primérny pocet zameskanych hodin na zaka/z toho neomluvenych 94,54/10,58
Celkem za vSechny obory

Zaci celkem 319
Prospéli s vyznamenanim 15
Prospéli 255
Neprospéli 39

- Z toho opakujici roénik 3
Priumérny prospéch zaki 2,467
Priumérny pocet zameSkanych hodin na Zaka/z toho neomluvenych 112,0/10,2

Komentar: do celkovych vysledkii se negativné velmi vyraznym zpiisobem promitly problémy v piistupu Zdkii
prvniho roéniku ndstavbového studia k vyuce, zhorsil se primérny prospéch Zdkii, zaroven se velmi
dramaticky zvysil priamérny pocet zameskanych hodin na %dka, a to z téméi 68 hodin na 112 hodin, jedenkrét
se zvysil priumérny pocet neomluvenych hodin na %ika 7 5,51 hodin na 10,2 hodin.

I1. Seznam Zaki s vyznamenanim k 30. 6. 2014

Pfijmeni a jméno Trida Priumérny prospéch
Truplova Kristyna KC1B 1,00
Zalabakova Veronika ZS1 1,14
Radotiova Barbora KC1A 1,15
Fojtikova Elizabeth M2 1,25
Hukalova Marie CUP3 1,27
Cervenkov Tereza CUP3 1,30
Machaéni Kristyna KC1C 1,31
Brejtrova Pavlina CuP2 1,36
Rysovi Iveta KC1B 1,38
Pankovi Eliska KC2A 1,43
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Neradova Kristyna KC2B 1,43
Kubitkova Vladimira KC2D 1,43
Vlaskova Kristyna ZS1 1,43
Dobrichovska Ilona CUP3 1,45
Prochazkova Barbora KC2A 15

Poznamka: z celkového poctu 15 vyznamenanych %akii nebyl %ddny chlapec, 2 %ikyné ze zkriceného studia,
8 Zdkyii 7 oboru kuchai-isnik, 4 Zikyné 7 oboru cukrdi a 1 #ikyné 7 ndstavbového studia.

I11. TFidy podle prospéchu k 30. 6. 2014

Prospélo
S vyznam.

Primérny
Prospéch

Tiida Tiidni uditel

Prospélo Nepros. | Nehodnoc.*

CUP2 | Ing. Vlasak 1 18 3 4 2,238
KC3A | Mgr. Ruzkova 0 20 2 7 2,373
KC2D |Ing. Vlasakova 1 15 2 7 2,387
M2 Ing. Cervena 1 20 5 0 2,424
KC2A | Be. Kvizova 2 21 1 3 2,479
KCI1B | Bc. Koziskova 2 28 1 4 2,494
KCIC |Ing. Cervena 1 25 4 6 2,531
KC3B | Mgr. Klouda 0 19 2 4 2,567
KC2B | Mgr. Zlamalova 1 20 4 6 2,611
M1 Mgr. Majtasova 0 14 4 7 2,611
KC1A | Ing. Kfizova 1 18 8 3 2,710
KC2C | Mgr. Klouda 0 17 1 8 2,712

*Jedna se o udaj vzdy k datu pedagogické porady, ZS — zkracené studium

IV. Primér jednotlivych piredméti k 30. 6. 2014

Piredmét Pocet Kklasifikovanych Zakii Primér
Chovani 319 1,304

*NS — nastavbové studium
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Komentar: k piedmétim s nejlepsim prospéchem kaidym rokem patii priibéind praxe na ndstavbovém studiu,
specidlni technologie, rozSifujici odbyt a obsluha, obchodni korespondence na ndstavbovém studiu a télesnd
vichova. Zici dosahuji lepSich vysledkii z profilovych piedmétii. K predmétim s nejhor§im prospéchem
kazdym rokem patii matematika a zdklady piirodnich véd.

V. Komisionalni zkousky (k 31. 9. 2014)

. . v Pocet zaku
Obor studia Predmét ocet zaku

Celkem Prospélo Neprospélo

65-51-H/01 kuchar — ¢iSnik Anglicky jazyk 0

Cesky jazyk

Zéklady piirod. véd

Matematika

Odbyt a obsluha

Rozsifujici obsluha

T¢lesna vychova

29-54-H/01 cukrar Anglicky jazyk

Matematika

29-53-H/01 pekar Anglicky jazyk

Zaklady spol. véd

Matematika

[elielleliell il Sl el N ) K]

Suroviny

=
o

Celkem za trileté obory studia

Anglicky jazyk

Cesky jazyk

Zaklady piir. véd

Matematika

Zaklady spol. véd

T¢lesna vychova

Odbyt a obsluha

Rozsifujici obsluha

Suroviny

65-41-L/51 gastronomie Anglicky jazyk

Cesky jazyk

Matematika

WWOoO|IO|OFRO|FRr|IO|0OFR|O|F-

Celkem za nastavbové studium

[EnN
w

Celkem za Skolu

Anglicky jazyk

Cesky jazyk

Zaklady priir. véd

Matematika

Zaklady spol. véd

T¢lesna vychova

Odbyt a obsluha

RO IOCIO|IFR IO

Rozsifujici obsluha

N o N N —
I I N R s e P BN R R R P N TS N D N T P B RS N P A ERIEOV e e EN T N
= =|w = w =
N N R R D = N B U N R DY RS P R RS R N R == BN T B TS P N

Suroviny 0

Komenta¥: nejvyssi pocet komisiondlnich zkousek byl z matematiky, celkem 24 zaka, z toho 9 neprospélo,
na druhém misté je anglicky jazyk a na tfetim zéklady pfirodnich véd. ackoliv jsme mé&li méné Zdakit nez
v lofiském roce, zvysil se pocet komisiondlnich zkousek O 17, bohuzel se téZ rozsiFil pocet predmétit, 7 kterych
se komisionalni zkousky konaly, je s podivem, ze 3 ¥dci neprospéli 7 télesné vychovy.
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VI. Vysledky maturitnich zkous$ek, zavéreénych zkouSek (bez opravnych zkousek) — jarni termin

Kéd a nazev oboru konajifiazcll(ouﬁky s vyzl;l:l:lf::inim Prospéli Neprospéli
celkem
65-41-L/51 gastronomie 15 3 11 1
Maturitni zkouska — celkem 15 3 11 1
65-51-H/01 kuchaft - ¢i$nik 50 5 39 6
29-54-H/01 cukraf 13 5 0
29-53-H/01 pekat 4 0 0
Zavéretna zkouska — celkem 67 10 51 6
Celkem za $kolu 82 13 62 7

VII. Pocet Zaku, ktefi budou konat opravnou maturitni nebo zavéreénou zkousku v podzimnim terminu.

Kod a nazev oboru Pisemna Prakticka Ustni

Zavérecna zkouska (s vyuénim listem):
65-51-H/01 kuchaf - ¢i$nik

29-54-H/01 cukraf

29-53-H/01 pekat

Maturitni zkouska:

65-41-L/01 gastronomie

Celkem za §kolu

oL |O|O(0o101
oO|Olo|o|o|Oo|o
N O|IO|IOIOIN|N

*didakticky test, pisemna prace

Poznamka: podrobny rozbor maturitnich a zdvéreénych zkousek je v kapitolach 11. Uroveii jazykového
vzdélavani, 19. Dalsi ¢innost $koly, evaluace

[o]

8. Hodnoceni chovani zaku
I. Chovini Z4ki (k 30. 6. 2014)

Hodnoceni chovani

Druh/typ Skol
P y Velmi dobré Uspokojivé Neuspokojivé

Stredni/stfedni odborné udilisté 285 17 17

Komenta¥: proti predchozimu $kolnimu roku se podstatné sni%il pocet ¥dkii s dvojkou z chovdni — 22 a
s trojkou z chovdni — 8, co? miiZe byt zpiisobeno celkovym nizsim poctem kit

II. Uskute¢néna vychovna opatieni a udaje o poftu zakiu, ktefi byli vylouceni ze studia v pribéhu
hodnoceného §kolniho roku a jejich divodech

Kod a nazev oboru Pocet vychovnych opatieni
Pochvala reditele Diutka reditele Podmlvnec,ne Vyloucdeni *
vylouceni *
65-51-H/01 kuchaf - ¢isnik 10 30 36
29-54-H/01 cukrat 8 5 0
29-53-H/01 pekaf 0 2 0
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Celkem za trileté obory 18 37 36 1
65-41-L/51 gastronomie 8 1 1 0
Celk_em za nastavbové 8 1 1 0
studium

Celkem za $kolu 26 38 37 1

*Poznamka: 5 zakd podminecné vylo

uceno z domova mladeze,

Komenta¥r: v tomto Skolnim roce prevaZovaly diitky nad pochvalami. Ditky udélila feditelka Skoly prevazné za
neomluvenou absenci. V ostatnich ptipadech se jednalo o hrubé poruseni $kolniho fadu (kradez, koufeni, a
hrubé chovani), diivodem podmineéného vylouceni byla Vysokd neomluvend absence a opakované hrubé
poruseni Skolniho iddu Ci zvlasté hrubé poruseni Skolniho idadu (poZiti alkoholu, Sikana), ditvodem vylouceni
byla prokazana kradeZ vysoké Castky na pracovisti.

9. Absolventi a jejich dalsi uplatnéni

I. Piehled podanych pFihlasek k daliimu studiu — absolventi SS s dosaZenym stfednim vzdélanim

s maturitni zkouskou (k 30. 6.

2014)

L Potet | Podali |y o pinlsdiu | Podali priniaska | Nepodali
Obor vzdélavani absolventu prihlasku na VOS na iiny $kol prihlasku
celkem * na V§ Jiny typ Y| na Zadnou $kolu
65-41-L/51 15 0 2 0 13
gastronomie
Celkem 15 0 2 0 13
*predpokladany

II. P¥ehled podanych p¥ihlasek k dal§imu studiu — absolventi SS s dosaZenym stéednim vzdélanim

S vyuénim listem

Obor vzdélavani

Podali prihlasku do nastavbového

Podali prihlasku na jiny typ

studia sti‘edni §koly

65-51-H/01 kuchar - ¢isnik 60 0

29-54-H/01 cukraf 10 0

29-53-H/01 pekar 2 0

Celkem za trileté obory 72 0

Komenta¥: z celkového poctu prihlisek 40 Zikii podalo pFihlisku na nasi $kolu

I11. Odchody Zaki ze §koly béhem §kolniho roku

Obor studia Divky Chlapci Celkem

Pieruseni studia 6 4 10
§§-4,1-H/01 kuchat — 4 5 6
¢isnik
29-54-H/01 cukrar 1 0 1
65-41-L/51 gastronomie 1 2 3
Ukonceni studia na 9 16 25
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vlastni Zadost

gfg-n‘li]l;H/Ol kuchar — 5 1 16
29-54-H/01 cukrar 2 1 3
65-41-L/51 gastronomie 2 4 6
§ 68 Skolského zakona 0 0 0
Vylouceni 1 0 1
66315§-n4i—H/01 kuchat — 1 0 1
Odchody Zaku celkem 16 20 36

Komenta¥: v priibéhu $kolniho roku odeslo celkem 36 Zdkii, v porovnani s pfedchozim $kolnim rokem se tdaj

nezménil, ve 25 piipadech odesli Zdci na vlastni %ddost, divodem byla v mnohych p¥ipadech hrozba vylouceni
ze studia, ale Zdci pi'estoupili na jinou Skolu té% 7 ditvodu nezvlddnuti studia, 7 osobnich ¢ socidlnich divodii,
10 Zdkii pierusilo studium 7 osobnich &i zdravotnich divvodii.

10. Udaje o nezaméstnanosti absolventi §kol

Nezaméstnani absolventi §kol podle statistického zji§t'ovani uiadi prace (k 30. 4. 2014)

Pocet absolventu Z nich pocet
Kod a nazev oboru 5 nezaméstnanych *

—$kol. rok 2012/2013 duben 2014
65-51-H/01 kuchar — ¢isnik 97 18
29-54-H/01 cukra¥r
29-53-H/01 peka¥r 0 0
65-41-L/51 gastronomie 19 2
Celkem za §kolu 116 20

* Poznamka: jedna se o udaje ze vSech okresti Stredoceského kraje

Komenta¥: z celkového poétu 20 nezaméstnanych je: UP BeneSov - 1 kuchai-¢isnik, UP Kolin - 11 kuchai-
&isnik, 1 gastronomie, UP Nymburk - 6 kuchai-éisnik, 1 gastronomie.
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11. Uroven jazvkového vzdélavani na Skole

I. Zaci v denni formé vzdélavani udici se cizi jazyk (k 30. 9. 2013)

Pocty zakiu ve skupiné
Jazyk Pocet zakia Podet skupin
minimalné maximalné Primér
Némecky jazyk 151 11 7 15 13,7
Anglicky jazyk 352 24 7 23 14,7
Rusky jazyk 153 11 10 15 13,7
* Poznamka: 48 Zakti ma pouze 1 jazyk
I1. U¢itelé cizich jazyki — rozloZeni kvalifikace (k 30. 9. 2013)
Jazvk Pocet ucitelt Kva.hﬁ?(ace vyucujicich Rodili
Y celkem pe.dagoglclfa Castena | Zadna | mluvei
i odborna
Némecky jazyk 2 0 0
Anglicky jazyk 2 0 1
Rusky jazyk 1 0 0

e Urovern jazykového vzdélavani

Jazykové vzdélavani Zaka 2013/2014

Zaci oboru kuchai — &isnik se vyuluji dvéma cizim jazykiim, stejné jako Zdci ndstavbového
studia, ktefi navazuji na cizi jazyk jiz ze tfiletého oboru studia. Prvnim cizim jazykem je
anglictina, druhy jazyk si Zaci voli na po¢atku prvniho roéniku tiiletého oboru. Zaci si mohou
zvolit mezi némeckym a ruskym jazykem. Vyuka dvou cizich jazyki je pro vétSinu nasich
74kl naro¢na. Zici oboru cukrdi a pekai se u&i pouze jednomu cizimu jazyku, a to
anglickému. Na studium na nasi Skole si podavaji piihlasku pievazné zaci s hor§imi vysledky,
a proto je nutné, aby kazdy z vyucujicich se snazil Zaky motivovat k vétsi aktivité a
zainteresovanosti na vyuce. Posiluji se vSechny slozky, které se podili na klasifikaci,
samostatné prace, domaci prace, prezentace, aktivita, studium. V soucasném svété globalizace
a zejména pro zvoleny obor potrebuje zdk urcitou jazykovou vybavenost a schopnost
komunikace.

Hodiny anglického jazyka jsou velmi rozmanité, rizné metody vyuky, riizna témata pro napln
vyu€ovacich hodin. Nejklasi¢téjsi hodiny jsou ty, které Zaci stravi v lavicich ve tfidach. Jsou
pro né nejméné pritazlivé, protoze kladou velky diiraz na soustfedéni a vnimavost, které jsou
nedilnou soucasti vyuky kazdého ciziho jazyka. Velkym piinosem je pro nékteré zaky
moznost vyuziti vlastnich tabletli a notebookl v hodindch pro zapis poznamek. Tento zpusob
zaznamenavani informaci z hodin je pro Zaky plusem zejména z divodu lepsi citelnosti
zaznamenaného materidlu. Druhym typem hodin je hodina odrazejici volny ¢as a zaliby zakd.
Tyto hodiny jsou volnéj$i a mezi zdky velmi oblibené, protoze jejich napln tvoii Castecné
sami. Vybiraji si texty, pisnic¢ky, filmy, reklamy a procvicuji dany gramaticky celek. Jde o
poslechové cviceni, nékdy doplnéna obrazem a diraz je kladen na stranku poslechovou. Je
pro zaky zabavné€jsi a zajimavejsi nez klasicky typ hodin. Dal§im typem hodin jsou ty, které
se zam¢fuji na odbornou pfipravenost Zaka. Poslednim typem hodin jsou hodiny zamétené na
praci s neznamym textem, kde ptiblizn€ 60% slovni zasoby vybraného textu je pro zéky
znamé. Ve velké vétSiné piipadi maji zpocatku Zéci z téchto hodin strach, ale ten postupné

29



mizi a mnohdy i ti, jeZ maji problémy v ostatnich vyucovacich hodinach, se zlepSuji. Dilezita
je provizanost vyuky anglického jazyka s informaénimi technologiemi. Zaci zde uplatni
svou schopnost orientovat se na internetu a zejména prokazi, jak si mohou nékteré procesy
zjednodusit. Ve vyuce je vyuzivan i data projektor a interaktivni tabule (jeji vyuziti neni tak
vysoké z divodu jejiho umisténi v jedné ucebn¢), které jsou pro zéky zajimavéjsi z hlediska
své provazanosti s vyuzitim pocitate. Samoziejmé se jednotlivé typy hodin musi stiidat, aby
vyuka neztracela na atraktivité a zaci byli motivovani k cesté¢ za vyS$im uspéchem. Pokracuje
moznost ziskat materidly z vyucCovacich hodin prostiednictvim internetu, kam jim jsou
zasilany na jejich tfidni mailové adresy. Sami Zaci si poté mohou zvolit, zda si dané materidly
doma vytisknou nebo opisi. V anglickém jazyce je nutné dosahnout pouze urovné A2+ podle
SERR.

Podobné jsou i poznatky ucitelt némeckého jazyka. Je zde patrnd véEtSi motivace zaki
nastavbového studia, protoze maji z4jem studium zvladnout a uspésné ho dokoncit. Projevuje
se zodpoveédnéjsi ptistup k domadci ptiprave.

Rusky jazyk, ktery se po nckolika letech opét vratil do ceskych skol, je pro zaky atraktivni,
protoze jde o slovansky jazyk a tedy jazyk pfibuzny jazyku ceskému. Pro Zéky je novinkou
ucit se azbuku.

Némecky a rusky jazyk jsou podle SVP zafazeny jako druhy cizi jazyk. V téchto jazycich je
tedy kladen vyssSi diraz na stranku zapamatovani, nez na stranku analytickou, jak je tomu
v anglickém jazyce, ktery je 1 jazykem =zafazenym do jednotné zéavére¢né zkousky.
V némeckém a ruském jazyce je nutné dosahnout pouze urovné Al podle SERR.

Zaci, ktefi maji problémy s cizim jazykem, se zvladnutim gramatickych celkd, slovni zasobou
a odborn¢ zamétenou casti jazyka mohou vyuZit konzultaci, které poskytuje kazdy vyucujici.
Piistup k zakiim je v tomto ptipadé velmi individualni, protoze vétSina z nich do Skoly
dojizdi. Vyucujici se snazi vyjit maximalné vstic v ¢asovych pozadavcich na konzultace
jednotlivym zaktm.

Ve tietim rocniku nebyl zafazen nepovinny jazyk angli¢tina, protoze zaci neprojevili o
predmét zajem.

Zici druhého roéniku ndstavbového studia jiz poétvrté konali stitni maturitni zkousky
Z jazyku. Nova maturitni zkouska je spiSe zaméfena na komunikaci a kratké tematické celky.
Neni tedy nutné se ucit dlouhé texty nazpamét'. V ustni i pisemné Cdasti uspéli aZ na jednu
Zakyni vSichni Zdaci, kteii konali zkouSku z anglického jazyka a také z Ceského jazyka.
Opravné zkousky se konaji v mésici zari dle rozpisu Cermatu.

Jazykové vzdélavani ucitelia 2013/2014

Jazykové vzdélavani uciteld bylo a je ovlivnéno nabidkou jednotlivych instituci a jejich
cenou, nebot’ néktera Skoleni jsou nadhodnocena. Zaroven se nase $kola zapojila do projektu
EU Penize Skolam, a proto se Vcelém obdobi konani projektu vSechmny tii vyucujici
zucastnily Skoleni v ramci metodiky vyuky ciziho jazyka. VSechny poznatky ziskané na
jednotlivych Skolenich jsou poté uvddény do praxe. To je divod implementace novych
postupii a systémii do teoretického vyucovdni.

Nabidka vzdélavacich akci je ucitelim pfistupna prostfednictvim internetu ¢i mailu.
Vzhledem k tomu, ze kabinety ucitell jsou vybaveny pocitacem a pfipojenim k internetu,
mohou si jednotlivi vyucujici projit nabidku Skoleni sami.

Anglicky jazyk

Anglicky jazyk vyuCovaly tii ucitelky. Dvé s plnou kvalifikaci a jedna nekvalifikovana.
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Ucitelky se zucastnily n¢kolika Skoleni a kurzii. V ptipadé skoleni §lo ptedev§im o Skoleni s
rodilymi mluv¢imi. Uroven vSech absolvovanych skoleni byla dobra.

Némecky jazyk

Némecky jazyk byl vyuéovan dvéma kvalifikovanymi uéitelkami. Skoleni v ramci
némeckého jazyka se nezicastnily. Nabidka v rdmci tohoto jazyka je pomérné mala.

Rusky jazyk
Rusky jazyk byl vyucovan jednou kvalifikovanou ucitelkou. Jeho zavedeni do vyuky bylo

zvoleno jako alternativa pro jazyk némecky a to jako druhy cizi jazyk. Nabidka Skoleni tohoto
ciziho jazyka je velmi nizka, proto se ucitelka nemohla Zadného ztcastnit.

12. Uroven informacni a pocita¢ové gramotnosti ve Skole

e Vybaveni informaénimi technologiemi

Skola mé svou vlastni poditatovou sit’, ktera je fizena novym, modernim serverem,
vybavenym opera¢nim systémem Windows Server 2008 R2, na ktery je pfipojeno 64
klientskych stanic.

Na Skole je celkem 12 uceben — z toho 9 bé&znych kmenovych, 3 vybavené pocitaci z toho
jedna uréena predevsim pro vyuku cizich jazykt. VSechny ucebny jsou vybaveny zasuvkami
s moznosti pfipojeni do pocitatové sité. V poéitadovych uéebnach POCI a POC2 je celkem
50 piipojnych mist. V téchto ucebnach je 30 moderné vybavenych Zikovskych stanic a 2
ucitelské stanice. Déle jsou zde dva data projektory a projekéni platna. Ve vEtsi pocitacové
ucebné je k dispozici videorekordér s DVD piehravacem a plnym ozvucenim. Tato ucebna je
také pii dnech otevienych dvefi vyuZzivana k prezentaci Skoly. V ramci projektu EU penize
Skolam ziskala Skola prostfedky pro vybudovéni zcela nové jazykové ucebny vybavené 16
pocitaci typu tenky klient ptipojenych na novy vykonny server. \VV budoucnu predpokladame
pfipojeni 1 dalSich stanic na tento server. Jazykova ucebna je rovnéz vybavena audiovizualni
technikou — tedy dataprojektorem a projekénim pliatnem.

Na domové mladeZe Jitfenka jsou umistény 3 pocitace (1 pro spravu DM a 2 pro zajmovou
¢innost ubytovanych zakl) a ve stiedisku praktického vyucovani ,,Labenka“ celkem 9
pocitaci (2 pro UOV, zbyvajici pro zajisténi restaura¢niho provozu a skladu).

Administrativa je zajisténa 5 modernimi pocitaci, K dispozici jsou zde dvé barevné a jedna
cernobild laserova tiskdrna, skener a jeden pfenosny pocitac. Jeden pocitac zajist'uje chod a
spravu Skolniho baru. Diky projektu OP VK ,,Penize EU stiednim Skolam“ byly postupné
vSechny béiné kmenové tiidy dovybaveny prezentacni technikou, kterd je tvofena vzdy
jednim modernim pocitatem, zabudovanym v katedfe, dataprojektorem a projekénim platnem
s ozvucenim.

V ramci projektu ,,Modernizace Skol zFizovanych stiedoceskym krajem byla Skola
vybavena interaktivni tabuli SMART a veSkerou technikou a software, potiebnym k jejimu
vyuziti véetné vizualizéru.

Vsechny pocitace jsou napojeny na vnitini pocitacovou sit’ s moznosti piipojeni k Internetu.
Z4ci a pedagogi¢ti pracovnici maji zajiitén diskovy prostor pro ulofeni svych dat a maji
moznost uloit si svd data na pienosné médium. Skola zatim nemd pro béiného ufivatele
Wifi pripojeni.

Vsechny u€ebny a administrativa jsou vybaveny kvalitnimi pocitaci, s nainstalovanym OS
Windows 7, balikem programt Microsoft Office 2010, v u¢ebnach s prezentacni technikou
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dale pak programem SMART Notebook. Ob¢ pocitacové ucebny pouzivaji program Vision
pro organizaci a fizeni vyuky v pocitaCovych uclebnach. Jazykova ucCebna je vybavena
softwarem pro regulaci pripojeni zakt ve tfidé k internetu - programem Blokovdni
zakdzanych stranek pro CMIS pocitadovou ucebnu.

Na né¢kterych starSich pocitacich Skoly zejména v kabinetech ucitelii je nainstalovan OS
Windows XP se sit’ovou podporou Windows Server 2008 a standardné aplikacni software
Microsoft Office 2003. Viechny kabinety vsak byly v rdmci modernizace vybaveny alespori
jednim novym vykonnym pocitacem, na kterych je nainstalovin rovnéZ moderni software —
tedy MS Windows 7 a MS Office 2010.

Ze serveru je pro vSechny pracovniky $koly dostupna aplikace IS Bakalafi. Pro tuto aplikaci
jsou vyuzivany dalsi dva moduly — Webové rozhrani pro piistup do Bakalaiu a Tiidni
kniha. Z vyukovych programi jsou k dispozici programy pro vyuku cizich jazykii
(angli¢tina, némcina), Ceského jazyka a program ATF pro vyuku techniky administrativy a
dale program pro vedeni a spravu Skolniho baru Trell. Pro vyuku matematiky pak program
Smart Notebook Math Tools. Pomoci aplikace Google Apps je vedena dochdazka vSech
zaméstnanci Skoly.

Vsechny uvedené opera¢ni systémy a aplikace jsou fadné licencovdny.

e Vyuzivani informacnich technologii v hodindch

Informacni technologie jsou V pocitacovych ucebndch plné vyuZiviany pro vyuku piedméti
ICT a Obchodni korespondence, ddle také pro vyuku cizich jazyki, zejména anglického
Jjazyka, pravidelné pro vyuku jazyka ceského a odbornych piedmétit jako cestovni ruch a
hotelovy provoz. Moderné vybavend nova jazykova ucebna splituje vSechny poZadavky pro
vyuku cizich jazykii.

V souvislosti s vybavenim vSech uceben audiovizualni technikou (dataprojektorem,
pocitaem a platnem a ozvucenim) je stale ve vEétSi mite vyuZivana i pro vyuku dalSich
predmétii jak odbornych tak vSeobecnych nejen po strance didaktické, tak i pro prezentaci
referatli, domacich ukoll zaku atp.

Praktické vyuZiti politaci si mohou Zdci ndastavbového studia ovéfit ve Skolnim baru, kde je
nainstalovan specializovany program pro jeho vedeni.

¢ Dostupnost informac¢nich technologii pro Zaky v dobé mimo vyucovani

Rozvrh na Skole byl upraven tak, aby jeden den v tydnu koncily vSechny ttidy ve stejnou dobu
a tim vzniklo jedno odpoledne, kdy jsou informacni technologie Zdakiim k dispozici mimo
vyucovani — Zdaci mohou vyuZivat pocitace v jedné 7 pocitacovych uceben napt. k ptipravé na
hodiny, k tvorbé prezentaci atp. Dozor zajistuji pedagogové, kteti se zde v pribéhu roku
postupné vSichni vystiidaji. Poc¢itacové ucebny mohou Zaci vyuzivat 1 o prestavkdach, vidy po
piredchozi dohodé s vyulujicim a za jeho piitomnosti. Zikim, ubytovanym v DM je
umoznén pristup (mimo vyucovani) pod dozorem vychovatele nebo vychovatelky.

e Dostupnost informacénich technologii pro pedagogy

Kabinety ucitelu jSou vybaveny 1-3 standardnimi pocitaci, napojenymi do pocitacové sité s
moznosti p¥ipojeni k internetu. V ramci planované modernizace téchto pocitac¢u bylo diky
projektu Penize EU Skolam potizeno 5 novych vykonnych pocitacit — v kazdém z kabinetl je
nyni jeden takovyto pocitac, vybaveny modernim softwarem — OS Windows 7 a MS Office
2010. V kazdém kabinetu je ucitelim k dispozici cernobild laserova tiskdarna. Dale mohou
vSichni vyuZzivat barevnou sit’ovou tiskdarnu, ktera je umisténa v reditelné Skoly. VSichni
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pedagogicti pracovnici maji zajistén diskovy prostor pro uloZeni svych dat. Vyuzivaji ke své
praci hlavni vnitini informacni systéem Skoly, zajistovany programem Bakalaii a také
spolecny informacni server. Déle maji zajisténu schranku elektronické posty a prostor pro
vystaveni webové prezentace.

V ramci vyuky anutné pifipravy na vyuku mohou pouzivat bézné pouzivané kanceldiské
programové vybaveni i dalSi béiny uZivatelsky software, piiCemz veskeré programové
vybaveni je pouzivano v souladu s licenénimi ujednanimi; dale maji k dispozici barevnou
laserovou tiskarnu, skener, digitalni fotoaparat a videokameru.

Prostfednictvim webového rozhrani IS Bakalati maji zajistén piistup do informacniho
systému Skoly rovnéz napi. 7 domova.

e Urovei pocitacové gramotnosti pedagogi

Diky aktivnimu vyuzivani ICT v bézné pedagogické praxi je pocitacova gramotnost pedagogti
na naSi Skole pomémné¢ wysoka. Ucitelé vyuZivaji pro svou prdaci vétSinu mozZnosti
informacniho systému Skoly Bakaldii — vedeni prubézné klasifikace, zapis do elektronické
ttidni knihy, agenda tfidniho ucitele jsou jiz zavedenou praxi, pii piipravach na vyuku jiz
vétSina pouZiva zakladni kancelaiské aplikace jako je textovy a tabulkovy editor 7 baliku
programii MS Office, ale také program pro vytvareni prezentaci PowerPoint.

VétSina ucitelii pti své praci jiz aktivné vyuZiva pregentacni techniku instalovanou
Vv béZnych tiiddach. V soucasné dob& diky povinnym vystupiim v ramci projektu Penize EU
Skolam se vétSina ucitelit zavdzala vytvorit a ovérit pii vyuce sadu DUMii pro svij predmét,
coZ znamena, 7Ze se mira jejich znalosti, zkuSenosti a dovednosti pii praci s aplikaénim
softwarem neustale zvySuje. Zdvazek byl splnén a pak byla zjednotlivych materialt
vytvofena databaze, kterou mohou vyuzivat vSichni ucitelé Skoly pro svou vyuku.
Zdokonaluji se rovnéi v obsluze a praktickéem vyuZiti modernich multimedidlnich
prostiedkii pii vyuce.

Pro zdpis prabéiné klasifikace do 1S Bakalaii z domova uditelé aktivné vyuZivaji pristup
pies webové rozhrani na webovych strankdch Skoly. Pedagogové rovnéi béiné aktivné a
efektivné vyuZivaji elektronickou tridni knihu pro zdpisy hodin, vedeni pedagogické
dokumentace tak i pro ucinnéjsi a okamZitou komunikaci s rodic¢i — vystupy z této tfidnice
jsou pomoci webového rozhrani aktualné k dispozici vSem, ktefi maji do IS Bakalafi ptistup.

e Vzdélavani pedagogi v ICT

V ramci dal$iho vzdélavani se 2 pracovnici seminafe na vyuzivani aplikace MS Office 365 s
vyuzitim cloudu a také vyukového systému I-Skola.

Skola pro ugitele uspoiadala ve svych prostorach svépomoci (organizaci a provedeni zajistil
Skolni koordinator a metodik ICT), tyto okruhy Skoleni:

» Prdice v IS Bakalaii v oblasti vedeni elektronické TK, vedeni pribézné klasifikace,
vyuzivani webového rozhrani pro pfistup k této aplikaci a také pro vedeni elektronické
ttidni knihy — celkem dvou Skoleni se zicastnili téméft vSichni ucitelé.

» Vsichni ucitelé byli seznameni a pribézné proskolovani v tvorbé a evidenci DUMii —
absolvovali celkem 3 Skoleni.

e Infrastruktura

Obé uéebny ICT a jazykovd ucebna jsou vybaveny novymi modernimi pocitadi. Modernizace
pocitact pro vyuku informatiky byla nutnym ptedpokladem pro nasazeni moderniho software
a tedy faktické piipravenosti zakti a studentd Skoly pro vyuziti ziskanych védomosti a
dovednosti pii praci s ICT v praxi — v ramci projektu EU penize Skolam byly tyto ucebny
vybaveny novou verzi MS Office 2010.
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Piipojeni do internetu je realizovano mikrovinnym pojitkem umisténym na budové
Skoly. Teoreticka pfenosova rychlost je 300 Mbit/s. Rozvod po budové je proveden
strukturovanou kabeldzi Cat5e s rychlosti 1GBit/s a 100 Mbit/s. Na systému Mikrotik je
zajistén firewall. SquidProxy server umoziiuje Skole kontrolovat a blokovat pfistup ze Skolni
sit¢ na takové www stranky a sluzby internetu, které si sama urc¢i. Ve Skole byl zaveden
systém automatického zalohovani dat na sitové ulozisté a na serveru jsou disky v modu
RAID. Skola mé zaji§ténu ochranu proti virim jak na trovni souborového systému, tak i na
urovni doslé a odesilané posty.

V obou pocitatovych ufebnach méa moznost kontrolovat a zamezit pfistupu na nékteré
webové stranky diky programu Vision pro fizeni vyuky v pocitacové ucebné. Pro novou
jazykovou udebnu byl zakoupen program Blokovini zakdzanych strinek pro CMIS
pocitacovou ucebnu.

Nase Skola je zapojena do projektu i-bezpecne.cz, ktery omezuje piistup zakd/studentd na
webové stranky s obsahem pro né nevhodnym.

Skola ma vlastni prezentaci na adrese WWw.soupdy.cz. Vsichni zamé&stnanci maji vlastni e-
mailovou schrdnku. Zaci nemaji vlastni schranky, ale maji moznost si je zajistit vyuZitim
sluzby nékterého vetejné dostupného serveru.

Rodi¢e a zaci Skoly obdrzeli pfistupové udaje, diky kterym maji zajistén pfistup do IS
Bakalafti skoly ptes webové rozhrani.

13. Udaje o pracovnicich §koly

1. Zakladni xidaje o pracovnicich §koly (k 30. 9. 2013)

Pocet pracovnikii pocet Zaka
v DFV na
Celkem nepedagogickych pedagogickych pe(.lagoglrc kych pedaggglckych prepos tteny
fyzicky/piepocteny | fyzicky/prepocteny [fyzicky/prepocteny™ LSS Y s ogbornou poce
4 externich kvalifikaci! pedagog.
prac.
55/52,22 17/16,63 38/35,59 38 35 9,89
ve smyslu zakona ¢. 563/2004 Sb., o pedagogickych pracovnicich a 0 zméné nékterych zakont
*udaj zahrnuje i vychovatele
I1. Vékova struktura pedagogickych pracovniki (k 30. 9. 2013)
Polet pedagog. |y, 30 1er | 31 _40let | 41-50let | 51— 60 let | nad 60 let | 2 tOM0 | Primérny
pracovniki duchodci vék
Celkem: 2 5 9 17 5 2 52
z toho Zen: 1 4 8 15 2 1 51,5

Poznamka: vétSina pedagogickych pracovniki méa vice jak 50 let, z celkového poétu pedagogickych
pracovniki je 8 muZi.

I11. Pedagogicti pracovnici — podle nejvysSiho dosaZeného vzdélani (k 30. 9. 2013)

Pocet pedagogickych pracovniku — dosaZené vzdélani

vysokoSkolské — - -
magisterské a Vy;(;l;((:lsll;gﬁ(kée vy$Si odborné Stit‘edni Zikladni
vysSi
13 7 0 18 0
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IV. Pedagogicti pracovnici — podle délky praxe (k 30. 9. 2013)

Pocet pedagogickych pracovniki s praxi

do 5 let

do 10 let

do 20 let

do 30 let

vice nez 30 let

4

2

4

12

16

V. Zajisténi vyuky uditeli s odbornou kvalifikaci v pFislu§ném oboru vzdélani' (k 30. 9. 2013)

Z toho oducenych
uciteli s odbornou

cotoripotettotn | "
V prislusném oboru

) vzdélani
Cesky jazyk a literatura 25 25
Anglicky jazyk 59,5 43
Némecky jazyk 14,5 14,5
Rusky jazyk 14,5 14,5
Matematika 20,5 7
Zéklady spolecenskych véd 16 16
Zéklady ptirodnich véd 12 12
Informacni technologie 32 26
T¢lesnd vychova 16 16
Tviréi psani 1 1
Obchodni korespondence 1
Hotelovy provoz
Ucetnictvi 4
Technologie 21 21
Odbyt a obsluha 13 13
Potraviny a vyziva 10 10
Ekonomika 18 18
Specialni technologie
Rozsifeny odbyt a obsluha 2 2
Hospodatské vypocty 7,5 7,5
Suroviny 4 4
Celkem 297,5 261,5

lve smyslu zékona ¢. 563/2004 Sb., o pedagogickych pracovnicich a 0 zméné nékterych zakont

¢ Personalni zmény pedagogickych pracovniku

Nastup pedagogickych pracovniki ve §kolnim roce 2013/2014:

Markéta Stychovi — ucitelka odborného vycviku

Mgr. Jan Ponocny — ucitel ICT
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Odchod pedagogickych pracovniki ve §kolnim roce 2013/2014:

Markéta Stychovi — ucitelka odborného vycviku
Ing. Ivana Vlasdakova — ucitelka ZPV a matematiky
Mgr. Karel Scheder — ucitel TV

Hana KoSikova — ucitelka odborného vycviku

Olga Turoriovd — ucitelka odborného vycviku

Mgr. Jan Ponocny — ucitel ICT

14. Udaje o dal§im vzdélivani pedagogickych pracovniki
Studium ke spInéni kvalifika¢nich predpokladi 2013/2014

Vizrgfil’:t:’caea Obor studia (zaméreni) Pocet studujicich Pocet absolventii | Ziskana certifikace
Krajsky urad DPS 1 1 osvédéeni
Univerzita Hradec o xLv &

Krélové Rusky a ¢esky jazyk pro SS 1 0
CZU IPV pedag. B } .
Fakulta Masarykovy ch1telsvt\11 odbornych 1 0
. . predméti a spec. ped.
univerzity Brno
¢7U Praha Ucitelstvi praktického 1 1 diplom

vyucovani

Studium ke spInéni dalSich kvalifika¢nich predpoklada 2013/2014

Ve skolnim roce nikdo z pedagogi neabsolvoval.

e Studium Kk prohlubovani odborné kvalifikace (prubézné studium) — kurzy, seminaie,
Skoleni, samostudium

| vtomto skolnim roce bylo dulezit¢é dalsi vzdélavani pracovnikit k nové maturité
(hodnotitel, zadavatel, Skolni maturitni komisai, management $koly). V pribéhu Skolniho
roku se pedagogiCti pracovnici ucastnili riznych nabizenych kurzii, semindii a Skoleni
napi. na téma kybersikana, kariérni poradenstvi, jak vyucovat financni gramotnost poutavé
a zabavné, jak pripravit DUM, vzdélavani pro 21. stoleti technologie a nové trendy ve vyuce
apod. Vzhledem Kk uspornym opatfenim jsme davali pfednost bezplatnym akcim, které se
konaly v ramci projekti, piipadné e-learningu. Jedna ucitelka anglického jazyka se zucastnila
grantového projektu ,,Praxi ke kvalité“ v ramci podpory profesniho rozvoje pedagogickych
pracovnikd. Projekt zacal v fijnu 2013 a bude ukoncéen v fijnu 2014. Naplni tohoto projektu
byly semindfe na téma didaktika v praxi SS, metodologie a praktickd tvorba pracovnich
listii, projektova vyuka a zaZitkovd pedagogika. Soucdsti projektu byly stiZe na stiednich
Skoldach na JiZni Moravé a v Dolnim Rakousku.

Druh akce Pocet akci

Jednodenni akce (seminare, kurzy, prednasky, Skoleni atd.)

Predmétova komise jazykl a spolecenskych véd 1

Predmétova komise vSeobecné vzdelavacich predméth 5
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Predmétova komise odbornych pfedméti a odborného vycviku 6

Vychovné poradenstvi a prevence 10
Vychovatelé 1
Ostatni (napt. BOZP a PO, prvni pomoc ...) 1
Celkem jednodenni akce 24

Dvoudenni akce (seminaie, kurzy, prednasky, §koleni atd.)

Predmétova komise jazyki a spolecenskych véd

Predmétova komise v§eobecné vzdélavacich predméth

Predmétova komise odbornych predméti a odborného vycviku

Vychovné poradenstvi a prevence

Vychovatelé

Ostatni (napt. BOZP a PO, prvni pomoc ...)

OOk~ [O|O|O

Celkem dvoudenni akce

Dny samostudia vyuzil kazdy pedagogicky pracovnik k prohloubeni si svych znalosti,
dovednosti a schopnosti naptiklad studiem novych informaci z oboru vzdélavani, piipravou
na ruzné zkousky a ulohy, vypracovanim novych pfiprav s vyuzitim pocitacové techniky a
internetu (DUM), provérovanim novych technologickych postupti atp.

¢ Financni naklady vynaloZené na DVPP skolni rok 2013/2014

Druh vzdélavani Finanéni naklady v K¢

Studium ke splnéni kvalifikaénich ptedpokladt a dalsich kvalifikaénich

redpokladi .
Studium k prohlubovani odborné kvalifikace 9 350
Celkem 9 350

15. Udaje o dalSich aktivitich a prezentaci $koly na veFejnosti

e Ziajmova ¢innost organizovana Skolou

Krouzek spolecenské vychovy a tance
Nacvik klasickych i modernich tanci a etikety — pod vedenim vychovatele pana Darakeva.

Krouzek vytvarné — tviir¢ich ¢innosti

Vyroba balonii a vzducholodi, podzimni vyzdoba, Halloween a dyné, vano¢ni a adventni
vyzdoba, vyroba valentynskych pfani, velikono¢ni tématika urend k vyzdobé Labenky a DM
Jittenka — pod vedenim vychovatelky pani Drahotové.

KrouZek sebeobrany
Pravidelné¢ kazdy tyden na DM Jitfenka pod vedenim p. Cihlafe, ukdzkova hodina, zvySovani
fyzické kondice, zakladni prvky sebeobrany.

e Mimoskolni aktivity

Exkurze do hotelu Clarion Praha

V ramci projektového dne se tiida M2 spole¢né s tiidni u¢itelkou Ing. Martinou Cervenou
zucastnila exkurze v kongresovém hotelu Clarion Praha nedaleko nadrazi ve Vyso€anech. Pod
vedenim Ing. Jana Kudrny, F&B manazera, méli Zaci moznost si prohlédnout cely hotel, jeho
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exekutivni 1 béznou ¢ast. Dozvédéli se, Ze hotel je z hlediska poctu luzek druhym nejvétSim
v Praze (prvni je hotel Hilton). Hotel Clarion patii do 100% &eského fetézce (v CR je 14
hotelt tii a ¢tyfhvézdickovych). V piistich letech planuje expanzi na Slovensko a do Polska.
Exkurze do hotelu Villa Romantica v Koliné

Zaci tiiddy M1 se v jnu z(&astnili odborné exkurze do &tyihvézdickového hotelu Villa
Romantica v Koling.

Navstéva putovni vystavy Ligy proti rakoviné Praha s niazvem ,,Kazdy svého zdravi
strijcem*

Vystava se konala pod zastitou starosty mésta Podébrady PhDr. Ladislava Langra. Zaci se zde
mohli podrobit vySetfeni zdkladnich zdravotnich ukazatelli, kontrole matetskych znamének,
projit maketou tlustého stieva a zc¢astnit se riznych soutézi o drobné ceny.

Exkurze do vybranych potravinarskych zavodu v ramci projektového dne ,,Svétovy den
vyiivy“

KaZdoroc¢né je od roku 1981 ve vice nez 150 zemich svéta pripominan 16. fijen jako Svétovy
den vyzivy. Slavi se na zaklad¢ rozhodnuti konference OSN pro vyzivu a zemédélstvi (Food
and Agriculture Organization, FAO) z roku 1979 ve vyro¢ni den zaloZeni této organizace v
roce 1945. Zaci nasi $koly navstivili vybrané potravinaiské zavody, a to Cukrovar Dobrovice,
zavod ALTIS Kolin, s.r.0., Postfizinsky pivovar v Nymburce nebo farmu v Pfedni Lhoté. Zde
se zaci seznamili s vyrobou potravinaiskych vyrobkl s diirazem na bezodpadové hospodareni.
Pomoci prezentace zii€astnéni Zaci piiblizili i ostatnim zakiim vyrobu cukru a zpracovani soji.

Navstéva soutéZe Bacardi — Martini Podébrady CUP 2014

Dne 18. biezna 2014 se zaci 1. a 2. ro¢niku oboru kuchat-¢isnik pod vedenim Bc. Kvizové
zGcCastnili barmanské soutéze juniori Bacardi — Martini Podébrady CUP 2014, kterou
kazdorocné potada hotelova Skola v Podébradech. Soutéz probéhla v piijemném prostredi
Kongresového centra Léazeniska kolonada za ucasti 44 soutéZicich gastronomickych kol z
Ceské republiky, Slovenska, Polska a Slovinska.

Gastro Hradec Kralové 2014

T ww Dne 3. 4. 2014 probéhl XIX. ro¢nik narodni soutéZe
kucharského a cukrarského uméni s mezinarodni ucasti, IX.
ro¢nik mistrovstvi republiky kuchaii a jedna z nejvétSich
Ceskych cukrafskych akci Gastro Hradec Vitana cup 2014.
Exkurze Gastro Hradec 2014 se zGlastnili zaci 1. a 2.
ro¢niku oborG kuchat —¢iSnik a cukrar se svymi tfidnimi
uciteli. I letos nas Gekal den plny zazitkt. Zaci zde mohli
W vidét vyrobky studené kuchyné, cukratské vyrobky, carving
— vyfezavani zeleniny a ovoce. Vyfezadvani ovoce a zeleniny probihalo pfimo pted zraky
divakt. Soutézici vyfezavali kvétinovou kompozici (min. 13 kvétd), Casovy limit pro
soutézici byl 180 minut. Také ptiprava sushi pfimo pied zraky divakd méla Gspéch. Probéhla
ochutnavka a hodnoceni rajské omacky a vetejnost hlasovala o vitézi na zakladé ochutnavek.
Néavstévnici méli moznost ohodnotit tradiéni pokrm v soutézi ,,Chut Ceska“. Vedle soutézni
podivané se Zaci seznamili s firmami, které pfinasi informace a poznani novinek z oblasti
gastronomie a nabidky firem sledujicich racionalni vyzivu

Vyprava s mirovym poselstvim do Evropského parlamentu ve Strasburku
15. 4. 2014 vyjela z Pod¢brad vyprava s mirovym poselstvim smérem Evropsky
parlament ve Strasburku. Tato cesta byla jednou z akci, kterymi si letos Podébrady
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pfipominaji 550. vyro¢i mirovych misi Jittho z Podébrad. Vypravy se zucastnili nasi zaci
David Vycpalek, Miroslav Havelka, Aneta Duskova a Katka Rychnova a pan ucitel Michal
Vach, ktefi méli na starosti gastronomickou stranku akce. Ve Francii nabizeli regiondlni
potraviny, tedy pivo z Nymburka, mlééné vyrobky z Polabi, mineralku Podébradku a hlavné
»fepanky* upecené v nasi Labence. Po nich se ve Francii jen zaprasilo.

Slavnostni vyhlaseni cen Gratis Tibi v Lucerné za ob¢anskou aktivitu pro mladé lidi

Zaci DM lJitfenka byli nominovani do prvniho roéniku Gratis Tibi za svou aktivitu a postoj
jakkoliv pozitivné ovlivnit zivot na domové mladeze, ve Skole, ve mést¢ a v okoli. Na tuto
cenu bylo piihlaseno 140 projektii, nasi zaci s projektem ,,Mladi a neklidni z Jitfenky* se
dostali do nejuz§i nominace mezi 10 nejlepSich v kategorii stfednich Skol. Programem
slavnostniho vyhlaSeni cen v krasném prostfedi Lucerny provazela moderatorka Ester
Janeckova. Slavnostni vecer zahajil feditel Jednoho svéta na Skolach Karel Strachota a norsky
velvyslanec v CR Jensen Elikaas. Béhem velera vystupovalo taneéni studio Light. Ceny
predavali vyznamni hosté jako Jifina Siklova, Jii Stransky, Simon Péanek a dalsi. Po té byl
V Mramorovém séle pfipraven pro nominované a VIP hosty raut a nasledovala afterparty s DJ.

Vylety usporadané domovem mladezZe Jitfenka
Vénoc¢ni vylet do Prahy, Zaci se prosli Starou Prahou a navstivili vano¢ni trhy.
Jarni vylet do Prahy spojeny s prohlidkou pamatniku 2. svétové valky a vyletem na Petfin.

Navstéva piedstaveni Particka v Nymburce
Zaci DM lJitfenka navstivili v nymburském divadle populdrni ptedstaveni Particka.

Turisticky vylet na Snézku

Zaci DM Jitfenka ve spolupraci s vychovatelem panem Darakevem
zalozili Turisticky klub pfi SOU spolecného stravovani a prvni velikou ;
akci bylo pokofit nejvyssi horu nasi zemé& Snézku. Ackoliv cesta byla g4’
naro¢na a pocasi velmi promeénlivé, odménou byl vSem zucastnénym =
prekrasny vyhled do tidoli na nasi i polské strané. =

Navs§téva muzikalu Lucie, vétSi neZ malé mnoZstvi lasky
V Cervnu jsme uskutecnili Skolni zdjezd do Hudebniho divadla v Karlin€ na muzikal, v némz
se zpivaly znamé Ceské pisnicky skupiny Lucie.

Navstéva filmového predstaveni ,,Zloba — Kralovna ¢erné magie*

V cervnu diky sponzorskému daru SEZNAM.CZ navstivili Zaci DM lJitfenka spolu s vedouci
vychovatelkou Bc. Schulzovou a feditelkou skoly Ing. Klimesovou v CINESTAR v Hradci
Kralové filmové piedstaveni ,,Zloba — Kralovna ¢erné magie* v hlavni roli s Angelinou Jolie.
Pohadka se libila, zaci si prohlédli obchody ve Futuru, pochutnali si na fast foodu a uzili si
cestu sluzebnim autem, kde jsme zpivali, povidali si a obdivovali bezpecnou jizdu pani
feditelky.

e Programy a projekty

Projekt ,, Transformace nevyuZitého prostoru SOU Podébrady na vzdélavaci studio
odborné vyuky*

Tento investiéni projekt v ramci ROP NUTS 2 SC, podle kterého jsme méli vybudovat ve 2.
patfe stfediska praktického vyucovani Labenka vzdélavaci studio odborné vyuky, prosel
v disledku objektivnich pfi¢in mnoha zménami v terminech zahajeni stavby a dodavky
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gastrotechniky. Nakonec se podafilo a realizace projektu zacala v prosinci 2013. Z divodu
probihajici stavby bylo Uplné uzavieno stredisko praktického vyucovani Labenka na téméi 3
mésice. Skolici studio bylo vybudovano a vybaveno velmi moderni gastrotechnikou.
Kolaudace a ptedani Skoliciho studia do uzivani probéhne v ptistim Skolnim roce.

Projekt ,,Otevii dvere jazykim* v ramci OP VK EU penize §kolim

V ramci tohoto projektu jsme ziskali dotaci ve vysi K¢ 1 244 233 jiz v loiiském Skolnim roce.
Cast dotace byla vyuzita na vybaveni nové jazykové uéebny IC technikou. Ugebna byla
zafizena na zacatku zaii 2012 a zacala se vyuzivat pro vyuku cizich jazykt. Po cely skolni rok
byla vyuzivéna a byla velkym ptinosem k variabilité¢ vyuky. Zaroven pedagogové ukoncili
praci na tvorbé digitalnich ucebnich materiali, tzv. DUMA, které vyuzivali ve vyuce. Druha
cast dotace byla pouzita na zaplaceni prace na digitdlnich ucebnich materidlech, na Skoleni
pedagogickych pracovnikli a administraci monitorovacich zprav. V pribéhu Skolniho roku
byly v fadnych terminech zpracovany a odeslany vSechny monitorovaci zpravy (celkem 5).
Protoze jsem splnili v§echny indikatory, ¢astka ve vysi K¢ 1 244 233 byla akceptovéna v plné
vysi a projekt byl ukoncen.

Partnerstvi v projektu ,,Tepla a studena kuchyné dle Narodni soustavy kvalifikaci“

Nase Skola jako partner v projektu ,,Tepla a studena kuchyné dle Narodni soustavy
kvalifikaci“ nymburské vzdélavaci spolecnosti CEARA s.r.o. zrealizovala ve stfedisku
praktického vyucovani Labenka kurz profesni kvalifikace oboru kuchaft, ktery byl v dubnu
ukoncen zdvéreénymi zkouSkami. Ro¢ni kurz (duben 2013 — duben 2014) se skladal z péti
tematickych okruhti, tzv. profesnich kvalifikaci: ptiprava teplych pokrmt, piiprava pokrmi
studené¢ kuchyné, pfiprava minutek, pifiprava pokrmi rychlého obcerstveni a kuchaf
expedient. Vyuku vedli kvalifikovani ucitelé odborného vycviku a byla vytvofena jako
vikendova, aby se ji mohli zic€astnit zdjemci, pro které je prezencni forma neakceptovatelna.
Samotné vyucovani bylo rozdéleno do teoretické a praktické ¢asti. Absolventim tohoto kurzu
se zvysi Sance uspét na trhu prace v regionu. Po absolvovani tohoto kurzu se G¢astnici mohou
prihlésit k zavérecnym zkouskam a ziskat vyucni list v oboru kuchat — ¢isSnik se zamétenim
kuchaf. A co je Narodni soustava kvalifikaci? Vetejn€ dostupny seznam vSech uplnych
a dil¢ich, resp. profesnich kvalifikaci uznavanych na tizemi celé CR. Prostiednictvim tzv.
kvalifika¢nich a hodnoticich standardll jsou zde popsany nejenom Uplné kvalifikace (jako je
napt. kuchar), které ¢lovek ziska béhem studia na Skole, ale také profesni kvalifikace, jez jsou
¢asti urcitého povolani, napt. Pfiprava pokrmi studené kuchyné. Narodni soustava kvalifikaci
tak pomaha lidem pracujicim nad ramec svého pivodniho povolani a nemajici k tomu zadné
osvédCeni. Umoziuje kazdému, kdo ma pottebné znalosti a kompetence, aby slozil zkousku
pied autorizovanou osobou. V piipad¢€, Ze uspéje, obdrzi celostatne platné osvédceni o ziskani
profesni kvalifikace, jeZ je vefejnou listinou podobné jako vysvédceni nebo vyucni list.
Dal$im z hlavnich aktivit vySe zminén¢ho projektu bylo vytvofeni 5 modulovych
vzdélavacich programl oboru kuchaf a zaroven vznikla e-learningova podpora a edukacni
materialy ke kurzu.

Partnerstvim v projektu jsme ziskali akreditaci pro poradani téchto kurzli pro dospélé a
roz§ifili jsme tak nabidku vzdélavacich sluzeb nasi Skoly. Zlepsili jsme tak dostupnost
programt a zkousek profesnich kvalifikaci pro obyvatele StfedoCeského kraje.

Partnerstvi v projektu ,,Vareni je hobby*

V ramci partnerstvi v projektu, ktery je financovan z Opera¢niho programu Vzdélavani pro
konkurenceschopnost a realizovan Krajskou hospodaiskou Stiedni Cechy se nasi Zaci
spole¢né s vybranymi uciteli odborného vycviku zacastnili besed se zndmymi kuchatskymi
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osobnostmi, absolvovali exkurzi do prazskych hotell, zavafili si s panem Janem Horkym
v nasi Labence a navstivili Francii.

26. zari 2013 konala v prostorach Stfedniho odborného ucilisté
spolecného  stravovani  Pod¢ébrady beseda s uspéSnym
odbornikem z praxe. Pozvéani pfijal pan Jan Horky, ktery je
Séfkucharem Francouzské restaurace v Obecnim domé, kde
vede tym dvaceti osmi kuchatfd. Tato restaurace je mimo jiné
dodavatelem cateringovych sluzeb pro prezidenta Ceské
republiky, mezi klienty patii i jiné vyznamné osobnosti a to jak
domaci, tak sveétové politické a kulturni scény. Pan Horky je také kapitinem narodniho tymu
Asociace kuchatti a cukrait a ¢asto reprezentuje nasi republiku v zahrani¢i. Pan Horky ve své
piednasce zduraznil dilezitost motivace, chuti se ucit nové véci, ale také to, ze je dilezité si
rozmyslet své dalsi kariérni plany. ,, Pokud chce ¢lovék v nasem oboru néeho dosahnout,
musi tomu také néco obétovat“. Dale zminil souCasné trendy, kdy se naprosto zasadnimi
stavaji lokalni suroviny a mistni narodni kuchyné. Na zavér zustal iprostor pro diskuzi
a dotazy studenttl.

9. prosince 2013 mohli Z4ci navitivit dvé znamé prazské restaurace. Zaci se setkali
S kuchatfskymi mistry. Rano na né ¢ekala prednaska Séfkuchate Romana Pauluse, kterd se
konala v prostorach jeho puisobisté v restauraci Alcron. Ta se nachazi v pétihvézdickovém
hotelu Radisson Blu Alcron. V druhé ptli dne Z4ci zamifili do Obecniho domu, kde je ptivital
tamni $éfkuchai Jan Horky, ktery je zaroven kapitanem Narodniho tymu asociace kuchati
a cukraft. Zaci si mohli prohlédnout kuchyné Plzefiské a Francouzské restaurace v Obecnim
domé adozvédét se, vcem se od sebe lisi. Dale se seznamili s modernimi trendy
V gastronomii, jako je nizkoteplotni nebo vakuové vateni. Také se mluvilo o tom, jak vlastné
probiha udélovani Michelinské hvézdy, které je naprosto anonymni, a proto tak prestizni.

V ramci tohoto projektu se zaci a ucitelé setkali se znamym Ceskym
Séfkuchafem a moderatorem pofadii o vafeni Zdeikem
Pohlreichem. Jeho vystoupeni a chovani bylo pratelské,
profesionalni, odpovédi oteviené na jakékoliv otdzky s vtipnymi
komentafi.

Dalsi zajimavou akci v tomto projektu byla exkurze na prazské
letiSté. Zajimavym zaZitkem pro vSechny byla prohlidka letistni plochy, ale i gastronomickych
provozu, kam se bézny navstévnik nepodiva.

13. kvétna 2014 zavital do Labenky kapitan Narodniho tymu kuchatt a cukrait CR pan Jan
Horky, ktery reprezentuje ¢eskou kuchyni po celém svété. 20 naSich zaka pod jeho vedenim
pfipravovalo pochoutky, jako napt. grilované krevety, Safranové rizoto, koriandrovy krém se
zelenymi tomaty a dalsi pokrmy.

Prozatim posledni akci tohoto projektu byla tydenni navstéva Francie.

Projekt bude ukoncen v dal§im Skolnim roce.

Partnerstvi v projektu ,,Podpora vzdélavani studentu stfednich odbornych $kol a udilist’
se zaméfenim na cestovni ruch, hotelnictvi a gastronomii ve Stedoceském kraji‘

Projekt byl realizovan Institutem obchodu a cestovniho ruchu s.r.o. pro Zaky nastavbového

studia. Zaci se seznamili v blocich s tématy: Legislativni minimum pro podnikani v cestovnim
ruchu, ubytovani a gastronomii, Problematika zaloZeni podniku v sektoru CR, pohostinstvi a
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ubytovani, sanitace a hygiena v ubytovacich a stravovacich zatizenich, Trendy v gastronomii,
Zdrava vyziva a zdravy zivotni styl, Vyznam meékkych dovednosti pro praci ve sluzbach,
Management a marketing Vv hotelnictvi, Energetické uspory v provozu ubytovacich a
stravovacich zafizeni, green management. Cilem projektu bylo zvysit kvalitu odborné¢ho
vzdélavani ve Sttedoceském kraji, lepsi uplatnéni budoucich absolventl na trhu prace, rozvoj
podnikatelskych znalosti, schopnosti a dovednosti studentt. Usp&ni absolventi ziskali
,,Certifikat o ispé$ném absolvovani vzdélavaciho programu®.

Projekt ,,Studenti ¢tou a pisi noviny*

Mgr. Ladislava Vailkova zapojila zaky nastavbového studia do projektu MF Dnes ,,Studenti
&tou a pisi noviny“. Zaci tak v hodinach tviiréiho psani psali &lanky do novin na riizna témata.
V ramci tohoto projektu jsme zdarma po dobu jednoho mésice obdrzeli 20 vytiska novin MF
dnes.

Projekt Krokus

Kazdorocné se ubytovani Zaci na domoveé mladeze zapojuji do tohoto projektu, ktery je
potadan ve spolupraci s irskou organizaci Holocaust Education Trust Ireland. Zaci vysazeli
Vv ptlce listopadu cibulky zlutych krokusti na zahradé domova mladeze ve tvaru Davidovy
hvézdy jako symboli 1 500 000 zidovskych déti, které umtely béhem holocaustu. Zluta barva
pfipomina Zlutou Davidovu hvézdu, jiz byli Zidé nuceni b&hem nacistické vlady nosit.
Krokusy vykvetly na zacatku jara a piipomnély Mezinarodni den pamatky obéti holocaustu.

Projekt 72 hodin — Ruku na to!

V ramci dobrovolnické aktivity tohoto projektu provedli ubytovani Zaci na DM lJitfenka
upravy, uklid a vymalovani mozaikou zelezni¢niho podchodu u sklaren. Za tuto aktivitu byli
vybrani Zaci nominovani na cenu Gratias Tibi — cenu za ob&anskou aktivitu mladych lidi, ktefi
pozitivné ovliviiuji Zivot ve spole¢nosti. Protoze byl jejich projekt ze 140 projektd vybran

vvvvvv

v Palaci Lucerna v Praze

Projekt ,,Snéhulaci pro Afriku*

Zaci domova mladeze se zapojili do projektu ,,Sn&hulaci pro Afriku®.
Vyrobili prekrasného snéhulaka, zaslali jej do soutéze a vyzvali vSechny,
aby podpotili DM Jitfenka v soutéZi o nejoriginalngjsiho snéhuldka. Uasti
Vv soutézi prispéli 100 korunou na nakup kol pro africké déti.

VyhlaSovatel Nazev a stru¢na Schvalena Prubéh realizace, Zhodnoceni
programu (projektu) | charakteristika podaného finan¢ni ¢erpané finanéni pFinosu
(schvaleného) projektu podpora, prostiedky projektu a

finan¢ni jeho vysledky
spolutiéast (pokud byl
kraje, vlastni ukoncen)
& jiné
finanéni
zdroje

ROP NUTS 2 ,,Transformace Finan¢ni Stavba

Stiedni nevyuzitého prostoru SOU | podpora K¢ | dokoncena,

Cechy/Oblast Podébrady na vzdélavaci | 9291193, | prozatim

podpory 3.2 Rozvoj | studio odborné vyuky* z toho nezkolaudovana,

mést (61. vyzva) (CZ.1.15/3.2.00/61.01181) | spoluacast | celkové naklady
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Hlavnim cilem bylo kraje K¢ dle rozpoctu
vybudovat vzdélavaci 1 386 433 K¢ 6 659 752,
studio odborné vyuky, z toho stavba
které piispéje ke K¢ 3 744 160,
zkvalitnéni praktické gastrotechnika
vyuky a zaroven K¢ 2 359 442,
Kk rozsifeni nabidky probiha
vzdelavacich sluzeb pro zpracovani
dospélé znaleckého
posudku na
ocenéni radou
schvalenych
dodate¢nych
stavebnich
praci ve vysi K¢
820 249
schvalené
financovani
dodate¢nych
stavebnich praci
MSMT OP ,Otevii dvefe jazykim!“ | K¢ Projekt Projekt splnil
VK/Oblast podpory | hlavnim cilem bylo 1244 233 ukoncen, sviyj cil
1.5, prioritni osy 1 | zkvalitnit stav vyuky splnény vSechny | (ziskali jsme
Pocatecni zvlaste cizich jazykt indikéatory, vybaveni
vzdélavani ( vybudovéanim ICT vycerpana a jazykové
5367/34/7.1.5/2012) | vybavené jazykové schvalena ¢astka | ucebny,
ucebny, vytvorit digitalni K¢ 1244 233 vytvorené
ucebni materialy pro DUM
vyuku a proskolit vyuzivaji
pedagogické pracovniky ucitelé pii
na hodiny finan¢ni vyuce,
gramotnosti znalosti a
dovednosti
ziskané na
seminafich
implementuji
do vyuky)

e Spoluprace se zahrani¢nimi Skolami

Spoluprace se slovenskou odbornou $kolou v Rimavské Soboté

V ramci projektu ,,Spole¢n¢ v EU* spolupracujeme se slovenskou Skolou jiz devatym rokem.
Spolupraci s touto §kolou hodnotime jako velmi zdafilou a piinosnou. Zaci a uditelé ze
Stredné odborné Skoly obchodu a sluzieb v Rimavské Sobote se v dubnu tcastni mezinarodni
prehlidky a soutéze Gastro Podébrady a naSe Skola se v ¢ervnu ucastni tzv. Dnil porozumenia,
jejichz soucasti je soutéz Euroakademik Gastro. V letoSnim roce se Zaci a ucitelé této
zahrani¢ni Skoly zacastnili jiz 8. ro¢niku mezinarodni piehlidky a soutéze Gastro Podébrady
2014, kterou nase Skola potada ve spolupraci s Méstem Podébrady a Laznémi, a.s. Podébrady.
O zéky a ucitele se po celou dobu pobytu starame, stravuji se v nasi Labence, prohlédnou si
Skolu a Podebrady. Na zavér se po samotné soutezi zucastni spoleéného zabavniho vecera
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spojeného s diskotékou. V letoSnim roce se soutéz na Slovensku pfesunula z mésice ¢ervna na
fijen 2014.

Studijni pobyt ve francouzskych Skolich v ramci projektu ,,Vareni je hobby*

18. kvétna 2014 vyjela vyprava z nasi Skoly v ramci projektu ,,Vateni je
hobby* na tydenni studijni pobyt do Francie. Cast tydne stravili nasi
kuchaii a ¢iSnici ve Skole v mésteCku Chateau-Chinon a dal$i ¢ast v
Semuru. Obé¢ skoly se stejné¢ jako my zabyvaji gastronomii a zaci si
mohli vyzkouSet pfipravit tizasné francouzské speciality. Naucili se
napf. posirovana vejce s omackou z ¢erveného vina, Sneky s ¢esnekem a
petrzelkou, perlicku se smetanovymi bramborami, plnili palacinky
lososem, krevetami, krajeli suSenou Sunku a spoustu dalSich pochoutek.
Také méli moznost mnoho specialit ochutnat, navstivit firmu, kde se
vyrabi jemné pecivo, firmu s vyrobou hoicice a také muzeum F.
Mitteranda a dal$i pamatky.

r

e Zapojeni zaku Skoly do védomostnich, odbornych, sportovnich a dalSich soutézi

Soutéz ,,Finan¢ni gramotnost"

Cilem této internetové soutéze, kterou vyhlaSuje MSMT je provéfeni znalosti v oblasti
finanéni gramotnosti. Soutéze se zucastnili zaci obou tfid nastavbového studia a Zaci
ubytovani na DM Jitfenka. Obsadili tfeti misto v okresnim kole (Chrobok, Musil,
Vodvarkova).

Olympiada v ¢eském jazyce
Vitéz Skolniho kola reprezentoval uspésné nasi Skolu v okresnim kole.

Sportovni soutéze

Turnaj domovi mladeze ve fotbalu pro 4 domovy mladeze.
Turnaj v minikopané, ucast zakt z DM Jitfenka.

Turnaj domovt mladeze ve florbale, 2. misto.

»O pohar starosty mésta Podébrad*

V dubnu se pfi prilezitosti Mistrovstvi Ceské republiky v chiizi uskuteénil 3. roénik
podébradského sportovniho dne. Nasi skolu reprezentovalo 13 74kl a 2 pedagogové. Nejlepsi
umisténi si vybéhal Pavel Zapotocky a to Gzasnym 2. mistem ve své kategorii. VSem patfi
obdiv za podané sportovni vykony a podékovani panu vychovateli Darakevovi a panu uciteli
Trajhanovi.

»O pohar blanickych rytiia“ ve Vlasimi

Podzim je na nasi Skole jiz tradicné spjaty s touto
soutézi. Letos se konal jiz 5. ro¢nik této soutéze, ktera je
uréena oborim kucha¥, ¢isnik a cukraf. Cisnici Kamila
Vaskova a David Hordk letos méli za tkol pfipravit
tabuli na téma ,,Ceské podzimni tradice®, cukrarky
Michaela Gornerova a Tereza Cervenkova upéct dort
vypadajici jako rozkvetlda louka a kuchafi Pavel
Zapotocky a Jakub Dolej§ ptipravit ¢tyfi porce hlavniho
pokrmu z vepifového masa a salat z cerstvého ovoce
nebo zeleniny doplnény dresinkem. Hodnotilo se vSe od organizace prace, kreativity,
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celkového dojmu, népaditosti, hygieny prace az po prezentaci a ustni obhajobu. Zpestfenim
gastronomického svatku byla soutéz v hodu véleckem na cil a v piekazkovém béhu s napoji.
Celkem se soutéze zucastnilo 13 odbornych Skol a ucilist. NaSe tymy ziskaly dvé cenna
umisténi a to: 1. misto vV oboru ¢iSnik a celkové 1. misto pro Skolu v obratnostné - sportovnich
dovednostech.

Soutéz ,,Svacina roku s Rio Mare*

=V letosnim roce se konal prvni rocnik soutéze Svacina roku s
1 ' @ Rio Mare. Celkem se piihlasilo 97 studentl z 24 stiednich Skol.
“ Ukolem soutéZicich bylo navrhnout a pfipravit rychlou,
4 | moderni a studenou svacinu s pouzitim tundka Rio Mare nebo
| M krému Rio Mare Paté jako hlavni suroviny. Pokrm musel byt
] -+ kreativni, chutny a vyuZitelny jako svacina pro déti, Zaky nebo
o, J studenty. Garantem a pfedsedou poroty byl drzitel titulu Mistr
kuchat Vladimir Picka. Na§ zak Mat¢j Kohout u poroty zabodoval ve velké konkurenci s

celozrnnymi palac¢inkami plnénymi lososovym paté a obsadil krasné 3. misto.

Barmanska soutéz

Dne 8. 4. 2014 probéhlo v Labence skolni kolo barmanské soutéze pro zaky
vSech obort, kteti o tuto odbornost maji zajem. VétSinou se piihlasuji Zaci, ktefi
zde absolvovali barmansky kurz. Zaci si ovéfuji své znalosti a dovednosti pii
ptipravé vlastniho michaného népoje. SoutéZ se jiz stala tradici pro velky zajem
zaka a jejich rodicd. Zaroven je vefejnym tréninkem a pfipravou barmani na
Gastro Podébrady. Soutézici hodnotila chutova a technickd komise slozend z
ucitell odborného vycviku, ucitelti teoretického vyucovani a zastupce zaku Skoly. Mezi
nejlepsi patfila Aneta Bajzikova, Petr Sus, Radka Novakovd, Andrea Smolikova a Eva
Pavelkova. I v§em ostatnim soutézicim patii velka pochvala za ptedvedené vykony.

8. ro¢nik Gastro Podébrady 2014

= g=x Dne 16. dubna 2014 se uskute¢nil jiz 8. ro¢nik gastronomické
soutéze s mezinarodni ucasti zaka sttednich odbornych ucilist
Gastro Podébrady 2014 v Kongresovém centru Kolonada v
naSem lazenském mésté. Soutéz byla jako tradi€né pro Zaky
sttednich odbornych ucilist v oborech kuchaft, ¢iSnik, cukrat a
barman. Zucastnilo se 85 soutézicich ze 14 $kol, ktefi odvedli
skv€lou praci. Kuchati pfipravili vynikajici rautové misy z
potravin z farmarskych trhl, cukraii napekli bajecné mini
dezerty a ciSnici prostirali tabule na téma jarnich svatki. Barmani michali drinky, které
obsahovali jako povinnou slozku Prazskou vodku. Rok od roku stoupa trovein vsech skol a je
velice tézké vybrat vitéze. Na umisténi ani tak nezalezi, na -
této soutczi jsou vitézové vSichni. Velky obdiv patfi vSem
soutézicim, ktefi ptredvedli perfektni vykony, a velky dik
vSem, ktefi se na akci podileli a pomohli ji uskutecnit.
Umisténi nasich zaka:
obor kuchat: Zlaté pasmo, 2. misto: Tomas Svoboda, Jakub
Dolejs
obor ¢iSnik: Zlaté pasmo, 1. misto: Kamila VaSkova, Lukas
Grof
obor cukrai: Zlaté pasmo, 1. misto: Tereza Cervenkova, Michaela Gérnerova
Barmanska soutéZ: Zlaté pasmo, 3. misto: Eva Pavelkova

45



Soutéz Stredoskolaci a Evropa ,,Eurokviz 2014

Zucastnili se zaci 1. ro¢niku a 2. roCniku oboru Kuchai — ¢iSnik. V letoSnim rocniku,
s tématem gastronomie, bylo celkem 21 otazek. Zaci odpovidali i na otazky ze Stiedogeského
kraje. Zaci se umistili na 9. mist& v kraji.

Soutéz SAPERE

Vyhlasovatel soutéze je MSMT, soutéz motivuje déti a mladeZ k rozvoji zdravého Zivotniho
stylu, protoze provétuje znalosti v oblasti zdravého zivotniho stylu véetné zdravé vyzivy
S cilem uvédomeéni si odpovédnosti za vlastni zdravi. Nasi zaci ziskali 3. misto v okresnim
kole (Fojtikova, Vavakova, Vydrar)

Soutéz o nejlepsi stiedni Skolu ,,Stiedni roku 2013/2014
Hlasovani zaka v anketé, umistili jsme se na 5. misté ve Stfedoceském kraji

o Akce uskuteénéné v ramci prevence socialné patologickych jevi

Vychazely z Minimdlniho preventivniho programu pro $kolni rok 2013/2014.
V oblasti specifické prevence se uskutecnily tyto akce:

Besedy
o Beseda ,HIV a AIDS — Ceskd spolecnost AIDS pomoc* - beseda byla vedena
interaktivnim zpisobem HIV pozitivnim lektorem, ktery oteviené hovofil o svych
pocitech a zkuSenostech ze svého zivota. Tim HIV infekce prestala byt né¢im velmi
vzdalenym, osobn¢ a citové se dotkla kazdého posluchace.

o Beseda ,,Chceme jesté Zit“ — Zaci shlédli dokument o lidech nemocnych AIDS a
nasledné o této tématice diskutovali se Skolni metodi¢kou prevence.

o Beseda , Katka“ — Zaci shlédli ¢asosbérny dokument Heleny Ttestikové o drogoveé

zavislé Katce, jejiz piibéh je dost odstrasujici, aby pochopili, jak nebezpecné drogy
jsou a jak mohou znicit lidsky zivot. Nasledna diskuze se Skolni metodi¢kou prevence.

Charitativni akce
o Cervend stuzka, projekt zaméteny na podporu lidi Zijicich s HIV/AIDS, nase $kola
pfispé€la ¢astkou K¢ 1 514

o Srdickové dny, o. s. Zivot détem, odeslano na podporu téice handicapovanym détem
K¢ 6182

o Liga proti rakoviné, odeslano na podporu léc¢by rakoviny K¢ 8 118

o 2 sbirky Satstva a véci pro Diakonii Broumov, uspotadani sbirky oSaceni a ostatnich
véci, letdky do schranek, propagace akce, vybér a svoz véci

o Sbirejte vi¢ka pro postizené déti, sbérné misto Ceska posta
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o Adopce chlapce z Ugandy, vybrano na vzdélavani, oSaceni a $kolni potieby K¢ 4 850

o Celkem odeslino na charitativni ucely: K¢ 20 664

Adaptacni kurz

Adaptacni kurz, ktery pfipravila Bc. Klara Schulzova se uskutecnil v terminech od 4. — 6. 9.
2013 pro tiidu KCIA a od I1. — 13. 9. 2013 pro tiidy KCIB a KCIC v rekreaénim aredlu ,,U
Starého rybnika“ ve Zbraslavicich nedaleko Kutné Hory. Kurzu se zucastnily tfidni ucitelky,
Bc. Schulzova a skolni metodicka prevence Mgr. Kostkova. Adaptacni kurzy jsou diilezZité pro
usnadnéni nastupu Zdakit na stiedni Skolu, pro vytvoieni zakladii pozitivniho klimatu
V kolektivu a vytvorfeni vazeb mezi Zdky a
uciteli. Ptedem pfipraveny program se podafilo
naplnit. K uspé$nému naplnéni cile adapta¢niho
kurzu ptispély komunikacni a pozndvaci hry,
kde se prohloubila spoluprace a vzajemné
seznamovani mezi zaky ve tfidé, osvédcila se
také prdce ve skupiné. Velky uspéch mély
seznamovaci hry, které se hraly vzdy s jednou
ttidou a aktivné se zapojili 1 tfidni ucitelé.
NadSeni si mezi zaky ziskalo lanové centrum
Tarzan Park a Paintball, ve kterém zaci zazili
nejenom adrenalin a teambundmg, ale poznali i % i
na koho se mohou spolehnout, prohloubili divéru mezi sebou ob_]eV1h svoji rozhodnost,
sebejistotu a v neposledni tadé piekonali strach a obavy z neuspéchu. Aktivity v lanovém
parku jsou vybornym a osvédCenym prvkem k prohlubovani divéry a komunikaci mezi
novymi spoluzaky. Velmi pifinosnd se ukazala byt prochdzka na rozhlednu Bohdanka
vzdalenou 11 km, kterd vedla krasnym lesem. Zéaci poznali krajinu, Zivé mezi sebou
diskutovali, sd€lovali si 0 sob¢ informace, prohlubovali vzajemné poznavani se.

Na zavér kurzu Zaci vyplnili dotaznik a odpovédéli na 5 dotazi:

Co jsem od adaptacniho kurzu ocekaval?

Splnilo se moje ocekavani?

Co se mi na adaptacnim kurzu nejvice libilo a proc¢?

Co se mi na adaptacnim kurzu nelibilo a z jakych ditvodii?

Ktera z aktivit podle mé nejvice sbliZila kolektiv tridy a proc¢?

Zaci olekdvali sezndmeni s kolektivem, s tiidnim uditelem a stmeleni kolektivu, zdbavu a
riazné hry. \e vétsiné odpovédi uvedli, ze se jejich olekdvani splnilo. Nejvice se jim na kurzu
libily aktivity v lanovém centru, prochazky a velmi ocenili seznamovaci hry. Nelibilo se jim
ubytovani, n€kterym strava a malo osobniho volna. Nejvice kolektiv tfidy sblizily aktivity na
lanové draze, seznamovaci hry, sportovni aktivity a volny ¢as.

Vystupem celého kurzu bylo zhodnoceni charakteru kazdé tifidy a zakt s pedagogy. Cile
kurzu byly naplnény.

Turisticky kurz zaméfeny na environmentalni vychovu

Turisticko - environmentalni kurz pro vybrané Zaky druhych roénikii se uskutecnil v terminu
od 17. 6. do 19. 6. 2014. Pripravila jej Ing. Ivana Vlasdkova a kurzu se zucastnilo 14 zaka.
Jako lokalita byl vybran penzion Karlov v obci KoFenov na pomezi Jizerskych hor a
Krkonos. Béhem téchto tfi dnti Zaci pod dozorem Ing. Vlasdakové a Mgr. Schedera navstivili
soukromou sklarnu v Harrachové, prohlédli si muzeum skla a vidé€li cely proces vyroby.
Seznamili se i s historii a specifikou drahy zubacky z Tanvaldu do Harrachova — nekolikrat ji
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i pfi dopravé pouZili. Turistické okruhy byly absolvovany dva: jeden udolim Jizery
k Zelezni¢nimu viaduktu, druhy K rozhledné Stépdnce.

Ostatni akce

o Dotaznikové Setieni ,,Klima Skolni tiidy*“ ve ttidich KC1A a KC2B

o Putovni vystava Ligy proti rakoviné ,,KaZdy svého zdravi striijcem “ —
zéaci si pripomnéli, jak je dilezité znat rizika onkologickych nemoci. Interaktivni
formou se dozveédéli nektera dilezita fakta o rakoving.

o Daruj krev - zachrdni§ Zivot — na vyzvu zaku M1 se piihlasilo 14 zaku, ktefi byli
ochotni podrobit se odbéru krve na transfuzni stanici v nemocnici v Koling.

o Spolecnosti SIK a ROSSMANN — piiblizily dospivajicim divka $kolené vizazistky
pravidla liceni a péce o plet.

V ramci nespecifické prevence se uskute¢nily tyto akce:

Cinnost §kolniho parlamentu

Skolni parlament byl sestaven ze zastupcti jednotlivych t¥id. Ve $kolnim roce se sesel pouze
2x. Na prvnim zahajovacim setkani byla zvolena predsedkyné Michaela Staitkova a zastupce
predsedy Jiti Maruska. Zaci diskutovali a vyjadiovali své naméty a pripominky k déni ve
Skole, které¢ byly nasledné projednany.

Projekt SIK — §kolni informaéni kanal

Skolni informaéni kanal byl ve $kolnim roce 2013/2014 vyuZivan k propagaci koly a
informovanosti zakil. Propagace prob&hla v rdmci nabort na zakladni $koly, kde diky SIKu
byla skola zviditelnéna, béhem Dnii otevienych dveti probihala projekce prezentace skoly a v
neposledni fadé propagace 8. ro¢niku Gastro Poddbrady 2014. Zaci byli prib&zné
informovani ve spotech o tématech tykajicich se financi, zdravi, sebeobrany. Zaci byli
informovani o akcich, které probihaly mimoskolné — ti¢ast na We run Prague 2013.

Ostatni aktivity

K ostatnim aktivitam v rdmci nespecifické prevence patii vSechny ostatni aktivity, které skola
a domov mladeZze pro zaky pfipravily nebo kterych se zaci zcastnili, naptiklad soutéze,
vychovné akce, projekty a podobné.

e Vychovné akce

Navstéva podébradské hydroelektrarny
V ramci projektového dne ,,Den vody* navstivili zaci podébradskou hydroelektrarnu.

»Po stopach Bohumila Hrabala“, spisovatele naseho regionu

Tematicky vylet pro Zaky nastavbového studia, nau¢néd vychazka Hrabalovou stezkou
(restaurace Héjenka, Lesni ateliér, Josefilv pramen, Hrabalova chata €. p. 0315) spojena
s vykladem a zajimavostmi ze Zivota Bohumila Hrabala.

Navstéva vystavy voskovych figurin
Zaci z DM Jitfenka si prohlidli v DDM Symfonie unikatni vystavu
voskovych figurin. Jednalo e o anatomické anomalie lidského téla a

bylo vskutku na co se divat. N¢kdy az neuvéfitelné ,katastrofy
lidského téla nas opravdu vydésili.
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Prednaska pro divky — pravidla lieni a péce o plet’

V &ervnu se pod zastitou spole¢nosti SIK (3kolni informaéni kanal) spolu s firmou Rossmann
prostfednictvim vizazistek uskutecnila zajimava prednaska pro divky o li¢eni a péci o plet’.
Vizazistky pak piredvedly praktickou ukdzku liceni na modelkach z fad zacastnénych divek.

Prohlidka Podébrad pro Zaky prvnich ro¢niki ubytovanych na DM Jiti'enka
Pamétihodnosti mésta, historie, relaxa¢ni mista a zajimavosti v Podébradech.

Seznameni s vnitinim Fadem DMJ, reZimem dne a sankénim Fadem, BOZP a PO,
seznamovaci aktivity, posezeni u ohné

Beseda na téma prvni pomoc p¥i dopravnich nehodach

Uskutec¢nila se na DM Jitienka, hlavnimi tématy diskuze byla prvni pomoc pii dopravnich
nehodéch, vliv drog a alkoholu na fizeni, fidi¢ak na zkousku a agresivni chovani za volantem.
Z4ci si nacviéili resuscitaci, stabilizované polohy a dalsi nezbytné nutné véci, které pii prvni
pomoci automaticky délat. Zaroven zhlédli nau¢na videa.

Vanoc¢ni besidka na Jitfence
Slavnostni vecete, nadilka darkt, lampionky Stésti

Navstéva Fit clubu EVO
Zaci DM litfenka si prohlédli fitclub a vyzkouseli si praktické ukazky
cviceni, kterymi si mohou zlepsit svoji fyzickou kondici.

Vyroba a malovani sadrovych masek

Zaci z DM Jitfenka v ramci psychoterapeutického odpoledne vyrabéli sadrové masky. Vzdy
ve dvojicich se pomoci sadrového obvazu snazili vytvofit co nejpiesnéjsi kopii obliceje svého
spoluzaka. Pii této ¢innosti panovala pfijemna pohodova atmosféra, ktera podnitila v détech
kreativitu.

e Spoluprace Skoly se zrizovatelem, obci, zaméstnavateli, socialnimi partnery,
urady prace, odborovymi organizacemi, organizacemi zaméstnavatelu,
zaméstnavateli a dalSimi subjekty p¥i plnéni ukolu ve vzdélavani

Mezinarodni festival Prix Bohemia Radio

Od 11. do 13. fijna 2013 se v Podébradech konala kazdoro¢ni piehlidka mezinarodni soutézni
rozhlasové tvorby Prix Bohemia Radio. Festival Prix Bohemia Radio je tradi¢ni mezinarodni
soutézni piehlidkou rozhlasové tvorby, jejimz vyhlaSovatelem a pofadatelem je Cesky
rozhlas. Cilem této soutéZe je zvySovani kvality rozhlasové tvorby. Zaci nasi koly, k této
prilezitosti, zajistili pfipravu potadaného rautu.

Zasedani v poroté na soutéZi o nejlepsi kolace ,,Libické kolackovani*
Reditelka Skoly spole¢né s ucitelkami odborného vycviku Janou HouZvickovou a Jaromirou
Semradovou hodnotily kolace mistnich ucastnik pfi této kazdoro¢ni akei mésta Libice.

Oslavy ,,Dne Podébrad*

Dne 4. 3. ptevzala pani Hana Kosikova, zastupkyné pro praktickou vyuku a zaci Terezka
Cervenkova a Jakub Dolej$ z rukou starosty mésta PhDr. Ladislava Langra Pamétni list jako
podékovani za skvélou reprezentaci Skoly a v pfipadé¢ pani KoSikové obrovsky piinos za
celozivotni praci s mladezi v oblasti gastronomie. Tato akce se kona kazdorotné pfi
prilezitosti povySeni Podébrad na mésto a za kazdou Skolu jsou nominovani 2 Zaci a jeden
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pedagogicky pracovnik. Zaci nasi Skoly pii této prilezitosti zajistili obsluhu hostli pii
slavnostnim obéd¢.

Navstéva naméstka hejtmana Stiedoceského kraje PaedDr. Milana Némce
¥V dubnu navstivil naméstek hejtmana SK pan Milan Némec stfedisko
praktického vyuCovani Labenka, aby zjistil, jak probihaji prace na
prestavbé piidnich prostor Labenky na $kolici studio. Zivé se zajimal o
prubéh stavby a problémy, které stavbu financovanou z evropskych
_ M fondi, provazeji. Zaroven se zucastnil porady vedeni, kterd praveé ve
“ Skole probihala.

[

Spoluprace s domovem pro seniory
Zaci domova mladeze Jitfenka pro starousky vyrobili vanoc¢nich pfani.

Spolupriace s Matefskym centrem Podébrady
Zaci domova mladeze Jitfenka pomohli zorganizovat lampidénovy privod a mikulasskou
nadilku.

Zajisténi pohosténi pro zkuSebni komise pii maturitnich a zavéreénych zkouskach, pri
zasedani Skolské rady

Slavnostni predani vyuénich listi na Méstském uiradu v Podébradech
Absolventi tiiletych oborti kuchat-¢iSnik, cukrdf a pekai se zucastnili

slavnostniho ptedani vyuénich listi na Mé&stském uiadu v Pod&bradech. i ! 'ﬁ:“;g.i. -
Starosta Podébrad v kratkém projevu vyzdvihl vyznam femeslnych ([i¥ TN
obort, popfal vS§em hodné uspéchil na trhu prace a kromé vyucnich listi ~

predal absolventiim i Pamétni listy mésta Podébrady.
Aktivity Skoly usporadané pro verejnost, Zaky jinych $kol apod.

Piehlidky obori vzdélavani a Skol

Ve dnech 15. a 16. tijna 2013 probéhly kazdoro¢ni piehlidky obort $kol, tzv. burzy skol v
prostorach kulturniho domu v Koling, 19. fijna v Kutné Hofe a 22. fijna v Nymburce.
Budoucim z4kiim se piedstavila desitka Skol ze Stfedoceského kraje. NaSi zéci, spolecné
suciteli odborného vycviku, Sipfipravili ukazky své odbornosti spojené s malym
obcerstvenim. Burzy kol se zacastnili Be. Koziskova, Mgr. Klouda, Bc. Kvizova a ucitelé
odborného vycviku.

Zdobeni vanoc¢nich pernicku 5 5
NaSe zakyné - cukrarky zdobily vano¢ni pernicky pro MS Dolni Chvatliny a ZS Vaclava
Havla v Podébradech

Obsluhovali jsme ¢eského prezidenta

; L NaSe Skola byla pozdddna o spolupraci pii obsluze pana
prezidenta béhem navitévy Stiedo¢eského kraje. Rizenim celé
akce se s velikou profesionalitou zhostila pani Hana Kosikova,
zastupkyné pro praktickou vyuku. Ve stiedu 16. 10. 2013 odjelo
20 zakl naSi Skoly do Ratbofe. V zdmku Chateau Kotéra
pfipravili slavnostni tabuli a servirovali obéd panu prezidentovi
a dal$im hostim. Podavali se zde takové lahtidky jako zapeceny
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kozi syr, conzomé s knedlicky a nudlemi, jeleni kyta se Svestkovou omackou a bramborovymi
nocky a na zavér ¢okoladovy dortik. V restauraci v Peckach se v 19.30 hodin podavala
slavnostni prezidentska vecete, na kterou byli pozvani starostové mést a obci. VSichni nasi
zaci pod vedenim pani Kos$ikové obstali v naro¢ném tukolu se cti, byla to pro né velmi
zajimava a piinosna profesni zkusenost.

Hostina krale Jifiho

23. dubna 2014 se pfi ptilezitosti slavnostniho otevieni opraveného ,,Pamatniku krale Jifiho*
konala na zamku v Podébradech hostina v duchu "Jifikovy krm¢". Nase Skola byla pozadana,
aby tuto slavnostni akci zajistila po vSech strankach. Obéda se zucastnilo vice nez 60
vyznamnych hostil. Zaci pod vedenim uéiteldi odborného vycviku nejen vyborné uvatili, ale i
hosty profesionaln¢ obslouzili.

Piiprava ob¢erstveni a zajiSténi obsluhy

na setkani reditelt Skol se starostou

pii vernisazi na Méstském tradé v Podébradech
na Vseobecné vystavé Podébrady

na diabetologickém kongresu

na snidani s podnikateli

Zahrani¢ni delegace z Voronéze

obédu pro seniory z Mladé Boleslavi.

We Run Prague 2014

Dne 30. 8. 2014 spolecnost NIKE potadala a organizovala zdvod WE RUN PRAGUE 2014,
ktery se bézel centrem Prahy. Nasi zaci pod vedenim Bc. Kvizové se tohoto zavodu zacastnili
jako spolupotadatelé. Samotny zavod mél po celou délku trasy podporu od zakt a student,
ktefi nejen zajistovali trat’, ale i fandili probihajicim bézctim, které tim motivovali k lepSim
vysledktm.

Kamaradi z Vrchlabi na navstévé v Podébradech

& o ; Na pifelomu prazdnin, v dobé od 26. 7. do 3. 8. 2014, byli naSimi hosty
#% V Podébradech déti z Détského domova se Skolni jidelnou z Vrchlabi. Nad
.| jejich pobytem v Podébradech pievzala zastitu feditelka Ing. Helena
| Klime3ova, piijemné prostiedi k bydleni pro né& piipravila v Domové
mladeze Jitfenka Be. Klara Schulzova s tymem vychovatelt.

Maturitni ples

V unoru uspotadali zaci 2. roéniku nastavbového studia na Golf Clubu v Podébradech krasny
maturitni ples. Tiidni uéitelka Ing. Cervena spolu s feditelkou 3koly Ing. KlimeSovou
maturanty oSerpovaly. Dévcata a chlapce, ale 1 rodice a ostatni navstévniky, pak pedagogové
Skoly mile prekvapili svym péveckym a tanecnim vystoupenim, které bylo tfidé€ ,,uSito na

r 13

miru .

e Dalsi akce nebo ¢innosti

Kurzy pro zaky

Adaptacni kurz
Viz. Akce v ramci specifické prevence
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Turisticky kurz zaméieny na environmentalni vychovu
Viz. Akce v ramci specifické prevence

Odborné kurzy

Barmansky kurz
Pod vedenim licen¢niho lektora CBA pana Martina Smolného, zéci ziskali certifikat Ceské
barmanské asociace platny v zemich EU.

Barmansky kurz pokracovaci — Flair — freestyle
Pod vedenim Davida Smolného, zaci ziskali certifikat Ceské barmanské asociace platny
v zemich EU

Kurz ,,Studené kuchyné“
12. 12. 2013 se Zaci zacastnili kurzu ,,Studend kuchyné“. Kurz byl veden panem Pickem a
probihal na Hotelové Skole v Podébradech

Kurz vyrezavani ovoce a zeleniny

15. kvétna 2014 se na Labence konal kurz vyfezavani zeleniny pod vedenim profesionalniho
lektora p. Davida Berana. Nas$i Zaci se béhem jednoho dne naucili vyfezavat ze zeleniny a
ovoce nadherné vytvory.

Jednotna ziavérefna zkouska

Ve $kolnim roce 2013/2014 se NZZ2 organizovaly u oboru 65-51-H/01 Kuchat — ¢isnik,
zamé&feni CiSnik (servirka), 65-51-H/01 Kuchat — ¢iSnik, zaméfeni kuchai/ka, 29-54-H/01
Cukraf a 29-53-H/01 Pekat. Zaci losovali témata k vypracovani samostatné odborné prace
(dale jen SOP), kterou jednotné zadava Nérodni tistav odborného vzdélavani (NUOV). Zaci
oboru Kuchat — ¢iSnik nevypracovavali SOP, podle zadani NZZ2 vykonali zkousku pisemnou
a ustni.

NZZ2 — seznameni s obecnym piehledem ze svéta prace (nuov.cz)

Maturitni odborna price pro Zaky nastavbového studia

Bc. Radka Kvizova zadala zakim tfidy M2 maturitni odbornou praci (MOP) v ramci
predmétu Hotelovy provoz. Termin odevzdani byl do 3. 3. 2014. V mésici dubnu (3. 4. 2014)
kazdy zak svoji praci obhajoval, prezentoval pied komisi, ktera byla slozena z ucitelt
odbornych predméta.

Inovace SVP v odbornych piedmétech
Pro vzdélavaci obor 65-51-H/01 Kuchaf — ¢isnik, byla navysena 1 hodina v pfedmétu TEC ve
2. ro¢niku a upraven SVP

RVP pro nastavbové studium pro $kolni rok 2013/2014

Seznameni s ramcovym rozvrzenim obsahu vzdélavani

Rozvrzeni odbornych predméti: Ugetnictvi 2 + 2, Obchodni korespondence 1+ 0,

Ekonomika a podnikani 3 + 3, Hotelovy provoz 3 + 2, Priibézna praxe 5 + 3.

Prakticka vyuka je organizovana ve dvou formach, a to jako pribézna praxe a prazdninova
praxe. Pribézna praxe probiha béhem skolniho roku, kdy Zaci pracuji v hotelu Chateau Mcely
a dale ve skolnim baru. Prazdninova praxe probihda béhem prazdninovych mésici v hotelu
Chateau Mcely, Chateau Kotéra Ratbof a $kolni restaurace. Dle pozadavkd RVP je pribézna
praxe zafazena v rozsahu dvou tydnl v prvnim ro¢niku vzdélavani. Prazdninova praxe je
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organizovana v souladu s platnymi pravnimi predpisy. Uast na prazdninové praxi musi byt
100%.

Zajisténi pohoSténi pro zkuSebni komise pri maturitnich a zavéreénych zkouskach, pri
zasedani Skolské rady

Vedeni odborné knihovny, dopliiovani o novinky v gastronomii, piijéovani knih Zikim

Probéhla obhajoba maturitni odborné prace zaki nastavbového studia, ktera byla
soucdasti praktické maturitni zkouSky

Prakticka maturitni zkouska

Zaci méli za tikol piipravit a zorganizovat raut pro viechny uéastniky mezinarodni soutéze
Gastro Pod¢ébrady 2014. Akce byla naro¢na na organizaci, zaci si museli rozdélit povinnosti a
velmi uzce spolupracovat. Zajisténim a provedenim slavnostniho rautu zaci splnili praktickou
¢ast maturitni zkousky.

Metodicky portal www.rvp.cz

Vznikl jako hlavni metodicka podpora uciteltt vznikl k podpofe zavedeni ramcovych
vzdélavacich programi ve Skoléch. Jeho smyslem bylo vytvoftit prostiedi, ve kterém se budou
moci ucitelé navzajem inspirovat a informovat o svych zkuSenostech. Tato podpora je
ucitelim nabizena skrze jednotlivé nastroje — moduly, databaze jednotlivych materiali:
http://dum.rvp.cz/vyhledavani/prochazet.html?rvp=0

Provozovani §kolniho baru

Skolni bar provozuji Zaci nastavbového studia vramci pribézné praxe pod vedenim
zkuSenych pedagogii. Je vzacnym propojenim odbornych znalosti a dovednosti s praxi. Zaci
zde nejenom pfipravuji obcerstveni pro spoluzaky a zaméstnance Skoly, ale téz pfipravuji a
zajistuji obcerstveni pro zkusSebni komise, dny otevienych dveti a podobné. UEi se vSem
¢innostem, které jsou s provozem spojeny, jako je napiiklad evidence zasob, kalkulace cen,
provadéni inventarizace, vyuactovani a odvod trzeb, objednavky zbozi, prevzeti zbozi do
provozovny atd.

Odborna knihovna, ucebnice pro Zaky se specialnimi potiebami
Odborna knihovna je vyuzivana zaky i uciteli k vyuce a vzdélavani. Mame téz k dispozici
sady ucebnic, které zaptijcujeme socialné slabym zaktm.

O cinnosti Skoly a uspéSich naSich Zaki jsme informovali vefejnost prostfednictvim
webové stranky Skoly www.soupdy.cz, prostifednictvim socialni sité facebook a
prostirednictvim tisku. Viz. Ptilohy

16. Dalsi vzdélavani ve Skole v ramci celoZivotniho uc¢eni

Kurz teplé a studené kuchyné uskute¢nény jako soucast projektu ,,Tepla a studena kuchyné
V rdmci narodni soustavy kvalifikaci*

Skoleni k p¥ipravé DUM (didaktické u¢ebni materialy)
Kurz ,,Jak vyucovat financni gramotnost poutavé a zabavné“ - kurz prob¢hl za vedeni

ing. Petra Pavlaska — jednoho z autorti metodickych materiald ,,Cesta k finan¢ni nezavislosti.
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Seznamili jsme se s metodami moderované vyuky finanéni gramotnosti s pouzitim hry
»Financni svoboda“, ktera zahrnuje fadu navaznych cCinnosti v ramci Casové posloupnosti
Vv oblasti finan¢ni gramotnosti. Tato hra se zabyva zejména finanéni matematikou, rozpoctem
domadcnosti, cenami produktlii na finan¢nim trhu, cennymi papiry, spoficimi produkty,
finanénim planovanim, investovanim. U¢astnici se seznamili s pravidly hry a vyzkouseli si
jejich prabeéh. Obsah kurzu byl dobrym piispévkem k nasi ptipravé v oblasti vyuky finan¢ni
gramotnosti na Skole.

Kurz Kariérni poradenstvi pro vychovné poradce Skol a Skolskych zarizeni
Stredoceského kraje

Konzulta¢ni seminar pro zadavatele a zadavatele s PUP

Seminar ,,Mlécné, jadrové, cokoladové pralinky a bonbény pripravené rychle a snadno
bez pouziti forem*

Kurz studené kuchyné po vedenim pana Picka

Skoleni v programu Bakala¥ (napi. prace s elektronickou tiidni knihou)

17. Vvchovné a kariérni poradenstvi

e Popis ¢innosti vychovného a kariérniho poradenstvi

podpora zakti pti zvladani studia a ptechodu na jinou formu studia

profesiondlni orientace a informace k pfijimacimu fizeni na Skoly

zabezpeceni tymové spoluprace v ramci pedagogického sboru

informacné osvétova ¢innost

spoluprace se skolni metodickou prevence

spoluprace s UP, OSPOD, obc¢anskymi poradnami, PCR, , Asociaci vychovnych
poradct, PPP apod.

O O O O O O

e Informace o odbornych pracovnicich

Vychovné a kariérni poradenstvi méla ve Skolnim roce 2013/2014 na starosti vychovnd
poradkyné Bc. Radka Kvizovd. Vychovny poradce se pravidelné scastni schiizi vychovnych
poradcii, které organizuje PPP v Nymburce a odbornych semindii zaméienych na
vychovné poradenstvi organizovanych Asociaci vychovnych poradcii a dalSich instituci
pusobicich v této oblasti. Tato skuteCnost umoziuje uzsi spolupraci v rdmci vychovného
poradenstvi na republikové 1 mezinarodni Grovni.

e Spoluprace s pedagogicko psychologickou poradnou Stiedoceského kraje a
specidlné pedagogickymi centry

Skola spolupracuje s PPP v Nymburce a dal§imi poradnami podle bydlisté zakd. Ve vétsing
piipadi se jedna o spoluprdci v oblasti diagnostiky dysfunkci ¢i SPCH, v oblasti vztahovych
problémii, kdy poskytne PPP metodickou pomoc a radu. UCcitelé vyuZivaji pro svoji praci
nekteré manudly, které PPP vypracovaly, jako napt. ,,Jak pracovat se tfidou, kdyz se objevi
problém*.
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e Podpora zaki pri zvladani studia a prechodu na jinou formu studia

Je nutné zejména Zdaky prvmich rocnikii neustile upozoriiovat na specifika stiedniho
odborného vzdélavani a seznamovat je s jejich pravy a povinnostmi. Pii praci se zaky se
setkdvame s nedostate¢nou motivaci ke studiu a k praci na odborném vycviku. Ta je
zpisobena zeyjména socidlnimi podminkami, neutéSenymi rodinnymi poméry a vitahy,
Spatnymi vzory Vrodiné a v neposledni rFadé vyskytem socidlné — patologickych jevii.
Zejména u prvnich ro¢nikli je nutno zmapovat jejich problémy s prechodem na jiny typ
studia a pomahat jim piekondvat problémy s tim spojené.

e Profesni orientace a informace k prijimacimu Fizeni na dalsi studium

Obor studia na nasi skole je uzce specializovany, polovina absolventit tiiletych oboru poda
prihlaSku na ndstavbové studium, 24 Zakii bylo piijato na ndstavbové studium na nasi
Skole, ostatni odchdzeji do praxe. Z nich zhruba jedna tietina mimo veiejné stravovini.
Béhem skolniho roku 7 zaki tfidu nastavbového studia opustilo a 5 novych zaka bylo pfijato.
Velkym problémem v této tiidé byla vysokd absence a mald motivace %ikii o obor. Zaci, ktefi
pokracuji v nastavbovém studiu nejsou c¢asto motivovani moZnosti dalsiho odborného ristu,
ale jejich motivaci je snaha o odddleni pracovniho procesu. Ptevazna vétSina absolventii
ndstavbového studia odchazi do praxe.

e Spoluprace s rodici, 1ékari, socialnimi pracovniky, policii apod.

Rodice

Spolupréce s rodici se jevi jako trvaly problém. B&zna je skutecnost, Ze pravidelné se Skolou
spolupracuji rodic¢e bezproblémovych Zdku, ale rodice Zdkii s vpchovnymi & vzdélavacimi
problémy se ve vétsingé piipadi o své déti nezajimaji nebo si neumi poradit s jejich
vychovou. Vyskytuji se 1 ptipady, kdy rodice kryji piestupky svych déti (feSeni problémut
S absenci, pfiprava na vyuku apod.). Proti pfedchozimu Skolnimu roku se zvysil pocet jedndni
vychovné komise za ucasti rodic¢u Zakii, u kterych se vyskytly zavazinéjsi vychovné problémy.
Lékari

Vzhledem k neujasnénym zasadam mezi MSMT a MZ neni povinnosti lékatti omlouvat

absenci zakl ani v pfipadech odiivodnéného podezieni, Ze dochazi k podvodim v omlouvani
absence. Pfi feSeni takovéto absence je dilezity ptistup Iékait.

Socidlni pracovnici

Jedna se o spoluprdci s pracovniky OSPOD, kurdtory, vychovnymi ustavy apod. Spoluprace
V této oblasti je zavisld na osobnosti socidlniho pracovnika. Ne&kteti pfistupuji k této
problematice tak, Ze po ukonceni povinné dochazky je jiz zaci nezajimaji..

Policie

Spoluprace s mistnim oddélenim POLICIE CR byla na dobré irovni, piesto s ni
spolupracujeme omezené, nebot’ vétSina prestupkii naSich Zdkii se nestivda v dobé
vyucovani a pak Skola pouze poskytuje podminky pro vySetiovani, ale nemiuZe Zdaky
potrestat. Béhem S$kolniho roku bylo FeSeno minimdlné pripadi, vidy za piitomnosti
vychovné poradkyné.
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Uiad price

S UP ma $kola tradi¢né velmi dobré vztahy. Pravidelné poiadame besedy pro %diky 2. a 3.
rocniku jak tiiletych oboru studia, tak ndstavby. Besedy obsahuji konkrétni piiklady a
ukazky napt. pfijimacich pohovori zijemcti o praci (jak se chovat, jednat, piiklady
Zivotopisu, motivaéni dopisy apod.). Uiad prace pravidelné na zacdtku $kolniho roku poidda
informacni schuzku, kde se stiedni Skoly predstavuji zakladnim Skolam.

Vychovné ustavy a détské domovy

Spoluprace s t€émito institucemi je na velmi dobré urovni. | v tomto Skolnim roce na nasi
Skole studovali zaci zvychovnych dustavii a détskych domovi. S jejich pracovniky
spolupracujeme nejen Vv oblasti vychovy a vzdélavani, ale i 7 hlediska zaclenéni Zdkii do
béiného Zivota.

¢ Finanéni gramotnost

Finan¢ni gramotnost je priiezovym tématem Skolniho vzdélavaciho programu Gastronomické
sluzby. Zaci se s touto problematikou setkdvaji v nékterych hodindch matematiky,
ekonomiky, hospodafskych vypodti, ale i zaklad@ spoleenskych véd apod. Zaci domova
mladeze se zUCastnili projektu Financni gramotnost.

18. Udaje o vysledcich inspekéni &innosti

Ve skolnim roce nebyla provedena inspek¢ni ¢innost.

19. Dalsi ¢innost Skoly

o Skolska rada
Skolska rada se ve $kolnim roce 2013/2014 sesla dvakrat:

14. Fijna 2013 — na programu bylo predstaveni nové ¢lenky Skolské rady, zprdva o pribéhu a
vysledku voleb nového clena rady, projednani a schvdleni vyroéni zpravy za Skolni rok
2012/2013, koncepce $kolniho roku 2013/2014 a projekty. Clenové $kolské rady schvdlili
vyroéni zprdvu a podpoiili koncepci $kolniho roku 2013/2014.

24. cervna 2014 — na programu byla zprdva o financovini projektu ,, Transformace
nevyuzivaného prostoru SOU Podébrady na vzdélavaci studio OV, seznameni s ucasti
Skoly Vv dalSich projektech a jejich pribéhem, ucast Skoly v partnerskych projektech,
prohlidka novych prostor na Labence, prezentace a aktivity Skoly na socialni siti Facebook,
zprava o vysledcich zavérecnych zkouSek a maturitnich zkouSek, ndvrhy na upravu
§kolniho ¥idu a vyhled na dalsi §kolni rok. Clenové $kolské rady vzali na védomi zprivu o
projektu ,, Transformace nevyuZivaného prostoru SOU Podébrady na vzdélavaci studio
OV*, zpravu o prithéhu Skolniho roku 2013/2014 a zprdvu o finanéni situaci Skoly, schvalili
navrhované zmény ve Skolnim iadu a povévili ieditelku Skoly volbou nového Clena Skolské
rady.

e Dny otevirenych dveri

V tomto Skolnim roce jsme uspofadali, jako kazdoro¢né, dny otevienych dveri. Zajemci o
studium nebo jejich zadkonni zéastupci se mohli blize seznamit s nabidkou oborii, Skolnim
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vzdélavacim programem, podminkami studia a aktivitami
Skoly. Dny otevienych dvefi se uskuteénily 13. listopadu
2013, 12. prosince 2013 a 14. ledna 2014. Informace o
studiu spojené s prohlidkou skoly byly predavany ve
Skolnim baru. Ucitelé vysvétlovali zajemcim 0 studium
zpusob vyuky, Skolni vzdélavaci programy, informovali o
ucasti v odbornych kurzech a zapojeni nasi Skoly
v projektech. Tyto dny byla umozZnéna prohlidka stfediska
praktického vyucovani ,,Labenka“. Moznost prohlidky
celého objektu odborného vycviku s vykladem ucitelii vyuZilo mnoho zdajemcit o studium.
Zajemci o ubytovani na domové mlideie Jitienka si prohlédli vsechny prostory DM a
seznamili se s reZimem a provozem.

Dny otevienych dvefi jsou pro zdjemce o studium jiz tradici a jsou velmi oblibené také proto,
ze provadéjicimi jsou studenti ndstavbového studia, kteii Skolu predstavi ze svého pohledu.

e Europass

Skola se zaregistrovala pro vydani dokumentu Europass CR (Www.europass.cz) — dodatek k
osvédceni pro absolventy vSech obort studia.

e Zadosti o granty, dotace, pFispévky

Grant zrozpoftu Mésta Podébrady pro realizaci akce hodné zretele ,,Gastro
Podébrady*

Zadost pripravila asistentka Feditelky ve spolupraci s vedenim odborného vycviku, ziskali
jsme grant ve vysi K¢ 20 000,--.

PFispévek na mezinarodni aktivitu z rozpoctu Stredoceského kraje
Zadost ptipravilo vedeni odborného vycviku, ziskali jsme prispévek ve vysi K¢ 10 000,--.

e Evaluace
Hodnoceni prace predmétovych komisi

Piedmétovd komise jazykit a _spoleCenskych véd se schazi vzdy na pocatku skolniho roku
Vv zafi nebo srpnu a poté dle nutnosti, posledni schiizka je vzdy na zavér Skolniho roku
v Cervnu. Ve Skolnim roce 2013/2014 tesila pripravu k zavérecnym zkouSkam, piipravu a
hodnoceni olympidady 7 Ceského a anglického jazyka. Nedilnou soucasti je 1 ucast na
ndsleSich v hodindch kolegu, kteti vyucuji stejny predmét. Tyto naslechy jsou naplanovany
na cely Skolni rok. Tato ¢innost je pro pedagogy pFinosem, protoZe maji Sanci se setkat
S jinym systémem vedeni vyuky.

Predmétovda_komise vSeobecné vzdélavacich piredmétii se schazela pravidelné podle planu.
Na svych schizkach teSila predevSim #ikoly na dalsi obdobi, castym tématem byla rovnéz
uroveri znalosti Zaku a také vyuky zejména v predmétu matematika. Vsichni Zaci 1. ro¢niku
opet absolvovali vstupni test 7 matematiky a tento test, jeho? zaddni je stejné jii pdtym
rokem, pouze potvrdil sestupny trend, ktery zaznamendva Ceské Skolstvi na vSech urovnich
Skol v této oblasti. Vysoky pocet nedostatecnych v prvnim i1 druhém pololeti pouze potvrzuje
strukturu zakt skoly. Pokracujici problémy s vyukou matematiky na vsech typech skol
potvrdila také Mgr. Majtasova zpravou ze setkani uciteli matematiky stfedoceského kraje.
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Nepodaiilo se najit metody a formy prdce s velmi slabymi Zaky, aby doSlo ke zméné
stavajiciho stavu. Studenti maturitnich ro¢nikii se zOcCastnili online soutéie ve Financni
gramotnosti. V piistim roce je nutné jesté vice a hlavné systematicky ve spoluprdci se vsemi
uciteli Skoly propagovat védomostni soutéZe mezi Zaky a ziskat je pro ucast v téchto velmi
zajimavych aktivitach.

V oblasti vyuzZivani IT technologii na Skole velmi dobi‘e spolupracovali vSichni ucitelé ICT,
kteti se aktivné podileli na pomoci a proskolovani svych kolegi v této oblasti.

Vétsina clenii komise aktivné vyuZiva téchto technologii pii vyuce, vytvaii DUMy, ucitelé
vzajemné spolupracuji a konzultuji nové moznosti, Gcastni se vzajemnych hospitaci. Pldn
hospitaci ze strany vyucujicich ostatnich piredmétii vSak nebyl splnén.

Nekteii ¢lenové komise se pravidelné aktivné podileli na tvorbé monitorovaci zpravy, ktera je
nutnym piedpokladem pro zdarné ukonceni projektu EU penize Skolam.

Piedmétovd komise odbornych piredmétii a odborného vycviku

Predmétova komise pracovala podle planu, ktery byl sestaven a schvalen na zacatku skolniho
roku 2013-2014. Na pravidelnych schiizkach piedmétové a metodické komise, ale i mimo, pfi
neformdalnich schizkach jsme se informovali o ukolech, vyuce Zdkii a spolecné jsme
pracovali pii pripravé praktické maturitni zkouSky a p¥i organizaci nové zavérecné zkousky
oboru 65-51-H/01 Kuchai — &isnik, zaméieni: Cisnik/servirka, Kuchai/ka, 65-51-H/01
Kuchar — ¢iSnik, 29-54-H/01 Cukrai, 29-53-H/01 Pekai.

Hodnoceni praxe ¥dkit NS. Zaci tiidy M2 vykondvali ucebni praxi bez pFipominek a praxi
v Chateau Mcely hodnotili jako velmi piinosnou. Dokladem je ¢lanek v Podébradském
deniku od Jakuba Sklenéfe, ze tfidy M2: ,,Pro mé& osobné& prace v Chateau Mcely byla nejlepsi
zkuSenosti a ptilezitosti jakou jsem dostal. Diky ni jsem se naucil spoustu novych véci, nové
zpusoby obsluhy a hlavné preciznosti obsluhy na té nejvyssi trovni. Poznal jsem tam mnoho
slavnych a znamych osobnosti a vytvofil si pékna pratelstvi. Myslim, ze mohu mluvit za celou
ttidu M2 SOU Podébrady, Ze praxe ve Chateau Mcely je skvé€lou pfilezitosti se zdokonalit
a pracovat na mist¢, kam se malokdo dostane, za coz jsme velmi vdécni.

Trida M1 pii plnéni ucebni praxe méla velké nedostatky. Situace ve tfidé¢ byla velmi
komplikovana, poznamenana cCastymi odchody zakt (7) a piichody novych zaka (5).
Nejvétsim problémem vsak Vv této tfidé byla vysokd absence (omluvend i neomluvend).
Absence zaka se béhem Skolniho roku fesila s tfidni ucitelkou, vychovnou poradkyni a byla
piijata uréitd opatieni dle SR. U n&kterych zaki se dochazka zlepsila, ale pfesto se nedosahlo
uspokojivého stavu (divodem byly vleklé zdravotni problémy zaku, potvrzené 1ékaiem). Tato
absence vedla ke komplikacim pii obsazovani uc¢ebni praxe. Situace se fesila ,,za pochodu®,
kdy zodpovédni Zaci zaskakovali na praxi za své nespolehlivé spoluzaky. Na zaklad¢ této
zkuSenosti pani feditelka urcila po€et zamesSkanych hodin ve Skole, kdy smi zak byt jesté
hodnocen, jinak bude muset vykonat komisionalni zkousku, viz SR $koly. Vsichni ugitelé,
ktefi uci v této tiid€, musi zaky motivovat a plisobit na né tak, aby uspé$né dokoncili studium
a studium se stalo jejich prioritou.

Pti vyuce jsme uplatiiovali a vyuZivali Skolni ¥ad, piedpisy BOZP a PO, vénovali pozornost
a pomoc Zakiim se specidalnimi vzdéldavacimi potiebami a nadanym Zakim. Motivovali jsme
Zaky do vSech typl soutézi a jinych aktivit (barmanské soutéze, soutéze kuchaiti, Gastro
Podébrady, dalsi soutéze dle nabidky). Vyuku jsme zpestiovali vhodnymi metodami a
formami prdce s vyuZitim didaktickych a ndazornych prostiedkii (data projektor, interaktivni
tabule, DVD, odborné casopisy). Vénovali jsme pozornost aktualizaci uciva. Pomoci

v v

nastének ve tfidach jsme informovali o soutézich, gastronomickych akcich a o novinkach
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V gastronomii ostatni zaky a vyucujici. Odpovédné jsme pripravovali Zdaky tietich rocniki
vSech vzdélavacich oborii na zavérecné zkousky a Zaky ndastavbového studia na praktickou
maturitni zkouSku. Pro zaky jsme zorganizovali exkurze na gastronomické akce a do
vyrobnich provozoven. Exkurze byly zafazeny v radmci projektovych dnt ,,Svétovy den
vyzivy“ a ,,Svétovy den vody.*

Rozvijeli jsme vztahy s rodici, véas jsme kontaktovali rodi¢e a upozornili je na konkrétni
problémy Zaki.

Stale vice jsme se setkavali se Zaky ze socidlné slabSich rodin, 7 rodin neiplnych, kde o zaky
pecuji jejich prarodice. Nékteii zaci meli Casto vleklé zdravotni problémy, potvrzené 1ékarem
a tim 1 vyS$i absenci. Vysokd absence uzce souvisela i s konecnym hodnocenim. Vychova a
motivace téchto Zakii pro zvoleny obor byla obcas obtiZna.

Zucastnili jsme se pedagogickych porad, tfidnich schliizek a veskerych akci potadanych
Skolou.

Klima skoly bylo pratelské, motivujici k uceni a praci, je na velmi dobré trovni bez rusivych
vlivli. Vedeni $koly se k uciteliim chova vstticné a s respektem.

Hodnoceni prace domova mladeZe Jitfenka

Ve Skolnim roce 2013/14 jsme fesili velké mnoZstvi vychovnych problémii s 12 Zaky a bylo
celkem udéleno 10 ditek vedouci vychovatelky a 5 podminecnych vylouceni 7 domova
mlddeie a to pievainé za uziti alkoholu, tabdkovych vyrobkii a pozdni neomluvené
prichody. V tomto Skolnim roce byly udéleny 3 pochvaly za vzorné chovani a piikladnou
spoluprdci a aktivitu. Pribézné bylo ubytovano v prub&hu Skolniho roku na Jitience 40 Zdkii.
Podatilo se nam uspoiddat spoustu riiznorodych akci, Které se setkaly u zaku s pozitivnim
prijetim — sportovni a kulturni aktivity, charitativni sbirky a akce, dobrovolnické aktivity,
soutéze a projekty. Cenime Si #spéchu v soutéii StiedoSkoldci a Evropa, kde jsme skoncili
na 9. misté ve Stiredoceském kraji ze 70 skupin. Dalsi ptinosnou akci byl sportovni vikend
spojeny s Béhem starosty mésta Podébrad. Velkym zazitkem a odménou za nasi charitativni
¢innost byl pro nas benefi¢ni koncert v Obecnim domé v Praze. Cely Skolni rok jsme
prezentovali domov mladeze a jeho vychovnou ¢innost na webovych a facebookovych
strankach Skoly a v mistnim tisku. Cennou zpétnou vazbou je pro nasi prdci dotaznik od
Zaka, podle kterého zlepSujeme podle moZnosti nejenom interiér domova mldadeZe, ale
reagujeme i na pripominky Zakii k nasi prdaci a organizaci Zivota na DM.

Nova maturitni zkouska (jazyky)

Zaci v loniském roce absolvovali jiz vyuku zcela podle SVP Gastronomie ktery vychazi
z RVP daného zaméteni. Z tohoto divodu byla vyuka anglického jazyka upravena a byla
pfizplsobena poZadavkim statni maturitni zkousky (didaktickych testl, slohové prace a Ustni
maturitni zkousky), jejiz uspéSnost byla stanovena na 44%. Béhem celého Skolniho roku
meéli zaci moznost zkouset testy, které jsou volné pfistupné na www.novamaturita.cz a
nasledné b&hem ustnich prezentaci méli moznost 1 samostatné mluvit a odbouravat obavu
Z Gstniho projevu.

Nova maturitni zkouska (matematika)

V roce 2013/14 se ke spoleéné maturit€¢ z matematiky nepiihlasil Zdadny student.

Na zakladé zkuSenosti a Spatnych vysledki studenti z minulych let si studenti tentokrat volili
jako druhy ptedmét pro spolecnou ¢ast MZ cizi jazyk, coz je vzhledem k danému oboru i
k uebnimu planu jisté volba, ktera by méla byt preferovana a podporovana. Piehledna
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tabulka novych maturitnich zkousek — jaro 2014 (z 22 Zaki pouze 15 konalo zkousky
V jarnim terminu, 7 Zaki nemélo k 30.04.2014 ukoncenu Klasifikaci druhého ro¢niku).
Jedna zakyn¢ konala nepovinnou maturitni zkousku z némeckého jazyka.

Zaci, ktefi ukonéili druhy roénik pozd&ji, budou konat maturitni zkousky v mésici zaii,
zaroven bude konat opravné zkousky i zakyn¢, kterd nebyla uspésnd v jarnim terminu.

Vysledky jarni maturitni zkousSky

Didakticky test Pisemna prace Ustni &ast

Uspél | Neuspél | Uspél | Neuspél | Uspél | Neuspél
Matematika - - - - - -
Némecky j. 1 0 1 0 1 0
Anglicky j. 15 0 14 1 15 0
Cesky j. 14 1 15 0 15 0

Praktické maturitni zkousSky (maturitni prace, priprava a realizace rautu)

Maturitni odborna prace (MOP)

Kazdy zak vypracoval pisemné ptipravu k praktické ¢asti maturitni zkousky. V mésici fijnu
byly zaktim sdéleny veskeré pokyny k pisemnému vypracovani maturitni odborné prace
(MOP). Zaci méli za ukol pfipravit navrh rautu pro 100 osob s finan¢énim limitem pro 1
osobu, ktery byl 200,- K¢ v nakupnich cenach na pokrmy i napoje. Vedouci prace odevzdal
vypracovanou maturitni praci v ti$t€éné podob¢ v deskach a na CD nosi¢i ve formatu doc a
pdf. Veskeré odborné konzultace zajistovali vyucujici odbornych predméti (Mgr. Klouda,
Ing. Ktizova, Bc. Kvizova, Be. Koziskova). Po vypracovani a odevzdani prace nasledovala
obhajoba prace zakem (formou prezentace vytvorené v POWER POINTU) pied komisi a
celkové vyhodnoceni prace. Obhajoba maturitni MOP probéhla v mésici dubnu 2014. Vsichni
zaci K obhajobé MOP ptistupovali zodpovédné. Pro svoji obhajobu si pfipravili prezentaci
vytvotenou v programu POWER POINT.

Priprava a realizace slavnostniho rautu

Vedouci akce David Horak, Jakub Sklenaf, a Lucie Durc¢akova ptedstavili seznam pokrmi na
raut, ktery se konal 16. 4. 2014 pfi ptileZitosti Gastra Podébrady. Studenti pfipravili raut pro
vSechny ucastniky mezinarodni soutéZze Gastro Podébrady 2014. Akce byla narocnd na
organizaci, Zaci si museli rozdélit povinnosti a velmi Uzce spolupracovat. Zajisténim a
provedenim slavnostniho rautu Zaci splnili praktickou ¢ast maturitni zkousky. VSichni zéci
sloZili praktickou maturitni zkousku velmi dobfte.

Nova zavéreéna zkouska

Z4ci oboru 65-51-H/01 Kuchaf — ¢i$nik, zaméfeni: Ciénik/servirka, Kuchai/ka , 29-54-H/01
Cukrat a 29-53-H/01 Pekai vykonali zavére¢nou zkousku podle NZZ2. Zici oboru 65-51-
H/01 Kuchat - ¢iSnik vykonali NZZ2 pisemnou a ustni. V poloving ledna dostaly Skoly
prostiednictvim e-mailu zadani samostatnych odbornych praci. Tyto prace jsou soucasti
jednotného zadani oboru 65-51-H/01 Kuchai — ¢isnik a 29-54-H/01 Cukraf, které zadava
Narodni tGstav odborného vzdélavani (NUOV).

Zéci oboru 65-51-H/01 Kuchat — &i$nik, zaméfeni: Cisnik/servirka, Kuchai/ka, 29-54-H/01
Cukraf si losovali témata k vypracovani samostatné odborné prace (dale jen SOP).
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Prace byly odevzdany uéitelim odborného vycviku (odpovédny UOV). Zaci méli povinné 2
konzultace s vedoucim prace, kde byli seznameni s formalni Gpravou samostatné odborné
prace, hodnocenim a dal§imi pokyny uvetejnénymi na webu Skoly.

Témata Ustni zkousky NZZ2 pro skolni rok 2013/2014. Reditelka $koly vybrala ze 35 témat
25 témat, ke kazdému tématu byla pfifazena jedna otazka z Obecného piehledu ze svéta
prace.

Vysledky zavérecnych zkouSek — jarni termin

Celkem konalo zkousku: 67 zaku

Prospélo celkem: 61 zaki, z toho 10 zaka s vyznamenanim

Vyznamendni:

KC 3A: Dolezanova Veronika, Roubitkova Michaela

KC 3B: Krejéikova Lenka

KC3C: Duskova Aneta, Vavakové Jana

CUP3: Buresova Lucie, Cervenkova Tereza, Dobiichovska llona, Gornerova Michaela,
Hukalova Marie

Neprospélo: 6 7aka, z toho jedna zakyné neprospéla z pisemné i ustni ¢asti

Pisemné zkousky: 5 zaku

Ustni zkousky: 2 Zaci

Piipominky k praktické ¢asti NZZ.2
Odborny vycvik

vvvvvvvv

Obor 65-51-H/01 Kuchar — ¢i$nik, zaméreni: Kuchai/ka:
K vypracovani SOP nejsou pfipominky. Praktickou zkouSku Zaci zvladli dobfe.

Qbor 65-51-H/01 Kuchaf — ¢i$nik, zamé&Feni: Ci¥nik — servirka:
Zaci stavéli tabuli na stejné velky stil / 80x120/ pro 2 osoby. Odborné znalosti prevedli
stejné, jako kdyby délali tabuli pro 4 osoby. K vypracovani SOP nejsou pfipominky.

Obor 65-51-H/01 Kuchai — ¢isnik:

Zaci praktickou zkousku nekonali podle NZZ2 s ohledem na provoz restaurace a $kolniho
stravovani. Skloubit praktické zkouSky vSech vzdélavacich oborli je €asové a prostoroveé
naro¢né. Po vybudovani Gastro studia se problém s prostory pro konani praktickych zkousek
podle NZZ 2 vyftesi.

Obor 29-54-H/01 Cukrar/ka:
Zadani SOP Zaci zvladli bez problémi, pro nékteré zaky byla finanéné naro¢nd vyroba
slavnostniho vyrobku.

Obor 29-53-H/01 Pekar/ka:
Zaci SOP nevypracovavali, nebyla v zadani. NZZ2 praktickou skladali na dvou pracovistich
(pekarna pana Svobody, SJ Labenka), zkousky slozili bez vétSich problémii.

V letoSnim roce se poprvé konalo rozlouceni s absolventy tfiletych obort na Méstském tfadu
vV Podébradech. Zde jim byly slavnostné ptedany vyucni listy a Pamétni list mésta Podébrady.
Pfedani se zacastnili nejen tfidni ucitelé, ale 1 pani feditelka Skoly a starosta mésta pan PhDr.
Ladislav Langr.
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Skolni vzdélavaci program ,,Gastronomické sluzby*

Jiz tfetim rokem pokracuje obor pekai. Predméty Technologie a Stroje a zafizeni se
vyucovaly pod spolecnym nazvem Technologie a to v prvnim ro¢niku. Pdatym rokem se
vyucovalo podle nového Skolniho vzdélavaciho programu s ndzvem , Gastronomické
sluzby“. Podkladem pro jeho tvorbu byl ramcovy vzdélavaci program 65-51-H/01 kuchat-
¢iSnik, 29-54-H/01 cukrat a 29-53-H/01 pekaf. Opét bylo nutné zapracovat poznatky
nekterych vyucujicich, ktefi u¢ebni osnovy pro dany predmét inovovali.

Zaci maji k dispozici plné znéni $kolniho vzdélavaciho programu na $kolnich webovych
strankéach, navic maji moznost kdykoliv nahlédnout do programu, ktery je k dispozici v tisténé
podobé v sekretariatu Skoly. Protoze dokument obsahuje aktudlni podrobné zpracované
ucebni plany, nemusi jiz ucitelé zpracovavat diiveéjsi tematické plany. Zaroven V letoSnim
roce se poprvé vyucovalo podle SVP pro ndstavbové studium druhy roé¢nik. Pii jeho
zpracovavani byly dodrzeny pozadavky RVP 65-41-L/51 Gastronomie. Zacali jsme podle
nich udit v zaii 2012. SVP jsou pro Skolu velikym p¥inosem, a to nejen z hlediska
administrativy, ale zejména z hlediska kvality vyuky, nebot’ pii vét§im poctu vyuclujicich
jednotlivpch predmétii musi vSichni dodriovat jednotny plin. V piipadé absence
kteréhokoliv 7 vyucujicich se zastupujici ucitel velmi snadno zorientuje a mitZe pokracovat v
plnohodnotné vyuce. V zdii 2013 jsme jif byli plné piipraveni vyucovat podle SVP vSechny
obory v nabidce nasi Skoly.

Nastavbové studium 5
Od skolniho roku 2013 — 2014 se Zaci nastavbového studia uéi SVP 65 - 41- L/51
Gastronomie platného od 1. 9. 2012.

Tv¥ileté obory

Zéci oboru 65-51-H/01 Kuchaf - &i$nik se uéili podle SVP — upraveného SVP (platny od 1. 9.
2011). 1. ro€. a 2. ro¢nik oboru 29-54-H/01 Cukraé a oboru 29-53-H/01 Pekat se predmét
TEC uéi spoleéné. Ve 3. rocniku oddé€lené. V 1. ro¢niku zahrnuje ptedmét TEC: TEC oboru
Cukrat a TEC oboru Pekat, zarovenn v tomto predmétu se uci predmét stoje a zafizeni a
pfedmét odborné kresleni, celkem 115,5 hodin (pfedmét stroje a zafizeni se uci spolecné
s predmétem odborné kresleni). Obor 29-53-H/01 Pekat obor je zahrnut do stipendijniho
programu v ramci Strategie podpory odborného vzdélavani ve Sttedoceském kraji.

Ucitelé odborného vycviku neméli k programu Zadné ptipominky.

Inovace SVP Gastronomické sluzby, obor 65-51-H/01 Kuchaf — ¢ignik, predmét TEC ve 2.
ro¢niku navysit na 2 hod. tydné byla provedena a od zafi bude tedy ve druhém rocniku
vyudovana v pozadované dotaci. Platnost SVP je od 1. 9. 2013. Dilezité je zaméfit se ve 3.
ro¢niku na prifezové téma Svét prace, spolupracovat s vyu€ujicimi predmétu ZSV, ZPV.
Predméty SPT a ROO ve 3. roc¢niku jsou vyuzivany k opakovani uciva k zavérecnym
zkouskam predmétu ODB a TEC a seznameni s novinkami v oblasti gastronomie.

Zaci 1. roéniku, 2. ro¢niku, 3. roéniku oboru 65-51-H/01 Kuchaf - &i$nik se uéili podle SVP -
upraveného SVP (platny od 1. 9. 2011).

1. ro¢. a 2. ro¢nik oboru 29-54-H/01 Cukraf a oboru 29-53-H/01 Pekaf se piedmét TEC uci
spole¢né, ve 3. rocniku odde€leng.

V 1. roéniku zahrnuje pfedmét TEC: TEC vzdélavaciho oboru Cukrat a TEC vzdélavaciho
oboru Pekaf, zarovenl v tomto pfedmétu se uci pfedmét stoje a zafizeni a pfedmét odborné
kresleni - celkem 115,5 hodin (pfedmét stroje a zafizeni se uci spolecné s predmétem
odborné kresleni). Takto spojené dva obory, kdy se uc¢i i odborné predméty spole¢né je vyuka
znacn¢ narocna a pro zaky rozptylujici. Ve vyuce neni velky prostor na zopakovani a
procviceni uciva. Nekteti zaci, prijati do té€chto obord, jsou ze socialng slabsich rodin, z rodin
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neuplnych, kde o Zaky pecuji i jejich prarodice a maji i rizné poruchy uceni. Nékteti potiebuji
individualni piistup k u¢eni. Ve tietim roéniku se odborny pfedmét TEC uéi oddélené. Zaci se
mohou vice soustfedit na probiranou latku a hlavné se pfipravit na zavérecné zkousky.
V tomto ro¢niku dbame na zopakovani uciva z piedeslych ro¢nikl a zaky pfipravit na uspesné
slozeni zavérecné zkousky. Vzdélavaci obor 29-53-H/01 Pekai obor je zahrnut do
stipendijniho programu v ramci Strategie podpory odborného vzdélavani ve StfedoCeském
kraji.

SVP Gastronomické sluzby, obor 65-51-H/01 Kuchai — &isnik, pfedmét TEC ve 2. roéniku
byl navysen na 2 hodiny tydné (nyni 1 hodina), platnost SVP od 1. 9. 2013. Piedméty SPT a
ROO ve 3. ro¢niku se vyuziva i k opakovani uciva k zavérecnym zkouskam predmétu ODB a
TEC.

e Spoluprace s rodici

Spoluprace s rodiCi je zdkladem pro vychovné vzdélavaci prdaci. Kazdoroéné poradame
schiizky rodic¢it vidy v mésici listopadu a v mésici dubnu. Kazdy pedagogicky pracovnik ma
stanoveny konzultacni hodiny pro zdkonné zdstupce a samoziejmé, ze dilezité zalezitosti
ohledné studia a absence feSi tiidni ucitel s rodici ve spoluprdaci s vychovnym poradcem,
metodikem prevence a Feditelstvim Skoly okamZité podle potieby. Na zacatku Skolniho roku
informujeme rodi€e o planovanych akcich, organizaci studia, pfijimacich zkouskéch,
zavéreCnych a maturitnich zkouskach, prazdnindch a feditelském volnu v pfipraveném
kalendafi akci, ktery je i na nasich webovych strankach. Informace o studijnich vysledcich
zjisti rodie ze zakovskych knizek a prostiednictvim webové aplikace. Na webovych
strankdch a na socidlni siti Facebook najdou veskeré informace o déni Skoly. Rodice jsou
zastoupeni 2 ¢leny ve Skolské radé. Pro uchazece a rodice uchazecl o studium poradame dny
otevirenych dveri. N&kteti rodice se téz ziveé zajimaji o praci Skoly, ucastni se Cinnosti a akci,
které Skola potada a obcas se podileji na jejich pripravé ¢i sponzorovani.

T¥idni schiizky

V podzimni terminu - 27. a 28. listopadu 2013 se tucast rodi¢ti pohybovala u tiiletych obort
mezi 25 - 61%, tradi¢né velky zajem méli zdkonni zastupci 1. ro¢nikd, u nastavbového
studia je zajem o informace od rodi¢i minimalni.

Jarni termin - 9. a 10. dubna 2014: zajem o informace ze strany rodi¢i je vzdy mensi, u
tiiletych obori 15 - 39%, u nastavbového studia pouze ti, ktefi maji zajem ziskat informace o
nové maturitni zkouSce. Mald navstévnost souvisi 1 s pfistupem rodi¢ii do klasifikace
Vv systému Bakalafi.

Programy titidnich schiizek vzdy vychazeji z Plinu prdce, Skolniho ididu, Klasifikacniho
Fadu. TU seznamuji zdkonné zastupce 1 s konanim Skolnich akci — kurzy, soutéze, olympiady,
exkurze a besedy, podrobné seznamuji s organizaci zavéreCnych a maturitnich zkousek.
Rodi¢lim jsou tfidnim uclitelem piedany v papirové podobé informace o znamkach. Ti pak
maji moznost promluvit s vyucujicim predmétu a hledat feSeni k naprave.
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20. Ekonomicka ¢ast vvrocni zpravy o ¢innosti Skoly

I. Zakladni udaje o hospodareni §koly

Za rok 2013 (k 31. 12))

Za 1. pol. roku 2014 (k 30. 6.)

Zikladni udaje o hospodareni Skoly Cinnost Cinnost
v tis. K¢
Hlavni Dopliikova Hlavni Dopliikova
1. [Naklady celkem 28914 13843
2.  |[Vynosy celkem 28914 13821
piispévky a dotace na provoz 23633 11311
(0. 672)
z toho
ostatni vynosy 163 442
HOSPODARSKY VYSLEDEK
= " 0 -22
3. fed zdanénim
I1. Prijaté prispévky a dotace
Prijaté prispévky a dotace v tis. K¢ Z(T( r301k ]2_21)3
1. Piijaté dotace ze statniho rozpoctu celkem (NIV) 20840,8
Prijaté dotace z rozpoctu kraje (véetné vracenych pfijmii z proniajmu)
2. 987,5
celkem (INV)
3 Piijaté prispévky a dotace na neinvesti¢ni vydaje ze statniho rozpoctu pies 20343 )
' ucet ziizovatele (MSMT apod.) celkem (NIV) !
piimé vzdélavaci vydaje celkem (UZ 33 353) 20343,2
. ztoho |mzdové vydaje (platy a OPPP) 14845
z toho
ostatni celkem® (vypsat viechny — napt. UZ 33 026, ...)
ztoho [UZ 33005
Prijaté prispévky a dotace na neinvesti¢ni vydaje z rozpoctu kraje celkem
4. 3014
(NIV)
bézné provozni vydaje celkem (UZ 000) 2854.8
. ostatni ucelové vydaje celkem® (vypsat viechny — napt. UZ 001, 002, 003, ...) 159,2
toho -
£ zahrani¢ni spoluprace UZ 003 8
z toho podpora u¢novského skolstvi UZ 004 38,8
najemné UZ 007 100
5 Z jinych zdroju (MF, MZ, sponzorské dary, strukturalni fondy EU, FM 493

EHP/Norsko atd.)

Doplitte do tabulky vysi veskerych vyuzitych ucelovych dotaci, ndzev oznacte odpovidajicim UZ (napr.
Program protidrogové politiky UZ 33163, Sportovni aktivity UZ 001).

Komentar k ekonomické ¢asti

V roce 2013 jsme hospodafili s nulovym hospodadiskym vysledkem. Protoze jsme meéli
podstatné mén¢ zakl, obdrzeli jsme také méné finan¢nich prostfedkll na vydaje Skoly.
Ackoliv jsme 1 vtomto roce provedli fadu uspornych opatieni, provoz vsSech tii budov
odcerpal celou dotaci. Koncem kalendarniho roku 2013 jsme zacali realizovat stavbu
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Skoliciho stfediska v ramci projektu ROP “Transformace nevyuzitého prostoru SOU
Podébrady na vzdé€lavaci studio odborné vyuky®, které budeme vyuzivat ke zkvalitnéni
odborné pripravy zakt Skoly. Ocekavame, ze noveé vybudované kuchyniské studio kromé
vyuky v modernim prostiedi, zlepsSeni kvality vyuky, zlepseni kvality sluzeb pro vefejnost,
v kone¢ném diisledku zvysi tiroven trzeb.

e Informace o vysledcich kontrol

24. 10. 2013 byla provedena na Domové mladeZe Jitienka statni kontrola Krajskou
hygienickou stanici StFedofeského kraje se sidlem v Praze, izemnim pracoviStém
v Nymburce.

Kontrola byla zaméfena na zjisténi, jakym zpiisobem jsou V zaiizeni plnény povinnosti
vyplyvajici ze zdakona & 258/2000 Sb., o ochrané veiejného zdravi a o zméné nékterych
souvisejicich zakoni, ve znéni pozdéjSich piedpisit (ddle jen ,,zdkon 258%), § 7 odst. 1 a 2, §
13 odst. 1 vyhlasky ¢ 410/2005 Sb., o hygienickych poZadavcich na prostory a provoz
zaiizeni a provozoven pro vychovu a vidélavani déti a mladistvych, ve znéni vyhlasky C.
343/2009 Sb. (ddle jen ,,vyhlaska 410%), § 10, 11, 14, 20, 22.

Kontrolou nebyly zjistény nedostatky.

3. 12. 2013 byla provedena kontrola plnéni povinnosti VvV nemocenském pojisténi,
Vv dichodovém pojisténi a pii odvodu pojistného na socialni zabezpeceni a prispévku na
statni politiku zaméstnanosti Okresni spravou socialniho zabezpeceni v Nymburce

Kontrola byla zaméfena na plnéni povinnosti v nemocenském pojisténi, v diichodovém
pojisténi a pii odvodu pojistného na socidlni zabezpeceni a prispévku na stdatni politiku
zaméstnanosti.

Kontrolou nebyly zjistény nedostatky.

16. 7. 2014 byla provedena kontrola plateb pojistného na veiejné zdravotni pojisténi a
dodrzovani ostatnich povinnosti platci pojistného VSeobecnou zdravotni pojist'ovnou
CR, poboc¢kou v Nymburce

Kontrola byla zamétena na dodriovini oznamovaci povinnosti, stanoveni vyméiovacich
zakladii a vyse pojistného, dodriovani terminii splatnosti pojistného, dodriovani ostatnich
povinnosti platcii pojistného a zasilani kopii zaznamii o pracovnich urazech.

Kontrolou bylo zjisténo poruSeni oznamovaci povinnosti stanovené § 10 ¢ 48/1997 Sb.
V nékolika malo prFipadech, v ostatnich kontrolovanych dcinnostech nebyly zjistény
nedostatky, pldtce byl poucen o povinnosti dodrZovani oznamovaci povinnosti.
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21. Zavér

Skolni rok 2013-2014 byl pro uéili§té rokem velmi ndro¢énym a to hned z nékolika divodu.
Jednak jsme realizovali projekt piestavby nevyuZivanych prostor ve stiedisku praktického
vyucovani Labenka na Skolici studio odborného vycviku, Labenka byla témét 3 mésice
uplné uzavicena a to kladlo vysoké naroky na vedeni Skoly v tom sméru, aby Skola pracovala
bez problémii tak, jak md. Zaroven jsme se i nadale potykali s nedostatkem Zdkit a se
sniZujici se urovni Idki, ktei'i na nasi Skole studuji. VV dusledku toho jsme i letos museli
PFijmout takova opatieni, abychom zvlddli financovat veskeré cCinnosti Skoly a piitom
zachovali kvalitu vyucovaciho procesu. Ptes veskeré tézkosti se nam podaiila splnit témév
vSechna predsevzeti jak v oblasti vychovné vzdélavaci, tak persondlni a materidalni. Mohli
jsme jiz zhodnotit Skolni vzdélavaci program ,,Gastronomické sluzby*, ktery je velmi silné
orientovin na jazykové vzdélavani, na odborny vycvik a propojeni teorie s praxi. Uspésné
jsme uplatnili novou zdvére¢nou zkousku nejen u oboru kuchai — iSnik, zaméieni Cisnik a
kuchat, ale i U oboru cukrd¥ a peka¥. Ziky ndstavbového studia jsme odpovédné p¥ipravili
na novou maturitni zkousSku. Podafila se nam opét zrealizovat mezindrodni piehlidka
stifednich odbornych ucilist’ Gastro Podébrady. Podatilo se nam pies veskeré problémy a
tézkosti dokondit realizaci projektu ,, Transformace nevyuZitého prostoru SOU Podébrady
na vzdélavaci studio odborné vyuky*, dokoncit realizaci projektu ,,Otevii dveie jazykiim*,
V rdmci partnerstvi GspéSné zvlddnout kurz teplé a studené kuchyné vietné zdvérecnych
zkousek a zapojit se do dalSich projektii. Systematicky jsme se vénovali dalSimu vzdélavani
pedagogickych pracovnikii, snazili jsme se zlep§it podminky pro jejich prdci a diky
efektivnim opatfenim jsme mohli ocenit ty pracovniky, kteii dobie pracovali nejen
pochvalou, ale i financéné. Ziskali jsme i finanéni prostiedky 7 jinych neZ rozpoctovych
zdroji.

~ry

Vyhled pro pristi obdobi:

o Provést dikladnou analyzu Skolniho vzdélavaciho programu ,, Gastronomické
sluzby*, zjistit v ¢em program nevyhovuje a #pravy zahrnout do inovace.

o Uskutecnit novou zavérecnou zkousku u vsech tiiletych obori studia.

o Uspésné zvlddnout novou maturitu jak po strance vzdélavaci, tak po strance
organizacni.

o Zrealizovat projekt ,,VyuZivaime ICT ve Skole“, do kterého jsem se zapojili jako
partner s finanénim prispévkem a prostiednictvim kterého kromé jiného ziskame 20
tabletii pro ucitele

o Vénovat pozornost vzdélavani pedagogickych pracovnikit (zvyseni kvalifikovanosti
ucitelského sboru) a vytvdiet podminky pro jejich motivaci.

o Efektivné vyuZivat nové Skolici studio ve stiedisku praktického vyucovani Labenka

o Provést analyzu hospodaieni Skoly a najit financni zdroje na financovani zlepSeni
materidlnich podminek

Datum zpracovani zpravy: 11. fijna 2014

Datum projednéni ve Skolské radé: 14. fijen 2014

Podpis teditele a razitko skoly: Ing. Helena Klimesova
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Matéjovy zdravé palacinky
v soutézi zabodovaly

Matéj Kohout ze Stfedniho odborné uciliété spoleéného stravovani Podébrady
skondil na tfetfm misté v celostatn{ gastronomické soutézi Svaéina roku s Rio Mare.

Text  foto Ing. Lukas Klapil

Do soutéie se prihlasilo celkem
97 studentd z 24 stiednich kol
Peiptipravé svatiny museli vyuZit

jako hlavni surovinu tufika Rio
Mare nebo rybl krém Rio Mare
Paté. Dvanact finalists bojova-
lo o vitézstvi v gastronomickém
studiu $koly vateni Chefparade
v aredlu Holeiovické trinice
v Praze. Odbornym garantem
a ptedsedou poroty byl driitel
titulu Miste kuchat Viadim(r
Picka. Souté? potddala spoled-
nost Bolton Czechia. K tplnos-
ti zbyvi dodat, e Matéj uspél
sreceptem ,Celozrmné palaéinky
s lososovym krémem”, Zde je:

Celozrnné palaginky

s lososovym krémem

Suroviny (5 porci): 250 g hladke
celozrnné mouky, 500 g mléka,
2 vejee, 112i¢ka oleje, 100 g loso-
sového keému Rio Mare Paté,
200 g taveného syra, 20 g kopru,
150 g papriky, 150 grajéat, 150 g
¢inského zeli; $tiva z pilky citro-

nu, sal

Postup: Rozélchime vejce,
prilijeme mléko a olej, vmicha-
me mouku a osolime, Tésto by
mélo byt hladké a bez hrudek.
Na pinvi vymazané olejem usma-
time z obou stran palainky.
Lososovy krém Rio Mare Paté
udlehime se syrem, zakipneme
citronem, osolime a ptidime
nasekany kopr. Hotovou loso-
sovou pénou potieme palatinky
adoplnime zeleninou nakrijenou
na nudli¢ky, Palaéinky srolujeme
nebo zabalime jako $atecky.
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Gastro Podébrady 2014: domaci uéni zaza¥ili

V pofadi osma souté2ni piehlidka Gastro Podébrady pfilakala opét mnoho divak( a podobné jako v pred-
chozich ro¢nicich se bylo na co koukat. A nejen to...

Monika Langrovi
Ve sttedu 16. dubna mohli phichozl
v Kongresovém centru Lizensks
Kolonada tké ochutnivat, Piede
viim viak byla pozornost upfena
na soutézici v nékolika oborech.
Tise do Podébrad sjell ze Stendcts
strednich odbornych &kol, ugilisf
2 dokonce jednoho gymndzia
¢ Cech a 2 Rimavské Soboty.
Kuchafi méli za ukol pipravit
slavnostni rautaovou misu pro est
osob a vyutit pfi tom Ceské surovi
ny zfarmatskych tehvih. Jejich poks-
my posléze ptedstavil v Televiznich
novinkch TV Nova host akce -
redaktor Lada Hrutka, Citnici
prostieli tabuli pro dvé osoby na
téma jarnich svitki nebo vyznam-
nych jarmich dni. V sledu plevii-
né ,rozkvetlych® stolt se objevil
i peden tajemny s Larodeinickou
tématikou, Cukrafi ochystali misu
minidezert, coi byla skuteénd
pastva pro oés, V neposledni fadé
barmani v nékolikabodinovém
maratony na pddiu michali drin.
ky s Praiskouvodkou. Nivitévnici
mohli dile z bezprostiedni bliz-

kosti shedovat zdobeni pernitka,
modelovini * modernich hmot
nebo vyterdvinl ovoce a zelening,
Vodpalednich hodinich se pak na
kolonddé uskutednil tradiéni béh
Llaniki

Domici Sttedni odborné udili-
Std spoledndho stravovini bylo
velmi dspéiné ve véech oborech
a odneslo si x prehlidky Gastro
Podébrady 2014 mnolo ocend
nl. Nejvydl metu « 1. misto ve
zlatem pasmu — bralo hned dvakrit
Vitézstyi v oboru ¢idnik vybojova
li Kamila Vatkovs a Lukds Grof,
kteH prostéeli stal ke shivnostnimu
rahajeni velikonodni vystavy. Jako
nejvydatend|di minidezerty porota,
éili skupina nezivislych odborni
ki, vyhodnotila ty od ;:odébnd-
skych cukrdiek Terezy Cervenko-
vé a Michaely Gornerové. Jejich
Cokoladovo-pomerancove dorti-
ky, peenikové mésce, ofechovi
rolida s dokolidou a ovocem nebo
cokaladové kodidky s limetkovym

lany2em byly vskutku napadité, |

Ostatné to mozete posoudit sami -
vitézné vitvory imenovanych uéih
plindsime na fotografifch

NOC KOSTELU

patek 23. 5.

Take pét kostell v Podébradech!
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Zdenék Pohlreich besedoval
s uéni a Zaky (nejen) o svém oboru

Vitery 21, ledna se v prostordch Zakladni skoly T, G, Masaryka konala beseda se Zderikem Pohireichem, uspésnym
Séfkuchafem a majitelem restauraci, ktery je zndmy také svym uéinkovanim v televiznich pofadech zaméfenych na
gastronomii. Tuto besedu zorganizovala Krajska hospodafska komora Stiedni Cechy v ramei projektu Vafeni je hobby”.

lext Tatina Jifikovd | Foto: Monika Langrovi

¥

e

Zijem o besedu se Zdenkem Pohlreichem
byl opravdu velky. Zacastnili se ji 2dcl podé

bradského SOU spoleéného stravovini
aZS T. G. Masaryka a také 28 Sadskd. Beseda
probihala formou odpovédi na dotazy #aka, To
bylo zajimavé i pro pana Pohlreicha, protoie,
jak sam fekl, mohl sc tak dozvédét, jaci soudas-
ni Zaci jsou a co je zajimd. Nékolik dotazi se
tykalo oblibenych jidel, dile toho, jak to chodi
v kuchynich restauraci viastnénych Zdedkem
Pohlreichem a jestli maji tfeba zdjem o ulné

Znimy 3éfkuchat zd@raznil, 2¢ to, na ¢em
opravdu zilefi, je pfistup k prici a vée ostatni
s¢ dd naudit. Mimo jiné ptisia fed | na dkolnf
jidelny a stravovini Ziki obecné. Soutasné
podotknul, 2 a% v posledni dobé si lidé u nis
uveédomuiji, 2e na kvalité jidla zalezi. Také fekl,
ie podle jeho nizoru potfebuje tradiéni teski
kuchyné projit zménou a to je privé ukol pro
mladé kuchate, Beseda Ziky zaujala, ziskali zde
motivaci pro svij daldi rozvoj v oboru a potvr

dili si, Ze se vyplati délat véci co nejlépe, coz
plati v jakémkoliv oboru, nejen v gastronomii. &

Zaznélo pri besedé se znamym kucharem

Zde je nékolik otazek — odpovédi ze zminéné besedy se Zdenkem Pohlreichem. T4zali se uéni a 2aci osmych tiid
a Sestapadesatilety ,drsny kritik tuzemskych restauracnich zafizeni® v pofadu Ano, séfe! jim odpovidal s vtipem
a profesiondinim nadhledem. Svou bezprostfednosti si vSechny ziskal, takZe po besedé mezi ,nactiletymi” padl
i takovyto nazor: ,Hele, on je ipiné jinej neZ v televizi, je naprosto pohodovej.”

Texta iowa Monlka Langrovd

Varite doma pro rodinu?
Ano. V posledni dobé jsem vypove-
dél vilku viem restauracim v okolf

svého bydlidte. Radéfl si uvatim
doma po svém to, co mi chutnd,

Co vam déli problém uvafit?
Jsem netrpélivy, nemim rid, kdy?
se na jidle pracuje moc dlouho.
Uptednostiuji, kdyi je pokrm
JpHirozeny” - na talifi je vidét, co
tam je. Nejdalezitéjdi samoziejmé
je, jak chutnd a jak je teply.

Jaké pfedméty jste mél na
zdkladce ?
Hudebni vichovu a télocvik.

Zlobil jste ve Skole?

Od 3esté do devité tiidy jsem mél
dvojku z chovini. Kdyz se mamy
na to ted po letech ptam, tikd, ze
se mnou 2idné velké problémy
neméla. Ale ono je ji osmaosmde-
sit, takie st ui moc nepamatuje...
Myslim si, Ze jsem byl nadpramér-
né zlobivé, takové to hodné Zivé
dité. Tenkrdt jsme ale 2ili jinak
net vy dnes, bez technickych

vymotenosti a Facebooku, Potad
jsme byli venku a néco podaikali
s kamaridy.

Jak doma pfijali zprdvu, Ze
se cheete vyudit kuchafem?
Mima mi fekla, 2e to je dobry
obor, ale Ze se mim snaift, abych
byl fajnovej kuchai. Doufim, Ze se
ji to aspon &astecné vyplnilo.

Mate jesté néjaky vedlejidk?
Myslig, jako jestli mdm daldi prici
vedle toho, Ze se stardm o étyti
restaurace, o dam a tii déti, délim
v televizi, pitu knihy, jezdim po
besedich a autogramiidach a tak
dile? Myslis, Z¢ k tomu viemu
potiebuji jedté néjaky vedlejiik?...
(Otdzka i odpovédvyvolaly v télo-
cvidne salvu smichu.)

Jakd je vase nejoblibenéjsi
7

Téiko mohu jmenovat jenom
jednu, Urdité zminim francouz

69

skou kuchyni, kterd je zikladem
vieho, Tam je historie a vedkeré
techniky a dpravy, bez krerych
se kulinif neobejde. Chutna mi
kuchyné italskd, kterd je pro zménu
zalozeni na skvélych surovinich,
dile Spandlskd, japonskd. Zeleniny,

pasty, ryby mohu jist pravideiné
) pstp

Vafite ve svych
restauracich?

Moc ne, Zabyvim se vic televizi.
Tim jsem pro nds restauraéni byzoys
prospéindjsi, ne2 kdybych stil néko-
lik hodin u spordku. Samozejmé
spolupracuji s nadimi kuchati tfeba |
pfi sestavovini jidelnitku

Co ze sladkého vam nejvic
chutna?

Palacinky. Délam je svym détem.}
Jinak sladké moc nemusim. '

|
{
?
]

Existuje néco, co nejite? .
Bandny. Ty mné opravdu neg

chutnaijl, J



