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Predstaveni projektu ,Vareni je hobby“

Hlavnim zamérem projektu je prohloubeni zajmG ZS a SS o obor kuchaf, usnadnéni
volby povolani a zvySeni znalosti z teorie diky praktické vyuce pod dohledem odborniki z
praxe. Projekt reaguje na zdjem o urcité ucnovské obory, kvalitu vzdélani, potfebu propojeni
teoretické vyuky s praxi (min. praktické dovednosti), udrzitelnosti Zak(i v oboru po ukonceni
Skolni dochazky a potfebu zkvalitnéni nasledné vykonané praxe.

Aktivity projektu

e Besedy, firemni exkurze, praktickd vyuka s odbornikem,
e Odbornd praxe v zahranici

e Realizace "Veletrh ucnovskych dovednosti" prezentujici ziskané dovednosti formou
soutéZe mezi 7aky zapojenych do SOU a SOS

Cilové skupiny:

Projekt je primarné zaméren na zaky 1.-3. ro¢nik( v oboru Kuchar — ¢isnik /Gastronomie/ na
SOU a SOS piisobicich v kraji. Sekundarné spolupracuje také se 7aky 7. a 8. tiid na ZS, ktefi
budou mit moznost navitivit "Veletrh uériovskych dovednosti”, zapojené SOU a SOS ¢&i se
primo Ucastnit zajimavych besed se "slavnymi" odborniky z praxe.

Doba realizace: duben 2013 — prosinec 2014

Realizator zahranicni cesty : Krajskd hospodarskd komora Stfedni Cechy

Zucastnéna skola : SOU spolecného stravovani Podébrady - studenti oboru kuchafr, ¢iSnik
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Predstaveni stfredni Skoly

Adresa skoly:
SOU spolecného stravovani

Dr. Benese 413/l
290 01 Podébrady
Tel. 314 314 923
Email: admin@soupdy.cz
http://soupdy.cz
Reditelka: Ing. Helena Klimesova

SOU spolec¢ného stravovani vzdélava v oboru gastronomie jiz vice jak 65 let. V
soucasné dobé navstévuje SOU spole¢ného stravovani pres 400 zak(, abyse vyucili v
nékterém ze Etyf nasledujicich triletych obor(: kuchat-¢isnik; kuchat; ¢isnik-servirka, cukrar-
cukrarka. V prabéhu Skolniho roku pravidelné stridaji tydenni teoretickou vyuku s tydnem
praktického vycviku. Dojizdé&jici Zaci mohou vyuzit moderniho Skolniho interndatu ,Jitfenka“,
situovaného ve Ctvrti, znamé v Podébradech jako ,,Bazantnice”.

Byla by Skoda na tomto misté nezminit provoz a vyrobky uc¢riovského strediska skoly
,Labenka“ na Husové ulici, které slouzi i SirSi vefejnosti. Pedagogové a mistfi odborného
vycviku dbaji o vyteéné vzdélani jejich svérencl. Studenti se pravidelné ucastni rlznych
gastronomickych soutézi a moznosti dalSiho profesniho vzdélavani (napf. barmanské kurzy,
kurz vyrezavani ovoce), to vse spolu s praktickou i teoretickou vyukou umozniuje Zaklm stat
se dobrymi odborniky ve svém oboru.

Skolu kazidoro¢né opusti na dvacet absolvent nastavbového denniho dvouletého
maturitniho studia, které tvori souc¢ast uc¢ebniho planu. S vyuénim listem, pripadné navic
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s maturitnim vysvédcenim a pochopitelné také trochou pile, snahy a houzevnatosti se jisté
da néco dokazat. Mnozi absolventi Skoly dosahli zajimavych profesnich Uspéchl. Mezi
absolventy 3koly najdete prezidenta Asociace hotell a restauraci CR a feditele hotelu
Intercontinental, Séfcukrare hotelu PUPP v Karlovych Varech, fadu vitézi mezinarodnich
barmanskych soutézi..To nejdulezitéjSi poslani Skoly je vSak docela prosté -
pfipravovat takové odborniky v oboru spole¢ného stravovani, ktefi se ve svété neztrati a
kterych si pro jejich slusnost, odborné znalosti a um budou zakaznici vazit.

SOU spolecného stravovani byla oslovena k Gcasti v projektu ,Vareni je hobby*,
kterou s radosti prijala. Pro Skolu byl tento projekt zajimavou vyzvou a zaroven Sanci
nabidnout svym studentiim rozsifeni znalosti béiné ziskavanych ve skole a na praktické
vyuce. Skola se téastni mnoha soutéii a zahrani¢nich aktivit, bylo pro ni viak zajimavou
prileZitosti vyzkouset si nové aktivity a soutéz, kde organizatorem neni firma pracujici
v oboru. Udast v projektu jim dala pfileZitost vyzkouset si a poméfit znalosti s dalsimi
gastronomickymi skolami a pod dohledem vyznamnych odbornikd z oboru.
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Priprava cesty

Pfiprava zahranicni cesty probihala na zakladé predchozich zkuSenosti Krajské
hospodaFské komory Stiedni Cechy s projekty EU, kdy zahraniéni cesty student( byly také
vedeny do oblasti Burgundska, ktera je partnerskou oblasti Stfedoceského kraje. Na zakladé
drivéjSich jednanich a ndavstév vramci spoluprace mezi partnerskymi regiony byla
predjednana exkurze pro tento projekt. Byla oslovena zastupkyné feditele Skoly v Chateu
Chinon p. Adrien, ktera zajistila ve Skolnim internatu ubytovani a stravu pro studenty. Byly
vytipovany dalsi skoly v regionu s oborem gastronomie a skoly byly vyzvany ke spolupraci
v rdmci praktické vyuky. Skoly nabidku s nad$enim pfijaly. Také byly vytipovany zajimavé
firmy, kam by se studenti mohli podivat a kde by mohli ziskat zajimavé informace, které by
obohatily jejich znalosti.
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Organizacni zajiSténi zahranicni cesty

Organizace cesty byla zajistovana Odbornym garantem pro zahrani¢ni spolupréci
projektu ,Vareni je hobby“. Byl osloven autobusovy dopravce, ktery zakdzku vysoutézil a
byla mu zasldna objedndvka na zahrani¢ni cestu, ktera obsahovala termin akce 18.5.-
24.5.2014, misto nastupu a ¢as odjezdu. Skole byly doruéeny instrukce k zahrani¢ni cests,
které obsahovaly dulezité instrukce, program a informace o odjezdu. Dalsi dlleZitou nutnosti
bylo domluvit se Skolou zdravotni pfipojisténi studentd, ktefi se akce zucastni. Potvrzeni o
zdravotnim pfipojisténi museli studenti predlozit pedagogovi ke kontrole.

Na zahrani¢ni cestu si studenti museli vzit pracovni obleceni, véetné pracovni obuvi a
pokryvky hlavy. Dalsi nedilnou soucdsti vybaveni studentll na zahrani¢ni cestu byly

potravinarské prlkazy, které studenti gastronomického oboru musi mit.

OP Vzdélavani
pro konkurenceschopnost

Program zahranicni cesty studentli SOU Podébrady

v terminu 18.5.-24.5. 2014

Nedéle 18.5.2014

07:00 Vyzvednuti 20 studenti+2 pedagogli , odjezd z Podébrad

Jidlo : fizek, chleba, susenka, piti, vecere cestou

cca 21:00 Prijezd do Chateau Chinon, ubytovani

Pondéli 19.5.2014

07:15-7.45 Snidané

08:30 prohlidka Skoly v Chateau Chinon, Lycée Professionnel Francois
Mitterand, 1 Rue Pierre — Mendés, 58120 Chateau-Chinon
prakticka ukazka, priprava menu spolecné se studenty sSkoly

13:00 obéd - co studenti uvafrili

odchod ze stfedni skoly, prohlidka mésta Chateau Chinon, Muzeum
Francois Mitterranda

19.00 navrat, vecere
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Utery 20.5.2014

07:15 Snidané

7.30 odjezd do skoly Lycée Anna Judic, 37 rue de la Liberté, 21140
SEMUR EN AUXOIS
9.15 Prohlidka skoly, spolecné vareni

13:00 obéd (co studenti uvafili)

Odpoledni program- spolecné vareni

19:00 navrat do Chateau Chinon — vecere

Stfeda 21.5.2014

07:00 -7.45 Snidané

Program po dohodé se studenty Lycée Professionnel Francois
Mitterand

12.00 obéd

15:00 spolecné vateni se studenty Lycée Professionnel Francois
Mitterand

19:00 vedere

Ctvrtek 22.5.2014

07:15 -7.45 Snidané ve skole

Program po dohodé s pedagogy Skoly Lycée Anna Judic (predb.
navstéva Dijonu nebo navstéva hotelu)

12:00 obéd

Program po dohodé s pedagogy skoly Lycée Anna Judic (predb.
navstéva Dijonu, nebo navstéva hotelu)

19:00 navrat do Chateau Chinon — vecere

Patek 23.5.2014

07:15 - 7.45 Snidané ve skole

09:00 odjezd z hotelu do Dijonu
11:00 ndvstéva trhia v Dijonu (lokalni potraviny)

12:00 obéd s sebou (balicek)

14.30-16.30 prohlidka vyrobny hoféice v Beaune

17.00 odjezd

TENTO PROJEKT JE SPOLUFINANCOVAN EVRO}’SKYM SOCIALNIM FONDEM A STATNIM
ROZPOCTEM CESKE REPUBLIKY.
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| 20.00 vecefe v Némecku ‘

Sobota 24.5.2014
7.00 pfijezd do Podébrad
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Predstaveni skol v zahranici

Lycée des Métiers Francois Mitterand, Chateau-Chinon
http://lyc58-fmitterrand.ac-dijon.fr/

, ¢ b ‘
. Lycée des Métiers
Frangois Mittercand

Lycée des Métiers Frangois Mitterrand se nachazi ve mésté Chateau-Chinon v
pfirodnim parku Morvan v nadmorské vySce 598m. Meésto nabizi mnoho kulturnich a
sportovnich aktiv.
Stfedni odbornou $kolu navstévuje kolem 500 student(l a u€ill a nabizi studijni obory
podnikani, cestovni ruch, elektrikaf, instalatér, umélecky truhlar, kuchar-¢isnik, cukrar.
Vyucovaci doba je od 9 hodin do 16 hodin. Skola zabezpeduje ubytovani studentiim ze
vzdalenych mist v kapacité 390 |UZek. Interndt nabizi hezké a moderni zdzemi, Skolni klub,
bar a mistnosti, kde je mozné hrat spolecenské hry a vénovat se rdznym koni¢kim. Ve
Skolnim internatu je prisny rezim, ktery zajistuje bezproblematicky pobyt studentl Skoly.
V rdmci praxi Skola Uzce spolupracuje s riznymi spole¢nostmi.

Kontakt:

Lycée des Métiers F. Mitterrand
1, Rue Pierre Mendeés France
581 20 Chateau-Chinon

Tel : 03 867948 00

Mail : 0580552k@ac-dijon.fr
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Lycée Anna Judic, Semur-en-Auxois http:/lyc21-annajudic.ac-dijon.fr/

A

( (nna dudic *

Lycée Polyvalent Régional
37 rue de la Liberté
21140 Semur-en-Auxois

Sttedni odborna Skola Lycée Anna Judic nabizi studijni obory kuchaf, cukrar ,
management podnikdni. Skolu navitévuji také studenti ze vzdalenych mist, proto $kola nabizi
moznost ubytovani v modernim internatu $koly. Skolni Zivot je velice pestry, mésto a okoli
nabizi zajimavé sportovni i kulturni vyZiti. Mésto Semur-en-Auxois je malebné mésto, jejiz
dominantou jsou hrad a most, odkud je pfekrdsny vyhled na mésto.

Kontakt:

Lycée Anna Judic

Rue de la Liberté,

211 40 Semur-en-Auxois
Tel: 03 8089 7040
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Informace z exkurzi a praktické vyuky

Zahranicni studijni cesta do Burgundska s zaky SOU Podébrady

Ve dnech 18.5. — 24.5. 2014 probéhla zahrani¢ni studijni cesta dvaceti Zakd Stfedniho
odborného ucilisté spole¢ného stravovani Podébrady do gurmansky zajimavé oblasti Francie
— do Burgundska. Pro Zzaky oboru kuchar-¢isnik byl pfipraven zajimavy program, ktery byl
vytvoren tak, aby se Zaci mohli podivat do francouzskych stfednich Skol zamérenych na
vyuku gastronomie a také do podnikd, které se zabyvaji vyrobou potravin.

Zaci byli ubytovani na internatu stfedni $koly s nazvem Lycée des Meétiers Francois
Mitterand v malém méstecku Chateau Chinon.

Hned nasledujici den po nedélnim pfijezdu na Zaky cekala zastupkyné odborného vycviku
pani Fabienne Adrien a Zaky sezndmila se Skolnim systémem ve Francii. Provedla je
prostorami internatu a Skolniho zafizeni Lycéé Professionnel Francois Mitterand. Nahlédli i
do jinych casti skoly, kde se vyucuji jiné obory — napt. tradi¢ni fezbarstvi, truhlarstvi,
instalatérstvi apod. JelikoZz méstecko Chateau Chinon je rodistém byvalého prezidenta
Francoise Mitteranda, byla nase Skola pozvdna do taméjsiho muzea zaloZzeného pravé na
jeho pocest. Studenti si v muzeu mohli prohlédnout shromazdéné dary pro prezidenta z
celého svéta. Odpoledne se Zaci presunuli do kuchyné ke spole¢nému vareni s francouzskymi
studenty. Zaci se rozdélili do dvou skupin, kde jedna se naucila pfipravovat francouzské
speciality, jako napt. Sneky v rajcatové omadcce nebo na petrzelce s ¢esnekem, druha skupina
se ucila pripravovat a servirovat ovoce. Po vareni byli vSichni zu¢astnéni pozvani do Skolni
restaurace. Tam byli pfivitani vedenim

Skoly a mohli ochutnat speciality, které sami pfipravovali. Potom probéhla ochutnavka
francouzskych syrl a zakusk.

V utery brzy rdno studenti odjeli na domluvené spoleéné vareni do Skoly Lycéé Anna Judic ve
mésté Semur en Auxois. Cekalo na né opét spole¢né vareni, tentokrat s zaky jiné $koly. Opét
byli Zaci rozdéleni do dvou skupin. Pfipravovalo se nékolik chod(i, napf. plnénd rajcata,
plnéné zampiony, langusty, chlebové bochanky, susenky. Nasi studenti pfi spole¢ném vareni
upekli francouzskym studentim vybornou jablkovou roladu. Po vyborném obédé zastupkyné
reditele provedla Zaky Skolou a ukdzala veskeré zdzemi, které Zaci mohou uzivat. NasSe
studenty nejvice zaujalo Skolni divadlo a také prostory pro odpocinek.

Ve stfedu jeli Zaci autobusem do blizkého méstecka Saint Pereus na exkurzi
vyrobny tradié¢nich susenek Grobost. Po kratkém pfivitani, struéném sezndmeni s historii
12
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firmy a prohlidce vyrobnich prostor si nakoupili spoustu susenek jako darkd pro své rodiny.
V odpolednich hodindch se studenti mohli tésit na dalsi, jiz tfeti spole¢né vareni v Lycée des
Meétiers Francois Mitterand. Tentokrat bylo na fadé palacinkové menu. Studenti se opét
rozdélili do dvou skupin a takto pfipravovali palacinky na vSechny mozné zplsoby. Vyzkouseli
si palacinky sladké, slané, zapecené, flambované atd. Tento den byl velice dlouhy a Zaci
usinali pékné unaveni.

Ve ctvrtek byla naplanovana navstéva trhli ve mésté Dijon, kde nabizi lokaIni vyrobci své
vyrobky a potraviny . Dale studenti navstivili obchody s francouzskymi zakusky, kde také
ochutnali sladké speciality Créme Brulleé, Makronky, Mousse au chocolat a jiné. Posledni
den byla moznost nahlédnout do kuchyné Skolni jidelny a pfi zpatec¢ni cesté navstivit v ramci
exkurze tradi¢ni vyrobnu hofcice ve mésté Beaune s vykladem a ochutnavkou. Zaci byli
zahrani¢ni cestou nadsSeni. Radi vyzkouseli a ochutnali francouzska jidla. Poznali svij obor z
jiného pohledu, v jiné zemi.
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Recepty

V ramci praktické vyuky se studenti naucili mnoho nového a méli zajem nové informace
privézt do své skoly, aby mohly slouzit i dalSim Zakdm Skoly. Francouzska gastronomie je
vytecna a vyhlasend v celém svété. Bylo co se naudit a Skoly s nadSenim pfivitaly nové
recepty. Nékteré z pokrmu, které se studenti naudili, Skola prezentovala na Veletrhu
ucnovskych dovednosti v Podébradech, ktery se konal na zavér projektu , Vareni je hobby“.
Na veletrh byli pozvani také odbornici ze zahranici, které studenti na své zahrani¢ni cesté
poznali. Odbornikem z Francie byla pravé p. Fabienne Adrien, ktera méla moznost ochutnat a
ohodnotit menu SOU spoleéného stravovani Podébrady. Skola zafadila do svého soutéZniho
menu pripravu Snekl a palacinek, coZz pani Adrien velice ocenila a s pfipravenym jidlem byla
velice spokojena.

Zapecené palacinky palacdinky s lososem
Zapecené palacinky se Sunkou a Zampidny

Suroviny na 20 porci

9ks Vejce

2250 g Mléko

1125¢ Polohruba mouka
450 g Tuk

1000g Zakysanda smetana
600 g Uzeny losos

svazek Cerstvy kopr

600 g Syr cihla
30g Hladka mouka
30g Maslo

500¢g Mléko

400 g Sunka

1000g Zampidny

Postup pfipravy receptu
Pripravime si paladinkové tésto a upec¢eme palacinky.
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Lososové. Smichame zakysanou smetanu s koprem, osolime, opepfime, smési potfeme
palacinku a pfiddme platek lososa, prelozime a zapékame

Pripravime si beSamel, ktery ochutime soli, pepfem a muskatovym ofiskem, do prochladlého
vmichame nastrouhany syr. Smési potfeme palacinku, pfiddme platkem Sunky, posypeme
orestovanymi Zampiony prelozime proti sobé, posypeme syrem a zapékame.

Sneci s ¢esnekem a petrzelkou

Sneci s rajéaty a s petrZelkou

Suroviny na 20 porci

4000 g

500 g
2000 g
1000 g
2600 g
1000 g

750 g

Sneci

Cesnek
Cibule
Petrzelka
Drcend rajcata
Olivovy olej
Maslo

Postup pfipravy receptu

1) Nakrdjime na velmi drobno cibuli. Orestujeme cibulku, pfiddme spatfené 3Sneky

spole¢né orestujeme, pridame na platky nakrajeny cesnek, osolime, zjemnime
maslem a pfiddme nasekanou petrzelovou nat.

2) Postup je podobny jako u predchoziho receptu. K orestovanym Snekim pridame

drcena rajcata, prohfejeme, zjemnime a ptridame petrzelovou nat
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Zavéry z dotaznikli studentd a pedagogu
SOU spolecného stravovani Podébrady

Studenti méli moznost vyjadfrit své nazory v dotazniku, ktery vyplnili v zavéru zahranic¢ni
cesty.

Byli dotazovani na tyto otazky:
1) Byl(a) jsi spokojen(a) se stazi ve Francii?
Studijni cesta do Burgundska se vsem studentim libila — vyslednd znamka 1

2) Co ti pfinesla mozZnost zkusit praktickou vyuku spole¢né s francouzskymi studenty?
Studentum se nejvice libila moZnost pracovat s cizinci, rozsifeni znalosti o evropskou
gastronomii, moZnost naucit se néco nového, vareni neznamych pokrmdi, pozndni
novych lidi, seznamit se s novymi recepty, zajimavd prdce pod dohledem zahranic¢nich
kuchard.
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3) Jakou zndmkou bys ohodnotil(a) tuto staz?
VSichni studenti hodnoti cestu jako zajimavou — vyslednd zndmka 1,26

4) Meél(a) jsi moznost pracovat v zahrani¢i a kde? Pocitil(a) jsi jazykovou nebo jinou
bariéru pfi spoleéné praci s francouzskymi studenty?
Zddny ze studenti nemél dosud moZnost pracovat v zahraniéi a moc se jim ta
zkusenost libila. Vétsina studentt pocitila malou jazykovou bariéru, spise ze strany
francouzskych studentd, kteri se obdvali mluvit anglicky a také maji slabou znalost
anglictiny. Mnoho student( ziskalo dalsi motivaci ke studiu anglického jazyka,
pfipadné i francouzského, moZnost ovérit si své jazykové znalosti se jim moc libila.
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Pedagogové byli dotazovani na tyto otazky:

1) Jaké je vase celkové hodnoceni studijni cesty? - vyslednd znamka 1

2) Co Vas na studijni cesté zaujalo?
Francouzské skolstvi, recepty francouzskych pokrm, vstricnost kucharu a pedagogd,
moderni vybaveni kuchyni na Skoldch, vybornd spoluprdce

3) Hodnotite studijni cestu jako prinosnou pro Vase profesni plisobeni?
Ano —vyslednd zndmka 1

4) Jaké informace, zkusenosti z této cesty byste mohli vyuzit v rdmci svého profesniho
plsobeni?
Poznatky z francouzské kuchyné, nové technologické postupy, spoluprdce s partnery
ze zahranici, pozndni studenti mimo Skolu
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Hodnoceni zahranicni cesty pedagogem

18.5.2014 odjezd do Francie do méstecka Chateau-Chinon

19.5.2014 dopoledne ndvstéva muzea Francoise Mitteranda,byvaly pan prezident zde
vystavoval darky které dostal na svych cestach po svété

odpoledne — studenti se rozdélili na 2 skupiny po 10
jedna skupina pripravovala francouzské speciality, posirovana vejce s omackou z
cerveného vina, perlicku se smetanovymi bramborami, Sneky s ¢esnekem a
petrzelkou, a Sneky s rajcaty a petrzelkou
druha skupina se ucila podle francouzskych studentl dranzZirovat ovoce a
pripravovala ovocné saldty a speciality.
Spolecna vecere s vedenim Skoly a studenty

20.5.2014 po snidani odjezd do Semuru kde jsme také vafili po skupinkach
Jedna skupinka varila francouzské speciality, /gratinovana vejce plnéna
Zampidnovou smési, cuketa plnéna raj¢atovou smési, a jiné speciality/
druhd skupina pfipravovala americké menu, které zrovna Zaci mistni skoly
probirali. Pfipravovali zeleninovou polévku, rlizné druhy hanburgert a pekli kolace
z lineckého tésta s citronovou naplni. Pro pana $éfkuchare skupinka pfipravila
jablkovou piskotovou rolddu kterd velmi chutnala.
Spoleény obéd s vedenim skoly a studenty
Prohlidky skoly v Semuru

21.5.2014 po snidani odjezd do blizké firmicky, kde se vyrabélo nékolik druh(i jemného
peciva. Studenti méli moznost si prohlédnout filmové zabéry z vyroby, kam nas z
hygienickych zplsobl nepustili, ale prohlédli si baleni vyrobk(, a v mistni
prodejné si studenti dobrltky nakoupili
obéd — pfipraveny obéd pro nds francouzskymi studenty
rybi polévka, nadivana krepelka, zelenina
pohar z vanilkové zmrzliny s jahodami

od 15 hodin z4ci varili

jedna skupinka plnila palacinky riznymi naplnémi. ( lososem, krevetami, Sunkou,
Zampiony, ovocem)

druha skupina palacinky flambovala a dranzirovala ovoce a krajeli susenou Sunku.
Kazdy zak se naucil i skladat latkové ubrousky, k této praci se kuchafi tolik
nedostanou, opravdu je to bavilo.

spolecna vecere s uciteli a se zaky
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22.5.2014 po snidani odjezd do Dijonu
Prohlidka mésta, navstéva mistnich trh( s regionalnimi vybornymi potravinami
navstéva Muzea Vytvarného uméni
Obéd ve francouzské restauraci kde jsme obdivovali dokonaly servis a prezentaci
pfipraveného menu. Po obédé prvni osobni volno student(.
Odjezd do Autonu, kde probéhla prohlidka mésta a vecere v restauraci. Zde jsme
ochutnali francouzské speciality /posirované vejce s omackou, jehnéci se
smetanovou omackou a zmrzlinu s pernikem/

23.5.2014 po obédé jsme navstivili mésto Beaune kde jsme si prohlidli vyrobu hoftcice. Byla
to mala firma ale velmi dobre vybavena. Uméli tam vyrobit 40 druh( hofcice

Nase pracovni cesta ve Francii byla pro Zaky velmi pfijemna a pro ziskani zkuSenosti velmi
pfinosna. Studenti méli moznost srovnani jaké studijni podminky maji Zaci ve Francii a u nas.
Vyzkouseli si pfipravu francouzskych specialit, pracovali sfrancouzskym kolegou a tak
prekonali i jazykovou bariéru a nasli vidy spolecnou rec jak pti praci tak i pfi zabavé.

Pfi navstévé francouzskych restauraci obdivovali servis pokrmd, inventadf i interiér
restaurace.

Vsichni ucitelé a personal byli ke studentiim vidy velmi pratelsti a snaZili se studentim
pfedat co nejvice ze svych zkusenosti. Pti prohlidce kulturnich pamatek se studenti seznamili
se Zivotem Francois Mitterana, vidéli dary, které obdrzel za dobu plsobeni jako pan
prezident Francie, navstéva Galerie Uméni v Dijonu je také velmi oslovila. Po navratu do
Skoly studenti prevedli své ziskané zkuSenosti spoluzakiim, ktefi na pracovni cesté ve Francii
nebyli.

autorka: Ivana Friblova — pedagog odborného vycviku

Publicita zahranicni cesty

Publicita akce byla zajisténa jak realizatorem projektu Krajskou hospodarskou komorou
Stredni  Cechy, kterd zvefejnila ¢&lanek na  svwych  webovych  strankach

http://www.khkstrednicechy.cz/projekty/vareni-je-hobby.php

a v Podébradskych listech, tak samotnou skolou, ktera zvefejnila fotografie a informace o
akci na svych webovych strankach http://soupdy.cz.
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Zdroje informaci: nttp://www.soupdy.cz; http://lycs8-fmitterrand.ac-dijon.fr; http://lyc58-
fmitterrand.ac-dijon.fr
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