Stiredni odborné Wilisté spole&ného stravovani
Dr. Benese 413/I1, 290 01 Patbrady
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1. Zakladni udaje o Skole

e Nazev Skoly

Stredni odborné dilisté spole&éného stravovani, Pédrady, Dr. BeneSe 413/I1
* Adresa

Dr. BeneSe 413/1l, 290 01 Pdxtady

» Ztizovatel

Stredaiesky kraj, Zborovska 11, 150 21 Praha 5
« IC koly

00 664 359

« Resortni identifikator pravnické osoby
600007685

« Reditelka Skoly

Ing. Helena KlimeSova

o Zéastupkyné reditelky Skoly pro teoretické vywovani, statutarni zastupkyrg
reditelky Skoly

Mgr. Ladislava Vakova

» Zéstupcereditelky Skoly pro praktické vyuc¢ovani
Bc. Radoslaila

o Zastupkyné reditelky Skoly pro ekonomickou¢innost
Ing. Jarmila Chuchvalkova

* Kontakty

Skola

Adresa: Dr. BeneSe 413/1l, 290 01 Rochdy

Webové strankywww.soupdy.cz

Facebookwww.facebook.com/soupdy

Reditelka Skolying. Helena Klime3ov4 tel.: 314 314 923, mob.: 724 799 314,

e-makllimesova@soupdy.cz

Sekretariat Skolyvona Hrabétova, asistentkaeditelky, tel.: 314 314 920,
mob.: 702 08887
e-magddmin@soupdy.cz

Stredisko praktického vyébvani Labenka

Adresa: Husova 22, 290 01 Rbchdy

Usek praktického vyevani, Skolici studioBc. RadoslavCila, zastupcéeditelky pro
praktické v§ovani, tel.: 314 314 900,
mob.: 602 104 835,
e-mawedeniov@soupdy.cz

Ivana Friblova vedouci ditelka odborného

vycviku, tel.: 314 3180
e-maNedeniov@soupdy.cz




Stravovaci provoz - Skolni jidelna, reséae, prodejnaEva Riazi¢kova, vedouci
stravovacihroyozu, tel.: 314 314 910, e-mdidbenka@soupdy.cz

Domov mladeze Jenka

Adresa: U Struhy 978, 290 01 Rbchdy

Vedouci domova mladeZgc. Klara Schulzova, tel.: 314 314 940, mob.: 728 507 807
-mail: jitrenka@soupdy.cz

Skolské rada

Ladislav Voméko - zastupuje Krajskyi@d Stedaieského krajepiedseda SRjmenovan

¢lenem SR Radou SK gianosti od 18. fezna 2015

Irena Stranska- zastupuje Krajsky idd Stedaseského kraje, jmenovangenkou SR

Radou SK s &innosti od 18. tezna 2015

Mgr. Lenka Majtasova- zastupuje pedagogické pracovniky Skoly, zvoldeakou SR

25. z&8 2012

lvana Friblova- zastupuje pedagogické pracovniky skoly, zvoldeakou SR

25. z& 2012

Mgr. Radka Vrchotova— zastupuje zletilé Zaky a zakonné zastupce tilgezlezaki,

atenaclenkou SR 27. #42013

Renata Jakobiova zastupuje zletilé Zaky a zakonné zastupce rigzletzaki,

zvoletlankou SR 24. 242014

Vychovné poradkyné

Mgr. Lenka Kostkova

Skolni metodik prevence

Mgr. Lenka Kostkova do 31. 8. 2015
Koordinatorka a metodi¢ka ICT

Mgr. Lenka Majtasova
Koordinatorka SVP

Ing. Martina Cervena

Koordinator environmentalni vychovy
Bc. Miroslav Trajhan

Datum posledni znény zarazeni do rejskiku Skol

V prabéhu Skolniho roku nedoslo ke #Zné za‘azeni do rejstku Skol.



2. Charakteristika Skoly

e Vymezeni hlavni¢innosti Skoly

Hlavni (Cel a gedmet ¢innosti Skoly je vymezen zakonetn 561/2004 Sb., oipdSkolnim,
zékladnim, gednim, vy$Sim odborném a jiném ¥l&vani (Skolsky zakon), v platnémem
(déle jen zakow. 561/2004 Sb.) a provadmi predpisy.

Stiredni odborné Wilisté spoleného stravovani

Hlavni el a gedn®t ¢innosti Skoly je vymezen § 57 zakona
561/2004 Sb., prové&dimi predpisy, ramcovymi vzadavacimi
programy pro fislusny obor vzéani a Skolnim vzé&lavacim
programem,Gastronomické sluzby".

@ Stredni odborné dilisté poskytuje stedni vzélavani, které rozviji

1 védomosti, dovednosti, schopnosti, postoje a hodnptykané
v zakladnim vz#davani a které jsou dlezité pro osobni rozvoj
jedince. Poskytuje Zakm obsaho¥ SirSi odborné vz#lani v gastronomickych oborech
spojené se vSeobecnym #a&him a upeviuje jejich hodnotovou orientaci. Dale vytia
pifedpoklady pro plnopravny osobni a &dnsky Zivot, samostatné ziskadvani informaci a
celozivotni weni, pokra‘ovani v navazujicim vathvani a pfipravu pro vykon povolani
nebo pracovninnosti.

Stredni odborné dilisté spol&ného stravovani poskytujerastini vzalani s vygnim listem
v téiletych oborectkuchai — ¢&iSnik, cukr& a peka a stedni vz@lani s maturitni zkouSkou
ve dvouletém nastavbovém studiu ogastronomie.

Domov mladeze Jitenka

Hlavni (el a gedn®t ¢innosti tohoto Skolského Haeni je vymezen 8§ 117 zakora
561/2004 Sb., a provédimi predpisy.

Domov mladeze:

zaji¥uje Zalkim ubytovani, poskytuje ubytovanym ZAR
vychovr¥ vzalavaci ¢innost, Skolni stravovani a vede Zaky
plnohodnotnému vyuZzivani volnéhdasu formou zajmovych
éinnosti.

Stiredisko praktického vywovani Labenka

Zahrnuje Skolni jidelnu, S$kolni restauraci, Skolni
prodejnu a Skolici studio.Uskut&nuje se zde odborn
vycvik a praxe Zak pod dohledem ditela odborného
vycviku.

% Skolni jidelna

Hlavni (el a gedn®t ¢innosti tohoto Skolského #daeni
je vymezen 8§ 119 zakora 561/2004 Sb., a provécimi
piredpisy.

Ve Skolni jidel# se uskutéiiuje Skolni stravovani z&k v dol# jejich pobytu ve Skole a
na domo¥ mladeze. Skolni jidelna zajfije také stravovani zad#stnanai 3Skoly a
stravovaci sluzby pro dalSi osoby, a to za Uplateokrmy gipravuji zaci pod dohledem
ucitela odborného vycviku. Strava je podavana formou weataiho stravovani, kdy klienti
jsou obsluhovéani Zaky pod vedeniritali odborného vycviku. V provozu je také vyrobna




cukréskych a pekiskych vyrobki, ve které pracuji zaci pod vedeniniiteli odborného
vycviku.

+ Restaurace Labenka

Je provozovana ramci hlavni¢innosti a poskytuje stravovaci sluzby
ve‘ejnosti. Obsluhu zajiuji pouze Zaci Skoly pod vedeningitela
odborného vycviku, pokrmy ipravuji Zaci Skoly pod dohledenp
uciteld odborného vycviku a za pomoci profesionalnich laaich ==
Restaurace nabl'ziéiny sortiment jl'del &/etné saléﬁ a zakusk. Ve
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nimiz se Zrn¢ v restauraci nesetkavame, jako je iiildpd flambovanl fekladani,
ochucovani, dranzirovani masag hosty a podokin

& Skolni prodejna

Je provozovana rdmci hlavni ¢innosti a nabizi cukrdské a pek#ské vyrobky, vyrobky
studené i teplé kuchyf) které gipravuji zaci pod dohledeméitelt odborného vycviku.
V poledne jsou podavana i tepla jidla.

+ Skolici studio

Skolici studio, jehoZ vybudovéani bylo financovéanevropskych fonil (ROP NUTS Sedni

Cechy), jsme uvedli do provozu nacatku roku 2015Slouzi gredevsim zakm 3koly, ale i

k odbornému vzélavani dosglych. Uskute&nuje se zdeprakticka vyuka, odborné kurzy,
praktické maturitni a za#recné zkousky, fiprava na odborné sodfe a akce, apod.

e Doplitkové ¢innosti Skoly

Podle %izovaci listiny mame opra¥ni provadt tyto dophkoveé ¢innosti: ubytovaci sluzby,
hostinskou ¢innost, prondjem nebytovych prostor, kurzy kvaldigni a rekvalifikacni. Ve
Skolnim roce 2014/2015 jsme dakbvoucinnost neprovozovali.

e Materialn & technické podminky pro vyuku

Stredni odborné dilisté spoleéného stravovani v Pédradech spravujd8 budovy které jsou
ve vlastnictvi Sedaeského kraje.

Budova Skoly — Dr. BeneSe 413/Il, 290 01 Pé&orady

Probiha zde teoretické wovani vel2 ttidach Z toho9 t#id je kmenovychKmenové ¥idy
slouzi k vyuce vSeobeeh vzdtlavacich a odbornych #fedn¥ti. ProtoZze vyuzZivame
elektronickou ttidni knihu, jsowe vSechitidach instalovany péitace. Kromée tiid, které jsou
vybaveny IC technikou, jsou ve vSechdach televize s pehrava‘em. Ve téidé ¢ 8 je
instalovana interaktivni tabule &tné pirisluSenstvi a zasny systém na mapy #ltFidy jsou
vybavenydata projektorempocitacem a platnem(uéebnac. 1, 3, 6).TFi tFidy jsou vybaveny
informac¢nimi technologiemi(vzdy 15 pd@itact véetre kompletni didaktické a audiovizualni
techniky), z toho 1 ¥ida — jazykova, byla vybavena ICT v ramci projek®enize Skolam.
Tyto tiidy slouZipredevsim k vyuce inforngai technologie, jazyk a korespondence, ale i
k vyuce ostatnichipdneta. V budow Skoly je dend otewenskolni bar, ktery vyuZzivaji Zaci
a zamstnanci k oberstveni. Provoz Skolniho baru zé&jif Zaci nastavbového studia pod
dohledem uiteld odbornych pedméta v ramci pfibézné praxe. Ve Skolnim baru je kudilkg,
ktera je vybavena kuchgkou linkou, lednici, sporakem, mikrovinnou troubaudalSimi
kuchyiaskymi spotebiti. Barovy pult je vybaven chladici vitrinou, proskbu lednici a



profesionalnim k&vovarem, ve kterém Z&gpravuji izné druhy kav. Ve Skolnim baru je téz
televize, pehrava, patitac secteckou ¢arovych kéd a na zdi velkoploSna obrazovka, ktera
byla instalovana v ramci zapojeni Skoly pimjektu SIK — Skolni informa@ni kanal. Provoz
Skolniho baru, to znamena evidenci trzeb a sledostavu a pohybu zasob provadime za
pomoci &etniho programu. Z&ci i zamtnanci $koly mohou ve Skolnim baru paged
kavarenskych stotkv doke prestavekei volna na obd. V budow Skoly jsouSatnypro zaky.
Satny se nachazeji wipemi a v 1. poschodi budovy. Jsou vybaveny Satshiiikami.
Skiinku vyuzivaji vzdy 2 Zaci. ProtoZze budova Skoly jemprné mala, nejsou ditelé
soustedéni ve sborove, ale jsou rozmighi v 8 kabinetech Kabinety jsou vybaveny
telefonem, péitatem s gipojenim na internet, tiskarnou a kanéskym nabytkem. titelim
jsou k dispozici radia s CDrphrav&em a zgtné projektory. Witelé i Zaci mohou pro vyuku
vyuzivat malouskolni knihovnu a kopirku V budow Skoly se téZ nachazeditelna se
sekretariatem kde krong patitatového vybaveni jsou 2 kopirky (tiskarny), z tohbakevna,
piipojené na s$i 2 skartovaci stroje a scannkancel@ zastupkyé, ktera je téz standarén
vybavena poéitatem a tiskarnou akonomické oddeni, kde krong pccitacového vybaveni je

k dispozici barevna tiskarna, scanner a skartogfoj. Budova je op&tnakamerovym
systémemktery sledje oba vchody do budovy.

Budova s¥ediska praktického vyuwovani Labenka — Husova 22, 290 01 Pé&gorady
(8kolni jidelna, Skolni restaurace, Skolni prodegkalici studio)

Uskute&nuje se zde Skolni stravovani halstravovani zagstnand skoly a domova mladeze
a stravovani dalSich osob za Uplatu. Zatiaxde probihd praktické vyavani zak. V budow
se nachazgkolni jidelna s kuchyni, restaurace s kuchyni, pena, salonek, pokoj s
prisluSenstvim a zazemi (sklady, sklepy, kansml&atny, toalety a uklidové prostory)
Vyrobni i odbytova sediska jsou vybavena modernimi stroji (konvektonatmoregulani
zaizeni, profesiondlni kévovar), fiptroji, nastroji a inventém, které odpovidaji
hygienickym, bezp&ostnim i estetickym poZzadawk. Provoz je zaji§h pcaiitatovou
technikou (registré@ni pokladny, systém objednavani, skladové hospbdaatd.). V roce
2014 jsme vramci investiiho projektu financovaného z ROP NUTS i®tni Cechy
dokoréili vzdélavaci studio odborné vyuky, které jsme uvedli doywzu na pdatku roku
2015. Moderni studio je vybavené téz audiovizua@ihnikou a velmi podstath rozsFi
moznosti nasi SkolyiedevSim v oblasti praktického \@évani.

Budova domova mladeze Jitenka — U Struhy 978, 290 01 P@brady

Poskytuje ubytovani a dalSi sluzby #ak Krome 12 pokoji (2 - 4 [Py 0
lazkové) standardn vybavenych, ma domov mladeze krasng ‘mea
klubovnu, kterd byla vybavena a upravena diky grantu, zitka
zapojenim do projektu O2 Think Bigstudovnu s paitacem f
piipojenym na internet s wi-fi a tiskarnoluchysiiku, knihovnu,
kancel& vychovatet a hernu s kul&nikovym stolem a stolnin
fotbalem. Zrekonstruované toalety a koupelny odgayivSem
hygienickym a estetickym pozadawk. Ubytovani Zaci mohou vyuZzit i malou zahradurte
k budow nalezZi a na které je postavdisfeSek pro Skolni automobil.

erg‘ r
A

Skola vyuziva2 automobily osobni automobil zrky Felicie a devitimistny Volkswagen
Transporter. Automobily jsou pouzivany pro z&jstprovozu Skoly, pro zasobovani Skolniho
baru, pro dopravu inveri zasob, zaka Wwitelt na izné soutze, gastronomické akce,
kurzy, vycviky a podob&



* Vzdélavaci program Skoly

Ve Skolnim roce 2014/2015 jsme wavali podle Skolniho vz#&lavaciho programu
.Gastronomické sluzby“ ktery vychazi z rdmcovych vékhvacich prograin prislusnych
obori studia (kuch&cisnik, cukré, peka, gastronomie).

Trileté obory vzdlavani:

65-51-H/01 Kucha& — ¢isSnik: ramcovy vzdlavaci progranmvydany Ministerstvem Skolstvi,
mladeze adovychovy dne 28. 6. 200%, j. 12 698/2007-23, vyiwmjeme od 1. 9. 2009

29-54-H/01 Cukra*: ramcovy vzdlavaci program vydany Ministerstvem Skolstvi, miéela
télovychovy dne 28. 6. 200¢, j. 12 698/2007-23, vyiujeme od 1. 9. 2009

29-53-H/01 Pek#: ramcovy vzdlavaci program vydany Ministerstvem Skolstvi, mi&la
télovychovy dne 28. 6. 200%, j. 12 698/2007-23, vywjeme od 1. 9. 2011

Nastavbové studium:

65-41-L/51 Gastronomie: ramcovy vzdlavaci program vydany Ministerstvem Skolstvi,
mladeze adovychovy dne 19. 4. 2010, j. 1606/2010-23, vytujeme od 1. 9. 2012

Ucebni plany vychazely ve Skolnim roce 2014/2015/s2wvedenych dokument



Skolni vzdélavaci program ,Gastronomické sluzby“ — webni plany

Kod a nazev oboru vZthni:
65-51-H/01 kucha& — ¢€iSnik
Zamgieni:

Kuchar — ¢iSnik, kucha, ¢isSnik
Délka a forma vzélavani:

3 roky, denni studium

1 rok, denni zkrdcené studium pro absolventy obdr vzdélani ukonéenych maturitni

zkouékouv
Platnost SVP:
0Od 1.9. 2011

Tabulka uéebniho planu:

Kategorie a nazvy vyw&ovacich

Pocet tydennich vywovacich hodin

piredméta 1. roénik | 2.roénik | 3.ro¢nik | Celkem

A. Povinné

a) zakladni 31 32,5 32 95,5
Cesky jazyk a literatura 1,5 1,5 1,5 4,5
Anglicky jazyk 2 2 2,5 6,5
Druhy cizi jazyk* 15 1 1 3,5
Zaklady spoleéenskych ¥d 1 1 1 3
Zaklady girodnich «d 15 15 0 3
Matematika 15 1 1 3,5
Télesna vychova 1 1 1 3
Informatni a komunikani technologie 1 1 1 3
Ekonomika 1 1 1 3
Potraviny a vyZiva 1 1 1 3
Technologie 15 1 15 4
Hospodéské vypdaty 0 1 0,5 1,5
Odbyt a obsluha 15 1 15 4
Odborny vycvik 15 17,5 17,5 50
b) volitelné 0 0 1 1
Specialni technologie* 0 0 1 1
RozStujici odbyt a obsluha* 0 0 1 1
Celkova tydenni hodinova dotace 31 32,5 33 96,5
B. Nepovinné

Cviceni z anglického jazyka 0 0 0,5 0,5
Cvi¢eni z matematiky 0 0 0,5 0,5
Cviceni z¢eského jazyka 0 0 0,5 0,5

Poznamky k wtebnimu planu:

*Némecky jazyk nebo rusky jazyk, jazyk je volitelnjkupina ma maximéakh 15 74k,

zastoupeny musi byt oba jazyky.

Specialni technologie, rozgjici odbyt a obsluha - jsou volitelnéeplnéty, Zaci si mohou
zvolit jeden nebo druhyipdmet, podle zamsieni oboru studidi podle zajmu Zaka.




Nepovinné pedmnity jsou zandfené na rozgéni Wiva a jako piprava na nastavbové studium,
realizuji se g minimalnim pd&tu 24 zak v obou snminach webniho cyklu, minimalni piet
ve skupir jedné sminy musi byt 6 Zak

Odborny vycvik se organizuje v tydennich cykledioginovou dotaci 15 v 1. ¢niku a 17,5

ve 2. a 3. réniku.

Z&ci, ktgi si zvoli ve druhém gmiku zandteni kuch#® konaji praxi ve druhém aetim
roéniku ve vyrols, Zaci, ktéi si zvoli zansteni ¢iSnik, konaji praxi ve druhém detim
rocniku v odbytu.

Kéd a ndzev oboru vzthni:

29-54-H/01 cukr&

Zamgteni:

Cukra¥ — vyroba

Délka a forma vzélavani:

3 roky, denni studium

1 rok, denni zkracené studium pro absolventy obdr vzdélani ukonéenych maturitni
zkousSkou

Platnost SVP:
0d 1.9. 2011
Tabulka uéebniho planu:

Kategorie a nazvy vy@&ovacich Poket tydennich vywovacich hodin

piredmétu 1. roénik | 2. roénik | 3. roénik | Celkem

A. Povinné
a) zakladni 31 32,5 32,5 96
Cesky jazyk a literatura 1,5 1,5 1,5 4,5
Anglicky jazyk 2 2 2,5 6,5
Zaklady spoléenskych ¥d 1 1 1 3
Zaklady girodnich wd 1,5 1,5 0 3
Matematika 1,5 1 1 3,5
Télesna vychova 1 1 1 3
Informaini a komunika&ni technologie 1 1 1 3
Ekonomika 1 1 1 3
Hospodé#ské vypdaty 0 1 1 2
Suroviny 2 2 2 6
Technologie 3,5 2 3 8,5
Odborny vycvik 15 17,5 17,5 50
b) volitelné 0 0 0 0
Celkova tydenni hodinova dotace 31 32,5 32,5 96

Poznamky k utebnimu planu:
Odborny vycvik se organizuje v tydennich cykledtosglinovou dotaci 15 v 1. ¢niku a 17,5
ve 2. a 3. roniku.
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Denni zkracené studium (kuch#&-¢isnik, cukrar)

Zkracené studium je &eno prouchazee se stednim vzdlanim s maturitni zkouskou, kié
chtéji ziskat dalSi kvalifikaci podle § 84 nebo § 8%8&ého zakona.
Délka studia jel rok.



Podminky pro pijeti jsoushodnés podminkami, které jsou stanovamy tFilety denni obor
studia.

Kompetence absolvente z#éazuji vplném rozsahuTézis¥ tvori odborné kompetence.
Organizace studiatento typ studia odpovida svou naplini klasickéfilatému oboru studia,
pouze s tim rozdilem, Ze trva jeden rok. Teoretick#ka je organizovana formou konzultaci,
a to pouze zigdmvtda, které utuji odborné zarteni zaka (viz. &ebni plany).Cetnost
konzultaci je dana nutnosti a fEliou samotného Zaka @it si dané téma i teoreticky
(konzultani hodiny, &ast na vytovaci hodig). Zak je hodnocen zigdmitu jednou za
Ctvrtleti formou di€i zkousky. Znamka v pololeti je stanovena z vysledkou ditich
zkouSek. Odborny vycvik je organizovan stejako u tiletého denniho studia v rozsahu 28
hodin tydr.

Po roce studia kona zaéwre¢nou zkousky ktera se zadnym apobem neliSi od zé&vwecné
zkousky klasického filetého oboru. Tuto zkouSku konarddném podzimnim terminu,
protoze dochazi na odborny vycvik do koncésioecervna. Nemze tedy konat zavecnou
zkouSku v jarnim obdobi.

Zak vramci zlepseni svychégomosti a dovednosti dochazi na konzultacsuje se
samostudiu, vyuziva odborné literatury a dalSiébrmacnich zdrofi, nag. internet.

Kod a nazev oboru vzthni:
29-53-H/01 peka

Délka a forma vzéavani:
3 roky, denni studium
Platnost SVP:

Od 1. 9. 2011

Tabulka uéebniho planu:

Kategorie a nazvy vyd&ovacich Poket tydennich vywovacich hodin
piredméta 1. roénik | 2. roénik | 3. roénik | Celkem

A. Povinné

a) zakladni 31 32,5 32,5 96
Cesky jazyk a literatura 1,5 1,5 1,5 4,5
Anglicky jazyk 2 2 2,5 6,5
Zaklady spoléenskych ¥d 1 1 1 3
Zaklady girodnich «d 1,5 1,5 0 3
Matematika 1,5 1 1 3,5
Télesna vychova 1 1 1 2
Informatni a komunika&ni technologie 1 1 1 3
Ekonomika 1 1 1 3
Hospodéské vypdaty 0 1 1 3
Suroviny 2 2 2 6
Technologie 3,5 2 3 8,5
Odborny vycvik 15 17,5 17,5 50
b) volitelné 0 0 0 0
Celkova tydenni hodinova dotace 31 32,5 32,5 96

Poznamky k utebnimu planu:
Odborny vycvik se organizuje v tydennich cykledioglinovou dotaci 15 v 1. ¢niku a 17,5
ve 2. a 3. réniku.
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Prehled vyuziti tydna v obdobi z&i - ¢erven: plati pro vSechny Fileté obory

Cinnost 1. ro¢nik 2. roénik 3. roénik
Vyuéovani podle rozpisudiva 33 33 33
Adaptani kurz 2 —3dnyC 0 0
LyZaisky vycvikovy kurz 1* 0 0
Turisticky kurz se zagfenim na EV 0 1* 0
Zawrecna zkouska ( 0 3
Casova rezerva (opakovaniiva, 4 5 3
exkurze, vychov&vzdlavaci akce,
apod.)
U¢ast na odbornych akcich (s, 1 1 1
prezentace, apod.)
Skolni vylet 1 -2 dny 1-2dny 1-2dny
Celkem tydna 40 40 40
Poznamka

* nepovinny, EV — environmentalni vychova

Adapta‘ni kurz

Adaptani kurz se kona v ramci minimélniho preventivnihognpamu. Je Zazen na prvni
mésic prvniho roniku. Jeho dkolem je Zkereéni jednotlivych Zzak prichazejicich ze

zakladnich Skol do kolektivititly.

LyZaFsky kurz

LyZarsky kurz je zgazen do prvniho smiku. Tento kurz je v délce jednoho tydne. Z&ci se
v rdmci kurzu di a zdokonaluji v jizél na lyzich, sjezdovych id&ieckych, a v jizél na

snowboardu.

Turisticky kurz se za¥enim na environmentalni vychovu
Kurz se kona v ramci druhéhocrdku, v mésici cervnu. Je zagfen na turistiku, poznavani
prirody a kulturnich pamatek a ¥pbvani zasad Setrného chovani k zivotnimu pedst Ri

doprav na kurz i zgt je vyuzivana ekologicka doprava — vlak.

Skolni vylet

V ramci zlepSovani a prohlubovani vziahcitel-zak, ale i zak-zak d¥e #idni Witel
jedenkréat ve Skolnim roce usi@dat tidni vylet (@i dodrZzeni vSech souvisejiciclieppigi).
Tematické odborné zasteni vyletu neni nezbytné, protoZze poznani zakaéminez Skolnim
¢i pracovnim prosedi je souasti vychovis vzdilavaciho procesu.

Projektové dny
16. 10. S¢tovy den vyzivy
22. 04. S¥tovy den vody

V tyto dny bude pro Zakyipraven program s danym tematickym z#emim.
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Koéd a nazev oboru vtani:

65-41-L/51 Gastronomie
Délka a forma vzélavani:
2 roky, denni studium
Platnost SVP:

Od 1. 9. 2013

Kategorie a nazvy
vyucovacich predméti

Pocet tydennich vywovacich hodin

Celkem

A. Povinné

a) zakladni

64

Cesky jazyk a literatura

6

Anglicky jazyk

Druhy cizi jazykC

Zaklady spoléenskych ¥d

Matematika

Télesna vychova

Inf. a kom. technologie

9
4
4
8
4
4

Ekonomika

6

Ucetnictvi

4

Obchodni korespondence

1

Hotelovy provoz

Tvaréi psani

PribéZnéa praxe

ool Landk®L

b) volitelné

Celkem hodin tydné

B. Nepovinné

Spole&enskowdni zaklad

Cviceni z matematiky

Poznamky k webnimu planu:

[Némecky jazyk nebo rusky jazyk, jazyk je poducim, navazuje na uroxeznalosti Al
ziskané Bhem tiletého oboru.

Nepovinné pedmety jsou zandiené na rozEéni wiva v jednotlivych oblastech, které jsou
zahrnuty vefeeti povinné maturitni zkouSce.

Prehled vyuZiti tydni v obdobi z&i — éerven:

Cinnost 1. roénik 2. roénik
Vyucovani podle rozpisudiva 34 30
Odborna praxe 2 0
Maturitni zkouska 0 2
Casova rezerva (opakovaniiva, exkurze, 3 0
vychovre-vzklavaci akce, apod.)
Ucast na odbornych akcich (séie, 1 0
prezentace, apod.)
Celkem tydni 40 32
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Odborna praxe

Dle poZzadavik RVP je odborna praxe tazena v rozsahu dvou tyim prvnim r@niku
vzaklavani. Odborna praxe je organizovana v souladatsymi pravnimi pedpisy. ZAci
konaji praxi v obdobi Skolniho roku a v @glirdzdnin na jednotlivych pracovistich pro tuto
praxi ugenych. ast na odborné praxi musi byt 100 %.

Skolni vylet

V ramci zlepSovani a prohlubovani vziahitel-zak, ale i zak-zak dte #idni Witel
jedenkréat ve Skolnim roce ugi@dat tidni vylet (@i dodrZzeni vSech souvisejiciclieppigi).
Tematické odborné zasteni vyletu neni nezbytné, protoze poznani zakaéminez Skolnim
¢i pracovnim prosedi je souasti vychovis vzdilavaciho procesu.

Projektové dny

16. 10. S¢tovy den vyzivy

22. 04. S¥tovy den vody

V tyto dny bude pro Zakyijpraven program s danym tematickym zgemim.

e Z&kladni cile vychovrg vzdélavaciho procesu

Zakladni cile sedniho odborného vzthvani jsou stanoveny figlusSnym ramcovym
vz#lavacim programemkde se vychazi z respektovandomceptuctyi ciliz vzdlavani pro
21. stoleti. Obecnym cilem jdgipravit Zaka na usgny, smysluplny a odpédny osobni,
ob¢ansky i pracovni Zivot v podminkéachéniciho se sita (u¢it se pozndavat, &t se pracovat
a jednat, Wit se byt a dit se Zit spoléné).

V souladu sdmito principy sméiuje odborné vz&ladvani k tomu, aby si Zaci vytuib
v navaznosti na zakladni wddvani a na urovni odpovidajicim jejich schopnostam
studijnim gedpokladm kli¢ové a odborné kompetence.

Trileté obory vzdlavani

Absolvent tiiletych obofi studia vydovanych na naSi Skole jst‘edoskolsky vzlany
pracovnik s odbornym vZtanim.

Obecnym cilem slozky vSeobecného &ladani je vytvait predpoklady pro rozvoj osobnosti
Zalkh v ndvaznosti na &omosti, dovednosti a postoje ziskané v zakladoleSkKKlade se
diuraz na vzdlani v kontextu Siroce pojimanéhodainstvi a tedy na obegmprijimané kvality
¢lovéka dilezité pro jeho uplatmi v demokratické spateosti zalozené na humanismu.
Pritom je akcentovana osobnost Zaka, zvySuje setadema jeho Zivotni adaptabilitu, na
piipravu k praci v podminkach rychle seénfci spolénosti a sotiasré i na gipravu k Zivotu

v harmonii s progedim, s okolnim sitem i se sebou.

Odborné vzdani umo#uje ziskat kvalifikaci pro vykon souboru pracovnighnosti etrg
ovladnuti metod prace aiplusnych pracovnich prdgstlki. Na zaklad tohoto odborného
vzcklani by nel byt absolvent schopen vykonavat tako#é@nosti, @i nichZz je nutno
samostaté uplatiovat ziskané adomosti, dovednosti a navykygkieré z &chto cinnosti
mohou vyZadovat i @itou miru osobni zodp@dnosti a samostatnosti. Od absolventa se
vyZaduje schopnost spoluprace s ostatnimi pracgvaikchopnost prace tymoveé. Odborné
vzdklani v oboru se stava vychodiskem pro uglatrv niznych typech podnik

V tomto pojeti se jedna o uké&nou etapu vadavani. Ziskanym vadanim ma absolvent
vytvoreny gredpoklady pro dalSi vathvani.
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+ Kuchar —¢isSnik, zanmeieni kucha*¢isSnik, kuchd, ¢isnik

Cilem vzalavaciho procesu je poskytnout aéktakové vzdlani, které je fipravi pro jejich
uspEsné uplaténi v typovych pozicich v gastronomickych sluzbatibngch podnikatelskych
subjekfi, ale i pro obansky a osobni zivot.illety obor studia umaitije ziskani vSeobecnych
a odbornych #domosti a manualnich dovednosti k profesionalnirgkoravani povolani
kucha neboginik (klcové a odborné kompetence absolventa stanovené S¥fPoGomické
sluzby). Usp3nym ukorenim 3. réniku a vykonanim zévecné zkousky dosahne absolvent
stredniho odborného vZthni a ziska vyeni list pro vykon povolani v oboru. Absolventi se
po nezbytném zapracovani uplatnfi wykonu povolani kucha nebo ¢iSnik v pozici
zanestnance ve vSech druzich a typech podnikatelskyidekii v oblasti stravovacich
sluzeb (velkych, sedré velkych i malych provozech). Absolventi se mohow zskani
nezbytné praxe stat soukromymi podnikateli ve sivacich sluzbach. Absolventi, kie
ussns vykonali za¥recnou zkouSku, se mohou uchazet igjepi do nastavbového studia
(zejména obor Gastronomie), které navazujetedgsiou fipravu nebo mohou studovat i ha
jinych typech gednich Skol za podminek stanovenyétslpSnymi pravnimi fedpisy.

+ Cukrar, zamegieni cukr&’ - vyroba

Cilem vzalavaciho procesu je poskytnout héktakové vzdlani, které je fipravi pro jejich
uspsné uplatani v potravinéském sektoru, ale i pro &énsky a osobni Zivot.filety obor
studia umotuje ziskani vSeobecnych znalosti a rozvijetrgimté znalosti, &domosti a
dovednosti dané odbornosti, a tim zvySovat pfpedobnost lepSi orientace zZaka vlghu
studia a ¥tSi schopnost adaptability v pracovnim proceswdk a odborné kompetence
absolventa stanovené SVP Gastronomické sluzbyvoUposkytuje zakm poznatky o
podsta¢ zakonitosti, principp a jevi v prirodni, technické a technologické oblasti v SirSich
souvislostech i ve vazZbna ekologické a ekonomické aspekty a vede je ik@a@ni €chto
védomosti pi feSeni konkrétnich Ukilv praxi. Nosnym fednetem charakteristickym a
specifickym pro tento obor je technologie zabyiage vyrobou cuktdkych vyrobk.
Absolventi nachézeji uplaini v potravinéském sektoru, zejména v cuiské, gipadre
cukrovinkdské vyrolkt (menSich a sedre velkych cukrarnach i hotelech) a v obchodnich
zaizenich zabyvajicich se prodejem cutkkdch a cukrovinki&kych vyrobki. Absolventi,
ktefi uspsre vykonali za¥recnou zkousku, mohou studovat i na jinych typed¢hdstich Skol
za podminek stanovenychiglusnymi pravnimi fedpisy.

+ Pekar

Cilem vzalavaciho procesu je poskytnout héktakové vzdlani, které je fipravi pro jejich
uspsné uplatani v potravinéském sektoru, ale i pro &énsky a osobni Zivot.filety obor
studia umotuje ziskani vSeobecnych znalosti a rozvijetrgimté znalosti, &domosti a
dovednosti dané odbornosti, a tim zvySovat pfpedobnost lepSi orientace zZaka vlghu
studia a ¥tSi schopnost adaptability v pracovnim proceswdk a odborné kompetence
absolventa stanovené SVP Gastronomické sluzbyvoUposkytuje zakm poznatky o
podsta¢ zakonitosti, principp a jevi v prirodni, technické a technologické oblasti v SirSich
souvislostech i ve vazZbna ekologické a ekonomické aspekty a vede je ik@a@ni €chto
védomosti pi feSeni konkrétnich Ukilv praxi. Nosnym fednetem charakteristickym a
specifickym pro tento obor je technologie zabwyiajge vyrobou pekakych vyrobk.
Absolventi nachazeji uplaini pii vykonu povolani pekav pozici zandstnance ve velkych,
stredre velkych i malych pekarnach a obchodnichtizenich zabyvajicich se prodejem
pekdaskych vyrobk. Po nezbytném zapracovani je r&&npiipraven pro podnikatelskou
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¢innost. Absolventi, kti¢ Usgsdne vykonali za¥recnou zkousSku, mohou studovat i na jinych
typech stednich Skol za podminek stanovenyéisipSnymi pravnimi fedpisy.

Nastavbové studium

Absolvent nastavbového studia pi‘edoskolsky vzdlany pracovnik se vSeobecnym i
odbornym vzdianim. Obecnym cilem vz#lavaciho procesu je vytvid piedpoklady pro
rozvoj osobnosti Zakv navaznosti naddomosti, dovednosti a postoje jiz ziskané wbphu
piedchoziho vzéavani.

+ Gastronomie

Odborné vzdldvani umo#uje ziskat kvalifikaci pro vykon souboru pracovniéimnosti
oboru gastronomie. Obor roagie a prohlubuje vSeobecné a odborné¢iad ziskané ve
téiletych oborech studia z oblasti gastronomie alhimt®i. Charakteristickym rysen¥ipravy
je Siroka profesh koncipovana orientace umagici uplatréni absolvent ve vSech typech
gastronomickych provaiz Absolventi, kt¢& UsgEsre vykonali maturitni zkousku, se mohou
uchazet o studium na vysokych Skolach nebo naasly&kibornych sSkolach.

Absolvent najde uplatimi ve stednich technickohospoigkych funkcich v pohostinstvi, ve
stravovacich zdzenich izného typu, nap v restauracich, jidelnach a dalSich provozovnach
spol&ného stravovani. Uplatni najde téZ jako samostatny kutmebocisnik a po ziskani
nezbytné praxe v oboru seipe uplatnit i ve vedoucich pozicich tdidgad jako provozg
Séfkucha, vrchnicisnik,ci v jinych vedoucich pozicich.

Je gipraven vykonavat odborné gastronomiakénosti provozni, marketingove, obch&dn
podnikatelské atidici v fiznych pracovnich pozicich a pravrorganizénich forméch
podnikani, a to jak v pozici zaistnance, tak za¥stnavatele nebo podnikatele v gastronomii.

» DalSi informace o Skole

Z historie Skoly...

V roce 1928 byl v Patbradech gedan do uzivani
pracovnikim Ceskoslovenského svazu
kanceldskych @edniki novy dim s kruhovym
vestibulem, gipominajicim rozekenou knihu {i
také otevené pismeno V). Budova prochazela ve
30. letech dalSimi Upravami a v letech 1939 —
1947 slouzila jako ozdravovna. V roce 1947 byla
pronajata ministerstvu Skolstvi, které zde nasiedn
ztidilo zakladni odbornou Skolu. dli se tu
budouci podbradsti skl& a zednici pro
Ceskobudjovicky a Karlovarsky kraj a tehdy
existujici Podbradsky okres a tak&ni textilnich
obori. A kone&n¢ ve Skolnim roce 1951/195%ystidaly textilni obory nové oborkuchar,
kucharka a cukr& (vSe pro Prazsky kraj),figemz sklé odeSli do nového #diska
podtbradskych sklaren.

V roce 1954 se charakter Skoly vyrazanenil a stala se z nZavodni u%iovska Skola
ministerstva vnikniho obchodu s teoretickou vyukou kucha cukréii, ¢isnikiz a servirek
Vroce 1959 byla fejmenovana na Wdiovskou Skoly kde se vedle jiz zmovanych
gastronomickych obdrpo dobu nasledujicicktrnacti let wily rovnéz damské krépve. Po
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jejich premis&ni do I:ysé nad Labem byli do Skolyijpmani pouze Zaci ze Sesti okfes
Stredaieského kraje @eskoslovenskych statnich lazni Rocady.

Vroce 1980nasledovala dalSi zftna avzniklo S¥edni odborné «ilist¢ v Podbradech

s cilem poskytovat Uplnétetni vzdlani. Zizovatelem se stal odbor obchodu cestovniho
ruchu g Stredaieském krajském narodnim vyboru v Praze, provoztemategpak nérodni
podnik RAJ (Restaurace a jidelny) Lysa nad Labentéty dols byl na wilisti zaveden
souwtasre jeden ¢tyflety obor ¢iSnik-servirka, zakodeny maturitou,ten vSak byl pa@trnacti
letech zruSen. Devadeséata létangsla nejen ,odpolitizovani® Skolstvi, ale také@du
administrativnich a majetkopravnich &ma pochopiteléd s nimi spojenych probléim

V roce 1991se stedni odborné dilisté stalo samostatnym pravnim subjekterfesp@ateini
nejasnosti ohledn ztizovatele a financovani Skoly se v devadesatyclecletpodlo
modernizovat vnihi vybaveni a rozit pocet specializovanych ¢eben.V letech 1996 —
1999 bylo zcela zrekonstruovana‘atlisko praktického vyéovani Labenka Skola opustila
dvé internatni budovy (v Umyslovicich a @gpsich)g&imz se snizil péet ubytovanych zék
Administrativni a majetkopravni zZmy doprovazely zrny v oblasti samotné vyuky.
Postupg se upou#lo od forem maturitnino dalkoveho rekvalifikacniho studia pro dospe
zanestnance, vyuku ruského jazyka nahradila @tigk, skorily chmelové a jiné brigady,
branné kurzy ...

Patinaje Skolnim roken2005/2006se stedni odborné dilisté stalo Stfednim odbornym
udilistém spol@&néeho stravovani v Patbradech jehoz #izovatelem je Sedaesky kraj.

Gastro Pocébrady

mezinarodni souzni p*ehlidka, na kterou jsme pysSni

V minulosti byly Podtbrady  znamé pEAdanim
gastronomickych vystav na lazéské Kolonad. Ty
piedstavovalyneodmyslitelnou soéast po@dbradského dni a
pro ve‘ejnost se staly doslova tradidia jejich organizaci sg
vyznamnou nrdrou podilely tehdejsi statni podnik L&z
Podtbrady ve spolupraci s Narodnim vyborem é&sta
Poctbrady. Své gastronomické &m zde pedvadly nejen
restaurace a hotely pati pod narodni podnik RaJ (Restaurace a jldehdg);tez d\=z mistni
Skoly zabyvajici se gastronomii, tedy hotelova dlkolodborné dilisté. Po roce 1989 se tato
tradice perusSila a gastronomické vystavyeptaly existovatProtoZze nam to bylo lito, a
protoZe jsme Skola, kterd méa v gastronomii vice fadesatileté zkuSenosti, dali jsme hlavy
dohromady a rozhodli jsme se, Ze se pokusime, Zkdirochu jiné podod, opét uvést tuto
krasnou kulinai‘skou akci v Zivot.Nebylo to vibec jednoduché. Byli jsme sédomi toho, ze
piiprava a realizace tak rozsahlé akce bude klastisavSechny obrovské naroky. Nejprve
jsme pro tuto mySlenku museli ziskat nadSence a takéafithi podporu. A to nejen u
naSich witeliz a ostatnich pracovnik Skoly, ale téZ u vedeni akciové spolesti Lazré
Pod¢brady, predstavited Mésta Podbrady, naSehoigzovatele a naSich socialnich a jinych
partneni, tedy gedevSim mistnich podnikatel Podailo se a na jiée roku 2007 jsme
uspagddali prvni ra‘nik gastronomické pehlidky sfednich odbornych iS¢

s mezinarodni dasti s nazvem Gastro Pdarady. Soutzi v oboru kuchg ¢isnik, cukré a
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barman se tehdy #astnilo ,pouze* osm 3kol,Sest Zech, jedna ze Slovenska a jedna z
Madarska. Pehlidka ngla veliky Usgch jak u odborné a laické #egnosti, tak u stitela a
Zaki zkastrenych Skol. SoutZici a hosté navic ocenilkipravu a organizaci celé akce. To
vSe bylo ohromnou motivaci, abychom dalSi rok @&gali druhy roénik. Postupré se
rozSioval pa‘et z(astrénych Skol, rostla kvalita sod¥nich vyrobli a vykoni, vylepSovala
se organizace a urove pi‘ehlidky, sou#zi a doprovodnych akci. SnaZzili jsme se hosty
pekvapit vzdy #&¢im novym. Feswddli jsme tak naSe partnery, naSehafizovatele a
ve‘ejnost 0 vyznamu a f#inosu paradani gastronomické vystavy v Rémtadech. Letos

v dubnu jsme zorganizovglg devaty r@énik této nadherné mezinarodni akcgme hrdi na

to, Ze jsme ,vrétili“ Podbradim tradici, ktera k Zivotu lazgského nésta pafila, pati a
patft bude.
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3. Skoly a 8kolska z#izeni

I. Skoly — nejvy3si povoleny peet Zakii a naplnénost (k 30. 9. 2014)

s . Podet zakii
Nejvyssi _ . . wz1. | PFepotteny = -
Druh/typ Skoly 1ZO povoleny | Skuten y | Pocet zazku potet ped. | "2 Prep. paret
pocet Zaki pocet Zaki v DRV pracovniki ped. pracovniki
v DFV?
Stredni/sttedni | 53 g6 359 450 333 333 34,4 9,7
odborné wilisté

L vS§echny formy vz&lavani

2 DRV — denni forma vadavani
Komenta¥: pokraioval trend ve snizovani pitu Zaki, proti predchozimu Skolnimu roku gmdéet Zali snizil o
19 nepatris se snizil pepaiteny paet pedagogickych pracovriikstejré jako paet zaki na frepaiteny paet
pedagogickych pracovnik

1. Skolské zatizeni — nejvy33i povoleny piet zaki (ubytovanych

stravniki) a naplnénost (k 30. 9. 2014)

Nejvyssi Skutesny
= povoleny ocet ZéIZ‘j Prepatteny pocet
Skolské z&izeni | 1ZO potet zaka | P U 1 7 toho cizich pocteny b
(ubytovanych (ubytovanych, pracovniki
stravnikiy | Sravniki)
Domov mladeze | 110019601 33 33 0 3
Skolni jidelna 110019628 220 220 11,6

lIl. T ¥idy a t¥idni ugitelé (1. 9. 2014)

Oznageni tFidy T¥idni uditel
TFileté obory vzélani
65-51-H/01 Kucha —¢&iSnik
KC1A Michal Vach
KC1B Mgr. Lenka Kostkova
KC1C Bc. Kamila Brunclikova
KC2A Ing. Blanka K#iZzova
KC2B Bc. Eva Koziskova
KC2C Ing. Martina Cervena
KC3A Bc. Radka Kvizova
KC3B Mgr. Libuse Zlamalova
KC3C Mgr. Jindfich Klouda

29-54-H/01 Cukrét, 29-53-H/01 Peké

CUP1 Mgr. Véra Riizkova
CUP3 Ing. Roman Vlasak
Dvouleté nastavbové studium
65-51-L/51 Gastronomie
M1 Ing. Martina Cervena
M2 Mgr. Lenka Majtasova
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4. Obory vzdélani a Udaje o zacich v nich

* Obory vzdélani

Stredni odborné ilisté spol&ného stravovani poskytovalo v roce 2014/2015 ékard

v t&chto oborech studia:
Trileté obory vzdlavani:
Ttileté studium uko¥ené

7z

zav

%

recn

u zkouskou, vyni list, denni forma studia

65-51-H/01 Kucha& —
29-54-H/01 Cukré&r
29-53-H/01 Pek#

nik, z

reni kuchar-¢is

nik, kucha¢, €¢isSnik

Dvouleté nastavbové studium:

Dvouleté nastavbové studium pro absolvertgtiych obofi studia (kuch&cisSnik) ukortené
maturitni zkouSkou, maturitni vy&sceni, denni forma studia
65-41-L/51 Gastronomie
l. Poget t¥id a zaki SS v denni forng vzdélavani — podle oboi vzdélani (k 30. 9. 2014)
Potet Pramérny
Kod a nazev oboru Pocet zakia o pocet
T¥id AR
Zaki/tr.
Obory vzdélani poskytujici stredni vzdlani s maturitni zkouskou 35 2 17,5
65-41-L/51 gastronomie 35 2 17,5
Obory vzdélani poskytujici stredni vzdlani s vywnim listem 298 13(11) |22,9(27,09)%
65-51-H/01 kuchia— &isnik 259 9 28,7
29-54-H/01 cukra 34 2 17
29-53-H/01 peka 5 2* 2,5
Celkem 333 15(13)* | 22,2(25,61)*

Zaci oboru pekabyli sloweni s Zaky oboru cukfd jedné tide, pii vypoctu primérného pdtu Zaki je tento
fakt bran v potaz ( Udaje v zavorce)

Komentar: v dusledku rkolikaletého pokleswzékii se snizilproti predchazejicimu rokyocet t#id o d,
prizmérny pocet Zali ve ¥idé secelkow nepatrré zvysi| ale velmi dramaticky se snizil u nastavbovébtudia

ato ob zaki
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Il. Zaci p ¥ijati v pr ab&hu $kolniho roku do denniho studia

Kod a nazev oboru Roénik Pocet zaki Divod prijeti
Celkem za ¥ileté obory studia 16,9 ggsisz' Ll = el v, i
65-51-H/01 kucha— &isSnik 1. 7,2
2. 3,3
3. 6,2
29-54-H/01 cukré 1. 0,1
3. 0,1
Celkem za nastavbové studium 3,1 Pfestup, el (@@ MR,
divod)
65-41-L/51 gastronomie 1. 3,1
Celkem za Skolu 19, 10 Pn:estup, Hijeti (do VR, jiny
diavod)

Komenta¥: v pribshu $kolniho roku jsmefijali celkem 29 Zaki (v predchozim roce 23), z tohb9 zaki
piestoupilo z jiné Skoly é&tSinou z divodu nevhod# zvoleného oboru studia, nezvladnuti studia vzhiede
k naro¢nosti nebo blize nespecifikované osobnivddy. Divodem zadosti oifeti na Skolu byl ve &Sing
pripadi nastup po peruseni studia, ale i nap sehovani.

. Cizi statni p ¥islusnici k 1. 9. 2014

Kéd a nazev oboru Potet cizich statnich gFisluSniki
65-51-H/01 kuchié— ¢isnik 1
29-54-H/01 cukré 1
29-53-H/01 peka 1
65-51-L/51 gastronomie 0
Celkem 3

I\V. Zaci dojizd&jici do 3koly z jinych krajii k 1. 9. 2014

Kraj Polet zaki
Celkem z toho v dennim studiu
Hlavni mésto Praha 1 1
Kralovéhradecky kraj 7 7
Liberecky kraj 0 0
Pardubicky kraj 1 1
Vysatina 5 5
Karlovarsky kraj 1 1
Olomoucky kraj 0 0
Ustecky kraj 1 1
Jihatesky kraj 2 2
Celkem 18 18

Poznamka: zaki z jinych krafi nez Stedaseského je minimath 315zaki bylo ze Steda‘eského kraje
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5. Vzdélavani zakia se specialnimi vzédlavacimi potrebami a Zzaki nadanych

Zéci se zdravotnim postizenim podle druhu postizer(k 30. 9. 2014)

Druh postizeni Pocet zaki
Mentalni postizeni 0
Sluchové postizeni 0
Zrakové postizeni 0
\Vady Feti 0
Télesné postizeni 0
Soubzné postizeni vice vadami 0
\Vyvojové poruchy uéeni a chovani 35 (z toho 14 divek)
Autismus 0

Poznamka: Udaje jsou pevzaty ze zahajovaciho vykazu k 30. 9. 2014, nezbbji zmeény v pribéhu 3kolniho
roku.

Vyvojové poruchy ueni a chovani, nadani Zaci podle obér roénikia

Obor vzdélavani Pocet divek Pocet chlapai Poket zaki nadanych
TFileté obory studia celkem 11 17 0
1. ragnik 6 2 0
2. rasnik 1 7 0
3. raénik 4 8 0
Nastavbové studium celkem 3 4 1
1. raXnik 3 2 0
2. rasnik 0 2 1
Celkem za vSechny obory 14 21 1

Komentar: Ve Skolnim roce 2014/15 jsme evidovali celk8mzalé s vyvojovymi poruchamiteni a chovani,
z tohol14 divek a 21 chlapt V naprosté #Sir¢ pieviadala dysortografie, dyslexie a dysgrafie.3/gipadech
byla zaznamenana hypokalkuliel iipadt dyskalkulie, vl pripad dyspraxie,2 zaci ngli diagnostikovano
ADHD, 1 Zak potom ADD/1 zak byl sportové nadany

e Vzdélavani podle individualniho vzdlavaciho planu

Ve kolnim roce2014/2015se podle IVP vz#lavalo celkemb Zaki, 3 Zaci z nastavbového
studia z toho2 zakyre z divodu pé€e o di€, 1 Zak z divodu sportovntinnosti na vrcholové

Grovni - mezinarodni reprezentace2azaci z filetého oboru,z toho 1 Zak (kuch#&isnik)

pouze na odborném vycviku #wbdu profesiondini gvecké kariéry,1 7zak (cukrd) na
zaklad pozadavk pedagogicko-psychologické poradny.
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6. Udaje o jimacim ¥izeni a nasledném fijeti uchazefi do 1. roéniki
stiredni Skoly

» Kritéria p Fijimaciho Fizeni

Pro uchazee pfjimané v jednotlivych kolech ifijimaciho #izeni do tFiletych obo#
studiabyla stanovena tato kritériaifjimaciho #izeni:

Uchazei nekonaji prijimaci zkousky!

Uchazei jsou @ijimani podle pizméru za prvni a druhé pololeti ifgdposledniho Uplného
ro¢niku a prvni pololeti posledniho emiku zakladni Skoly(do ptiméru nezapoéitdvame
chovani) azdo stanoveného ptu Zaki v jednotlivych ¥iletych oborech studiaV pripad
stejného piiméru rozhoduji o peadi uchaz&e znamkyzéeského jazyka, matematiky a
ciziho jazykarespektive prmer téchto znamek.

Pri stanoveni ptadi piihlizZime téZ khodnoceni chovanizaka, pipadré k hodnoceni
z hlediska zajmu o obgpokud toto hodnoceni bude sasti gihlasky.

Pro uchazeée pijimané v jednotlivych kolech ifijimaciho #izeni donastavbového studia
jsou stanovena tato kritériaifjimaciho #izeni:

Uchazei konaji prijimaci zkousku!

Uchazei konaji piijimaci zkouskuz ¢eského jazykdliteratura + gramatickéést), ciziho
poznat uchaze a zjistit jeho zajem o obor. dazdou ¢ast zkouskymize uchaze ziskat
maximalné 30 bodk, tj. celkem maximald 120 boak.

Uchazei budou gijati na zaklad pofadi podle ziskanych badpii ptijimaci zkouSce &etne
bodového ohodnoceni pohovoru.

Uchazei, ktefi budou mitpriamér znamek za druhé pololeti druhého &oiku a prvni
pololeti #etiho ra‘niku tiiletého oboru studiado 1,59, budou pFijati bez piijimacich
zkousSek

Uchazei, kteti budou mitprizmér znamek za druhé pololeti druhého réniku a prvni
pololeti #etiho ra’niku oboru studidl,6 — 2,0* ziskajil0 bodi za prospch.

* vypatet pniméru = (prizmér za 2. pololeti druhého réniku + prizmér za 1. pololetiitetiho
roéniku) : 2
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I. Udaje o prijimacim ¥izeni do denni formy vzdlavani (véetné nastavbového studia) na SS pro $kolni rok
2015/2016 — podle obdrvzdélani (k 1. 9. 2015)

1. kolo Dalsi kola Odvolani
Kod a nazev oboru pocet pocet pocet Potet
inl - inl - poda | kladné t¥id
prihl. | p¥ij. prihl. | p¥ij. nych | wy¥.
Obory vzdélani poskytujici 31 24 0 0 0 o q

stiredni vzdlani s maturitni zkouskou
65-41-L/51 — gastronomie 31 24 0 0 0 0 1

Obory vzdélani poskytujici

sttedni vzdilani s vyuénim listem L2 e = & . Y a
65-51-H/01 kuchd& - ¢iSnik 93 62 27 26 0 0 3
29-54-H/01 cukr& 36 16 4 4 0 0 1
29-53-H/01 peka 7 3 3 3 0 0 1
Celkem 167 105 34 33 0 0 5*

Poznamka: zaci oboru cukrsloweni s oborem pekas jedné tide
Komenté¥: i vtomto Skolnim rocee projevil pokles zdkvychéazejicich ze zékladnich Skalroti planovanému
poétu 6 fid, jsme otekeli 5

Il. Podet zaki prijatych v rdmci p¥ijimaciho ¥izeni z jinych kraja (denni studium)

Nazev kraje Polet prijatych zaka k 1. 9. 2014| Polet prijatych zaki k 1. 9. 2015
Jihatesky 2 1
Vysatina 3 1
Praha 1 1
Ustecky 1 0
Kralovéhradecky 3 2
Jihomoravsky 0 1
Karlovarsky 0 1
Celkem 10 7
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7. Udaje o vysledcich ve vadlavani

I. Prospéch a dochazka Zak vSech r@nika celkem (Wetné zawreénych roéniki) — k 30. 6. 2015

Prospéch a dochazka zak vSech ra@&nikia Pocet zaki
Obory vzdélani poskytujici stredni vzdélani s maturitni zkouskou
Zaci celkem 35
Prosgli s vyznamenanim 3
Prosgli 24
Neprosgli 8
- z toho opakujici rénik 0
Pramérny prosgch zak 2,15
Pramérny patet zameSkanych hodin na Z&ka/z toho neomluvenych 48,9/5,19
Obory vzdélani poskytujici stredni vzdlani s vywnim listem
Zéaci celkem 258
Prosgli s vyznamenanim 9
Prosgli 180
Neprosgli 64
- z toho opakujici rénik 2
Pramérny prosgch zaki 2,353
Pramérny paset zameSkanych hodin na zaka/z toho neomluvenych 78,08/5,413
Celkem za vSechny obory
Zaci celkem 293
Prospéli s vyznamenanim 15
Prosgli 205
Neprospgli 73
- z toho opakujici rénik 2
Priamérny prospéch zaki 2,285
Priamérny poéet zameSkanych hodin na zaka/z toho neomluvenych 63,49/5,3

Komenté#: v dasledku opateni, kterd4 jsme fjali (Gpravy ve Skolnimiadu, disledrgjSi kontrola zak a
spoluprace s roti), se proti pedchozimu Skolnimu rokalepsil celkovy pimér a o polovinu se snizila jak

omluvena, tak neomluvena absence.
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Il. Seznam zaki s vyznamenanim k 30. 6. 2015

Prijmeni a jméno T¥ida Priamérny prospéch
Anna Drabova KC1A 1,23
Martin Horéa &ek KC1A 1,31
Jitka Drahovzalova KC1A 1,00
EliSka Bramborova CUP1 1,20
Andrea Jakobiova CUP1 1,40
Hana Zavorkova CUP1 1,50
Jakub Frank KC2B 1,15
lveta Rysova KC2B 1,43
Kristyna Truplova KC2B 1,29
Veronika Dolezanova M1 1,42
Marie Hukalova M1 1,25
Tereza Pawlasova M1 1,42
Nikola Kohelova KC3C 1,43
Eliska Pankovéa KC3A 1,43
Barbora Prochazkova KC3A 1,14

Poznamka: bylo vyznamenano celkem 15 4kz toho 9 zak z oboru kvuchhéiénik, 3 z oboru cukiaa 3
z nastavbového studiagjlepsi zakynibyla Jitka Drahovzalova zeitdy KC1A, ktera ngla primeér 1,00 mezi

vyznamenanymi byldva chlapci

lll. T ¥idy podle prosgéchu k 30. 6. 2015

T¥ida T¥dni uditel PIHOETE I Prospélo Nepros. | Nehodnoc.* Prumevrny
S vyznam. Prospéch
M1 Ing. Cervena 3 15 0 3 1,373
KC3A |Bc. Kvizova 2 19 0 2 2,126
KC1A |M. Vach 3 15 3 4 2,214
CUP3 | Ing. Vlasék 0 16 0 0 2,262
KC3C | Mgr. Klouda 1 15 1 4 2,297
KC2B | Bc. Koziskova 3 17 1 5 2,343
CUP1 | Mgr. RiZkova 3 10 5 5 2,355
KC1B | Mgr. Kostkova 0 15 0 11 2,361
KC3B | Mgr. Zlamalova 0 24 0 3 2,389
M2 Mgr. Majtasova 0 9 4 1 2,422
KC2A |Ing. Kiizova 0 14 2 3 2,478
KC2C | Ing.Cervena 0 19 1 5 2,544
KC1C | Bc. Brunclikova 0 17 4 6 2,552
15 205 21 52 2,285

*Jedna se o (daj vzdy k datu pedagogické porady
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IV. Pramér jednotlivych predméti k 30. 6. 2015

Predmét Pramér
Chovéni 1,184
Cesky jazyk a literatura 2,018
Anglicky jazyk 2,877
Némecky jazyk 2,312
Rusky jazyk 2,650
Matematika 3,363
Zaklady spoléenskych ¢d 2,210
Zaklady prirodnich véd 3,460
Informani technologie 2,409
Télesna vychova 1,258
Hotelovy provoz NS* 1,419
Spec. technologie 1,514
RozStujici odbyt a obsluha 1,083
Obchodni korespondence NS* 1,238
Technologie 2,258
Odbyt a obsluha 2,167
Potraviny a vyZiva 2,316
Ekonomika 2,441
Hospodéské vypdty 1,614
Suroviny 2,500
Ucetnictvi NS* 2,364
Pribézna praxe 1,061
Odborny vycvik 2,115

*NS — nastavbové studium

Komentéi: k predmstam snejlepsSim_prosgchem kazdor@né pati praktické predméty - pritbéZzna praxe,
rozS#ujici odbyt a obsluha, specialni technologiélesna vychova, obchodni korespondence, hotelovypro
a hospodéské vypdty, kde Zaci uplatni svoje praktické dovednosti,cmast, Sikovnost, selsky rozum, kde
vysledkem jejich Usili je gjaky hmatatelny vysledek, kednetim s ati matematika a

zaklady grirodnich wd

V. Komisionalni zkousky (k 31. 9. 2015)

Obor studia Predmét Hessiee
Celkem Prospélo Neprospglo
65-51-H/01 kuchd& — &iSnik Anglicky jazyk 3 2 1
Matematika 13 11 2
Zaklady gir. véd 5 5 0
Ekonomika 1 1 0
Odbyt a obsluha 5 5 0
Odborny vycvik 2 1 1
29-54-H/01 cukr& Matematika 5 4 1
Zaklady gir. véd 2 2 0
Celkem za f¥ileté obory studia 36 31 5
65-41-L/51 gastronomie Anglicky jazyk 2 2 0
Matematika 3 3 0
Celkem za nastavbové studium 5 5 0
Celkem za Skolu 41 36 5
Anglicky jazyk 5 4 1
Matematika 21 18 3
Zaklady pir. véd 7 7 0
Ekonomika 1 1 0
Odbyt a obsluha 5 5 0
Odborny vycvik 2 2 1
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Komentar: nejvyssi péet komisionalnich zkouSek byk matematiky, celkem2l Zzaki, ztoho 3 ZAci
neprosg@li, na druhém mistbyly zaklady pirodnich ¥d a naitetim mist anglicky jazyk a odbyt a obsluha.

V1. Vysledky maturitnich zkouSek, zdwreénych zkouSek (bez opravnych zkousek) — jarni termin

Kod a nazev oboru konajif?;:II(ou§ky el - Prospéli Neprospgli
celkem s vyznamenanim

65-41-L/51 gastronomie 9 0 5 4
Maturitni zkouska — celkem 9 0 5 4
65-51-H/01 kuchia- ¢isnik 61 10 41 10
29-54-H/01 cukri 13 2 11
29-53-H/01 peka 3 0
Zavéreéna zkouska — celkem 77 15 52 10
Celkem za Skolu 86 15 57 14

VII. Pocdet zaki, ktefi budou konat opravnou maturitni nebo za¥reénou zkousku v podzimnim terminu.

Kod a nazev oboru Pisemna Prakticka Ustni
Zavére¢na zkouska (s vyénim listem): 10 2 1
65-51-H/01 kuchia- ¢isnik 10 2 1
29-54-H/01 cukra 0 0 0
29-53-H/01 peka 0 0 0
Maturitni zkouSka: 3 0 1
65-41-L/01 gastronomie 3 0 1
Celkem za Skolu 13 2 2

*didakticky test, pisemna prace

Poznamka: podrobnyrozbor maturitnich a zagreénych zkousekje v kapitolach 11. Urovevzdlavani, 19.

DalSi¢innost Skoly, evaluace

8. Hodnoceni chovani zak

|. Chovani zéki (k 30. 6. 2015)

Hodnoceni chovani

Druh/typ Skoly

Velmi dobré

Uspokojivé

Neuspokojivé

Sttedni/sttedni odborné wilisté

255

22

16

Komentéa¥: ackoliv se proti pedchozimu Skolnimu roksniZzil paet hodnocenych zak pocet Zaki se snizenou

znamkou z chovanse praktickyneznenil.
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Il. Uskuteé¢néna vychovna opateni a Udaje o pétu Zaki, kteri byli vylouéeni ze studia v péibéhu
hodnoceného Skolniho roku a jejich dvodech

Kéd a nazev oboru

Poket vychovnych opateni

Pochvalateditele Ditka reditele POd”llner,]f Vylouéeni *
vylouéeni

65-51-H/01 kucha- ¢isnik o8 14 11 0
29-54-H/01 cukré 7 0 2 0
29-53-H/01 peka 0 0 0 0
Celkem za f¥ileté obory 35 14 13 0
65-41-L/51 gastronomie 10 2 2C 0
Celkem za nastavbové

studium =Y e - 0
Celkem za Skolu 45 16 150 0

[(Poznamka: 1 Zakyrpodmiréné vylouéena z domova mladeze

Komenta¥: ve Skolnim roceryrazré pievazovaly pochvaly naditkami, zarové sevyrazré snizil pa‘et ditek

proti pFedchozimu Skolnimu roku a to o polovingiitky byly udleny za neomluvenou absenci, za vulgarni

chovani k uitelim a spoluzdkm a za poSkozeni dobrého jména Skopocet udflenych podminych
vylou¢eni se proti pedchozimu Skolnimu roku také o polovinu sniziiivodem bylapievazié vysoka
neomluvend absence, nikdo nebyl vyl@n ze Skoly ani z domova mladeze

9. Absolventi a jejich dalSi uplatr@&ni

l. P¥ehled podanych ffihlasek k daldimu studiu — absolventi SS s dosazenystirednim vzdslanim

s maturitni zkouskou

Pocet Podali Ce s Ce o Nepodali
Obor vzdélavani absolventi prihlasku gl Poqall pr|h|§1|(sl<|u prihlasku
celkem * na VS LERAOS na jiny typ skoly na zadnou Skolu
65—41-L/51_ 5 0 0 0 5
gastronomie
Celkem 5 0 0 0 5
*predpokladany

Il. P¥ehled podanych fihlasek k dalsimu studiu — absolventi SS s dosazenystiednim vzda&lanim

s vywénim listem O

Obor vzdélavani

Podali prihlasku do nastavbovéhd
studia na naSi Skolu

Podali prihlasku na jiny typ
sttedni Skoly

65-51-H/01 kuch&- &iSnik 48 0
29-54-H/01 cukr& 1 0
29-53-H/01 peka 0 0
Celkem za ¥ileté obory 49 0

[Poznamka:jedn& se pouze o podanéhtaSky na nasi Skolufehled o pihlaskach na ostatni Skoly nemame
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Ill. Odchody Zaki ze Skoly hem Skolniho roku

Obor studia Divky Chlapci Celkem
PreruSeni studia 9 10 19
(Cvignélit—H/Ol kucha— . 8 15
29-54-H/01 cukra 1 1 2
65-41-L/51 gastronomie 1 1 2
Ukonéeni studia na 9 7 16
vlastni Zadost
(Cvignélit—H/Ol kucha— 3 c o
29-54-H/01 cukra 1 1 2
65-41-L/51 gastronomie 5 1 6
8§ 68 Skolského zakona 0 0 0
Vylouéeni 0 0 0
Odchody zaki celkem 18 17 35

Komenta¥: v pribéhu Skolniho rokwdeslo celkenB5 Zaki, v porovnans predchozim 3kolnim rokem se Gdaj

nezmenil, ale zmdnila se struktura ve #gobu ukoweni, v16 piipadech odesli Zaci na vlastni zZadggtoti 25
v piedchozim Skolnim roce),tdodem byla v mnohych ffpadechhrozba vylodeni ze studia ale i ze

zdravotnich eévodi, z divodu nezvladnuti studidi z osobnich dvodi, 19 zaki pirerusilo studium z osobnich
¢ jinych diivodi.

10. Udaje o nezardstnanosti absolvend kol

Nezangstnani absolventi Skol podle statistického zjifovani Gradi prace (k 30. 4. 2015)

Pocet absolventi Z nich pocet
Koéd a nazev oboru - nezangstnanych *
— Skol. rok 2013/2014 duben 2015
65-51-H/01 kucha& — &iSnik 68 9
29-54-H/01 cukr& 15 0
29-53-H/01 peka 5 0
65-41-L/51 gastronomie 21 5
Celkem za 3kolu 109 14

* Poznamka:jedna se o Udaje ze vSech okr&fedaieského kraje

Komenté¥: z celkového pétu 14 nezandstnanych jelUP Kolin — 1 kucha-¢idnik, 2 gastronomie, UP Mlada
Boleslav — 1 kuch#&¢isnik, UP Nymburk — 4 kuch&¢isnik, 3 gastronomie, UP Praha vychod — 3 kué¢ha

¢isnik, snizil se p&et nezan¥stnanych o6 proti predchozimu obdobi, ale zardvee snizil péet absolvent ze

116 nal09
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11. Urovai jazykového vzdlavani na Skole

I. Zaci v denni formé vzdélavani wici se cizi jazyk (k 30. 9. 2014)

Potty zaka ve skuping
Jazyk Pocet zakii Pocet skupin . .
minimalné maximalné Pramér
Némecky jazyk 145 11 12 15 13,2
Anglicky jazyk 333 22 10 23 15,1
Rusky jazyk 149 11 10 16 13,5

Poznamka: 39 zaki m¢lo pouzel jazyk, obor cukré a peka

II. U ¢itelé cizich jazyki — rozlozeni kvalifikace (k 30. 9. 2014)

Sk Potet uditelit Kval.lflkz,;\ce vyuéujicich Rodili
Y celkem pedagogicka tastetna | zéadna | mluve
i odborna
Némecky jazyk 2 2 0 0 0
Anglicky jazyk 3 2 0 1
Rusky jazyk 1 1 0 0

« Uroveii jazykového vzdlavani

Jazykové vzdlavani 2014/2015

Do roku 2009 byl obor kuchai-¢iSnik méné naro¢ény z hlediska jazykového vddvani. Od
roku 2009byl tento obor posiledruhym cizimjazykem v pripadt nasi Skolynémeckyma
ruskym Pro zaky gebniho oboru je to velmi namoé, i kdyz v pipadt druhého ciziho jazyka
je pozadovana pouze uravédl podle SERR. Pro Zzaky s SPU je nutné zaidedt jejich
mensi adaptabilitu a druhy cizi jazyk a &agro n¢ volit jazyk rusky, ktery je slovanskym
jazykem a tedy jeho logika se moc neliSi @s$keho jazyka. Je zde kladen vyS&iad na
stranku zapamatovani, nez na stranku analytickdugjtomu v anglickém jazyce.

Z&ci nastavbového studiaavazuji na cizi jazyk jiz zeitetého oboru studigRrvnim cizim
jazykem je vZdy angfiina. Zaci oboru cukré& a peka se &i pouzejednomu cizimu jazyku
a to anglickému. Na studium na nasi Skole si podavajihiasku gevazrie zaci s horsimi
studijnimi vysledky na zakladnich Skolacka proto je nutné, aby kazdy z wwjicich se
snazil Zzakymotivovat k ¥tSi aktivi# a zainteresovanosti na vyucéosiluji se vSechny
slozky, které se podili na klasifikaci, samostabnéce, domaci prace, prezentace, aktivita,
samostudium. V sa@asném sité globalizace a zejménpro zvoleny obor pdebuje Zak
uréitou jazykovou vybavenost a schopnost komunikace.

Hodiny anglického jazykgsou velmi rozmanitéizné metody vyuky,izna témata pro napl
vyucovacich hodin. Nejklasi¢jSi hodiny jsou ty, které Z4ci stravi v lavicich tviglach. Jsou
pro re nejmenrt pritazlivé, protoze kladou velkyidaz na souseédéni a vnimavost, které jsou
nedilnou sotasti vyuky kazdého ciziho jazyka. Velkyntippsem je pro &které Zaky
moznost vyuZziti vlastnich notebaiokv hodinach pro zapis poznamek. Tentousqb
zaznamenavani informaci z hodin je pro Zaky plussiména z dvodu lepSicitelnosti
zaznamenaného materialu. Druhym typem hodin jenaoddrazejici volngas a zaliby zak
Tyto hodiny jsou vol§jsSi a mezi 2aky velmi oblibené, protoze jejich maploii cast&ne
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sami. DalSim typem hodin jsou ty, které se &ajh na odbornou fipravenost Zaka.
Poslednim typem hodin jsou hodiny z&ené na praci s neznamym textem, kdilgEne
60% slovni zasoby vybraného textu je pro Zaky znawe velké ¢tSin¢ pripadi maji
zpatatku Zaci z &chto hodin strach, ale ten postgpnizi a mnohdy i ti, jez maji problémy v
ostatnich vytovacich hodinach, se zlepSujiulBzitd je provdzanost vyuky anglického
jazyka s informa@nimi technologiemi.Zaci zde uplatni svou schopnost orientovat se na
internetu a zejména prokazi, jak si mohektaré procesy zjednodusit. Ve vyuce je vyuzivan
i data projektor a interaktivni tabule (jeji vyuziteni tak vysoké zitvodu jejiho umisini

v jedné @ebrg), které jsou pro Zaky zajim&gi z hlediska své provazanosti s vyuzitim
pocitate. Samoejme se jednotlivé typy hodin musiigtat, aby vyuka neztracela na
atraktivitt a Zaci byli motivovani k cestza vysSim usfchem. Pokréuje moznost ziskat
materialy z vydovacich hodin prostdnictvim internetu, kam jim jsou zasilany na jejic
tiéidni mailové adresy. Sami Z4ci si poté mohou zvetia si dané materialy doma vytisknou
nebo opisi. V anglickém jazyce je nutné dosahnoute Urovis A2+ podle SERR.

Podobné jsou i poznatkyitelt némeckého jazyka a ruského jazykde zde patrnaé&wsi
motivace Zak nastavbového studia, protoze maji zajem studiufddmout a Usgsre ho
Cizi jazyk je i sodasti za¢recné zkousky, ve &tSin¢ pripadi vyuzivaji Zaci moznost vyuzit
svych znalosti z anglického jazyka, ale je moZpastzit i jazyk #@mecky¢i rusky. Je nutné
vSak prokazat, ze zak se tomuto jazykonoval jiz na zakladni Skole.

Z&ci, kteéi majiproblémy s cizim jazykense zvladnutim gramatickych célkslovni zasobou

a odborg zantrenoucasti jazykamohou vyuzit konzultacikteré poskytuje kazdy vyuijici.
Pristup k Zzakm je v tomto pipact velmi individualni, protoZe &Sina z nich do 3koly
dojizdi. VyW&ujici se snazi vyjit maximainvstic v ¢asovych pozadavcich na konzultace
jednotlivym zZakm. V minulém Skolnim roce se v rdmci anglickéhg/kazkonaly konzultace
velmi ¢asto, byly vyZadovany zejména zaky nastavbovérdiastu

Ve ftretim radniku byl znovuzafazen nepovinny jazyk angdtina, protoZze Zaci oft projevili

o predmet zajem.Téchto hodin mohli vyZivat i Zaci prvnihodmiku nastavbového studia.

Zéaci druhého ra'niku nastavbovéhostudia jiz popéaté konali statni maturitni zkougky
Z jazyli. Nova maturitni zkouSka je spiSe zgana na komunikaci a kratké tematickeé celky.
Neni tedy nutné secit dlouhé texty nazpadt. V Ustni ¢asti neusgl jeden zak a v pisemné
¢asti neuspli dva Zaci, kté budou konat opravnou zkousku v #82015. Z¢eského jazyka
neuspl jeden zak.

Jazykové vzdlavani uéitelt 2014/2015

Jazykové vz#lavani itela bylo a je ovlivieno nabidkou jednotlivych instituci a jejich
cenou, neb n¢ktera Skoleni jsou nadhodnocena. VSechny pozndsikamé na jednotlivych
Skolenich jsou potéavadény do praxe.To je divod implementace novych postipa systéni
do teoretického vy&ovani.

Nabidka vzdlavacich akci je ditelam pristupna prosednictvim internetuci mailu.
Vzhledem k tomu, Ze kabinetyiteli jsou vybaveny p&tacem a pipojenim Kk internetu,
mohou si jednotlivi vy&ujici projit nabidku Skoleni sami.

Anglicky jazyk
Anglicky jazyk vywovaly tF ucéitelky. Dvé s plnou kvalifikaci a jedna nekvalifikovana.

Jedna titelka se ztastnila Skoleni na podporu hodnotitelstni maturitni zkousky a dale
seminde na téma Nové trendy ve vyuce (bylo to o pouZitnietu v angtiting).
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Némecky jazyk

Némecky jazyk byl vydovan dvema kvalifikovanymi witelkami. Skoleni v ramci
némeckeho jazyka se gastnila jedna vytujici, semin& byl na téma Metodika vyuky
némciny jako druhého ciziho jazyka. Nabidka v rdmcidimhjazyka je porrné mala.

Rusky jazyk

Rusky jazyk byl vydovanjednou kvalifikovanou uéitelkou. Jeho zavedeni do vyuky bylo

zvoleno jako alternativa pro jazykmecky a to jako druhy cizi jazyk. Nabidka Skolefidto
ciziho jazyka je velmi nizkd, proto sé&telka nemohla Zzadného &istnit.

12. Urovai informagéni a potitatové gramotnosti ve Skole

« Vybaveni informaénimi technologiemi

Skola m& svouvlastni pditacovou sf, ktera je fizena novym, modernim serverem,
vybavenym opekmim systémem Windows Server 2008 R2, na ktery ijpoeno 64
klientskych stanic.

Na Skole je celkem 12¢aben — z toho 9dinych kmenovych, 3 vybavené giaci z toho
jedna utena pedevSim pro vyuku cizich jazgkVVSechny debny jsou vybaveny zasuvkami
s moznosti fipojeni do pditatové sit. V pasitatovych webnach PO1 a P@2 je celkem
50 pfipojnych mist V téchto webnach je30 moder# vybavenych Zakovskych stanic a 2
ucitelské staniceDale jsou zdelva data projektory a projeki platna. Ve \&tSi paitacove
ucebre je k dispozici videorekordér s DVDghrav&em a plnym ozvEenim. Tato tebna je
také i dnech otetenych dvé vyuzivana k prezentaci Skoly. V ramci projektu Renize
Skolam ziskala Skola prdaetlky pro vybudovani zcela nové jazykowebny vybavené 6
pocitaci typu tenky klientpripojenych nanovy vykonny serverV budoucnu pedpokladame
pripojeni i dalSich stanic na tento server. Jazykagbna je roviéZ vybavena audiovizualni
technikou — tedyglataprojektorem a projednim platnem.

Na domov mladeze Jitenka jsou umisiny 3 pafitace (1 pro spravu DM a 2 pro zajmovou
¢innost ubytovanych Z&lk a ve sftedisku praktického vydéovani ,Labenka“ celkem 9
pocitaci (2 pro UOV, zbyvajici pro zaji&hi restauraniho provozu a skladu).

Administrativa je zaji&¥nha 5 modernimi péitaci, k dispozici jsou zde dvbarevné a jedna
cernobila laserova tiskarna, skener a jed@m@sny poitac. Jeden pditac zaji¥’uje chod a
spravu Skolniho baru. Diky projektu OP VK ,PenizelUEst‘ednim Skolam“ byly postuph
vSechny BZné kmenovéitdy dovybaveny prezentai technikou, ktera je tvéena vzdy
jednim modernim potacem, zabudovanym v kati] dataprojektorem a projgkm platnem
S ozvgenim.

V ramci projektu ,Modernizace Skol #izovanych steda’eskym krajem“ byla Skola
vybavena interaktivni tabuli SMART a vesSkerou tedkou a software, paebnym Kk jejimu
vyuZziti \etné vizualizéru.

VSechny peitace jsou napojeny na viiiti patitatovou sf s moznostpifipojeni k Internetu.
Z&ci a pedagodii pracovnici maji zajigh diskovy prostor pro uloZeni svych dat a maiji
moznost uloZit si sva data na‘gnosné médium. Skola zatim nemé prézbého uzivatele
Wifi pFipojeni.

Windows 7 balikem prograrin Microsoft Office 2010 u¢ebnéch s prezeritai technikou
dale pak programerBMART Notebook Ok pccitacové webny pouzivaji prograrivision
pro organizaci afizeni vyuky v peéitacovych webnach. Jazykovacebna je vybavena
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softwarem pro regulaci fjpojeni Zakn ve ftid¢ kinternetu - programem Blokovani
zakazanych stranegro CMIS pagitatovou webnu.

Parizenim novych tzv. IP telefanSkola pl vyieSila dosavadni problémy s jiz nevyhovujici
telefonni Gstednou i propojeni s Labenkou.

Na rekterych starSich pdtacich Skoly zejména v kabinetecRitelt je nainstalovdnOS
Windows XP se sbvou podporou Windows Server 2008 a standaf@plikacni software
Microsoft Office 2003. VSechny kabineak byly v rdmci modernizace vateny alespi
jednim novym vykonnym giitacem, na kterém je nainstalovan ro¥a moderni software —
tedy MS Windows 7 a MS Office 2010.

Ze serveru je pro vSechny pracovniky Skoly dostwuapikace IS Bakaldi. Pro tuto aplikaci
jsou vyuzivany dalSi dva moduly Webové rozhrani pro ifistup do Bakal#i a TFdni
kniha. Z vyukovych prograrin jsou k dispoziciprogramy pro vyuku cizich jazyk
(angli¢tina, néméina), ¢eského jazyka a program ATF pro vyuku techniky achistrativy a
dale program pro vedeni a spravu Skolniho baru Tréro vyuku matematiky pak program
Smart Notebook Math Tools. Pomoci aplikace GooglppAa je vedena dochazka vSech
zan¥stnanai Skoly.

VSechny uvedené opéira systémy a aplikace jsdadre licencovany.

* Vyuzivani informaénich technologii v hodinach

Informaéni technologie jsow pafitacovych uebnach pl vyuzivany pro vyuku ifedmeti
ICT a Obchodni korespondence, dale také pro vyukmich jazylg, zejména anglického
jazyka, pravideld& pro vyuku jazykaceského a odbornychiedn¥ti jako cestovni ruch a
hotelovy provoz. Modehvybavena nova jazykovacebna spliuje vSechny pozadavky pro
vyuku cizich jazyk.

V souvislosti s vybavenim vSech ¢aben audiovizualni technikou (dataprojektorem,
potitatem a plathem a ozwanim) je stale ve &Si mie vyuzivana i pro vyuku dalSich
prednéti jak odbornych tak vSeobecnyctejen po strance didaktické, tak i pro prezentaci
referafi, domécich Ukdl Zaki atp.

Praktické vyuZziti péitaci si mohou zaci nastavbového studiagéiv ve Skolnim barukde je
nainstalovan specializovany program pro jeho vedeni

» Dostupnost informaénich technologii pro Zaky v dol¢ mimo vyuéovani

Rozvrh na Skole byl upraven tak, aby jeden derdnuykorgily vSechny tidy ve stejnou dobu
a tim vzniklo jedno odpoledne, kggou informa¢ni technologiezakim k dispozici mimo
vyucovani — Zaci mohou vyuzivat fitace v jedné z péitacovych webennag. k pripraw na
hodiny, k tvorlg prezentaci atp. Dozor zaji§i pedagogové, kie se zde v pibéhu roku
postupr vSichni vystidaji. P@itacové webny mohou Zaci vyuzivatoi pFestavkach, vzdy po
piedchozi dohod s vyuiujicim a za jeho fitomnosti. Zakkm, ubytovanym v DMje
umozreén piistup (mimo vydovani) pod dozorem vychovatele nebo vychovatelkselém
zaizeni pak mohou pouzivat wifiifgpojeni.

» Dostupnost informaénich technologii pro pedagogy

Kabinety uiteli jsou vybavenyl-3 standardnimi pditaci, napojenymi do pditacové si¢ s
moznosti pipojeni k internetu.V ramci planované modernizacéchto paitaca bylo diky
projektu Penize EU Skolam fspeno5 novych vykonnych pbtacis — v kazdém z kabinétje
nyni jeden takovyto pitac, vybaveny modernim softwarem — OS Windows 7 a M8cOf
2010.V kazdém kabinetu jeditelim k dispozici¢ernobild laserové tiskarnaDale mohou
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vSichni vyuZivatbarevnou sfovou tiskarnu, ktera je umigha vieditelné Skoly. VSichni
pedagoditi pracovnici maji zajigh diskovy prostor pro uloZeni svych datyuzivaji ke své
praci hlavnivnit/ni informaéni systém Skoly, zaj®vany programem Bakala a také
spoleny informacni server.Nowe byl vybudovan vzdalenyistup do Skolniho IS Bakaléa
také pro witele OV na Labence

Dale maji zaji&tnu schranku elektronické poSty a prostor pro vystaverdbove prezentace.
V ramci vyuky a nutné fijpravy na vyuku mohou pouzivati pouzivanékancel&'ské
programoveé vybaveni i dalSi¢bny uZivatelsky softwarepiicemz veSkeré programové
vybaveni je pouzivano v souladu s lieeimi ujednanimi; dale maji k dispozibarevnou
laserovou tiskarnu, skener, digitalni fotoaparatvédeokameru.

Prostednictvim webového rozhrani IS Bakalanaji zajiSn piistup do informaniho
systému Skoly row¥ nap‘. z domova.

« Uroveii potitatové gramotnosti pedagod

Diky aktivnimu vyuZzivani ICT v&né pedagogickeé praxi je gtacova gramotnost pedagig
na naSi Skole pofmné vysoka Ucitelé vyuzZivaji pro svou praci &Sinu moznosti
informaéniho systému Skoly Bakaka— vedeni pibézné klasifikace, zapis do elektronické
tiéidni knihy, agendatidniho &itele jsou jiz zavedenou praxpii pripravach na vyuku jiz
vétSina pouziva zakladni kancetské aplikace jako je textovy a tabulkovy editoratiku
programi MS Office, ale také program pro vytkéni prezentad?owerPoint

VétSina wéitelir pii své praci jiz aktivné vyuziva prezenti techniku instalovanou
v béZnych fidach. Diky tvorké povinnych vystup v ramci projektu Penize EU Skolam, kdy
se vétSina witelir zavazala vytvit a ow¥it pii vyuce sadu DUM pro swij piedmet, se
znan¢ zlepsily jejich znalosti, zkuSenosti a dovedngsti praci s aplikanim softwarem
Zavazek byl spléen a poté byla z jednotlivych maternidvytvorena databaze, umdsia na
specialnim Skolnim serveru, kterou mohou vyuzigthni Witelé Skoly pro svou vyuku.
VétSina uéitelir tuto databazi i vyuce také pravideléd vyuziva. Zdokonaluji se row¥

v obsluze a praktickém vyuZiti modernich multimédigh prostedki.

Pro zapis pribézné klasifikacedo IS Bakal& z domovaucitelé aktivré vyuzivaji ghistup
pies webové rozhrani na webovych strankach Skoly.a@edové rovéz ézné aktivné a
efektivré vyuzivaji elektronickou #dni knihu pro zapisy hodin, vedeni pedagogické
dokumentace tak i pro &inn¢jSi a okamzitou komunikaci s rodi — vystupy z tétoifdnice
jsou pomoci weboveého rozhrani aktugkndispozici vSem, ki@ maji do IS Bakalé pristup

e Vzdélavani pedagoa v ICT

V ramci dalSiho vzélavani sel pracovnik dastnil seming& na vyuzivani interaktivni tabule
a Smart Notebook protisdre a vice pokroilé uzivatele; dale pak Skoleni Google Apps —
piehled moznosti, sprava aigoeb nasazeni ve Skolské praxidkalika Skoleni, semirié o
dalSich moZnostech vyuzZivani prestiki ICT v dalSich oblastech v&dvani (vyuka
matematiky, testovani znalosti pomoci modulu iISEWebin& (modul Rozpis maturit v IS
Bakal&i)

Skola pro ditele uspdadala ve svych prostorach svépomoci (organizacoeepeni zajistil
Skolni koordinator a metodik ICT), Skolempiro praci s IS Bakal&i v oblasti vedeni
elektronické TK, vedeni pbézné klasifikace, vyuzivani webového rozhrani giistpp k této
aplikaci a také pro vedeni elektronicki&ni knihy —celkem dvou Skolerde z@astnili téngr
vSichni witelé.
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Infrastruktura

Obé u¢ebny ICT a jazykova éebna jsou vybaveny novymi modernimidi@c¢i. Modernizace
pacitact pro vyuku informatiky byla nutnymipdpokladem pro nasazeni moderniho software
a tedy faktické ppravenosti zak a student Skoly pro vyuziti ziskanych édomosti a
dovednosti B praci s ICT v praxi — v ramci projektu EU penigeolam byly tyto debny
vybaveny novou verzi MS Office 2010.
Ve stiedisku praktické vyuky Labenka bylo uvedeno do maw a jiz aktivié pouzivano
nové Skolici stedisko pro odborny vycvikyybavené moderni vygetni a audiovizualni

technikou.

PFipojeni do internetu je realizovano mikrovinnym pt§em umisénym na budo¥ Skoly.
Teoreticka penosova rychlost je 300 Mbit/s. Rozvod po budfe/proveden strukturovanou
kabelazi Cat5e s rychlosti 1GBit/s a 100 Mbit/s. 3yatému Mikrotik je zajigh firewall.
SquidProxy server umanje Skole kontrolovat a blokovatiptup ze Skolni sitna takové
www stranky a sluzby internetu, které si samdi.uVe Skole byl zaveden systém
automatického zalohovani dat néosié Glozis¢ a na serveru jsou disky v médu RAID. Skola
ma zajis¢nu ochranu proti virm jak na arovni souborového systému, tak i na Grdeslé a

odesilané posty.

V obou pgitacovych webndch ma moznost kontrolovat a zameZistppu na dkteré
webové stranky diky programu Vision pfizeni vyuky v peéitacové webrg. Pro novou
jazykovou webnu byl zakouperprogram Blokovani zakéazanych stranekro CMIS
pocitacovou webnu.
NasSe Skola jeapojena do projektu i-bezpecne.ddery omezuje fistup Zak/student na
weboveé stranky s obsahem prormevhodnym.
Skola mavlastni webové stranky na adreseww.soupdy.cza také hoj@ vyuZivanou
prezentaci na socialni siti FacebookVSichni zamgstnanci maji vlastni e-mailovou
schranku. Zaci nemaji vlastni schranky, ale maji moZnosjesizajistit vyuzitim sluzby
nekterého veéejné dostupného serveru.
Rodike a Zaci Skoly obdrzeliffstupové udaje, diky kterym maji zafist piistup do IS
Bakal&i Skoly pres weboveé rozhrani.

13. Udaje o pracovnicich Skoly

I. Zakladni Gdaje o pracovnicich Skoly (k 30. 9. 24)

Potet pracovniki poéet zakii
v DFV na
Celkem nepedagogickych| pedagogickych pedagogmkych LRl prepovcteny
fyzicky/piepaotteny | fyzicky/piepoiteny [fyzicky/piepotteny* IEEMIE s odbornou pocet
externich kvalifikaci? pedagog.
Prac.
52/48,75 15/13,68 33/30,523 33 30 10,06
lyve smyslu zakon& 563/2004 Sb., o pedagogickych pracovnicich a @nzmekterych zakon
*(daj zahrnuje i vychovatele
Il. V &kova struktura pedagogickych pracovnila (k 30. 9. 2014)
Potet pedagog. | 4, 30 et | 31— 40 let| 41— 50 let| 51— 60 let| nad 60 let | 200 | Primémy
pracovniki duchodci veék
Celkem: 2 4 7 17 3 2 49
7z toho Zen: 1 3 6 15 2 1 48

Poznamka: prevaznavétSina pedagogickych pracovnilje starsi 51 letv predchazejici letech bydrimérny
vék pedagod vyssi nez 50 let, v tomto Skolnim rgoeprvé za 10 let klesnul pod 50 let
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lll. Pedagogiéti pracovnici — podle nejvySSiho dosazeného vddni (k 30. 9. 2014)

Pocet pedagogickych pracovnik — dosazené vzélani

vysokoSkolské — - -
magisterské a vysb(;I;cglngoslilge vysSi odborné Stiredni Zakladni
vySSi
10 8 0 15 0

IV. Pedagogtti pracovnici — podle délky praxe (k 30. 9. 2014)

Pocet pedagogickych pracovnik s praxi

do 5 let do 10 let

do 20 let

Do 30 let

vice nez 30 let

3 2

1

12

15

V. Zajisténi vyuky uéiteli s odbornou kvalifikaci v pfislusném oboru vzdlanit (k 30. 9. 2014)

Celkovy potet hodin

Z toho odwenych
uéiteli s odbornou

Predmet odugenych tydné kaa!ifilfaci
Vv prislusném oboru

i vzdélani
Cesky jazyk a literatura 23,5 23,5
Anglicky jazyk 54,5 39,5
Némecky jazyk 14,5 14,5
Rusky jazyk 14,5 14,5
Matematika 21 10
Zé&klady spol&enskych ¥d 15 15
Zaklady @irodnich wd 10,5 10,5
Informasni technologie 26 5
Télesna vychova 15 15
Tvaréi psani 1 1
Obchodni korespondence 1 1
Hotelovy provoz 5 5
Ucetnictvi 4 4
Technologie 24,5 24,5
Odbyt a obsluha 12 12
Potraviny a vyZiva 9 9
Ekonomika 17 17
Specialni technologie 3
Rozsteny odbyt a obsluha
Hospodéské vypdaty 6
Suroviny
Celkem 284 237

lve smyslu zdkon& 563/2004 Sb., o pedagogickych pracovnicich a&gmekterych zakof
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» Personalni znény pedagogickych pracovnik

Nastup pedagogickych pracovnili ve Skolnim roce 2014/2015:

Bc. RadoslavCila — witel odborného vycviku, zastupceditelky 3koly pro praktickou

vyuku

Odchod pedagogickych pracovniii ve Skolnim roce 2014/2015:

lva Schejbalova — ditelka anglického jazyka
Jana Houzvekova — witelka odborného vycviku

14. Udaje o dalsim vzdlavani pedagogickych pracovnik

Studium ke splréni kvalifika ¢nich piredpokladi 2014/2015

vyugovani

Viii:ilfllj \::aem Obor studia (zaméteni) Poget studujicich Potet absolventi | Ziskana certifikace
Masarykova o . .
univerzita v Brg, Ufzgeljrsé%' §gbornych 1 1 Diplom - Mgr.
pedagogicka fakultg b
g):éggsgifg'f\;iruzl'tf’Uéitelstvi ICTpro SS 1 0 0
Univerzita Hradec 5
Krélové, Ucitelstvi RJ CJ) pro SS 0 0
pedagogicka fakultg
¢7U Praha Ucitelstvi praktického 1 0 0

Studium ke splréni dalSich kvalifikaénich predpokladi 2014/2015

Ve Skolnim roce nikdo z pedagogeabsolvoval.

e Studium k prohlubovani odborné kvalifikace (pribézné studium) — kurzy, seminée,

Skoleni, samostudium

Druh akce Pocet akci
Jednodenni akce (seminée, kurzy, pfednasky, Skoleni atd.)
Predmétova komise jazyk a spoléenskych ¥d 3
Predmétova komise vSeobeévzdlavacich pedneti 8
Predmétova komise odbornychiedneti a odborného vycviku 4
Vychovné poradenstvi a prevence 14
Vychovatelé 1
Ostatni (najp BOZP a PO, prvni pomoc ...) 5
Celkem jednodenni akce 35
Vicedenni akce (seminée, kurzy, prednasky, Skoleni atd.)
Predmétova komise jazyk a spoléenskych ¥d 0
Predmétova komise vSeobeévzdlavacich pedneti 1
Predmétova komise odbornychiedneti a odborného vycviku 0
Vychovné poradenstvi a prevence 1
Vychovatelé 1
Ostatni (najpp BOZP a PO, prvni pomoc ...) 1
Celkem vicedenni akce 4
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Dny samostudia vyuzil kazdy pedagogicky pracovnik k prohloubeniych znalosti,
dovednosti a schopnosti, tidgiad studiem novych informaci z oboru ¥&/ani, gipravou
na ffizné zkousky a ulohy, vypracovanim novydiippav s vyuZzitim péitacové techniky a
internetu, pro¥rovanim novych technologickych postuatp.

¢ Finanéni néklady vynaloZené na DVPP Skolni rok 2014/2015

Druh vzdélavani Finanéni naklady v K¢

Studium k prohlubovéani odborné kvalifikace 20 89

Celkem 2089(

15. Udaje o dalSich aktivitich a prezentaci Skolyanverejnosti

» Z4jmova ¢innost organizovana Skolou

KrouZek spolefenské vychovy a tance
Nacvik klasickych i modernich tah@ etikety — pod vedenim vychovatele Darakeva

Krouzek vytvarn é-tvir ¢ich ¢innosti
Vyroba podzimnich, varmich dekoraci, vyzdoba Labenkyfapi apod. — pod vedenim
vychovatelky Drahotoveé

Hudebné — pévecky krouzek
Zaklady hrani na kyte, nacvik narodnich, ale i modernich pisni — pateném vychovatele
Darakeva

¢ Mimoskolni aktivity

Exkurze do hotelu Felicitas v Podbradech a hotelu Villa Romantica v ramci
projektového Dne vyzivy

V meésicitijnu v rdmci projektového dne se zaddy M2 z(tastnili —
odborné exkurze v hotelu Felicitas v Rbchdech a Zackitly M1
navstivili hotel Villa Romantica v Kolth Zaci meli v obou
piipadech moZnost nahlédnout do vSech prostor haek&B
manaZzé jim odpowdéli na kazdou otazku.

Exkurze do hotelu Golfi v Podbradech
Ctythvézdickovy hotel Golfi se nachazi v bezpr@stni blizkostiteky Labe a nabizi
ubytovani ve 254 luxusnich pokojidenych kategorii. Dne 30. 3. 2015 navstivili tentaeth
Zaci prvniho roniku nastavbového studia &telkou odbornych fedmeéta Bc. Kvizovou.
Podivali se do mezinarodniho hotelu a poznali pefetelového gmyslu.

Exkurze do potravinaiskych zavodi v ramci projektového dne ,Swtovy den vyzivy“
Kazdora@né je od roku 1981 ve vice nez 150 zemicktaipominan 16iijen jako S¥tovy
den vyzivy. Slavi se na zakkadozhodnuti konference OSN pro vyZivu a zeustvi (Food
and Agriculture Organization, FAO) z roku 1979 waoéni den zaloZeni této organizace
v roce 1945. V rdmci projektového dne, pod nazv@wtpvy den vyzivy“, Zaci nasi Skoly
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navstivilifadu potravingskych podnik. Mezi vybrané zavody pét napt. Cukrovar
Dobrovice, zavod Chocoland Kolin, s.r.o., Fa&hsky pivovar v Nymburce, Polabské
mlékarny v Podbradech. Zde se Zaci seznamili s vyrobou potravekgch vyrobk

s dirazem na bezodpadové hosp@té. V Chocolandu si Zaci prohlédli vyrobu sojovych
suki, ledovécokolady a vyrobu dalSich cukrovinek. Zaci pak pompezentace ibliZili
ostatnim Zzakm vyrobu cukru a zpracovani sgji.

Exkurze do zavodu JatkaCesky Brod a MasnaCelakovice
V rdmci projektu ,Vdeni je hobby" navstivili naSi Zaci jatka a masnde lse seznamili se
Zpracovanim masa.

Exkurze do Pivovaru v Nymburce
V rdmci projektového ,Dne vody“ navstivili Zaci mivar v Nymburce, kde se zajimavou
formou seznamili s historii pivovaru a s vyrobougi

Exkurze do vyrobniho zavodu Podbradka
Dne 25. kétna navstivili Zaci iidy CUP1 a K2B vyrobni zavod Patbradka, ktery se
nachazi ve Velkém Zbozi. Zakyiipital vyrobrs technicky feditel zavodu, pan Ing.
Behounek. Nasledovala kratk&epinaska plna zajimavosti o fémZéaci se tak nagklad
dozwdéli, ze Podbradka oslavila v roce 2005 sto let své existem@mitasné dob se zde
produkuje 35 druin vyrobki. V Podtbradce se vyrabi jen asi pouha 2% neochucenych vod,
zbytek tvd@i ochucené vody. &Sina gchto mineralnich vod je tena pracesky trh, na vyvoz

do zahranii jich jde jen mal&ast. Ri vyrob¢ se dodrzuji fisné hygienické podminky, Z4ci
proto dostali jednorazoveé pla& vyrazili na prohlidku po séru vyroby. Prvni zastavka byla

u vrtu nad panvi, ktera je Siroka asi 20-25 km dave ni obsahuje siru a Zelezo, coz je ale
vyborny nost chuti a proto je &Sina produkce Pa@tiradky ochucovana. Asi nejvice zaujala
Zaky vyroba plastovych lahvi a jejich nasledné&pinExkurze byla pro Zaky velmi zajimava,
protoze mineralni vodu Pébradka zna asi kazdy, ale jen malokdo skluptiedstavit, jak se
vyrébi.

Exkurze na Gastro Hradec Kralove 2015

Dne 9. 4. 2015 prainl XX. ro¢nik narodni sowfe kuchéskeho af
cukrgského umini s mezinarodni dasti, X. r@nik mistrovstvi republiky [T
kuchau a jedna z neptSichceskych cukréskych akci Gastro Hradec Vitang &
cup 2015. Exkurze Gastro Hradec 2015 s&agthili zaci 1. a 2. tniku |
oboru kucha- ¢isSnik a cukrése svymittidnimi witeli. | letos nagekal den
plny z&azitk.

Vanoéni vylet do Vidné
42 7aki se z@astnilo jednodenniho vyletu do vamd Vidre, kde si prohlédli paméatky &sta
a prozili van@ni atmosféru spojenou s naw&iu krasnych videskych vaneénich trhi.

Aktivity domova mladeze Jitrenka

Nat&eni pdadu,Srdce pro @&ti“ — Praha Goja music hall
Vanaini vylet do Prahy prochazka starou Prahou, vénotrhy
LyZaisky vikend

Jarnivylet do Prahy poznavame Prahu nevidit&ln
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* Programy a projekty

Projekt ,Modernizace herny*
Vramci grantu TPCA pro Kolinsko podali Zaci ubyaov na domo¥ mladeze Jienka

spol&né se svymi vychovateli projekt modernizace hernyh@&tel projekinebyl podpéen.

Projekt ,, Technicka opatreni zaji¥'ujici dostateiné zabezpéeni budov SOU spoléného
stravovani v Podbradech pfed vniknutim cizich osob”

V ramci dot&niho programu MSMT ,Podpora zabe#pei ochrany 3kol a 3kolskych
zaizeni* jsme podali projekt, jehoz cilem bylo aftatchody do vSechiéch objeki Skoly
bezpeénostnimi prvky. Projekt vSakebyl podpden.

Projekt ,Transformace nevyuzitého prostoru SOU Podbrady na vzdélavaci studio

odborné vyuky*
Dne 22. 1. 2015 se konalo slavnostni teev novéhoi = ﬁ

"

vzklavaciho studia odborné vyuky. Projekt modernifo &=
Skoliciho studia praktické vyuky probihal od liskop
2013. Vystavba odbornéebny stala 6,5 miliai korun,
z toho 5 miliort bylo hrazeno z OP #®dniCechy a 1,5| *
miliony korun gispél ztizovatel Skoly, tedy $edaesky |
kraj. Sowasti projektu bylo i pidzeni audiovizualnil_
techniky a modernich gastronomickychisgroja. Nova
ucebna je umigha v podkrovi sediska praktickéhol .
vzklavani Labenka. V novém studiu se budou moci zdakat v gastronomickych
dovednostech nejen Zaci, ale i ddspajemci v tiznych kurzech.

Projekt ,Vyzva €. 56“

V rdmci operaniho programu Vz#lavani pro konkurenceschopnost Vyzva 56, kterou
vyhlasilo MSMT, jsme podali zadost dotaci na financovani zahra@hiho jazykow-
vzdilavaciho pobytu pro Zzaky a zahrafmich jazykovych kuri pro pedagogyZadost byla
schvalena a ziskali jsme finan prostedky ve vySi957 618 K. Realizace projektu bude
probihat v pistim Skolnim roce.

AT

Projekt ,Za t ¥idu krasnéjSi a veselejsi
V ramci zvelebovani prosdi Skoly sefida M1 rozhodla zrenovovat opebované a jiz

nevzhledné lavice ve svld¢. Sami si nakoupili peebny material, navrhli, jak budou lavice
vypadat a \ervnu projekt zrealizovali. Radosti bylo sledowahovou préaci a kolektivniho
ducha. Vysledkem projektu je veselejgida, kterou zdobi krasné ,nové“ lavic&eins
katedry a kde kazda lavice je originalem.

s~ s

Projekt ,Studenti ¢tou a piSi noviny*
Pravidel zapojuje do tohoto projektu Mgr. Meova zaky nastavbového studia. Cilem

projektu je natit Zaky pracovat s dennim tiskenkigg@mz dostanou prostor pro vyjadi
vlastnich mysSlenek a nadZoma strankach ne§tSiho ¢eského deniku MF DNES. Mgr.
Vankova shromadovala a upravovalaifspivky na dané téma, ty nejlepSi posilala do
redakce. Podzimni kolo se uskirigo v fijnu a jarni kolo v kétnu.

Projekt "72 hodin — Ruku na to!
V ramci dobrovolnické aktivity tohoto projektuidili Zaci ubytovani na domeévmladeze

Jittenka bylinkovou zahradku pro Skolni jidelnu Labenka
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Partnerstw Y prolektu ,va reni je hobby*

‘ Vramci partnerstvi v projektu, ktery je financovanOP
Vzdélavani pro konkurenceschopnost a realizovan Krajsko
hospod#&skou komorou Sedni Cechy jiz od roku 2013,
prokehl dne 27. 11. 2014workshop z&wreény , Veletrh
ucrnovskych dovednosti‘soutz ti wilist ve vaeni. V porot,
krom¢ Zdeaika Pohlreicha, zasedli i odbornici z Burgundska a
ToskanskalUéni ze # odbornych Skol, a to z iffbrami, ze
.4 Slaného a z nasi Skoly v Pdaradech, piedvedli kuch#ské a
barmanské ugni, ktere n&erpali @i navstvé Francie, Itadlie a Bmecka.NaSi Zaci si
pripravili francouzskou pochoutku Sneky. A to s p&ou acdesnekem a také s réaty. DalSi
disciplinou bylo loupani dvou cibuli ngas a véeni kynutych knedlik. K vidéni byly i
ukazky vyezavani zvwétek z ovoce, zdobeni vamiho pe&iva a michani koktejl

Partnerstvi v projektu ,ZvySeni arovné odbornych kompetenci prostednictvim
Ffeshraniéni spoluprace”

Souhlasili jsme se spolupraci na projektu s vySedaaym nazvem, ktery realizujer&tni
odborna Skola obchodu a sluzeb v Rimavské Sobienei programu Erasmus plus, KA1 —
Vzdélavaci mobilita jednotlive. V rdmci tohoto partnerstvi jsme se zavazatioznit 14
denni odbornou praxi 15 Zzakn ze Slovenska v naSemieatlisku praktického vye&ovani
Labenka.Projekt bude zrealizovan na podzim roku 2015.

Partnerstvi v projektu ,ltalska gastronomie” v ramci programu Erasmus+

Participovali jsme na projektu ,ltalskd gastronomiktery mel byt realizovan v ramci
programu Erasmus +, coZ je program navazujici mgrpm Leonardo da Vinci. V ramci
tohoto projektu se #ti naSi Zaci oboru kuchtacisnik a cukrhzastnitétyitydenni odborné
stédZe na pracovistich v Italii. BohuZel byl projeazen do nahradnich projekt

VyhlaSovatel programu | Nazev a stréna Schvélena Pribéh Zhodnoceni
(projektu) charakteristika podaného finanéni realizace, piinosu
(schvaleného) projektu podpora, ¢erpané finanéni projektu a
finanéni prostiredky jeho vysledky
spolutkast (pokud byl
kraje, ukonéen)
vlastni ¢i
jiné finanéni
zdroje
ROP NUTS 2 »rransformace Finareni Stavba Projekt splnil
StredniCechy/Oblast | nevyuZitého prostoru SOUpodpora | dokortena, swij cil,
podpory 3.2 Rozvoj | Poctbrady na vzdavaci | K¢ zkolaudovana,| ziskali jsme
mést (61. vyzva) studio odborné vyuky* 9 291 193, | slavnosts novy prostor,
(CZ.1.15/3.2.00/61.01181)z toho uvedena do ktery
spoluttast | provozu dne | vyuzivame
Hlavnim cilem bylo kraje K& 22. 1. 2015, k praktické
vybudovat vzdlavaci 1 386 433 | Cerpané vyuce, ke
studio odborné vyuky, financni konani
které frispeje ke prostedky zawrecnych
zkvalitréni praktické K¢ 6 659 752, | zkousSek,
vyuky a zarova z toho stavba | k piipraw na
k rozsfeni nabidky K¢ 3 744 160, | praktickou
vzklavacich sluzeb pro technika K maturitni
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dosglé

2359 442,
viceprace K
820 249

zkousku,
k laboratornim
cvicenim,

K ptipraw
sougzi, kura,
akci a dalSich
aktivit v rdmci
dalSiho
vzaelavani

MSMT, Operani
program Vzdlavani
pro
konkurenceschopnos
Vyzva 56

,Vyzva ¢. 56
(CZ.1.07/1.1.00/56.2108)
Hlavnim cilem projektu
thbylo zrealizovat
zahranini jazykow
vzklavaci pobyt pro Zaky
v anglicky a gmecky
mluvicich zemich a
rozstit tak jejich jazykové
dovednosti a schopnosti.
DalSim cilem bylo
umoznit zahrani
jazykové kurzy pro
pedagogy v ramci jejich
dalSiho vzdlavani.

Ziskana
financni
podpora ve
vySi

K¢ 957
618

Projekt bude
realizovan na
podzim 2015

e Spoluprace se

Spoluprace se slovenskou odbornou Skolou v RimavsEdbot

zahrarinimi Skolami

Jiz desatym rokem spolupracujeme v ramci projel&pole&né v EU" se slovenskou Btdni
odbornou Skolou obchodu a sluzeb v Rimavské Sobaito spoluprace je pro élstrany
velikym piinosem a inspiraci. Zaci &itelé ze slovenské Skoly se kazdawv dubnu dastni
mezinarodni sowkni prehlidky Gastro Pagbrady, kterou piadame ve spolupraci sdgtem
Podtbrady a Lazémi v Podtbradech. NaSe Skola se&ervnu &astni tzv. D porozumenia,
jejichz souwasti je soutz Euroakademik Gastro, kteréipda Skola v Rimavské SokotO
Zaky a uitele se po celou dobu jejich pobytu v Bbrhdech stardme, stravuji se v naSi
Labence, prohlédnou si Skolu, Rbdady a podle moznosti i blizké okeéliPrahu, steja tak

se staraji o nas na Slovensku. Podégbou ol& akce popsany v oddilu ,,Zapojeni &é&koly

do sougzi“.

e Zapojeni zaki Skoly do wdomostnich, odbornych, sportovnich a dalSich so&iti

Fotografickd soutz

Zaci domova mladeze se a@stnili fotografické sowze na téma ,Zajimavy zazitek z
prazdnin“ . VyhlaSovatelem byl SIK CZ, projekt, Ki@rého jsme jiz &olik let zapojeni.

Soutz ,Sapere — zdravy Zivotni styl”

Kazdor@né jsme zapojeni

VyhlaSovatelem sotize je COFET, a. s.
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SoutéZ ,Stiedoskoléci a Evropa“
Nasi Zaci se ztastnili této souize, kterou vyhlaSuje Eidaiesky kraj. Zdastnili se 3
pracovni skupiny a obsadili jsme 5. — 17 misto p&&ovnich skupin

SoutéZ Euroscola
vyhlaSovatel Informéni kanceld EP

Finanéni gramotnost
ZA&ci prvnl’ho a druhého ¢niku néstavbového studia seéaétnili ékolnl’ho kola on- line

Vv s

v okresnim kole, v konkurenC| ostatnlct‘eslnlch Skol obsadlll nasi zaci krasihgtit misto.

Matematicka sou#z Klokan
12 zaki ttidy M1 se v beznu @astnilo matematické satite v kategorii $ednich Skol Junior.

Olympiada v ¢eském a anglickém jazyce
Jako kazdoréné probihla Olympidda weském a anglickém jazyce. V anglickém jazyce
pouze Skolni kolo, ¢eském jazyce i okresni.

Mezinarodni souZ ,Euroakademik Gastro“, Four Fest v Rimavské Sobo¥
V fijnu jsme se ztastnili barmanské satite. Na pipravu drinki byla velmi kratka doba, ale
Nikola Kohelova a Aneta Bajzikova tuto s&ttzvliadly velice dote a v mezinarodni
konkurenci ostatnich Skol se Nikola umistila feim a Aneta na Sestém ngist

Mezinarodni souZ ,Euroakademik Gastro“, Four Fest v Rimavské Sobo¥

V ¢ervnu jsme se vramci projektu ,Spahe v EU“ z(kastnili této
mezinarodni sogke. V konkurenci zahragich Skol V4 (Slovensko,
Cesko, Maarsko, Polsko) jsme obstéali na jetii. V oboru¢isnik —
barman, kde se 2aéstnili 4 Zaci Skoly, ziskala prvni misto Barbora
Pekarkova z 2. tmiku nastavbového studia (Eva Pavelkova, Filip
TousSka, Ontkj Pouek). Obor kuchia reprezentovali Jan Kera a
Michal Filip¢ik, ti se umistili v prvni desitce.

vou

Soutéz ,O pohar blanickych ryti #a“ ve VlaSimi

Podzim je jiz tradiné spjaty s touto soeiti, ktera je utena kuch&im, ¢iSnikim a cukr&im.
Cidnice Kamila Vaskova a Ivana Hrkbva letos obsadily vifpraw tabule 2. misto,
cukr&ky Pavlina BrejtrovA a Monika BeneSova 7. mistochdi Matéj Kohout (tepla
kuchyrg) 3. misto a Jan Kwera (studena kuchyh4. misto. Hodnotilo se vSe od organizace
prace, kreativity, celkového dojmu, népaditostigieny prace az po prezentaci a ustni
obhajobu.

Soutéz O nejlepSi bramborovy salat Hellmanns* : N

Zaci 2. ra@&niku Iveta Rysova, Nikola Kohelova a Jakub Frank sg ,@
& Sudh

zWeastnili této souze v Mratig, se svym bramborovym salatem s matesy

obsadili 2. misto. -

Soutéz ,Rio Mare*
ZAaci vytvaili prezent&ni vzorky pro tuto sodg
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SoutéZ prezenta&ni den ,Karmel Cup*

V anoru se dva nasi barmani GagdPouek a Barbora Pekarkova &stnili prezenténiho
dne Karmel Cup, kterou pédala Integrovanaistdni Skola Na Karmeli v Mladé Boleslavi.
Soutzic museli pipravit 4 porce nealkoholického michaného napoj@sovém limitu 7
minut. Zak prvniho réniku agerstvy absolvent barmanského kurzu OndracBlowbsadil se
svym napojem s nazvem Shock krasné 6. misto a m&ubarmanka Bara Pekarkova
s drinkem Blafl 3. misto.

Velikonoéni soutZ v Labence

Kazdy rok probiha v Labence velikafmo sou#z, v letoSnim
roce né€li zaci prvniho réniku za Ukol upéct a nazdob
pernikové velikonéni vajicko a Zaci tetiho r@&niku
velikonaini koStek. Vyrobky byly vystaveny ve Skoln
jidelng, kde stravnici mohli hlasovat o nejlkiezyrobek.
Vysledky velikon@ni soutze pernikovych vyrobk
Velikonoéni vaji¢ko:

1. misto: Ouzk& Michaela

2. misto: Zajtkova Tereza » pomm
3. misto: Kosinova Kat@a, Havlinova Tereza N
4. misto: Kalinova Lucie :

Velikonoéni koSiek:

1. misto: Bramborova ElisSka
2. misto: Loudova Tereza
3. misto: Kaéova Tereza

4. misto: Zavorkova Hana

Soutéz ,Bacardi Martini Pod ébrady Cup*

Kazdor@né poaradaHotelova Skola Pagbrady soutZz barmaf s nazvem Bacardi — Martini
Podtbrady Cup. V letoSnim roce secastnila i jedna naSe barmanka Barbora Pekarkova ze
tiidy M1. Konkurence byla velika, saude se ztastnilo 19 Skol a z nich vice nez 40
nejlepSich barman Béara se vSak mezi nimi neztratila a obsadilo onistezi dvaceti
nejlepsimi.

Skolni kolo barmanské soukze

Ve stedu 25. 3. 2015 preéhlo v Labence Skolni kolo barmanské sdet Ti nejodvazgsi
barmani, Patrik Kratochvil, Petr Sus, Dominika &k, Ondra Pawek, Filip TouSka, Eva
Pavelkova, Barbora Pekarkova, Nikola Kohelova aubakrank, michali bajmé drinky a
publikum z Jitenky vytvdilo Uzasnou atmosféru. Na prvnim ndise umistil Jakub Frank,
zak tidy KC2B, ale i ostatni zacirpdved|i ské¢lé vykony.

Mezinarodni souZni prehlidka ,Gastro Podébrady 2015

Dne 22. dubna 2015 se uskirida gastronomicka sotit s mezinarodni dastni zak
strednich odbornych dilist Gastro Pogbrady 2015. Jiz po devaté se do &wdd sjeli
kuchdi, ¢iSnici, cukréi a barmani, aby v prostorach Kongresového centmri@da zraili
své sily a pedvedli své umfni v oblasti gastronomie. Sa@uf se zdastnilo dvanact Skol,
z toho d¢ ze Slovenska (Banska Bystrica a Rimavskad Sobdtédmto roce nam zastitu
poskytla senatorka Emiliefiekova, ktera na zéw akce pedala ceny usgSnym soutzicim.
DalSimi vyznamnymi hosty byli mimo jinych hejtmari&iaeského kraje MiloS Petera,

44



starosta Patbrad Ladislav Langr a Vaclav Smid, odborny porafiloeu Obsluhoval jsem
anglického krale.

Sou¥Zni ukoly:

obor kucha¥: slavnostni rautova misa pro 6 osob na téma ,Natléadkenkem do zdravé
vyzZivy*

obor ¢isnik: slavnostni tabule pro 2 osoby na téma ,Za hranieSednich di — dovolena“
obor cukra¥: slavnostni dort téma ,Svatebni dort*

¢iSnik-barman: long drink cocktail (alkoholicky) hlavni surovinprazska vodka

Vysledky naSich zak

Kuchar

Zlaté pasmo a 2. misto — Tomas Svoboda a Michal
Filip¢ik

Cisnik

Zlaté pdsmo a 2. misto — lvana Hédthvad a Tomas
Drahovzal

Cukrary

Zlaté pasmo a 1. misto — EliSka Bramborova a Milos |
Havelka
Barman

Zlaté pdsmo a 1. misto — Barbora Pekarkova
Zlaté pasmo a 3. misto — Dominika Dekiska
Béh barmani po kolonadé

1. misto — Tomas Svoboda a Michal Kilip

Sportovni sougéze

Mikula3skybeéh do schod — paadatel SOS a SOU Nymburk — 3. misto Barbora Bergesov
Béh starosty nésta Po@brad — sportovni vikend na DM2. misto Barbora BeneSova

Turnaj domovw mladezeve vybijené— paadatel Hotelova Skola — 1. misto

Turnaj Zaki strednich Skol a ilist ve stolnim tenise- divky ziskaly celko¥ 2. misto

V listopadu se divky dastnily krajského kola sasketbalu

V prosinci se chlapcidastnili okresniho kola viéorbalu

» Akce uskut&néné v ramci prevence sociélpatologickych jeu
Wchazely zMinimalniho preventivniho programypro Skolni rok2014/2015.

V oblastispecifické prevencese uskuténily tyto akce:

Besedy a pednasky
o0 Beseda,Chceme je& zit* — Zaci shlédli dokument o lidech nemocnych AIDS a
nasleds o této tématice diskutovali se Skolni met&du prevence.

0 Beseda,Katka® — Zaci shlédlicasoskrny dokument Heleny iEStikové o drogay
zavislé Katce, jejiz ifoeh je dost odstrasujici, aby pochopili, jak nebémnpedrogy
jsou a jak mohou zit lidsky Zivot. Nasledna diskuze se Skolni met&du prevence.

0 Beseda,Mezi nimi* — Zaci shlédli hrany film tykajici se problematikitV. Hlavni

postavy hrali stegastdi vrstevnici, proto cela situace na pasobila velmi reéla a
zjistili, Ze se to mze tykat i jich samotnych. Na tento film navazalezentace a
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pirednaska jejich spoluzakHany Ouadové a Johana DuSéanka, iktee z@astnili
programu J# dny s netopyry, kde byli proSkoleni, jak maji fpdat zakladni
informace tykajici se onemoam virem HIV svym spoluzakm.

o0 BesedgMezi st¢énami“ — zaci shlédli film zabyvajici se Sikanou ve Skalésledovala
diskuze se skolni metadkiou prevence

o Prednaska,Organizovany zl@n a terorismus“ s emeritnim policejnim radou
plk.JUDr. Miloslavem Doekalem, ktery Zakm srozumiteld vyswtlil danou
problematiku a srozumitednjim vyswtlil ¢innost nového trestniho zakonikugetns
trestné odpatdnosti mladistvych.

o Prednaska,Zena jako symbol Zivota“ -divky 1. r@&niki byly seznameny detain
s funkci Zenskéhcil, intimni hygienou, sexualitou a také s preve@éi prsou a
délohy

Charitativni akce
0 Cervena stuzkaprojekt zangieny napodporu lidi Zijicich s HIV/AIDS

o Srdickové dny o. s. Zivot dtem, projekt zamieny na podporu #Zzce
handicapovanym é&em

o Liga proti rakoviné, projekt zanteny napodporu l&€by rakoviny, vybrano K8 118
o Sbhirejte vika pro postizenédi, sbérné misto Ceska posta

o Adopce chlapce z Ugandyodpora chlapcea jeho vzdlavani, oSaceni a Skolni
pot‘eby

o0 Celkem odeslano na charitativnidély: K¢ 23 127

Adaptaéni kurz

Adaptani kurz, ktery piipravila Skolni metodéka
prevence Mgr.Lenka Kostkova se uskutenil | | &
v terminech odl0. — 12. 9. 2014 profidu KC1C a ||
CUP1 a pod vedenim hlavni vedouci DM Bc. Klary
Schulzové od 17. — 19. 9. 2014 pmédy KC1A a |/
KC1B v rekreanim arealu ,U Starého rybnika“ ve s
Zbraslavicich nedaleko Kutné Hory. Adaptai kurzy |
jsou dilezité pro usnadéni nastupu zak na stedni |
Skolu, pro vytvéeni zakladi pozitivniho klimatu | .
v kolektivu a vytvéeeni vazeb mezi zaky aciteli. o~ syl : '

Predem pipraveny program se poi® naplinit. Kus;ésnemu naplénl C|Ie adapténiho
kurzu gispély komunikaéni a poznavaci hrykde se prohloubila spoluprace a vzajemné
seznamovani mezi Zaky vEd, oswdcila se taképrace ve skupid. Velky usgch mely
seznamovaci hry, které se hraly vzdy s jedritdot a aktive se zapojili i tidni witelé.
NadSeni si mezi zaky ziskadnové centrum Tarzan Park a PaintbalVe kterém Zaci zazili
nejenom adrenalin a teambuilding, ale poznali koho se mohou spolehnout, prohloubili
divéru mezi sebou, objevili svoji rozhodnost, sebefista v neposledriace prekonali strach

a obavy z neusghu. Aktivity v lanovém parku jsou vybornym a édé¥enym prvkem
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k prohlubovani @ivéry a komunikaci mezi novymi spoluzaky. Velmiiposna se ukazala byt
prochazka na rozhlednu Bohdanka vzdalenou 11 kena kiedla krasnym lesem. Zaci poznali
krajinu, Ziw mezi sebou diskutovali, 8ldvali si o sol informace, prohlubovali vzdjemné
poznavani se.

Na z&er kurzu Zaci vyplnilidotaznika odpo¥déli na 5 dotas:

Co jsem od adaptaiho kurzu eekaval?

Splnilo se moje &kavani?

Co se mi na adaptaim kurzu nejvice libilo a pt@

Co se mi na adaptaim kurzu nelibilo a z jakychidodi?

Ktera z aktivit podle inejvice sblizila kolektividy a pra?

Z&ci o¢ekavali seznameni s kolektivem, idnim witelem a stmeleni kolektivu, zabavu a
riazné hry.Ve vétSing odpovdi uvedli, Ze se jejicla¢ekavani splnilo.Nejvice se jim na kurzu
libily aktivity v lanovém centru, prochdzky a velmgenili seznamovaci hry. Nelibilo se jim
ubytovani, gkterym strava a malo osobniho volna. Nejvice kaletttdy sblizily aktivity na
lanové draze, seznamovaci hry, sportovni aktivitplay ¢as.

Vystupem celého kurzu bylo zhodnoceni charakterzdé&atidy a Zak s pedagogy. Cile
kurzu byly naplgny.

Turisticky kurz zam éieny na environmentalni vychovu

Turisticko - environmentalni kurz prybrané Zaky druhych réniki se uskuténil v terminu
od 12. 6. do 17. 6. 2015FiBravil jej Bc. Miroslav Trajhana kurzu se ztastnilo 18 Zak.
Jako lokalita byla vybrana chata Soptik v oRokytnice nad Jizerou v Jizerskych horach.
Béhem g&chto 5 dri Zaci poddozorem Bc. Trajhana, Bc. Brunclikové a pana Vacha
navstivili pramen Labe a vyhlidku Skalkal'aké se uskut@ilo sportovni odpoledne, kterého
se vSichni Zzaci ztastnili spoléns i s witeli. Protshlo veserni posezeni u taboraku. Zaky
velmi bavily i pripravené psychologické hry.¢Bem gchto turistickych dfi se uskuténilo i
ne¢kolik pesSich tur, které fispely k poznaniéasti Jizerskych hor.

Ostatni akce

o Dotaznikové Seéeni ,ZkuSenosti s pouzitim navykovych latek*

o Putovni vystava ,Mista utrpeni, smrti a hrdinstvi~ vystava
piipominajici 70 let od ukdmni 2. s¥tove valky. Vystava zaky
seznamila s utrpengmia z ¢eskych zemi v nacistickych taborech.

o Daruj krev - zachranis Zivot na vyzvu zalkk M2 se gihlasilo 6 Zak,
ktefi byli ochotni podrobit se odbu krve na transflzni stanici
v nemocnici v Kolig.

V ramcinespecifické prevenceae uskuténily tyto akce:

Projekt SIK — Skolni informaéni kanal

Skolni inform&ni kanal byl ve Skolnim roce 2014/2015 vyuzivanrdpagaci Skoly a
informovanosti Zak. Propagace prahla v ramci nabdr na zakladni Skoly, kde diky SIKu
byla Skola zviditelana, @hem Drii otewenych dvé probihala projekce prezentace Skoly a v
neposlednifack propagace 9. tmiku Gastro Potbrady 2014. Zaci byli ibszng
informovani ve spotech o tématech tykajicich sarfoi, zdravi, sebeobrany. Zaraveyli
informovani o akcich, které probihaly mimosSkglnag. iéast zak Skoly na We run Prague
2014.

Stifedni roku

Nasi Zaci se zapojili do hlasovani o nejlep$édii Skolu ve $edaieskem kraji, v ankeét
jsme se umistili nayborném 2.misg.
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Ostatni aktivity

K ostatnim aktivitam v rdmci nespecifické prevepei vSechny ostatni aktivity, které Skola
a domov mladeze pro zakyipravily nebo kterych se Zaci &astnili, napiklad soudze,
vychovné akce, projekty a podabn

e Vychovné akce zandfené na multikulturni a environmentalni vychovu, ake
sméfujici k vychové k humanismu apod.

Festival Svobody ,Diky, ze nézem!*
Oslava 25. Vyroi Sametové revoluce, fadatel Hotelova Skola Pé&orady.

Projekt ,, Cteni pomaha*
Celostéatni akce ,,Ohni se a pomoz*

Prednésky na téma Prevence onemoé&ni z potravin

Na prednaskach ziskali zaci informaci o systému b&zpsti potravin, afinnosti IC BP a
zakladni informace ainnosti dozorovych orgdn Lektor gednasky byl Olaf Deutsch
vedouci IC BP. V druhéasti gednasky ziskali studenti informace o prevenci orawrd
z potravin, o rizicich z potravin a o vyZivovychmouwenich. Pednaskatasténé vychazela
ztématu S¥tové  zdravotnické organizace (WHO), 5 cHli kbezpénému
stravovani. Lektoremipdnéasek byla MUDr. Rambouskovéa z 3 LF UK . Zacitalosnaterial
k dané tématice - Sbornik ze seni:& texty a letdky 5 Kii k bezpénému stravovani
(schvalilo WHO proCR) a dali vzélavaci pisemny material i€inasky byly plé hrazeny
z projektu IC BP.

Aktivity domova mladeze Jittenka

Seznameni s aktualizovanym ¥nitn tfadem DMJ, Skoleni BOZP a PO,
poweni nezletilych zak o rizicich a chovani na vychazkach, prohlidka
Poctbrad pro 1. rdniky, seznamovaci aktivity, posezeni u ghnabor
Zaka do krouzki, ukazkové hodiny

Aktivni Gcast Zzak: florbal, posilovha EVO, MNistsky psi (tulek,
sebeobrana, vytvagn- tvarci krouzek, hudebh — pevecky krouzek,
krouZek spoléenské vychovy a tance

Ugast na kulturnich akcich v Zameckém biografuddeaily, Divadle Na
Kovarre, Divadle Na Fidlovéce, vanoni besidka na Jgnce

» Spoluprace Skoly se #zovatelem, obci, zaréstnavateli, socidlnimi partnery,
GrFady prace, odborovymi organizacemi, organizacemi zraéstnavateli,
zaméstnavateli a dalSimi subjekty @i plnéni ukola ve vzdlavani

Aktivity domova mladeze Jittenka

Projekt Kraje pro bezgay internet, vyhlaSovatel ietdaiesky kraj

Lampionovy pfivod v Podbradech, MikulaSska nadilka, spoluprace s MCeBatly
Vyroba vanénich gani pro Domov tichodd Luxor v Po@bradech

Oslavy dne Podbrad 2015

Dne 4. 3.2015 jevzal witel odbornych pedneta Mgr. Jindich Klouda a Zaci Nikola
Kohelova a Jakub Vydfaz rukou starosty #sta PhDr. Ladislava Langra paimi list jako
podkkovani za sk#lou reprezentaci Skoly a viipact Mgr. Kloudy obrovsky finos za
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celozivotni praci s mladezi v oblasti gastronomiato akce se kona kazdorg pri
ptilezitosti Dne Pogbrad a za kazdou Skolu jsou nominovani 2 zaci arjegedagogicky
pracovnik. Z&ci naSi sSkoly, k tétoilezitosti, zajistili podavani pohasti.

Srdce na talfi

Dne 18. 3. 2015 prabl na SOS a SOU Bstec Kralové jiz 1. rénik gastronomické sotite s
nadzvem' Srdce na tati", ktera je uéena Zakm webnich obak cukr&ské prace a stravovaci
a ubytovaci sluzby. V porétzasedla pani Ivana Friblova a pani Jana Hokadva, &itelky
odborného vycviku z nasi Skoly. Ssie se zdastnilo 32 sowtzicich. Cestnym hostem byl
nanestek hejtmana pro Skolstvi, mladez a sport Paddban Némec, MBA.

» Aktivity Skoly usporadané pro veejnost, zZaky jinych Skol apod.

Aktivity domova mladeze Jittenka e
Charitativni shirky pro o. s. Zivotétem, Adopce na dalku — ACE Tl g o
Srehulaci pro Afriku, Liga proti rakoviéei — celkem na charitativn§ V :

Gcely byla odeslanaastka 23 127,- K A
Sportovni turnaj domav mladeze v okrese Nymburk v bowlingu — R
misto

Prehlidky obori vzdélavani a Skol (burzy skol) v Kolirg, Nymburce a Kutné Hae

Ve dnech 13. a 14ijna 2014 probhla jiz tradén¢ burza Skol v prostorach kulturnino domu
v Koling, 21.fijna v Nymburce a 3. listopadu v Kutné #doBudoucim Zakn se pedstavila
desitka Skol ze Bdaieského kraje. Nasi zZaci si spite s Witeli odborného vycviku
pripravili ukdzky své odbornosti spojené s malyntesbtvenim. Burzy Skol se &astnili Bc.
Koziskova, Mgr. Klouda, Bc. Kvizova &itelé odborného vycviku.

Zdobeni vananich perniek 5 5
Zakyre oboru cukré zdobily vangéni pernéky pro MS Dolni Chvétliny a ZS Vaclava Havla
v Poctbradech.

Vystava Zemédélec 2015

Béhem prvniho jarniho vikendu préida v Lysé nad Labem vystava pod ndzvem &itec
2015.NaSsi Zéaci zde i@dvedli navatvnikim speciality zcervenérepy, jako nap carpaccio,
roladu, polévku, karbanatky a dokonce i kakai®zy. O ochutnavku byl veliky zajem.

Veletrh dovednostiRemesla v Lysé nad Labem
Na tomto veletrhunaSi Zaci usgsre prezentovali Skolu svymi kulifigkymi vyrobky. Veletrh
byl organizovan Hospodgkou komorou Seda:eského kraje.

Pohoséni a podavani olkerstveni pfi raznych prilezitostech

Zéaci pod vedenim UOV zajigvali nag.: setkanirediteli podtbradskych kol se starostou ,
slavnostni raut pro Ekogymnazium v Rbrhdech, setkani vSedhditeli Krajskych dadi,
raut pro starostu Pédrad, prestizni akce pro Chateau Rathaamek v Zehusicich.

Maturitni ples

V unoru uspéadali Zaci 2. réniku ndstavbového studia ve Starych Laznich v Kdtidsny
maturitni ples.
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Silvestr 2014 ve Snidani s Novou
ZAaci nasi §koly se téstnili natéeni zébavného madu ktery se vysilal na Silvestra 2014,

-----

Zaci nasi Skoly byli fizvani, aby se ztastnili
nat&eni tohoto ptadu, ktery byl ¥novan
svatému Valentynu. Tyden diguu se

v Labence zkouSelo a vybiralo, se kterymi dorty
a zakusky bude nejlepSi Skolu reprezentovat.
Vysilani se zdastnili EliSka Bramborova,
Pavlina Brejtrova, MiloS Havelka, ¢itelka
odborného vycviku Jana Hou#kova a pani
feditelka Skoly Helena KlimeSova. Z&ci
predvedli vyrobu keta z cukrové hmoty, pani
mistrova vys¥tlila piipravu sladkych mini
zakusk a panireditelka gedstavila nasi Skolu.

Vysilani Snidarg s Novou na téma regionalni produkty
Zaci v gimeém vysilani z Padbrad edstavili stedateskou kuchyni (zablafiky, repanky)
spoleéné s witelkou Bec. Kamilou Brunclikovou.

Zajisténi gastronomickych akci nasimi zaky

« ZajiSkni obkerstveni pi prilezitosti otevirani novéhg—
hrist¢ pro FK Bohemia Pagbrady : \

« Raut a slavnostni dorfipoficialnim kiestu CD skupmy@! -
NEW ELEMENT s nazvem ZNAMENIglenem této
hudebni skupiny je nas Zak Lukas Cestr |

- Uspgéadani vanéniho veirku pro Finagni (fad |
Podtbrady

. Caj o péaté pro starostuasta Podbrad S s

« Slavnostni pestizeni pasky spojené se malymcebstvenlm o] prlle2|tost| oteveni
Skoliciho studia v Labence, slavnostni akce gasthila pani senatorka Emilie
Ttiskovéa, zéastupci Krajskéhofadu Stedateského kraje a ROP i8tini Cechy,
zastupci nista Podbrady a dodavatelé stavby a ostatni hosté

. Zajistni obsluhy z&ku 1. #dy na ZS Masarykova P&orady u pileZitosti obdrzeni
prvniho vys¥dceni

- Setkaniteditei krajskych dadi, prezentace Skoliciho studia a ochutnavka vyirobk
zdravé kuchy#

- Setkanirediteli podtbradskych Skol se starostou Rochd

« Exkurze a zaji®ni obsdi pro zahranini ndvstvu z Francie

« Zajiskni vernisaze pro Eko-gymnazium Rbdady

« ZajisSni okerstveni pro Finami Gfad Podbrady

. Zajistdni stravovani pro delegactitelt z Vororsze (pro KUSK)

. Zajistni okerstveni a exkurze pro MS Dolni Chvatliny

- Zajisni okZerstveni a obsluhy na ot@ni Pasaze v Pédradech

- Zajistni okterstveni pro podnikatele z Rimtad
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» DalSi akce nebdinnosti Skoly

Kurzy pro zaky

Adapta’ni kurz
Viz. Akce v ramci specifické prevence

Turisticky kurz zan#‘eny na environmentalni vychovu
Viz. Akce v rdmci specifické prevence

Odborné kurzy

Barmansky kurz
Pod vedenim licammiho lektora CBA pana Martina Smolnéh}
19 zak ziskalo certifikatCeské barmanské asociace plat
v zemich EU.

Baristicky kurz -
Pod vedenim Michalaitzka se kurzu ziastnilo 19 zak.

Kurz studené kuchyng
Kurz byl veden panem Pickem a probihal na Hotekiade v Podbradech.

Cukrarsky kurz
Pod vedenim pani Karaskové zs#en na modelovani cukrovych &.

Kurz vy Fezavani zeleniny
Pod vedenim profesionalniho lektora p. Davida BararaSi Zaci se¢hem jednoho dne
nawili vyfezavat ze zeleniny a ovoce nadherné vytvory.

Jednotnd za¥reéna zkouska

Ve Skolnim roce 2014/2015 jsme kompléxarealizovali NZZ (samostatna odborna prace,
pisemna, prakticka, ustni) u vSetitetych obot - kuch&-¢isSnik se vSemi zasenimi, cukré

I pekd).

Maturitni odborn& prace pro Zaky nastavbového studa

Bc. Radka Kvizova zadala Zak tiidy M2 maturitni odbornou praci (MOP) v ramci
piedmetu Hotelovy provoz. Prace byla z&ana na fipravu a realizaci slavnostniho rautii p
piflezitosti Gastro Paghbrady 2015. Zaci obhajovali tuto praci v dubnu 2@#&d komisi,
ktera byla sloZena zitelt odbornych pednetu.

Inovace SVP v odbornych pedmétech

Zé&ci nastavbového studia s&lupodle SVP 65-41-L/51 Gastronomie, prakticka ksiubyla
hodnocena samostétnr prednetu Pribézné praxe Praktickd vyuka byla organizovana ve
dvou formach, a to jakd&Jéebni praxe a Odbornapraxe (1. ranik 4 tydny, 2. rénik 2
tydny). 1. r@niky, 2. r@&niky a 3. réniky vzdilavaciho oboru 65-51-H/01 Kuchaisnikse
ucili podle SVP — upraveného, ve 2.¢niku se di predmit TEC 2 hodiny tyda (diive 1
hodina).
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Zajisténi pohos&ni pro zkuSebni komise @i maturitnich a zavéreénych zkouskéach, i
zasedani Skolské rady

Vedeni odborné knihovny, dopiiovani o novinky v gastronomii, pijéovani knih zakiam,
u¢ebnice pro zaky se specialnimi péebami
Skola zakoupila ¢ebnice TECHNOLOGIE pro obor peka

Prakticka maturitni zkouska

Kazdym rokem Zaci 2. tmiku nastavbového studia musi v rdmci praktickéunitgtpripravit
a zrealizovat raut pro vSechnyastniky mezinarodni saifini pehlidky Gastro Patbrady a
VIP hosty.

Provozovani Skolniho baru

Provoz Skolniho baru zaji@vali zaci 3. roniku oboru kuchiacisnik (plnoleti). Zde
vykonavali odborny vycvik, @kledré vyuZzivali provoznifad Skolniho baru a vSechny
predpisy @i zajiovani provozu Skolniho baru. Odborny dohled nadvgzovanim baru
vykonaval Mgr. Jinéich Klouda a ditelka odborného vycviku Miroslava Podhacka.

O ¢innosti Skoly a us@Sich naSich Zak jsme informovali vefejnost prostrednictvim
webové stranky Skoly www.soupdy.cz prostéednictvim socialni si¢ facebook a
prostirednictvim tisku.

16. DalSi vzalavani ve Skole v ramci celozivotniho éeni

Zavéreéna konference projektu Nova za¥reéna zkouska 2

Dne 17. 2. 2015 se Bc. KoziSkova castnila zaerecné konference NZZ2. Témata
konference: Spoluprace Skol a zsmtmavatel, Mistrovska zkouSka (nova perspektiva pro
absolventy tebnich obak), Friprava softwaru pro skladani pisemné zkouSky ntasn
Jednotné zkouSky pro zaky se specialnimi¢ladicimi potebami, Co finasi NZZ2 do
systému vzdavani vCR.

Projekt Erasmus +

Bc. Cila, Mgr. Rizkova, Mgr. Vakova se zéastnili konference zaji&hi praxe zéak v Italii a
zajiseni spoluprace Skol a firem v ramci odborné praxai aji moznost obohatit svoje
studium, odbornoufjpravuci praxi o zkuSenosti ze zahréni

Konference o moznosti zapojeni socialnich partnérdo profilové maturitni zkousky na
stitednich odbornych Skolach

Skoleni k prohloubeni spolupréace 3kol a firem v odbrném vycviku se z&astnili Be. Cila
a Ilvana Friblova

17. Vychovné a kariérni poradenstvi

» Popiscéinnosti vychovného a kariérniho poradenstvi

0 podpora zak pii zvladani studia afpchodu na jinou formu studia
o profesionalni orientace a informaceifjipmacimutizeni na skoly

0 zabezpeeni tymové spoluprace v ramci pedagogického sboru
o0 informané oswtovacinnost
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0 spoluprace se Skolni metokiou prevence )
0 spoluprace s UP, OSPOD, amskymi poradnami, &R, , Asociaci vychovnych
poradd, PPP apod.

* Informace o odbornych pracovnicich

Vychovné a kariérni poradenstviéla ve Skolnim roce 2014/2015 na starostchovna
poradkyré Mgr. Lenka Kostkova Vychovna poradky® se pravideld Gcastni schizi
vychovnych poradg, které organizuje PPP v Nymburce a odbornych seaitinzanéirenych
na vychovné poradenstvi organizovanych Asociaciheymych poradég a dalSich instituci
pizsobicich v této oblastiTato skuténost umo#uje uZzsSi spolupraci v ramci vychovnéeho
poradenstvi na republikové i mezinarodni Urovni.

» Spoluprace s pedagogicko psychologickou poradnou i®doteského kraje a
specialré pedagogickymi centry

Skolaspolupracuje s PPP v Nymburce a dalSimi poradngwoile bydlist zaki. Ve wtSing
piipadi se jedn& spolupraci v oblasti diagnostiky dysfunkéi SPCH, v oblasti vztahovych
problémi, kdy poskytne PPP metodickou pomoc a radlititelé vyuZivajipro svoji praci
nékteré manualy, které PPP vypracovalyako nap. ,Jak pracovat sditlou, kdyz se objevi
problém®.

» Podpora zaki p¥i zvladani studia a pFechodu na jinou formu studia

Je nutné zejménadaky prvnich r@niki neustale upozafovat na specifika gedniho

odborného vzdavani a seznamovat je s jejich pravy a povinnostfi praci se Zzaky se
setkavame medostaténou motivaci ke studiu a k praci na odborném vyavikTa je

zpiisobena zejménasocialnimi podminkami, newSenymi rodinnymi pordry a vztahy,
Spatnymi vzory vrodih a v neposlednifadé vyskytem socidlh — patologickych jew.

Zejména u prvnich tmika je nutnozmapovat jejich problémy s‘echodem na jiny typ
studia a pomahat jim fekonévat problémy s tim spojené.

» Profesni orientace a informace k pijimacimu ¥izeni na dalSi studium

Obor studia na nasi Skole jece specializovanyolovina absolveni tFiletych obo¥ poda
prihlaSku na nastavbové studium, 22 zék bylo pfjato na nastavbové studium na nasi
Skole, ostatni odchazeji do praxe. Z nidhrubajedna #etina mimo véejné stravovani
Béhem Skolniho roku 8 zékiidu nastavbového studia opustilo a 5 novychizéko ijato.
Velkym problémeny této tidé bylavysoka absence a mala motivace @akobor.Z4ci, ktei
pokratuji v ndstavbovém studinejsouc¢asto motivovani moznosti dalSiho odbornéhistu,
ale jejich motivaci je snaha o oddaleni pracovnipoocesu.PrevaznavétSina absolveni
nastavbového studia odchazi do praxe.

* Spoluprace s rodéi, Iékari, socialnimi pracovniky, policii apod.
Rodice
Spolupréace s rodii se jevi jakatrvaly problém Bézna je skuténost, Zepravidelrg se Skolou
spolupracuji rodée bezproblémovych Zék ale rodi¢e Zale s vychovnymi¢i vzdélavacimi
problémy se ve ¥tSin¢ pripadi o své dti nezajimaji nebo si neumi poradit s jejich
vychovou.Vyskytuji se i pipady, kdyrodi¢e kryji prestupky svych &i (feSeni problérin
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s absenci, ffiprava na vyuku apod.). Prottguichozimu Skolnimu roku geysil p@et jednani
vychovné komise zadasti rodici Zaki, u kterych se vyskytly zavadi vychovné problémy.

Lékari
Vzhledem k neujasmym zasadam mezi MSMT a MZ neni povinnosti tékamlouvat

absenci zak ani v gipadech odvodniného podezni, Ze dochazi k podvwh v omlouvani
absence. P ieSeni takovéto absence jdafity pristup lekaii.

Socialni pracovnici

Jedna se gpolupraci s pracovniky OSPOD, kuratory, vychovnyasitavy apodSpoluprace
v této oblasti je zavisla na osobnosti socidlnihacpvnika. Nktefi pristupuji k této
problematice tak, Ze po uk&ni povinné dochazky je jiz Zaci nezajimaji.

Policie

Spoluprace s mistnim o#ldnim POLICIE CR byla na dobré darovni, fFesto s ni
spolupracujeme omezeén neba® veétSina plestupki naSich zalk se nestava v déb
vyucovani a pak Skola pouze poskytuje podminky pro tiBe&ni, ale nenize Zzaky
potrestat. Bhem Skolniho roku byloi‘eSeno minimalé piipadi, vzdy za ftomnosti
vychovné poradky#

Urad prace

S UP ma $kola trath¢ velmi dobré vztahyPravidel poradamebesedy pro zéaky 2. a 3.
ro¢nika jak triletych obo#di studia, tak nastavbyBesedy obsahuji konkrétnitiklady a
ukazky nap. prijimacich pohovar zdjemd& o praci (jak se chovat, jednatjiildady
Zivotopisu, motivani dopisy apod.). tad pracepravidelré na zafatku Skolniho roku p#ada
informaéni schizku, kde se gedni Skoly pedstavuji zakladnim Skolam.

Vychovné Ustavy adiské domovy

Spoluprace smito institucemi je navelmi dobré Urovni.l vtomto Skolnim roce na nasi
Skole studovali Zaci zvychovnych usiava dtskych domow. S jejich pracovniky
spolupracujeme nejen v oblasti vychovy a #adani, ale i z hlediska z#enéni Zaki do
bézného Zivota.

e Finanéni gramotnost

Finartni gramotnost j@rizi‘ezovym tématerdkolniho vzdlavaciho programu Gastronomickeé
sluzby. Zaci se s touto problematikou setkavaji skterych hodinach matematiky,
ekonomiky, hospodékych vypeti, ale i zaklad spole&enskych ¥d apod. Zaci Skoly se
zWastnili projektu Finanéni gramotnost.

18. Udaje o vysledcich inspaiai &innosti

V kvétnu a &ervnu 2015(29. 5., 11., 15., a 18. 6 2015) byla provedkoatrola Ceskou
Skolni inspekci. PFedmétem kontroly bylo ziskani informaci a kontrola organizace a
priubéhu zawreéné zkousky podle jednotného zadani.

Kontrola jmenovani a slozeni zkuSebni komise

Reditelka Skoly v kontrolovaném obdobi jmenovalatopigdsedy a dalsfleny zkuSebnich
komisi dne 9. tezna 2015 pro obory védni kuch#-ciSnik, cukré a pek& Clenem komise
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byl tridni witel zkouSenych 28k Mistopedsedy zkuSebni komise byli jmenovani
pedagoditi pracovnici, kt& vykonavali gimou pedagogickotinnost 33 a 14 rak

Kontrolounebylo zjiS#éno poruseni ustanoveni pravniha“gdpisu.

Kontrola postupu Skoly p¥i uréeni predmétia nebo jinych ucelenychéasti wiva, z nichz
se kona za¥re¢né zkouska

Pisemnd, prakticka i Ustiast za¢recné zkousky oboru vzthini kuch#-¢iSnik se konala
z predneta Potraviny a vyziva, Odbyt a obsluha, Technolodgigspodéské vypdaty,
Ekonomika a Odborny vycvik, u ohorvzdlani cukrd a pek& z predn®tia Suroviny,
Technologie, Hospodsgké vypdty, Ekonomika a Odborny vycvik. Jednotlivéegmnety jsou
stanoveny ve Skolnich v&dvacich programech.

Kontrolounebylo zjis&¢no poruseni ustanoveni pravniha“gdpisu

Kontrola postupu reditelky Skoly pii stanoveni témat jednotlivych ¢éasti zawreéné
zkousky a kontrola priibéhu pisemné, praktické a ustni zkouSky

V zawrecnych zkouskach Skola vyuzila jednotnych zadani auvisejici zkuSebni
dokumentaceReditelka Skoly stanovila (pro vdechny obory &lzdi) i témata pro pisemnou
zkouSku a 25 témat pro ustni zkousSku. Pro praktickkousku utila 9 témat pro obor
kucha-¢isnik, 15 témat pro obor cukra 2 témata pro obor pakaontrolou na mist bylo
ovéreno, Ze fiprava k ustni zkouSce trvala nejmiéb5 minut, zkousSka trvala nejdéle 15
minut. V jednom dni se u jedné zkuSebni komise swlalo dvakréat stejné téma. Pisemna
zkousSka trvala nejdéle 240 minut. Prakticka zkouskala v jednom dni nejvySe 7 hodin.
Zaweérecna zkouska se konalaga zkuSebni komisi.

Kontrolounebylo zjis¢no poruseni ustanoveni pravnich*edpisi.
Kontrola postupu pri klasifikaci a hodnoceni zaéreé¢né zkousky

Kontrolou na mist bylo owieno, Ze zkuSebni komise rozhodovala o klasifikaikaz

z jednotlivych zkousek na naveteni zkuSebni komise hlasovanim. Do celkového hodnoceni
zawrecné zkousky byla zagitana klasifikace vSech zkouSek #ééné zkousSky. Celkové
hodnoceni Zzaka u zé&ecné zkousky bylo provedeno v souladu se stanovemgpnisi.
Hodnoceni pisemné zkouSky a praktické zkouSky Hdsim prokazateléh oznameno

v souladu s vyhlaSkoured zahajenim ustni zkousky. Celkové hodnocendre&vé zkousky
véetrg hodnoceni jednotlivych zkouSekeglseda zkuSebni komise oznamil Zakovi v den, ve
kterém zak zkousku ukoih

Kontrolounebylo zjiS#éno poruSeni ustanoveni pravnichedpisi.
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19. DalSi¢innost Skoly

» Skolska rada
Skolska rada se ve $kolnim roce 2014/2015 seSkd@va

14.#ijna 2014— na programu bylpiedstaveni novélenky Skolské rady, zprava oginéhu a
vysledku voleb noveélenky rady, projednani a schvaleni vythoi zpravy za Skolni rok
2013/2014, koncepce $kolniho roku 2014/2015 a pktyjeClenové Skolské radgchvalili
vyroéni zpravu a podp#li koncepci Skolniho roku 2014/2015.

24. ¢ervna 2015— na programu bylynformace o peibéhu plnéni Ukoli Skolniho roku,
seznameni s dasti Skoly v projektech a jejich pbéhem, vyuziti nového Skolicihoistdiska,
Ucast Skoly v partnerskych projektech, prezentacektivity Skoly na socialni siti Facebook,
zprava o vysledcich z&ecénych zkouSek a maturitnich zkouSek, navrhy na Upuav
$kolniho #adu a vyhled na dalsi Skolni rolClenové Skolské radyzali na Wwdomi zpravu o
prizbéhu Skolniho roku 2014/2015 a zpravu o findni situaci Skoly, schvalili navrhované
zmeny ve Skolnimifadu a pov¥ili Feditelku Skoly volbou 2 novyctieni Skolské rady, kié
zastupuji pedagogické pracovniky.

e Dny otewenych dvei

V tomto Skolnim roce jsme usfamlali, jako kazdorn¢, dny otevenych dvéi. Zajemci o
studium nebo jejich zakonni zastupci se mohli bBeenamit sabidkou obo#, Skolnim
vzaldvacim programem, podminkami studia a aktivitankody. Dny otewenych dvé se
uskutenily 26. listopadu 2014, 16. prosince 2014 a 22. ledfd® Informace o studiu
spojené s prohlidkou Skoly bylygravany Bhem celého dne ve Skolnim barde zajimavé,
Ze pro informace si fedkzné prisli | zakonni zastupci zak, kteéi navsgvuji nizsi ra‘niky
ZS. Tyto dny byla umozna prohlidka $ediska praktického vyovani,Labenka®. Zajemci
0 ubytovani na doma¥ mladeze Jitenka si prohlédli vSechny prostory DMDny
otewenych dvé jsou pro zajemce o studium jiz tradici a js@mi oblibené&aké proto, ze
provadijicimi jsou studentinastavboveho studia, kite Skolu gredstavi ze svého pohledu.

» Europass

Skola se zaregistrovala pro vydani dokumentu Es®@R (www.europass.cy — dodatek k
oswdcéeni pro absolventy vSech oliastudia.

« Zadosti o granty, dotace, pispévky
Grant zrozpoétu Meésta Podibrady pro realizaci akce hodné Eetele ,Gastro
Podébrady*
Zadost pipravila asistentkaeditelky ve spolupraci s vedenim odborného vycvikiskali
jsme grant ve vySi K20 000,--.

Prispévek na mezinarodni aktivitu z rozpdtu Stiedoteskeho kraje
Zadost pipravilo vedeni odborného vycviku, ziskali jsmiéspevek ve vysi K 10 000,--.
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 Evaluace

Hodnoceni prace ffedmétovych komisi

Prednvtova komise jazyk a spoléenskych ¥d se schazi vzdy na @éatku Skolniho roku

v z&l nebo srpnu a poté dle nutnosti, posledniizkh je vzdy na zavy Skolniho roku

v ¢ervnu. Ve Skolnim roce 2014/20%8Sila pFipravu k zaereécnym zkouskam, fipravu a
hodnoceni olympiady Zeského a anglického jazykalNedilnou sowtasti je iuUcfast na
nasleSich v hodinach koleg ktefi vyucuji stejny grednet. Tyto naslechy jsou naplanovany
na cely skolni rok. Tat@innost je pro pedagoggiinosem, protoZze maji Sanci se setkat
s jinym systémem vedeni vyykyiucdit se rééemu novému, i zkusefi§i pedagog ma Sanci
nahlédnout do novych metod vyuky a néuse rééemu od kolegy, ktery je teprve na
zacatku své pedagogické kariéry.

Predn¥tova komise vSeobeénvzdilavacich gredmetii se schazela pravide€lrpodle planu.
Na svych sctizkachieSila gedevsSimukoly na dalSi obdobi¢astym tématem byla rov
Urovei znalosti Zak a také vyuky zejména Vedmétu matematika. Vysoky pdet
nedostaténych v tomto gedn®tu v prvnim i druhém pololeti odpovida struidwzaki Skoly i
potvrzenému celkovému zhorSeni Grévmatematickych znalosti na zakladnich Skolach.
Pokraujici problémy s vyukou matematiky na vSech typedol potvrdila také Mgr.
Majtasova zpravou z celostatniho setkatifeli matematiky sednich SkolNepoddilo se
najit metody a formy prace s velmi slabymi Zakpy doslo ke zgm¢ stavajiciho stavu.
Studenti maturitnich gmika se UspSné z(astnili online sou#Ze ve Fina@ni gramotnosti.
V piisStim rocegje nutné jes¢ vice a hlavig systematicky ve spolupraci se vSenditeli Skoly
propagovat ¥domostni online sowe mezi Zzaky a ziskat je prafast v #chto velmi
zajimavych aktivitach.

V oblastivyuzivani IT technologii na Skole velmi digb spolupracovali vSichni &itelé ICT,
ktefi se aktive podileli na pomoci a proskolovani svych kdlegtéto oblasti. Pan Michal
Vach vytvdil novou webovou prezentaci Skoly a spolu se smdvékolni poitacové sit
pripravil pro vyuzivani novy vyukovy online systém biile.

VétSina ¢lemii komise aktiviég vyuziva &chto technologii @i vyuce, vyuziva vytvdené
DUMy, witelé vzajems spolupracuji a konzultuji nové moZznosttagtni se vzajemnych
hospitaciPlan hospitaci ze strany vyujicich ostatnich pgedméti vSak nebyl zcela spén.

Predn¥tova komise odbornychiedn¥ti a metodicka komis@racovala podle planu, ktery
byl sestaven a schvalen nataiku Skolniho roku 2014-2015. Na pravidelnychugéiach
predmétové a metodické komise, ale i mimdj peformalnich salizkach jsme sevzajemr
informovali o Ukolech, vyuce Zak a spoléné jsme pracovali i pripravé praktické
maturitni zkouSky a i organizaci noveé zafre¢né zkousky u vSech vyavanych oboi.

Zé&ci nastavbového studia sélupodle SVP 65-41-L/51 Gastronomie, prakticka ksiubyla
hodnocena samostétiv predmétu Prizbéznd praxe.Prakticka vyuka byla organizovana ve
dvou formach, a to jakacebni prizbézna praxe a odborna prazdninovaraxe (1. rainik 4
tydny, 2. r@nik 2 tydny). Webnipribézné praxeprobihala Bhem Skolniho roku, kdy Z&ci
pracovali vhotelu Chateau Mcely, hotelu Chateau kba a ve Skolnim baru.Odborna
prazdninova praxeprobihala Bhem prazdninovych #siai v hoteluChateau Mcely a Skolni
restauraci LabenkaDle pozadavik RVP je odborna praxe tazena v rozsahu dvou tyin
prvnim ra@&niku vzatlavani. Odbornd praxe je organizovana v souladiatmymi pravnimi
predpisy. VSichni Zaci se seznamili s pravidly ptehni a odbornou praxi. Vedenim praxe
byla powtena Bc. Kvizova. Zactidy M1 vykonavali praxi v Chateau Mcely beigmminek.
Zaci tidy M2 vykonavali praxi na témze pracovisti, opriotiskému Skolnimu roku, jiz bez
zavazrjSich problénd. S koncem Skolniho roku 2014/2015 byla spoluprase
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hotelem Chateau Mcely ukéena, protoZe Skola nemohlavddi malého pétu zaki spinit
pozadavky vedeni hotelu.¢ebni praxi budou Zaci nastavbového studia ve Skolrdce
2015/2016 vykonéavat ve Skolnim baru a odbornouipra@stauraci Labenka.

Pri vyuce jsme uplaiovali a vyuzivali Skolnfad, gedpisy BOZP a PQuénovali pozornost a
pomoc Zakm se speciélnimi vzthvacimi pofebami a nadanym Zakm. Motivovali jsme
Zzaky do vSech tylp soutzi a jinych aktivit (barmanské se@ude, sowtze kuchai, Gastro
Podtbrady, dalSi sodke dle nabidky). Vyuku jsmepeskovali vhodnymi metodami a
formami prace s vyuzitim didaktickych a nazornychoptiedki (data projektor, interaktivni
tabule, odborn&asopisy). ¥novali jsme pozornost aktualizactiva. Pomocinas€nek ve
tiidach jsme informovali o saittich, gastronomickych akcich a o novinkach v gastnai
ostatni Zaky a vyiujici. Odpo¥drné jsme pripravovali Zaky ketich ra‘nika vSech obad
studia na za¥recné zkousky a zaky nastavbového studia na praktickeaturitni zkousku.
Pro Zaky jsme zorganizovali exkurze na gastronoénigkce a do vyrobnich provozoven.
Exkurze byly zé&azeny v ramci projektovych dnSvétovy den vyzivy“ a ,S#tovy den vody.*
Rozvijeli jsme vztahy s rodii véas jsme kontaktovali rotk a upozornili je na konkrétni
probléemy zak.

Stale vice jsme se setkavali se Zaky ze sagglhbSich rodin, z rodin nedplnych, kde o Zaky
pecuji jejich prarodice. Nektefi zaci n¥li ¢asto vleklé zdravotni problémy, potvrzené
[ékairem a tim i vySSi absenci. Vysoka absence Uzce selavi s konénym hodnocenim.
Vychova a motivacegthto zali pro zvoleny obor byla afas obtizna.

Zcastnili jsme se pedagogickych poratidnich sclizek a veSkerych akci fadanych
Skolou.

Klima Skoly bylo pgatelské, motivujici k geni a praci, je na velmi dobré drovni bez ruSivych
vliviz. Vedeni Skoly se kditelizm chova vsticné a s respektem.

Hodnoceni - domov mladeze Jienka

Kazdy rok vyphuji Zacianketu o Ziva¥ na domo¥ mladeZe Vychovatelé se z ni dozdi
spoustu zajimavych poznatkpostehi i napad déti, které na Jience maji s& druhy
domov. Zaci na DM fedevsim oaguji dobry kolektiv, sk¥lé vychovatele a akce na DM.
Nelibi se jim kratké vychazky, vzdalenost domovadeke od Skoly a Skolni jidelny a zakaz
navsév na pokojich op&ého pohlavi. Je pro nas velmiinpsné naslouchat rozumnym
nazoam ti a pouit se z nich, obohatit dalSi Zivot na integhat také ¢dét, Ze se ¢&i
aktivné zapojuji do Zzivota na d#nce aneni jim lhostejné, jak zde travij selny ¢as.
Ve Skolnim roce 2014/15 bylo i®zné ubytovano na doma@vmladeze39 Zake. Resili jsme
celkem9 zavaz#jSich vychovnych problénma, bylo udfleno 7 ditek vedouci vychovatelky a 2
podmin&né vylouw*eni z domova mladeze a tofguaz@ za uziti alkoholu, nepléni
podminek celodenniho stravovani a poruseni praviselziti na DM.V tomto Skolnim roce
bylo udtleno6 pochval za vzorné chovanifigladnou spolupréaci a aktivituPoddilo se nam
uspg’ddat spoustu #znorodych akci které se setkaly u zaékspozitivnim gFijetim —
sportovni a kulturni aktivity, charitativni sbirky akce, dobrovolnické aktivity, s@de a
projekty. Zaci aktivil pracovali v zajmovych krouzcich pod vedenim vyeiiett, instruktoi

a lektof. Cenime silspéchu v sou#zi Skedoskolaci a EvropaDalSi ginosnou akci byl
sportovni vikend spojeny séBem starosty rfsta Podbrad. Velkym zazitkem a od#mou za
nasi charitativninnost byl pro navenefiéni koncert Srdce pro &i v Praze a nevSednim
zazitkem pak navéva Neviditelné vystavy v Novasstské radnici v PrazeCely Skolni rok
jsme prezentovalidomov mladeze a jeho vychovnoéunost na webovych a facebookovych
strankach Skoly a v mistnim tisku. Tento Skolki lbgl pro nas, a jak pe¥nveiim i pro Zaky,
velmi prijemny, aktivie straveny, obohacujici a Ggmy. Cennowipétnou vazbou je pro nasi
praci dotaznik od Z&k podle kterého zlepSujeme podle moZnosti nejenct@riér domova
mladeze, ale reagujeme i n&ipominky Zalé k nasi praci a organizaci Zivota na DM.
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Hodnoceni maturitni zkousky (jazyky)

Zaci i v loiském roce absolvovali vyuku zcela podle SVP Gastroae, ktery vychazi z RVP
daného zawteni. Ztohoto @vodu byla vyuka anglického jazyka upravena a byla
prizpisobena pozadavikn statni maturitni zkousky (didaktickych tiesslohové prace a ustni
maturitni zkousky), jejiZispgSnost je jiz od z&tku stanovena na 44%Béhem celého
Skolniho roku mili Zaci moznost si zkouSet testy, které jsou wolptistupné na
www.novamaturita.cz, a na www.statnimaturitaacnasled#é béchem Ustnich prezentaciétn
moznost i samostatrmluvit a odbouravat obavu z Ustniho projevu.

V jarnim maturitnim terminu si dva Zaci zvolili pspol&nou ¢ast MZ matematiku, ostatni
anglicky jazyk. NiZze uvedengiehledna tabulka spolnych ¢asti maturitnich zkousSek —
jaro 2015 - ze 14 Zakpouze 9 konalo zkousky v jarnim terminu, 5 #aken¥lo k 30. 4.
2015 ukorfenu klasifikaci druhého r@niku. Zaci, ktgi ukortili druhy roénik pozdji,
budou konat maturitni zkousky vésici z&i, zarovés budou konat opravné zkousky i Zaci,
ktefi nebyli usgsni v jarnim terminu.

Hodnoceni maturitni zkousky (matematika)

K jarnimu terminu maturit vroce 2015 se ve spodecasti ke zkouSce z matematiky
prihlasili 2 zaci.Vzhledem k velmi nizké drovni matematickych zndl@asschopnosti&sSiny
Zaki ve fide, neSlo zajistit skutaé kvalitni pfipravu dvou Zak k maturi€ v rdmci @znych
hodin vyuky matematiky. | kdyz kifprav na tuto zkousku mohli vyuzivat systém konzultaci
a pipravnych hodin cweni pod vedenim vywjici Mgr. Majtasové, pouze jeden tento
systém vyuZzival pravide#h coZz se poté ukazalo itipzkouSce.Jeden zak tuto zkouSku
absolvoval usgsre (v bézném klasifikénim obdobi hodnocen stuwgm chvalitebny nebo
vyborny) abyl hodnocenstuprém dostatény, jeden v této zkouSceneprosg@l (v béZném
klasifikatnim obdobi hodnocen stugm nedostat@y). K podzimnimu opravnému terminu se
negihlasil.

Vysledky jarni maturitni zkousky

Didakticky test Pisemna prace Ustni &ast

Uspel | Neusgl | Uspel | Neusgl | Uspel | Neusgl
Matematika 1 1 - - - -
Némecky j. - - - - - -
Anglicky j. 5 2 7 0 6 1
Cesky j. 8 1 9 0 8 1

Praktické maturitni zkouSky (maturitni prace, p¥iprava a realizace rautu)

Maturitni odborn& prace (MOP)

Kazdy zak vypracoval piseramiipravu k praktick&asti maturitni zkousky. V #sici fijnu
byly zakim sdleny veSkeré pokyny k pisemnému vypracovani maiuwdborné préce
(MOP). Zéaci n#li za ukol gipravit navrh rautu pro 100 osob s figaim limitem K& 200 pro
1 osobu. Vedouci prace odevzdal vypracovanou ntatyniaci v tiséné podob v deskach a
na CD nosii ve formatu doc a pdf. VeSkeré odborné konzultae@g&'ovali vywujici
odbornych pedmeta (Mgr. Klouda, Ing. Kizov4a, Bc. Kvizova, Bc. KoziSkova). Po
vypracovani a odevzdani prace nasledovala obhagohee Zakem fied komisi a celkové
vyhodnoceni prace. Obhajoba maturitni MOP pinddp v mésici dubnu 2015. VSichni Zaci
k obhajold MOP pistupovali zodpo¥dné. Pro svoji obhajobu si fipravili prezentaci
vytvorenou v programu POWER POINT.
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Priprava a realizace slavnostniho rautu

Vedouci akce Aneta Zakova, Marek Sipek a sabjtMaSek pedstavili seznam pokninna
raut, ktery se konal 22. 4. 2018 piileZitosti akce Gastro Pddrady. Zaci gipravili raut pro
vSechny dastniky mezinarodni satite Gastro Pagbrady 2015. Akce byla n&tpa na
organizaci, Zaci si museli rodd povinnosti a velmi Gzce spolupracovat. Zajism a
provedenim slavnostniho rautu Zaci spinili prakdickast maturitni zkouSkysSichni Zaci
slozili praktickou maturitni zkousku velmi dadte.

Novéa zawreéna zkouska

Zaci oborukuchai — ¢isnik (zangFeni kucha¥¢isnik, ¢idnik, kucha?), cukré a peka
vykonali za¥recnou zkouSku podle NZZ2 ve vSechstech - pisemnou, praktickou a Ustni.
V poloviné ledna dostaly Skoly prasidnictvim e-mailu zadani samostatnych odbornych
praci. Tyto prace jsou séésti jednotného zadani olidwucha — ¢iSnika cukré&, které zadava
Narodni ustav odborného wiédvani (NUOV).

Zé&ci vdech obdr studia si losovali témata k vypracovani samostatii#gorné prace (déle jen
SOP). Prace byly odevzdangitelim odborného vycviku (odpédny UOV). Zaci ndli
povinné 2 konzultace s vedoucim prace, kde byli seznaméaimalni dpravou samostatné
odborné prace, hodnocenim a dal$imi pokynyrejmnymi na webu SkolyReditelka Skoly
vybrala z 35 témat pro ustni zkousSku 25 témat, &ed&mu tématu bylafipazena jedna
otazka z Obecnéhdghledu ze sita prace

Vysledky zawreénych zkouSek — jarni termin

Prospélo: 77 zaka, z tohol5 Zaka s vyznamenanim

Vyznamenani:

KC3A: Beranova Veronika, Felixova Nikola, Hréiova Ivana, Prochazkova Barbora,
Pankova EliSka

K C3B: Neradova Kristyna

K C3C: Kohelova Nikola, Vasko Miroslav, Kratky Simon, Skava Michaela

CUPS: Brejtrova Pavlina, Havelka MiloS, Lisa Martin, Ra3lan, Prochazka Robert

Neprospglo:

Pisemné zkouskyd Zaki
Praktické zkousky?2 Zaci
Ustni zkougky1 zakyné

Pripominky k praktické ¢asti NZz2

Odborny vycvik

viv s

Obor 65-51-H/01Kuchai* — ¢isnik, zangeni: Kucha:
K vypracovani SOP nejsouipominky. Praktickou zkouSku Zaci zvladli deb

Obor 65-51-H/01Kucha¥ — ¢i$nik, zangeni: Cinik:
Zaci sta¥li tabuli na stejd velky stil (80x120) pro 2 osoby. Odborné znalosteyedli
stejné, jako kdybydali tabuli pro 4 osoby. K vypracovani SOP nejsdip@minky.

Obor 65-51-H/01Kuchai — ¢iSnik, zangieni: Kucha#/éisnik:
K vypracovani SOP nejsodipominky. Praktickou zkousku zaci zvladli deb
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Obor 29-54-H/01Cukra#:
K vypracovani SOP nejsodipominky. Praktickou zkousku zaci zvladli deb

Obor 29-53-H/01Peka:
Zaci SOP nevypracovavali, nebyla v zadani. NZZXfgrkou skladali na dvou pracovistich
(pekarna pana Svobody, SJ Labenka), zkousky slwzli¢tSich problém.

Rozloweni s absolventytitetych obofi se konalo na Mstském #@adu v Podbradech. Zde
jim byly slavnostg predany vydni listy a Pamitni list mésta Podbrady. Pedani se ztastnili
nejen tidni witelé, ale i panfeditelka Skoly a starostagsta pan PhDr. Ladislav Langr.

Skolni vzdélavaci program ,Gastronomické sluzby*

Jiz ¢tvrtym rokem pokréuje obor pek# Predméty Technologie a Stroje a ifaeni se
vyucovaly pod spolenym nazvem Technologie a to v prvnimemiku. Sestym rokem se
vyucovalo podle nového Skolniho véddvaciho programu s nazvem ,Gastronomické
sluzby“. Podkladem pro jeho tvorbu byl ramcovy ¥é&vaci program 65-51-H/01 kudha
¢idnik, 29-54-H/01 cukrda 29-53-H/01 peka Opst bylo nutné zapracovat poznatky
nekterych vywujicich, ktéi ucebni osnovy pro danyedmnet inovovali.

Zaci maji k dispozici plné zmi Skolniho vzdlavaciho programu na Skolnich webovych
strankach, navic maji moznost kdykoliv nahlédnauprbgramu, ktery je k dispozici v t#te
podolk¥ v sekretaridtu Skoly. ProtoZze dokument obsahujeidhki podroba zpracované
ucebni plany, nemusi jizéitelé zpracovavat tematické plar§VP pro nastavbové studium
jiz bylo zcela uvedeno do praxe a tudiz ob&niy maji vyuku odpovidajici tomuto planu.
Pti jeho zpracovavani byly dodrzeny pozadavky RVPA@&8-/51 Gastronomie. Zali jsme
podle nich dit v z&i 2012.SVP jsou pro 3kolu velikym ifinosem, a to nejen z hlediska
administrativy, ale zejména z hlediska kvality vjukneba’ pi vétSim pa@tu vyucujicich
jednotlivych predmétis musi  vSichni dodrZzovat jednotny plan. Viipad absence
kterehokoliv z vydujicich se zastupuijici éitel velmi snadno zorientuje a iize pokraovat v
plnohodnotné vyuce.

* Spoluprace s rodéi

Spoluprace s rotii je zadkladem pro vychouh vzdilavaci praci. Kazdor@né poradame
schizky rodifi vzdy v ndsici listopadu a v rsici dubnu.Kazdy pedagogicky pracovnik ma
stanovenykonzulta¢ni hodiny pro zakonné zastupce samoiejmg, Ze dilezité zalezitosti
ohledré studia a absencesitFidni uc¢itel s rodici ve spolupraci s vychovnym poradcem,
metodikem prevence #editelstvim Skoly okam#itpodle pokeby.Na za@atku Skolniho roku
informujeme rodie o planovanych akcich, organizaci studidijippacich zkouskach,
zawrecnych a maturitnich zkouskéch, prazdninactieditelském volnu v  ifjpraveném
kalenddi akci, ktery je i na naSich webovych strankdctiormace o studijnich vysledcich
zjisti rodice ze zakovskych kniZzek a hlavrprostednictvim webové aplikac&la webovych
strankach a na socialni siti Facebook najdou ves&enformace o dni Skoly. Rodie jsou
zastoupen® ¢leny ve Skolské radl Pro uchaz& a rodte uchazeéi o studium pgadamedny
otewvenych dvéi.

T#Fidni schizky

V podzimni terminu - 19. a 20. listopadu 2014 &e&ast rodét pohybovala uifletych obo#
mezi 23 - 58%, kazdoto¢ velky zdjem nili zakonni z&stupci 1. tmikd, u ndstavbového
studia je zajem o informace minimalni.

Jarni termin — 15. a 16. dubna 201Zajem o informace ze strany réilije vzdy mensi, u
tiiletych oboé 12 - 30%, u nastavbového studia, vzhledem k plosiestudent, zajem ze
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strany rodti neni Zzadny. Mald nawdtnost souvisi i s ifistupem rodit do klasifikace

v systému Bakala

Programy Fidnich schizek vzdy vychazeji Planu prace, Skolnihaadu, Klasifikaéniho
Fadu. TU seznamuji zakonné zastupce i s konanim sSkoblkich— kurzy, sowd¥e, olympiady,
exkurze a besedy, podrabrseznamuji s organizaci z@&enych a maturitnich zkousek.
Rodice obdrzi od #idnich «itela pisemné fehledy prosgchu a potom maji moznost

konzultace s vytujicim predmétu a hledateSeni k naprav

20. Ekonomickadéast vyroéni zpravy o ¢innosti Skoly

I. Zakladni Udaje o hospoda&eni Skoly

Zarok 2014 (k 31. 12.) Za 1. pol. roku 2015 (k 30. 6.)
Zakladni udaje o hospodaeni Skoly e e
v tis. Ké
Hlavni Doplitkova Hlavni Doplhikova
1. [Naklady celkem 27654 14 513
2. |Vynosy celkem 27654 13 87¢
piispivky a dotace na provoz 29417 1133
(i¢. 672)
z toho
ostatni vynosy 837 47
HOSPODARSKY VYSLEDEK a 637
3. |pfed zdargnim
Il. P¥ijaté piispévky a dotace
ARty R, oS ] Zarok 2014
Prijaté prispévky a dotace v tis. K (k31.12.)
1. Prijaté dotace ze statniho rozpétu celkem (NIV) 22 377 90p
> Prijaté dotace z rozpdtu kraje (vé&etné vracenych pfijmi z pronajmu)
' celkem (INV)
3 Prijaté prispévky a dotace na neinvestini vydaje ze statniho rozpétu pres 19 266 81
' Ucet ztizovatele (MSMT apod.) celkem (NIV)
piimé vzdlavaci vydaje celkem (UZ 33 353) 19 057 80p
. z toho | mzdové vydaje (platy a OPPP) 19 057 80p
z toho
ostatni celkerh(vypsat v&echny — napUZ 33 049, UZ 33051, UZ 33052 209 015
ztoho |UZ 33005 0
7 Prijaté prispévky a dotace na neinvestni vydaje z rozpdtu kraje celkem 311108}
' (NIV)
bé&zné provozni vydaje celkem (UZ 000) 2 965 78l
. ostatni delové vydaje celkef(vypsat viechny — napUZ 001, 002, 003, ...) 145300
z toho zahrangni spoluprace UZ 0( 10 00$
z toho stipendia UZ 00 3530
najemné UZ 0Q 100 000
Z jinych zdroj @ (MF, MZ, sponzorské dary, strukturalni fondy EU, FM 1 259 74F
EHP/Norsko atd.)

Doplite do tabulky vysi veSkerych vyuZityclieldvych dotaci, ndzev ozt odpovidajicim UZ (nap

Program protidrogové politiky UZ 33163, Sportovktigity UZ 001).
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« Komentar k ekonomickédéasti

V roce 2014 jsme hospoaila s vyrovhanym hospodakym vysledkemProvoz Skoly a
Skolskych z&zeni pokryva celou dotaci na Uhradu provoznichladik V roce 2014 jsme
ukorxili projekt , Transformace nevyuZzitého prostoru S®dcbrady na vzéavaci studio
odborné vyuky* v ramci vyzvy Regionalniho oparého programu regionu i®idni Cechy.

Cilem projektu bylo vyuZziti fdniho prostoru budovy istdiska praktického vyiovani

Labenka. Now vzniklé gastronomické studio je vyuzivano ke zKkumahi odborné fpravy

Zaki Skoly.

« Informace o vysledcich kontrol

29. 1. 201%hyla proveden&ontrola ve stiredisku praktického vyutovani Labenka Statni
veterinarni spravou

Kontrola byla zarsfenana zakladni dokumentaci (HACCP),/ jem a skladovanterstvého
masa, mléka, vajec a medu a @estotu vyrobnich prostor a pracovnik

Kontrolounebyly zjiSény nedostatky.

11. 5. — 15. 5. 201byla provedenaeiejnospravni kontrola ve smyslu 8 13 odst. 1 zdkona
¢. 320/2001 Sb., o finaéni kontrole ve verejné spraw Odborem kontroly Krajského
Uiadu Stredoteského kraje

Prednmétem kontroly byla nasledna kontrola hospoda&ni s véejnymi prostedky s cilem
zZjistit u vybraného vzorku operaci, zda jsou v adul s pravnimi iedpisy, rozpéty,
smlouvami a spluji kritéria hospodarnosti,célnosti a efektivnosti. Kontrola byla z&mena
na hospodé#eni v souladu se schvélenym rozpem a nakladani s progedky a majetkem,
na zadani a realizaci vejnych zakazek, na mzdovou a personalni agenduzagedeni a
funkénost vnitniho kontrolniho systému, na pbni pijatych napravnych opateni
k odstrargni nedostatk z minulé kontroly a na fepa’et stavu pokladni hotovosti.

Kontroloubyly zjiSgny nedostatky. K odstraimi nedostatk byla pfijata napravna opaieni,
o nichz byl informovan Odbor kontroly KU SK. Kontaopiijatych napravnych opg&ni bude
provedena Odborem kontroly v listopadu 2015.

21. Zawkr

Skolni rok2014-2015byl pro wilisté velmi Us@snymz jak zhlediska vysledik vzdlavani
zejména \praktické vyuce tak z hlediska realizovanych projekit akci a ziskanych
prostedki. Nicmeére to byl ot rok velmi nara’ny, ktery kladl vysoké pozadavky na vedeni
Skoly, witelsky sbor a v neposledidd i na nepedagogické pracovnikya podzim jsme
ukondili projekt , Transformace nevyuzitého prostoru SOBodbrady na vzdlavaci studio
odborné vyuky“a na pafatku kalendaniho roku 2015 jsme studio slavnogtroteveli a
zacali jej prakticky vyuZivat k vyuceMuzeme uz nyni konstatovat, gkolici studioma pro
nasi Skoluveliky pfinos v oblasti odborného vélhvani. Provedli jsmezhodnoceni Skolniho
vzdlavaciho programu ,Gastronomické sluzby“ktery je velmi sil@ orientovan na
jazykové vzdavani, na odborny vycvika propojeni teorie s praxiUspedné jsme uplatnili
novou zavre¢nou zkouskuv celkovém pojeti vSech kiletych obo#, tj. kucha — ¢isnik,
zamsteni ¢isdnik a kuchf cukr& a pek& Zaky nastavbového studigsme se snazili
odpowdné pripravit na novou maturitni zkouskuPoddil se namuspesné zrealizovat 9.
roénik mezinarodni soutni p*ehlidky sfednich odbornych dlis# Gastro Podbrady.
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V rdmci partnerstvi v projektiVaieni je hobby“zvladli nasi Zaci zafre¢ny workshop na
jedni¢ku. Zapojili jsme se do mnoha dalSich projékiSystematickysme se ¥novali Zakim
se specialnimi vzfiavacimi potebami a zZakm nadanym, abychom jim pomohlkeSit
problémy. \&novali jsme velikoupozornost dalSimu vzthvani pedagogickych pracovnik
snazili jsme sezlepSit podminky pro jejich praca mohli jsmeocenit ty, ktéi odvedli
vybornou préaci. A to nejen pochvalou, ale i findni odnénou. Ziskali jsme i nemalé
finanéni pros¥edky z jinych nez roz@tovych zdrog.

Vyhled pro pristi obdobi:

o Provéstanalyzu a inovaci Skolniho vathvaciho programu ,Gastronomické sluzby*.

o Uspsdns zrealizovatnovou zéavreénou zkouskujak po strance vztavaci, tak po
strance organizai.

o Uspsdns zvladnout novou maturitujak po strance vathvaci, tak po strance
organizani.

0 Zrealizovat projekt ,Vyzva’. 56, v ramci kterého pojedou Zaci Skoly na zahr&mi
jazykov-vz¥lavaci pobyt a ditelé na zahranéni jazykovy kurz a zapojit se do
dalSich projeki.

o Vénovat pozornost vzthvani pedagogickych pracovnik (doplreéni kvalifikace a
dalSi vz@lavani) avytvaet podminky pro jejich motivaci.

o Efektivné vyuzivat nové Skolici studio ve‘atlisku praktického vydovani Labenka.

Datum zpracovani zpravy: 1&jna 2015

Datum projednéni a schvéleni ve Skolsk&rad.tijen 2015

Podpisteditele a razitko Skoly: Ing. Helena KlimeSova
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