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ZADANI POZADAVKU K VYVPRACOVANi MATURITNI ODBORNE
PRACE PRO SKOLNI ROK 2022/2023

Pozadavky zadavatele:

Podavané napoje:

Alkoholické napoje
Nealkoholické napoje

Pokrmy:

Pokrmy si zvolite dle svého uvazeni s ptihlédnutim k dané akci. Pocet vyrobkt studené kuchyné je
10 druht, teplé kuchyné 2 pokrmy a 2 cukraiské vyrobky.

ZADANI:

Pfipravit navrh RAUTU pii prileZitosti Dne uéiteltt 2023 pro 50 osob dne 21. 4. 2023.

Financ¢ni limit pro 1 osobu ¢ini 400,- K¢ v ndkupnich cendch na pokrmy i népoje.

Kazdy zak zaplati poplatek 200,- K¢, ktery bude vyuzit na realizaci praktické maturitni zkousky
(nor).

Ptiprava na raut se uskutecni od 18. 4. do 20. 4. 2023.

Rozdéleni ¢innosti:
Maturitni odborna prace bude vypracovana ve tiech skupinach. Kazda skupina si zvoli vedouciho,
ktery bude praci fidit, koordinovat a v elektronické podob¢ ji pfedd hlavnimu vedoucimu.

Prvni skupina: Téma: ,,Organizacni zajiSténi rautu“ zpracuje propagaci akce, organizaci akce,
zajisti vyzdobu, pozvanky, sponzory.

Druha skupina: Téma: ,,Pokrmy vhodné na raut* sestavi seznam pokrm, ur¢i vhodné¢ mnozstvi,
provede normovani a kalkulaci na pozadované mnozZstvi, napiSe charakteristiku a technologické
postupy zvolenych pokrmil. Souc¢asti prace bude zadanka na suroviny a inventar.

Treti skupina: Téma: ,,Obsluha p¥i rautu® sestavi seznam vhodnych napojti, ur¢i vhodné mnoz-
stvi, provede normovani a kalkulaci na poZadované mnoZstvi, napiSe charakteristiku napoji. Sou-
casti prace bude zddanka na inventaf. Uveden bude ¢asovy harmonogram (pifipravné prace, prace
V pribéhu rautu, tklidové prace).

Vedouci skupin: odevzdaji vypracovanou maturitni odbornou praci v tisténé podobé v deskach ve
formatu doc a pdf + prezentaci své prace v POWER POINTU a v elektronické podobé do Moodle
— KURZ - MOP.

Prace vedoucich skupin bude vychéazet z podkladi, které vypracovali studenti ve skupiné.
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Hlavni vedouci rautu: pieda seznam zaki rozdélenych do skupin, s jejich naplni prace a podklady
pro hodnoceni, provede celkové vyuctovani rautu, odevzda celou vypracovanou odbornou praci
Vv tisténé podobé v deskach ve formatu doc a pdf. (po skonceni rautu) Prace bude vychazet
z podkladii, které mu odevzdaji vedouci skupin. Na obhajobu si ptipravi prezentaci v POWER
POINTU.

Ostatni Zaci: odevzdaji vypracovanou MOP Vv elektronické podobé ve formatu doc. a pdf + prezen-
taci své prace v POWER POINTU do Moodle — KURZ - MOP

Maturitni odbornou praci Zaci vypracovavaji v predmétu Seminar k praktické maturitni
zkousce (Mgr. Kucdirkova, Mgr. Vach)

Zaci, po piedchozi domluvé, mohou vyuZit konzultace s odbornymi uéiteli (Mgr. Cilova, Ma-

chatkova Jana, Mgr. Kuéirkova, Ing. K¥iZzova, Ing. Cervena, Mgr. Vach, Be. KoZi§kova).

Do 3. birezna 2023 vedouci skupin odevzdaji vypracovanou MOP v tisténé podobé v deskach
ve formatu doc. a pdf a v elektronické podobé do Moodle - KURZ - MOP. Ostatni Zaci ode-
vzdaji vypracovanou MOP jen v elektronické podobé do Moodle — KURZ - MOP

Po vypracovani a odevzdani prace bude nasledovat obhajoba MOP a jeji vyhodnoceni
11. — 14. dubna 2023.

Kazdy zak, vedouci kazdé skupiny a vedouci celého rautu si pripravi prezentaci zadané prace
v POWER POINTU.

V Podébradech, dne 11. 11. 2022

Schvalila: Ing. Helena KlimeSova
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