65-51-H/01 Kuchar - &isnik
Prakticka zkouska
Téma "T-75363: 24-00 - Kuchar-&isnik SOP"

Samostatnd odborna prace

Pokyny pro zaky

Téma:

Uvedte ndzev prdce:

Pisemné zpracovdni SOP v prub&hu vyuky

Ipracovani a véasné cdevzdani samostatné odborné préce (SOP) je nezbytnym piedpokladem k Uspé&inému
absolvovani praktické zkousky ve vasem oboru. Vénujte proto zvyienou pozornost nésledujicim pokyndm.

Postupujte podie pokynd ucitele, ktery véam sdéli konkrétni zpUsob a terminy pro zaddni i odevzddni samostatné
odborné prace a terminy konzultaci k SOP.

Vypracujte pisemnou formou samostatnou odbornou praci k tématu, které jste obdrzel/a od zaddavaiiciho uitele.
Postupujte dle 'Konkretizace tématu', kterou jste dostal/a v radmci zadani SOP. Téma muizZete zUZit na urditou
oblast die viastniho zdjmu &i vybéru,

e Osnova SOP

Samostatnd odbornd prace musi obsahovat nésledujici ¢ésti:

1. Uvod

= uvedte, proc jste se zaméfili na dané konkrétni téma, jaké jsou hlavni cile vasi prace
2. Reseni

= charakteristika zvolené prilezitosti s ohledem na vyuZiti v gastronomii

= navrh slavnostniho menu (minimdiné 6 chodd)

= objedndvka akce

= Zddanka na inventdi na vyseé tabule pro 2 nebo 4 osoby

* nakres tabule se zasedacim pofddkem, v&etné rozmisténi vyzdoby

= ndkres prostieni pro 1 osobu, véetné popisu

= charakteristika hlavniho pokrmu ze slavnostniho menu, vypracovani kalkulace, technologicky
postup, popis Upravy pokrmu na talifi

» popis hlavni suroviny vybraného pokrmu a jejiho daliiho mozného vyuZiti v gastronomii
= servis hlavniho chodu véetné ndpoje
= Casovy harmonogram gastronomické akce

« vyUctovani akce



3. Cizojazyénd Edst

= preklad menu do zvoleného cizino jazyka

» struénd charakteristika poddavanych pokrmy a ndpojl v cizim jozyce v rozsahu 1 strany
4. Idgveér

= spInéni cill a viastni pfinos pro zaka

e Formdlni Uprava

= text SOP zpracujte na PC, pouzijte typ pisma Times New Roman, velikost 12 b., fadkovani 1,5

= celkovy rozsah prace je nejméné 10 stran textu, formdatu A4; text je moiné doplnit obrdzky, ndkresy a
fotografiemi

» praci opatiete titulnim listem, ktery musi obsahovat nésledujici Udaje:

Ndazev Samostatnd odbornd prace
Téma Ivolené téma

Ndézev préce Ndazev konkretizace tématu
Ndzev skoly

Kéd a ndzev oboru vzdelani 65-51-H/01 Kuchafr - Cisnik
Ndazev zaméfeni: Kuchaf - &ignik

Trida

Skolni rok

Jméno a prijmeni Zaka
= za titulnim listem ndsleduje obsah (uvedte ndzvy kapitol, strdnkovani)

= vypracujte seznam pouizitych zdrojU informaci (literatura, normy, internetové zdroje) a zafadte jej na
konec prace

¢ Hodnoceni pisemného zpracovani SOP

Hodnoceni pisemnéno zpracovani SOP je soucasti klasifikace pfedmétu, do kterého je SOP zafazena.
Hodnoti se obsahové zpracovani tématu a formdini Uprava fextu.
Hodnoti se zejména:

= Uroveri zpracovdani prace po formdlni strance

= spinéni zadané osnovy

= viastni obsahové a odborné zpracovani tématu

= vécnd spravnost

= zpracovani menu a charakteristiky poddvanych pokrmd a ndpojd

= vlastni pfinos, napaditost

= vyuZivdni a uvedeni informaé&nich zdrojo.



Zafazeni, prezentace a hodnoceni SOP v praktické zkousky

o Zafazeni SOP do praktické zkousky

Samostatnou odbornou praci budete prezentovat v rdmci praktickeé zkousky.

Ucitel vém sdéli, zda prezentace SOP bude zafazena na zacdatek, do probéhu, &ina konec praktické
zkousky.

e Prezentace SOP u praktické zkousky

V rémci praktické zkousky budete prezentovat pisemné zpracovani SOP:

« predstavite svoji samostatnou odbornou prdci - téma, cil

= objasnite postup pfi zpracovani prace, jaké zdroje jste pouZili

= zdUvodnite vybér pokrmU do menu, postup pfi zpracovani vysece tabule
= popiiete postup prace pfi pfipravé zvoleného pokrmu

» uvedete, jaky pfinos pro vés prace méla a zda jste spinili své cile.

Pro komunikaci v cizim jazyce si plipravite krdtké vystoupeni v cizim jazyce, kde uvedete napr.:

= jak se jmenujete, jaky studujete obor
= jaké téma samostatné prace jste zpracovali
= jaky pokrm jste realizovali

= popisete vzhled tabule, zakladni inventdr na tabuli.

Piedstavite hlavni pokrm (nejméné ve dvou porcich), ktery jste na zakladé SOP u praktické zkousky pripravili.

Predstavite vyseé slavnostni tabule {pro 2 nebo 4 osoby), kterou jste podle SOP sestavili.
e Hodnoceni SOP u praktické zkousky
Pfi_prezentaci pisemného zpracovani SOP se bude hodnotit zejména:

= samostatny projev a schopnost komunikace a reakce v rozhovoru se Cleny zkuiebni komise

= vhodnost volby navrieného pokrmu pro danou pfilezitost
= zdUvodnéni pouzitého postupu, zpUsobu zpracovéni

= pouZivani odborné terminologie.

Pfi komunikaci v cizim jozyce se bude hodnotit zejména:

» schopnost samostatné komunikovat a reagovat na dotazy Elend zkuiebni komise

= pouZivani odborné slovni zésoby.

U hlavniho pokrmu se bude hodnotit zejmena:

» dodrZeni technologického postupu, chuf, Uprava na talifi.
U vysece tabule se bude hodnotit zejména:

« skladba menu, zaloZzeni inventére, vyzdoba a prezentace vysele tabule.

Pokud budete mit se zpracovanim SOP né&jaké problémy, oznamte je co nejdrive konzultujicimu ucitel.



