STREDNI ODBORNE UCILISTE SPOLECNEHO STRAVOVANI
Dr. Bene?e 413
290 01 PODEBRADY

vyhlaSuje 16. ro¢nik mezinarodni gastronomické soutéze pro zaky stfednich odbornych skol
a ucilist v oborech
kuchar, ¢iSnik, cukraf, barman

GASTRO PODEBRADY 2025

Termin kondni soutéZe: 24. dubna 2025 (23. dubna - pfiprava)
Misto konani soutéze: KONGRESOVE CENTRUM

KOLONADA PODEBRADY
Soutézni ukoly:
OBOR KUCHAR: RAUTOVE VYROBKY PRO 5 OSOB
OBOR CISNIK: SLAVNOSTNI TABULE PRO 2 OSOBY
OBOR CUKRAR: DORT TARANTINO ART

OBOR BARMAN:  FANCY COCKTAIL (alkoholicky)

PRO VSECHNY OBORY JE VYHLASENO JEDNOTNE TEMA

< Soundtrack festival - hudba z filmi Q. Tarantina >

Piihlasky:
zavaznou piihlasku do soutéZe je tieba dorucit emailem nejpozdéji do 28. 3. 2025
na adresu: admin@soupdy.cz
Kontaktni osoby: Ivona Hrabétova, admin@soupdy.cz, tel. 314 314 920, 702 088 872
(organizacni informace)
Karel Divis, vedeniOV@soupdy.cz, tel. 314 314 900, 602 104 835

(odborné dotazy)
Startovné: 150,-- K¢ za soutéZiciho bude vybrano pfi prezentaci
V ptiloze zasilame: piihlasky do soutéze

propozice a ¢asovy harmonogram, dopliujici informace
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PROPOZICE SOUTEZI JEDNOTLIVYCH OBORU

OBOR KUCHAR:

Rautové vyrobky studené i teplé kuchyné vyhotovené v péti druzich pro 5 0sob - soutéZni
ukol pro druzstvo dvou zaki. Filmova tvorba Q. Tarantina mé byt inspiraci. Zamétfeni na
americké pokrmy ve stylu 70. — 80. let dvacatého stoleti. Veskeré suroviny a inventai si kazda
Skola zajisti sama. Na stul zajistime bily ubrus. Sukni, popf. ubrus jiné barvy, si §kola zajisti
sama. Doporucujeme piivézt hotové vyrobky ¢i polotovary, které na misté dokoncite. Rautové
vyrobky budou slouzit jako vystavni exponat, kazdé druzstvo ptedlozi hodnotici komisi
degustacni vzorky — od kazdého druhu 3 ks. Soucasti soutéze je i ustni obhajoba. Stil (75 x
130 cm) s vystavenymi exponaty bude az do ukonceni hodnoceni odbornou komisi oznacen
anonymn¢ pouze ¢islem.

OBOR CISNIK:

Slavnostni tabule pro dvé osoby - soutézni kol pro druzstvo dvou zakii. Veskery inventar
a kvétinovou vyzdobu si kazda Skola zajisti a hradi sama. Organizator poskytne stiil o rozméru
75 x 130 cm na tabuli, restauracni zidle a v ptipadé pozadavku i dalsi stil 80 x 80 cm jako
dekoracni. Ubrus na tabuli a dekoracni stll a ptipadné i sukni si kazda Skola zajisti sama. Je
povoleno pouziti vlastniho stolu a Zidli. Povinnou soudasti jsou 2 ks menu na tabuli. Zaci
budou svou tabuli a menu Gstné obhajovat. Tabule bude az do ukonéeni hodnoceni odbornou
komisi ozna¢ena anonymné pouze ¢islem.

OBOR CUKRAR:

DORT TARANTINO ART - soutézni uikol pro druzstvo dvou zZaki. Hmotnost dortu neni
omezena. Nutno pfipravit 3 malé degustacni vzorky ze stejnych surovin, které byly pouzity
k vyrobé dortu. Veskeré casti dortu musi byt z jedlych surovin. Povoleno je pouziti stuh,
floristickych paski, dratki a pestikii na vyrobu kvétin. Vystavni exponat doporucujeme
ptivézt hotovy, ptipadné ho pouze dozdobit na misté. Veskeré suroviny a inventai si kazda
Skola zajisti a hradi sama. Na still zajistime bily ubrus. Sukni, popf. ubrus jiné barvy, si Skola
zajisti sama. Soucasti soutéze je i tistni obhajoba. Stil (75 x 130cm) s vystavenym exponatem
bude az do ukonceni hodnoceni odbornou komisi ozna¢en anonymné pouze ¢islem.

OBOR BARMAN: SoutéZ jednotlivei. Ukolem je pfipravit 3 porce FANCY COCKTAIL
podle vlastni origindlni receptury v ¢asovém limitu 5 minut. VSechny suroviny, zdobeni,
inventaf na ptipravu a sklo na poddvani napoje si zajisti kazda Skola sama.

Obsah napoje 9 - 44 cl « Typ skla: BEZ OMEZENI « Receptura musi obsahovat minimalné 2
a maximaln¢ 4 alkoholické sloZky ¢ Receptura musi obsahovat minimaln¢ 1 modifikator
(bitters, likéry, vermuty, sirupy) apod. ¢ Celkovy soucet alkoholickych slozek nesmi
piesahnout 4 cl v jedné porci * Maximalni pocet jednotlivych surovin je 7 véetn¢ stiiki a kapek
nebo barovych 1zic ¢ SoutéZici mize byt obleCen ve stylu zadaného tématu.
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BARMANSKA SOUTEZ

(kategorie ,,Junior)

Propozice soutéie: FANCY COCKTAIL 2025

Misto soutéze: Kongresové centrum (Kolonada) Podébrady.

>
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>

Datum konani: 24. 4. 2025, prezentace soutézicich barmant od 8.30 hodin, losovani
v 9.00 hodin, zahajeni soutéze v 10.30 hodin.

Poradatel: SOU spolecného stravovani Pod¢brady, Dr. BenesSe 413.

Typ napoje: FANCY COCKTAIL (obsah 9 - 44 cl), (upfesnéni: alkoholicky napoj
s maximalnim obsahem alkoholu do 4cl v jedné porci).

MnozZstvi porci: 3 porce.

Receptura musi obsahovat min. 2 a max. 4 alkoholické slozky. Dale musi obsahovat
min. 1 modifikator (bitters, likéry, vermuty a sirupy...)

maximalné 7 komponent (mimo ledu) véetné stikt a zastiiki, kapek nebo barovych
1zic

Sklo: BEZ OMEZENI — kazdy soutézici si zajisti své sklo

Moznosti pripravy: klasicky shaker, boston shaker, michaci sklenice, pfimo do skla.
Casovy limit: 5 minut na piipravu 3 porci.

Ozdoba napoje: ozdoby na napoje pfipravi a zkompletuje soutézici béhem 10 minut
V zdzemi pred vlastnim vystoupenim, nejsou povoleny ozdoby vyrobené dopiedu
a mimo tento pracovni prostor.

Led: potadatel zajisti klasicky led (kostky). V pifipadé potieby ledové tiisté, nebo
jiného druhu ledu K pfipravé napoje, Si kazdy ucastnik nadrti led samostatné v zazemi
vlastnim mlynkem apod., kde bude zajiStén mrazici pult.

Ostatni: kazdy soutéZzici ptipravi 3 porce svého originalniho napoje dle vlastni fantazie.
Veskere¢ suroviny a barmanské pomiicky si kazda Skola zajisti sama.

Do piihlasky je tieba uvést nazev napoje.

SoutéZici vystoupi ve vhodném obleceni (klubovém, Skolnim, barovéem, ptipadné miize
byt oblecen ve stylu zadaného tématu).

PRIHLASKY: zavaznou p¥ihlasku zaslete nejpozdéji do 28. 3. 2025 na email:
admin@soupdy.cz.

Pocet soutézicich — Upozoriiujeme, Ze maximalni pocet startujicich je 25 (o zatazeni do
soutéze bude rozhodovat datum podéni ptihlasky).

Z4dame vas také, abyste v piihlasce uvedli nékolik informaci o soutézicim (zaliby
apod.), abychom ho mohli béhem jeho vystoupeni predstavit publiku.

V piipad¢ nejasnosti ¢i dotazli volejte na tel. ¢islo 314 314 900, 602 104 835 p. Divis.

TéSime se na setkdani s vami a v soutézi samotné piejeme piedem mnoho uspéchi!!!
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CASOVY HARMONOGRAM

STREDA 23. 4.

9.00 - 14.00

CTVRTEK 24.

2025

moZnost instalovat slavnostni tabule nebo si pfipravit soutézni
stlil (nutno na ptihlaSce vyznacit po€et vozidel kviili povoleni
vjezdu)

4. 2025 (soutézni den):

6.00 - 8.00

8.00 - 10.00

8.30 — 9.00
10.00

10.30 - 14.00
14.30 - 15.00
15.30 - 16.00

od 16.00

prezentace soutéznich druzstev, platba startovného a stravného,
dokonceni slavnostnich tabuli,
dohotoveni a instalace soutéZnich vyrobki oborti kuchat a cukrar

hodnoceni nezavislych odbornych komisi, obhajoby soutéznich
druzstev,

prezentace barmanii, losovani, informace, ptiprava na soutéz

SLAVNOSTNI ZAHAJENI VYSTAVY

otevieni vystavy pro vetfejnost, barmanska soutéz
beh ¢iSnikl na kolonad€ a doprovodny program

uzavieni vystavy pro veifejnost, vyhodnoceni soutéze ve vSech
oborech

ukonceni vystavy a uklid vystavnich prostor
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DOPLNUJICI INFORMACE

hodnoceni zkuSebnich komisi u oboru kuchar, cukrar a ¢iSnik bude probihat anonymn¢ a po
dobu hodnoceni, tzn. od 8.00 hod. do 10.00 hod., v mistnosti s vystavenymi soutéznimi
exponaty a tabulemi z@stanou pouze soutéZici. Zadame doprovod soutéZicich, aby vzal
tento fakt na védomi a na dobu od 8.00 hod. do 10.00 hod. opustil mistnost s vystavenymi
soutéznimi exponaty a tabulemi a tim dopial komisim klid pro hodnoceni

V zajmu anonymity prosime, aby pii hodnoceni (8.00 — 10.00 hod.) soutéZici neméli
pracovni obleCeni opatiené logem Skoly, v pripadé vySitého loga toto prelepte

po zhodnoceni (ne diive, nez v 10.00 hod.) opatii kazda Skola své vystavované exponaty a
tabule nazvem a logem Skoly, pfipadné i dalSim popisem

pro vefejnost je vystava oteviena od 10.30 hod. do 15.30 hod., upozoritujeme, Ze vystavni
exponaty NELZE UKLIZET DRIVE nez v 15.30 hod. Po skon¢eni soutéze a vystavy Si
kazdé druzstvo svlij vyrobek odveze nebo zlikviduje

slavnostni tabule doporucujeme instalovat v Kongresovém centru jiz 23. 4. 2025 od 9.00
do 14.00 hodin, dokonceni je mozné 24. 4. 2025 od 6.00 do 8.00 hod.

rozmér stolu na prezentaci vyrobki oboru kuchar a cukrat je 75 x 130 cm, instalace vyrobkll
na stoly v Kongresovém centru je mozna 24. 4. 2025 od 6.00 do 8.00 hod. Stoly vybavime
bilym ubrusem, sukni (popiipad€ barevny ubrus) si kazda Skola zajisti sama

v kategorii KUCHAR, CISNIK A CUKRAR nastoupi soutéZici v predepsaném
pracovnim nebo vhodném profesnim soutéznim obleceni a celkova tprava musi odpovidat
pozadavkim pracovnika v gastronomii (ptipadné souviset s tématem)

v kategorii BARMAN soutézici vystoupi ve vhodném obleceni (klubovém, Skolnim,
barovém, pfipadné miize byt obleCen ve stylu zadané¢ho tématu)

kazdy soutéZici se pii prezentaci (zapisu do soutéze) prokaze dokladem totoZnosti

stravovani: v den soutZe je moZné zajistit ob&éd (ve SJ Labenka) v cen& 90,-- K&, pocet
obédl prosime poznamenat na pihlaSku, placeni prob&hne pii prezentaci. Béhem dne bude
vSem soutézicim véetné doprovodu K dispozici lehké obcerstveni. Na zavér soutézniho dne
(po vyhlaseni vysledki soutézi) bude u baru s ob¢erstvenim vydana odpoledni svadina
ur¢enému zastupci Skoly pro cely soutézni tym vEetné doprovodu.
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